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Les points de vue exposés dans cette étude reflètent l’opinion de l’auteur. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sommaire 

 
 

La présente étude analyse les conditions d’élevage des oies au Liban. Elle montre 
que malgré le fait que la viande d’oie n’entre pas dans les habitudes alimentaires des 
libanais, elle est déjà connue à travers tous les produits de transformation qui 
l’utilisent, pâtés, foie gras, etc… 

Elle montre aussi que des quantités considérables de charcuterie à base de viande 
d’oie arrivent au Liban où elles sont vendues pour la consommation directe. Leur coût 
et leur prix de vente en font malheureusement souvent un produit de luxe réservé à un 
petit public de gens aisés. Une production locale de viande d’oie et sa transformation 
en charcuterie, en contribuant à baisser les prix de vente, pourrait donc connaître un 
succès certain.  

L’étude montre aussi que l’élevage des oies peut très bien être implanté au Liban 
mais que les chances de réussite de la production dépendent d’une bonne sélection des 
races qui seront élevées, des soins hygiéniques qui seront apportés et des conditions 
climatiques de la région de l’élevage. 

Enfin l’étude montre qu’avec un investissement de l’ordre de 11 700 $US, une 
ferme d’une superficie de 250 m2 et des bêtes abattues entières  qui pèsent 3,25 kilos 
par oie, le résultat annuel peut atteindre dès la deuxième année plus de 14 351 $US, 
soit près de 1 196 $US par mois. 

Cependant, compte tenu de la difficulté de conservation de la viande et des 
risques qui existent lorsque l’éleveur est très dépendant des circuits de distribution, il 
est recommandé que celui-ci apprenne progressivement à écouler et à transformer lui-
même sa production. Parmi les autres risques, nous pouvons aussi mentionner la 
sensibilité du revenu de l’éleveur à la mortalité des oisons.  
 
 
 




