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Avant-propos

02008, lo Cer i et exploita-

bliait une étude irance des citadins’

pourla campagne 8millans de personnes vivant dans des agglomé-
rations de pius de 100 000 habitants aspirent & s'installer & la cam-

pagne. 3 llons dronro aux on Iintarion d I {ae cars os cing

ans & venir. Les deux tiers personnes ont moins de 50 ans et sont ca-

dres ou employés du tertiaire. La classe d'age des 25-35 ans est celle qui
montre le plus d'engouement pour vivre en milleu rural

e les perscnnes qu scunalient o'éabi & a campagne, seviement une
sur quatre a un projet précis. En majorité, les candidats au départ projettent
G s netaller & o cormpte o reprenant & créant Una anrepYIe. & caraina
pensent ouvir un commerce ou faire du télétravail, peu d'entre eux imaginent
avoir accés & une activité agricole. En effet, nstaliation agricole est considé-
rée comme "gourmande” en foncier. Ceci est vrai dans la majorité des cas.
Cependant, il existe des niches d'activités qui, associées 4 un savoir-faire en
commercialisation, donnent un revenu viable pour une famille.

Aujourd'hui, le monde agricole subit une transformation importante. De nom-

ulteurs se posen Ia uestion de la rentabilité de leur exploitation,
le plus souvent 2 vocation d'une production unique et intensive. Une activité
diversifie au sein de r‘expionauon est parfois la solution pour amener un re-
venu complémentaire.

En linstallation, les différents.
1l faudra tenir compte de la proximité ou non d'une ville et d'un réservoir de
cllentéis possible. I st parfols utle de 8 établr comme pluractt. Dans co

ol Lo Sha o ettt e frm o fomton temps que vous pourrez
y consacrer, et goits.

Certainen proccions agrcoles demendent i peu do foncle. e peuvert
coupides 8 une actiié danimation, Nous dédians co e & tolss ceux
quu muhanem améliorer

Veuont s nstaller&

el :léet leur propre entreprise.

Christine Delbove, I'auteur de ce guide, a toujours vécu & la campagne et
Connal rés blen l monde agricok. Elsa passé de longues années 3 3inté-

resser a
{160 on mileu rurl.
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La diversification

En agriculture,
s'installer dans un cadre
de diversification
comporte des caracté-
tiques précises.

Les agriculteurs
francais travaillent

en général de facon
intensive sur une seule
production.

lls se limitent & une
gamme de produits
restreinte.

a spécialisation des exploitations et leur moderni-
sation a provoqué leur agrandissement. Mais cela
a entrainé une diminution des exploitations. Alors
qu'en 1988 Ia taille moyenne d'une ferme fran-
caise était de 42 ha, elle est passée a 70 ha en
2003 et 78 ha en 2007
Les productions varient en fonction des régions. Ainsi la
Beauce, les plaines de la Picardie, mais aussi la plaine du
Forez et la plaine du Pau sont le domaine des céréaliers.
Les régions de moyenne montagne et montagne sont le
domaine des éleveurs. Les bovins commercialisés pour
la viande sont plutot regroupés dans le grand Massif cen-
tral, I Auvergne et la Bourgogne. Les bovins élevés pour
le lait se trouvent généralement en Bretagne et dans le
Sud-Ouest. La majorité des vignobles se trouvent en Al-
sace et en Bourgogne, dans le Sud-Ouest et en bordure
de Loire et du Rhone. Si le Nord compte en priorité des
céréaliers, une partie de son teritoire est consacré 'ac-
tivité laitiere. Si la Bretagne a souvent été montrée du
doigt pour ses élevages laitiers et porcins intensifs, elle
produit aussi des légumes. De nombreux exemples pour-
raient encore étre cités. Le paysage francais agricole n'est
v as décrit ici de fagon exhaustive.
il s'agit seulement d'expliquer ce
qu'est la diversification. Autrement
dit, si vous décidez de monter un
élevage de brebis en Beauce, vous
serez considéré comme un agricul-
teur diversifié. Vous travaillerez sur
une production qui n‘est pas majo-
fitaire dans la région. La diversifica-
tion concerne également toutes les
productions qualifiées de “niches”,
parce qu'elles sont peu courantes,
et demandent une approche marke-
ting particuliére.
Pour les agriculteurs déja en place,
iadiversification peut concerner
Ia recherche d'une plus-value pour
une production qui existe déja
sur 'exploitation. Un céréalier, par
exemple, décide de faire de ['huile




avec sa production de colza et de la vendre en direct. La
transformation et |a vente d'huile seront alors considérées
comme une activité diversifiée a I'exploitation céréaliére.

TROUVER DES TERRES

S'installer en agriculture dans une production diversifiée
quand on ne vient pas du monde agricole permet, en gé-
néral, de débuter avec peu de foncier, Le nerf de la guarre
en matiére d'installation agricole est de trouver des terres.
aexploiter. Cela ne veut pas dire que les investissements
ne seront pas conséquents. Pour certaines réalisations,
des batiments anciens pourront tre utiisés, ce qui limi-
torala dépenss. Maiscola peut demander des mises ax

n fonction de la production & commercialiser.
Il exlsle de nombreux corps de ferme laissés a I'abandon
par les exploitants agricoles au profit de constructions
neuves, plus fonctionnelles.

BIEN CONNAITRE SON METIER

En créant votre activité 4 la campagne, vous aurez le mé-
rite de préserver le patrimoine rural et d'éviter une déser-
tification des campagnes. L'agriculture reste encore un
pour quiles a i, fut outsfos ére réa-
liste. Le travail agricole demande souvent une trés bor
condition physidue. | faut ores et d&ja oubier a s
maine de 35 heures... Toutefois, vous serez votre propre
maitre et en fonction des saisons et des ateliers que vous
mettrez en place. Rien ne vous empéchera de vous dé-
‘gager du temps libre en dehors des moments forts de la
production. De méme, si vous espérez gagner de I'argent
rapport avec le temps que vous allez passer, il vaut
mieux chercher une autre voie que I'agriculture. En re-
vanche, vous allez vivre au rythme des saisons, observer
la nature, et habiter au calme.
Laclef dela réussite est de parfaitement connatre fe mé-
tier. Si vous n'avez qu'une idée vague de ce qu'il sera,
nous vous conseillons de faire des stages dans des e
ploitations similaires. Si vous étes toujours intéressé,
n'hésitez pas a faire Une formation technique.
Le métier d'agriculteur demande d'avoir plusieurs cordes
a son arc, surtout si vous vous lancez dans la diversifica-
tion. Vous serez  a fois technicien de la production, ven-
deur, relation publique, comptable, administratif. Comme.
toute entreprise individuele, I'agriculture n'échappe pas
& son lot de paperasserie... Si vous étes un brin polyva-
lent et débrouillard, vous serez pare
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ASAVOIR

V Créer son entreprise
agricole, clest

- devene on propre
patro

- geref son temps comme
on le souhaite
- éviter la routine.
; Lot e 52 vie
4 la campag

- avoir la pnssmuma
de réhabiliter de vieux
batiments et de feur
donner une seconde vie
- devoir acquérir des

- e pas ayoir d'horafres
definis

- avoir mains de vacances
que les salariés

- en général assez difficile
physiguement

- se diversifier quand

on est déja agriculteur

- apporter une plus-value
a exploitation

- devoir se dégager du
temps pour cette nouvele
activite.




Démarches a effectuel

TR < i ot oyl rcton ans
I

visagée correspond & un march. Il faudra ensuite

Un projet en réfléchir & votre situation financiére et vos possibi-
: hles diinvestissement. N'oubliez pas la famille. Un

AN rojet, qu'il soit d'installation & la campagne ou de

agricole se prépare Gt 1 SAloitaton exstants, Iance a0

longtemps a I'avance. cément votre vie familiale. Mieux vaut que tout le monde

soit partan!
Il faut procéder Par rapport & un projet dinstallation agricole classique, la
en plusieurs étapes. démarche de diversification entraine de nouvenes pra-
Parle fai, miliales

ot et e | e encore quelques anr\ess,

les femmes se voyaient souvent contraintes & prendre un
eoval A Fostarion da exploitation, elles ont désormais
des opportunités pour développer leur existence profes-
sionnelle au sein méme de la structure agricole.

UN REVENU D’APPOINT

Ainsi les activités liées 2 la vente directe, I'hébergement
ou encore la transformation sont souvent le domaine des
femmes alors que les hommes s'orientent plutot sur la
production proprement dite.
D'aprés une étude de la SFER (Sociét
" i nomie rurale), le fait de diversifier son exploitation n'en-

frangaise d'éco-

e, traine une charge de travail familial
il At 10 % en moyenne. Les explovtmlons pluri-actives restent

encore largement minoritaires

P e exploiation tractionnelle, o civersit
i rte un revenu d'appoint non négligeable et par-

e el e e e ol dlienage

L'ETUDE DE MARCHE

Il existe des études sur ['évolution de la consommation
St de teloutel produt, sur e plan national, Lstude Jocale
o2 Pour vous aider dans la réalisation d
cene étude, rapp 2 Ghambre dagrcuture
o vous installer, voire de

Gertaines productions sont ligibles aux

i Gl de conmerce:

semwel ner aupres des directions

n.,m.i....m';,l {Equipement et de Létude de marche pemet de Génl 1 clntéle & cler
Phgriculture, it e e ot



Clest iiére phase qui définira de
production, et les paramétres & prendre en compte pour
étre en accord avec le marché. En fonction des résultats,
vous déciderez ou non de vous lancer.

SE RENSEIGNER ET SE FORMER

Avant d'aller plus avant dans votre projet, prenez contact
avec la Chambre d'agriculture du département ol vous.
voulez vous installer. Vous aurez une idée plus précise de
Ia politique agricole du territoire.

2 également conseillé sur les formations tech-
niques a envisager. Ne négligez pas la formation commer-
ciale. Pour ceci  est intéressant de prendre contact avec
Ia Chambre de commerce.
Le

tenseigner sur les investisserments & eflectuer pour Ia pro-
duction souhait

La loi d'orientation agricole adoptée en 2006 apporte de
précieuses informations sur le cadre réglementaire euro-
péen. Vous y trouverez notamment les modalités d'octroi
d'un crédit transmission destiné a faciliter l'installation
des jeunes agriculteurs.

DEs PRETS ET DES AIDES FINANCIERES

Diautres aides existent telles la Dotation aux jeunes agri-
culteurs (DJA), des préts aux jeunes agriculteurs et des

taux bonifiés pour les agriculteurs qui ont dépassé
I'age. Des contrats spécifiques a la diversification peuvent
&tre engagés et donnent droit & des aides spécifiques,
notamment des contrats do plan Etat-Région. Il faut

iprés des conseils régionaux et des col-
lectivités lerrilonales (les communautés de communes,
par exemple).
o it

(cadve ‘européen), vous pouvez obtenir des aides a la pro-
duction. l faut se renseigner auprés des directions dépar-
tementales de I'Equipement et de ['Agriculture (DDEA).
La loi relative au développement des terrtoires ruraux
Votée en 2005 comporte des dispositions concernant les.
agriculteurs a ttre individuel.
Des dispositions sont prises pour préserver la gestion du-
rable des espaces naturels et pour sauvegarder des
zones agricoles périurbaines.
Geci peut éventuellement facilter votre installation, dans
le cadre d'une activité pastorale par exemple. Les DDEA
peuvent vous renseigner.

ASAVOIR

+ Le CERD (Centre
d'études et de mversmcaA

W centre-diversifcation

+/ Pour se renseigner sur
mlemel Voici quelques
adress i
et

e gouv.i
site du Ministére de
VAgriculture
www.agriculture.gouvir
- site pour les opportunités
dinstallaion en milieu rural |
Wi proprietes-rurales.com

o/ llexiste de nombreuses

aides pour 'aménagement

des territoires ruraux,

a préservation des espaces
ore

, 0u

encore
Ia sauvegarde du bati rural.

‘consulaires et des agences

de développement

touristique.

8 Gl ot
rtementaux si

Codiement tes sourics

formation
ane pas ngiiger,




Parcours a I'installatior

a Chambre d'agriculture du département qui vous

Si vous avez moins intéresse. Ce premier rendez-vous permet de dé-
finir le_projet global de l'installation. On vous

de quarante ans, vous nseillera sur la formation technique. Vous de-
pouvez prétendre aux vrez ensuite chercher un centre de formation pour adultes
aides a l'installation qui est souvent couplé & un lycée agricole. Cependant, la
7 . technique dont vous aurez besoin ne se trouvera pas for-
agricole sous certaines  ciment dans le département que vous souhaitez invest
conditions. Ces aides En général, les centres de formation proposent |'appren-
recouvrent deux formes :  !iSsage de techniques de production tradifionnelles au

territoire.
une Dotation aux jeunes ke
agriculteurs (DJA) etdes LA CAPACITE PROFESSIONNELLE AGRICOLE

préts a taux bonifiés. Pour obtenir cette capacité professionnelle agricole, i faut
avoir un diplome de niveau IV agricole, pour toute per-
sonne née aprés 1971. Pour les porteurs de projet nés
avant 1971, i faut un diplome agricole de type BEPA (Bre-
vet d'études professionnel agricole). Avec ce diplome,
vous devez avair votre PP (Plan de professionnalisation
personnalisé) validé par le Préfet. La capacité profession-
nelle peut s'obtenir de fagon progressive.

TROUVER UNE EXPLOITATION

La Chambre d'agriculture vous renseignera sur le léperr
toire départemental a l'installation qui permet de

en relation des exploitants préts a partir a la reuane avec
des jeunes qui veulent s'installer.

Toutefois, vous risquez de trouver essentiellement de
grandes exploitations selon la région ot vous souhaitez
vous établir. Les SAFER (Société d'aménagement du fon-
cler et de I'espace rural) peuvent également vous aider
acquérir du foncier agricole.

OBTENIR LES AIDES A L'INSTALLATION

Les chambres d'agriculture vous aident a élaborer un Plan
‘ de professionnalisation personnalisé. Ce plan comporte,
La DJA (Dotation aux jeunes agriculteurs) e, fonction de votre situation, des périodes de courte

ancer des investissements. i, ¢e e formation, un stage pratique sur une exploftation




ou une période en entreprise, et un tutorat. Un stage col-
lectif de 21 heures est obligatoire.

Ce sera alors le moment de réfléchir  la viabilité de votre
projet. Vous préparerez un Plan de développement de
I'exploitation (PDE). Cette étude se réalise en partenariat
avec un organisme habilité dans le département. Il peut
s'agir de la Chambre d'agriculture, de I'ADASEA ou du
CER (Centre d'économie rural). Dans le prévisionnel, I'ex-
ploitation doit dégager un revenu disponible par UTAF
(Unité travailleur agricole d'origine familiale), soit entre
1 et 3 SMIC net (soit, pour 'année 2010, entre 12 675 €
138 025 €). Le PDE vous permet de mesurer le taux de
rentabilité de votre entreprise et sa viabilité. Avec ce pré-
visionnel, vous pourrez également contacter les banques
habilitées  faire des taux bonifiés aux agriculteurs.

Les conditions d’aide a I'installation

+ Ne pas avoir déja été installé en France ou & |'étranger
+ Etre de nationalité frangaise ou ressortissant de
I'Union européenne

 Ne pas avoir atteint I'age de 40 ans & la date de 'ins-
tallation

¥ Justifier 4 1a date de linstallation, pour les personnes
nées & partir de 1971, d'un diplome égal ou supérieur au
niveau IV et du PP (Plan de professionnalisation per-
sonnalisé) approuvé par le Préfet

dégageant un volume de travail su

)
& une UTAF (Unité travalleur agricole d'origine i
Information Diversfer &cité parle CERD 2005

Pour bansficer o 2 linstallation, votre dossier dor
passer an GDOA (Commission départementale d'orienta-
tion agricole). Gette commission est composée de pro-

et les services du Ministére de I'Agriculture. En fonction
des débats en CDOA, le Préfet agréera votre dossier ou
non. Selon vos compétences lors de votre installation, la
CDOA peut demander un suivi ou des formations com-
plémentaires. Les programmes régionaux & l'installation
regroupent différentes mesures de soutien a lagriculture
qui viennent s'ajouter 4 la DJA. Le conseiller agricole qui
s'occupera de votre dossier peut vous renseigner.

Les demandeurs d'emploi bénéficient d'aides supplé-
mentaires. Dans ce cas il faut se renseigner aupres du
Pole Emploi de votre département, auprés des missions
locales ou des boutiques de gestion.

ASAVOIR

cnllechwtes e

rencontrer, la plupart sont
2 Foire

& Vinstallation qui a fiey

chaque année en juin

& Limoges, au Palais

des expositions.

Pour plus de

renseignements,

‘connectez-vous sur

www.projetsencampagne,

com

v Le magazine

Esprit Village donne de
nombreuses idées pour
S'nstallor 4 |a campagne.

 Le collectif Ville
Campagne oréé en 1999
rassemble 21 organismes
dont les métiers sont
orentés vers appu de
rsonnes souhaitant
développer une actvits

en miliew rural,
Collectif Ville Campagne,
24, av, du Président Wilson
57700 Aixe-sur- Vanne
0825847257

m |5c € TIC/min)

cnllcr:(mn@wanaﬂnn r
Site Intert
i sl
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Quel statut adopter ?

— ‘activité agn'cu\e existe & partir de 1 ha de terres

exploitées. Le CFE se chargera de transmetire la

Lorsque votre projet déclaration auprés des administrations et orga-
nisme

5 ies concemnés. Vous pouvez devenir Agricul-
est bouclé, vous devez teur  titre principal 1ATP) si vous consacrez plus

vous déclarer auprés o8 S036ee fois ybe 48 imal i femlciatoric o

e vous retirez au moins 50 % de revenus provenant des ac-
du Centre de formalités yies de production agricole ou orost, s que des
des entreprises (CFE). activités touristiques lies & I'exploitation. Vous serez

gt & Agriculteur  titre secondaire (ATS) dans le cas ot vous
"f’ agit dune déclaration  C20C S S Son a temps partiel, En fonction du
d'installation simplifiée. projet, il est possible d'étre zgricul(eur atitre individuel ou
ds monter ne sructure collective, Le chox sera décisi

ivité.

pou
nancver et fiscal dMereva en ionct\on de la structure.
EXPLOITANT A TITRE INDIVIDUEL

Exp!ol(ar indvidusliment est 9 choi e pus slmple ex e
Mais si le statut ne nécessite

i i e o R ia e qw

sont en je. L'entreprise individuelle est soumise & impot

sur le revenu. Les exploitants sont exonérés de TVA siles

recettes ne dépassent pas un certain seuil.

S'ASSOCIER

1l existe des structures sociétaires ou collectives en agri-
culture. Elle sont assez fréquentes pour les activités de

transformation ou commercialisation. Il peut s'agir de so-
GROUPAMA ciétés civiles spécifiques  agriculture ou d'une société

traditionnelle & objet agricole. Des structures comme les
Qe cuopsra(lvss permettent de rassembler un
ui décident de proposer de nou-

e
e AGRICOLE

erices
e e |

WOTUALITE SOCIALE Sk Gl sieippie groupe d'agriculteurs
ariégeois a créé un circuit de “Balades a la ferme”.

La création d'une société nécessite des actes supplé-
mentaires. Il faut :

 faire intervenir un commissaire aux apports lorsque des
associés apportent des biens autres que I'argent au ca-

pital de la sociéte

Quel uuesmleurmm Jes expotons. 1w déposer les !onds consmuam les apports en espéces
log

icoles cotisentala MSA.  sur un compte bl



Les groupements collectifs

+ GAEC (Groupement agricole d'exploitation en commun)

8 ales mémes draits. Mais tous doivent
Siengager A bl termps Sur Vexp\oltatmﬂ i el s e e,
Nombre d'associés : de 22 1

+ EARL (Exploitation agricole & rsspnnsahnne limitée)

IMiontage : personnes physiques uniquement avec un capital minimum de 7 500 €.

Il est pesslble de e faire en couple.

Nombre d'ass =
v SCEA (Socists civile d'exploitation agricole)

Montage : personnes physiques ou morales agricoles ou non, réunies pour exploiter
un domaine agricole.

Nombre d'associés : au minimum 2.

+ SARL (Société anonyme  responsailté limitée)

\Viontage : personnes physiaues ou morales avec un apport de capital fibre.

Nombre d'associés : de 12 50.

v GIE {Croupeman u-imém Ecﬂnnmlque]

Montage : perso iques et morales. Responsabilité indéfinie et solidaires des
associés. Sert en. genéra\ - développer une activité économique pour ses membres.
Nombre d'associés : 2 au minimum.

+ Goopérative
Weontage  ulisationen commun de fous les moyens proprss & développer factivié
économique des coopérateurs.
Nombre de membres : 7 su mmimum,
+ SIGA (Société dintérét collectit agricole)
(Mlontage : cette structure permet de gérer ou créer des installations ou équipements.
entre personnes ayam des intéréts. agrmoles Elle peut aussi assurer des services.
Nombre d'associ

+/ CUMA

\Montage : utiisation en commun de matériel agricole ou dinstallations.

Nombre de coopérateurs : 4 au minimum.

 GFA {arosement oncht siicoe)

Montage ; créer ou conserver le foncier agricole d'une exploitation dans le but
d'une !m:auan Cecl permet de dissocier le patrimoine foncier du capital de I'exploita-
tion.

Nombre d'associés : au minimum deux personnes physiques (certaines personnes
morales sous condition).

+ SCI (Société civile immobiliére)

JMontane : personnes civiles ou morales qui se regroupent pour investir et gérer des
biens immobiliers.

Nombre d'associés : au minimum deux personnes.
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A Forude e bl o ol
nstallo a0 soin une SCOP

u rédiger des statuts

& désigner le dirigeant

1 établir un état des actes accomplis au nom de la société
= falf enregisteresstalus aupres du centr des mpois
en 4 exempl

w publier e e s journal d'an-
nonces légales.

REGIMES SOCIAUX

Vous reléverez du régime social agricole si :
1 v0s activités sont agricoles par nature

1 vous avez une activité connexe  lagriculture

ctivités sont le prolongement de la production de
I'exploitation

1 vous mettez en place une activité agro-touristique sur
F'exploitation.

Toutes les productions relevant du secteur agricole sont
a«mees 12 MSA Muualits sccile aoricao). Dou ré-

e régime des et
e agnco\ss

Les exploitants et associés d'exploitants sont
comie hon Salants ancolos. A ca fite, s Banafisient
de I'assurance maladie, des allocations familiales, de I'as-
surance vieillesse et de I'assurance accidents du travail.
Cependant, pour bénéficier de ces prestations, il faut
avoir un certain volume d'activité agricole qui se calcule
en général en terme de superiicie exploitée, en fonction
de la production de l'exploitation.

REGIME FISCAL

Le revenu des produits provenant de I'exploitation agn»

cole et les revenus accessoires relévent en général du

e s Daf ke (B el |5 Ecttes o

prestations tourstioes te que héberement ou a rss-

tauration relévent du régime des Bénéfi industs

commerciaux (BIC). Il existe trois o

S it s

a e forfait a

e réel slmpldle i

= e réel normal agricole.

Le régime est défini de droit en fonction des recettes an-

nuelles. L'exploitant devra s'acquitter de la TVA (Taxe ala

valeur ajoutée) sur ses ventes. Il peut demander fe non

assujetissement a la TVA si ses recettes n'excédent pas

46000 €.La TVA 'est donc pas facturée aux clens. Les
tivité S
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La Fédération nationale des Centres d'initiatives pour

valoriser |'agriculture et le milieu rural souhaite cons-

truire une campagne dont le facteur de développement il ool
seralt la cohésion sociale. Elle préne le dialogue ville/ syl okl
coopérative d'activités et

campagne et propose des soluons  des porteurs de

lins-
talla!lon tradmonnalle Les CIVAM ont constaté qu'un

terre, ne oorrespondem pas aux e aes tes s

Vinstallation. Pourtant, aprés analyse, le constat est fait un projet d'agricuture
quiils créent de la valeur ajoutée au milieu dans lequel biologique ou fié

ils souhaitent s'installer. Mais plus que cela, ces nou- Penvironnement ou
veaux venus sont porteurs d'idées allant dans le sens al'agrotourisme de

les accompagner dans
Ie développement d leur
activits, Vous devenez
entreprener salarié ¢t

du développement durable des campagnes, comme.
créer du lien social, de I'emploi, et ravailler sur ne qua-
iité alimentaire et environnementale.

Les CIVAM veulent démontrer que I installation agricole
progressive est possible dans le cadre des circuits
courts pour la commercialisation des produits alimen-
taires. Dans le Béan, la SAS Graines a 616 créée parle
CIVAM de Ia région. Elle soutient des agriculteurs qui

souhaitent s'installer sans ferme familiale, La couveuse un jour de 1a CAE. C'est
met & disposition des porteurs de projets, des moyens gﬂus ﬂ; !
de production et un accompagnerment humain, finan- e
cier et administratif. Les couvés bénéficient d'un contrat ool
d'appul au projet d'entreprise (CAPE) de 12 mois renou- Kelict gy
velable 2 fois. De cette facon, ils continuent  bénéficier 36, avenue de Belfort
de leur statut antérieur et de leurs avantages sociaux. 66000 Perpignan
L'accompagnement se situe largement en amont de Tél. 04 68 34 45 98
Vinstallation proprement dite. Cela lisse le temps aux ourriel

Teur def: s.garcia@perspectives.com

et de percevoir les enjeux locaux. En 2011, les premiers
couvés de la SAS sont en cours d'installation. Cette
forme d'installation s'adresse surtout a ic qui ne
vient pas du mileu agricole et qui souhaite s'installer
sur de petites structures & forte valeur ajoutée. La dé-
marche s'appuie sur un systéme de parrainage pour
accompagner e porteur de projet sur le terrain. Les
Ci i a

des intentions hétéroclites déconnectées de la réalité.
Caurﬂonnéss de l'éqlllpe nationale des Civam
l 448898

Gl v eri e holosa org
Vi fncivam@globenet.org




Vendre sa production

‘est la conséquence des années de crise de la
AR vachs fole st Ia remise en cause des pratiques

des agriculteurs par le consommateur qui a fa-

Environ 200 000 vorisé cette fagon d'écouler la production. En
agriculteurs proposent vendant ses produits directement au consom-
3 layarte directs mateur, I'exploitant agricole répond & la demande des
4 la vente direc consommateurs qui souhaitent savoir comment est ap-
les produits de leur préhendée la production, voire la transformation.

exploitation en France,  Les citadins affectionnent partcuiierement fos achats

directs & a ferme. Ils en profitent pour visiter I'exploitation
ou l'atelier de transformation. Pour que I'activité soit ren-
table, il est cependant nécessaire d'avoir une véritable dé-
marche marketing. |l faut tout d'abord sonder le client
pour connaitre ce qu'il recherche, et produire en consé-
quence. Méme s'il existe un marché pour le produit, ce
qui fera la réussite de la démarche c'est I'adéquation de
I'offre avec la demande.

En termes de produits fermiers, le consommateur est trés
souvent exlgeam sur la qualité des produts. Le prix ne
doit un frein & la consommation,
ST s i e
des produits de bonne qualité. Il faudra trouver les circuits
vente adaptés, et prévoir la lo-
gistique en conséquence.

La fidélisation de Ia clientéle passe
par un souci constant de ses be-
soins et de ce qu'elle attend en
B
lieux de

S politique de déve-
loppement de chaque région, les
chambres consulaires et les collec-
tivités territoriales peuvent apporter
de précieux conseils aux porteurs
de projet, sur le développement
commercial. Il est possible d'obte-
nir des subventions, sous certaines
conditions.

La qualité des prodults est un atout
essentiel dans Ia vente directe.




LES CIRCUITS DE COMMERCIALISATION

\lous pouvez choisir la vente directe ou la vente & des intermédiaires. Chaque solution pré-

sente ses avantages et ses inconvénients

to an dehars
Vente directe a la ferme de Ia ferme
Dans un local Surles marchés Industriels
: : Grandes surfaces, maga-
Enifibre service EAkorie e cttsl d). s spsclahses. grossistes
En libre récolte Enimeoesn o rediie En restauration

Par livraison & domicile

En dépot vente

Au panier

Par représentation

En comité d'entreprise

Par correspondance

Par internet

Lors de réunions

M La vente & la ferme suppose une présence perma-
nente pendant les horaires d'ouverture. L'avantage est
que vous étes sur place et que vous pouvez vous ivrer &
d'autres activités en dehors de la présence de clientsle.
I vous faudra aménager un point de vente.

de la présence d'une clientéle de proximité.

La vente en dehors de Ia ferme suppose un moyen de
transport qui vous permette d'emmener vos produts,
voire de les réfrigérer si nécessaire. Il vous faudra peut-
étre prévoir un stand démontable en fonction du lieu de
vente. Cela présente ['avantage de ne prendre qu'un
temps limité sur votre emploi du temps.

# Si vous décidez de prendre des commandes et de
livrer a domicile, attention aux frais de livraison. Il est in-
téressant de pouvoir regrouper les commandes.

1 La vente sur internet. Aujourd'hui, un foyer sur deux
est équipé d'un ordinateur. En 2009, une étude de Ia
FEVAD (Fédération de I'e-commerce et de la vente a dis-
tance) comptabilisait 24,4 milions d'acheteurs sur inter-
net au quatriéme trimestre, soit une




Le e cratalre global estde 25 mileds dfeuros pour

I'année, avec un panier moyen d:

o hites on ban <07 3 libiset par rapport & votre
activité. Le nombre de sites marchands ne cesse de pro-
gresser. Le plus dur sera de réﬁérencer correctement votre
site et de rester visible sur la

e e informatique. Il est
important de mettre & jour réguliérement le site afin qu'
reste interactif.

lous pouvez également opter pour apparaitre sur des
sios institutonnel de prodiits du teroi: Les camitée

iépartementaux et régionaux du tourisme en proposent
souvent.
s et sheel olioieyde i oo e e

rs existants, & condition d'éviter les arnaques de types

Ui el e e
Une fois la clientéle ciblée, il faudra prévoir des stocks en
conséquence et une bonne logistique.
1 La vente en groupe. La démarche collective présente
I'avantage de rationaliser les cotits, d'élargir la gamme
des produi donne une meilleure crédibilité aux yeux
des fournisseurs. Cependant, il faut garder & l'esprit la
proximité avec le client si I'on veut se démarquer des ré-
seaux de distribution classiques.

Il est possible d'organiser un point de vente colect
de type magasin. En général, les producteurs se part
gent la téche en se transformant en vendeur a tour ds
réle. Mais il faut vraiment avoir 'ame d'un commergant.
La gamme de produits commercialisés est plus large
puisqu‘on vend aussi la production des
i lbes el i ne sl e,
keting collective. A terme, on se rend
compte que Ismbzuche i selaie st
souvent nécessai
SR =t e
mier, trés prisé des consom
Pour 'une ou l'autre de ces solunons, plus
Ia gamme de produls estfmporants, plis
I imateur est tenté d'acheter. Il est
consellé de proposer des prodits de qua-
lité constante.

Marché ou magasin, il est important de
bien choisir son implantation : centre-ville,
bord de route, zone commerciale pour le
magasin, sont des possibiltés qui présen-
tent avantages et inconvénients

Posez-vous la question, en fonction de la
région oli vous vous implantez, de savoir




s'il vaut mieux créer un point de vente pour une clientéle
urbaine de proximité ou pour une clientale touristique.
N'oubliez pas d'ériger un réglement intérieur pour les
membres du groupement car cela évitera bien des litiges
d0s au fonctionnement.

Depuis quelques années, la constitution des AMAP (As-
sociations pour le maintien de I'agriculture paysanne)
slest considérablement développée, notamment en agri-
culture péri-urbaine. Les AMAP sont apparues en France
en 2001. En 2009, elles étaient 700. De nombreux autres
systémes de paniers qui ne se réclament pas des AMAP.
sont également mis en place et fonctionnent en gros
mme ces derniéres.
1l 'agit d'un partenariat de proximité entre des consom-
mateurs et un ou plusieurs producteurs. Tout type de pro-
duction peut utiiser le procédé. On y trouve généralement
des productions de fruits et légumes. Un accord est
passé sur le prix de la souscription et les modalités de
Ensuite, ch:

achéte a l'avance sa part de récolte, ce qui assure au pro-
ducteur une trésorerie suffisante pour vivre jusqu'a la pro-
chaine récolte. En contrepartie, celui-ci s'engage  fournir
en quantité suffisante les produits “commandés”.

férents organismes gérent les filiéres. En voi
quelques-uns :

+/ Interfel, association qui rassemble et représente
paritairement les colléges des organisations profes-
sionnelles de la production et de la distribution des
fruits et légumes frais.

Internet : www.interfel.com

+/Ciiel (Centre national interprofessionnel de
I'économie laitiére).

Internst : www.cniel.com

+/CIV-viande (Centre d'information des viandes).
www.civ-viande.org

+/Espace Pain Information, centre d'information
de lafilire du pain.

Internet : www.espace-pain-info.com
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v/ Voici fa recette

‘maintien de I'agriculture
paysanne) :

- trouver autour de soi une
trentaine de personnes qui
aimeraient acheter lours
‘roduits frais &1 de saison

~ trouver un lieu de
stockage

e pas choll de tare

ine monocult
industrielle

- rouver quelques
benévoles qui se relayent
pour gérer 'AMAP.

Wl existe des Kits

de création ’AMAP.
Site internet
WWW.TeseaU-amap.org

 Dans sa revue de mars.

2010, 'APCA (I'Assemblée

permanente des chambres

dogriulure) o copsarré
i important dossier sur

les circus cours:

C'est un état des lieux

de la diversité et des

modes de commercialisa-

tion, Vous y trouvez

dos données chiffrées,

des timoignages

el des commentaires

Vous pouvez vous

s procurer pour 1,50 ¢
adressant a ('agent

comptable e VAPCA, |

9, aventie Georges V,

75008 Paris

01 .44,
‘Www.apca chambagri.fr




Installation

Les organismes
T ne des toutes premidres démarches A effectuer

est d'assister 4 une session dinformation pour

Avant de prendre partir vivre a la campagne, organisée tous les

5 ; deux mois par le collectif Ville Gampagne (tél. :

votre décision, il faudra 05 55 70 47 00). Au cours de ce temps consacré

n vous renseigner 4 linformation, on vous donnera des conseils méthodolo-
‘évi giques et un dossier “Boite & outils” vous sera remis.

afil dievitortate Sivous cholsssez un projet agrcole contactez -

déconvenue. bre d'agriculture du département que vous avez choisi

Voici la marche a suivre,  d'investir. Pour avoir les e
it ds tAssembige peranente ces chambres tlagric
ture (APCA). Ala Chambre d'agriculture, demandez fe ser-
vice formation. Les chambres d'agriculture dlspsnsanl -
formations continues, notamment en matiére de gestion
ou sur des modules informatiques.

FORMATION EN LYCEE AGRICOLE

Les lycées agricoles sont pourvus de centres de formation
continue et proposent des modules techniques spéci-
fiques en fonction de Ia région. Cela veut dire que la for-
mation technique dont vous aurez besoin ne sera pas
forcément dispensée dans le département oil vous aurez
choisi de vous installer. Dans les chapitres suivants, nous
d pourles formati -
respondent a la production définie.
Sivous recherchez des teres, les SAFER (Société d'amé-
nagement du foncier et de I'espace rural) vous renseigne-
ront sur ce qui se vend et & quel prix dans la région visée.

ACCOMPAGNEMENT DU PROJET

mL de I'ADASEA
pour I'aménagement des structures des exploitations.
agricoles) peuvent vous aider & définir votre projet, recher-
cher une exploitation, préparer votre installation, accom-
pagner vos démarches. Les ADASEA disposent d'un
répertoire départemental 2 linstallation.
W Le service Installation des chambres d'agriculture vous
La Chambre départementale  aicera a établir ['EP (Etude prévisionnelle & Vinstallation).
agriculture estun acteur  Vous contacterez les banques pour un éventuel prét,
incontourable du projet d'instaliation.  aprés |a réalisation de I'EPI.




M Avant de démarrer votre activité, vous vous rendrez au
Centre de formalités des entreprises (CFE) qui se trouve
au sein de la Chambre d'agriculture, afin de faire enregis-
trer votre exploitation. Le CFE transmettra la déclaration
aux administrations concernées : MSA (Mutualité sociale
agricole), Greffe du Tribunal, Impdts etc...
B Contactez la MSA pour connaitre le montant des
charges sociales que vous aurez a payer. Vous aurez d'ail-
leurs droit & des exonérations, i vous étes jeunes agri-
culteur, dans les 5 premieres années.
B Pour avoir tous les renseignements nécessaires & la
constitution de la société, contactez I'association GAEC
& Sociétés. Cette structure dispense également des for-
mations & la conduite d'une société.
H Différentes associations pourront ensuite vous accom-
pagner dans les services spécifiques 2 votre production,
8 Concerant votre comptabilts, I'agriculture a ses spé-
cifictés et nous vous conseillons de vous rapprocher des
Gentres d'économie rurale (CER). lis ont des services s
ciaux pour les agriculteurs. Pour faire volr comptabiits
, il existe des qui
Sleniraident et ispensent des formations. Vous trouvere:
leurs coordonnées aupres des chambres d'agriculture.

tire en route son projet
- Callacﬂl Ville Campagne. Tél. : 05 55 70 47 00
Internet : wwwiinstallation-campagne.r

- Rapprochez-vous des chambres d'agriculture en
contactant 'APCA. Tél. : 0153 57 11 44

Internet : www.apca.chambagri.fr

- Informez-vous auprés des ADASEA.

Internet : www.adasea.net

 Acheter des terres :

FNSAFER , 9, rue du faubourg Saint-Honoré

74008 Paris. Tél. : 01 44 69 86 00

Internet : www.saferr

+ Monter une société agricole :

GAEC & Sociétés, 11, rue de la Baume, 75008 Paris.
Tél. : 01.53.89.12.90

Infernet : www.gaecetsocietes.org

 Gérer son exploitation :

CER France, Conseil nstmnal le rue de I'Armorique,
75015 Paris. Tél. : 01.56.54.2

Internet : www.cerfrance.fr
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/ Plusieurs iy
ASEA,

dagriculture, offrent 2 peu

pres les mémes services

en termes de mise en route

i proje. Crtainsde s
payants.

Renseiguez vt sir

les tarifs avant daccepter.

+ Il est parfois utile de
contacter les chambres de

portant
Surla commerciaisation,

/S vous souhaitez vous
installer en agricuture
biologique, fes chambres
d'agriculture disposent
services spécifiques
pour I'agrobiologie
(voir fe chapitre sur
F'agriculture biologique).

¥/ Les boutiques de
gestion apporfent une aide
ala création-reprise

e petites et moyennes
entraprises, Elles
sccompoghen o portur
e projet

demarches, Totels,

elles n'ont pas de
compétences spécifiques
en agriculture,

Pour connaitre les
coordonndes de la boutique
e gestion prés de chez
vous, contactez fe réseau
www boutiques-de-gestion.




Le cadre réglementaire
_ a lof relative au développement des territoires

ruraux comporte des dispositions s'appliquant di-

i dt i rectement aux agriculteurs  itre individuel. D'au-
La Loi d'orientation tres mesures intéressent l'agriculture et les orga-
agricole (LOA), votée en Inismes qui participent a son insertion dans le dé-

2006, encadre la plupart  veloppement des terrores uraux. Outr e it que vous
ci i soyez obligés de respecter les régles concernant cer-
des activités ayant frait  ;c5 marques, des labels de qualité, ou encore I'agri-
a l'agriculture. Elle vise culture biologique, il existe une réglementation commune
a adapter le secteur Atous les points de vente, & |'étiquetage des produits ali-
2 mentaires et aux locaux de transformation.
agricole au nouveau

cadre réglementaire L’URBANISME

européen. Elle est

censée répondre aux Dans le cas ol vous souhaitez modifier ou construire un

batiment pour élever des animaux, vous devez déposer

un permis d . Si vous souhaitez construire un

I'environnement, batiment pour faire de I'agritourisme, il vous faudra vous
% 203 phey aux régles d'urbanisme en vigueur dans votre com-

la santé publique, une. Renseignez-vous auprés de la mairie.

la sécurité et la qualité Pour T Slevage des animaux, vous aurez d'autres obliga-

des produits. tions & remplir selon le type et I'mportance du projet.

a Direction départementale de I'a-
gncu!lure pourra vous renseigner sur
les diverses réglementations relatives
 la mise aux normes des batiments,
agricoles. Selon votre situation et le
type de batiment & mettre aux nor-

e mes, il vous sera possible d'avoir des
ABEEzG subventions nationales ou territo-
riales
Pour les petits élevages, un régle-
ment sanitaire départemental impose
des données en matiére d'hygiéne et
de salubrité. Aucune prescription
n'est imposée aux équidés, chévres
et moutons, sauf pour I'épandage de
leurs déjections. La SPA (Société pro-
tectrice des animaux) peut cepen-
. - il dant vous verbaliser si elle considére
Implanter regles Qe VOS animaux ne disposent pas
durbanisme en vigueur dans la commune. ~dl'un bien étre minimal.




Les autres élevages dépendent du réglement sanitaire
e ises & dé-

claration ou des installations classées soumises & auto-
risation (voir tableau ci-dessous).

.V| Reglement sanitaire
Type d'élevage | B8 e mental

Installations classées | Installations classées §
Soumises

4 autorisation déclaration
Ovins/caprins | Tous les élevages
Porcs <50 504450 50 2450
Volailles <5000 5000 & 20000 5000 & 20000
Couvoirs < 100 000 oeufs > 100 000 oeufs > 100 000 oeufs
Chiens <10 10250 10450
Lapins de plus <2000 2000 46000 2000 4 6000
1 mois

sl e
tion, ou la déclaration, se fait auprés du Préfet. La pro-
ke e
dlimpact pour les installations soumises & déclaration,
ainsi qu'une enquéte publique.

Concernant la réglementation relative aux produits, il
Vous faudra tenir compte de la réglementation générale

1 o Ia églementation concernart chague produt ASAVOIR
Certaines de ses régles sont indépendantes du lieu et du
type de vente et d'autres viennent parfois s'ajouter en
fonction du lieu et de la modalité de la vente.

+/ Pour en savoir plus,
renseignez-vous auprés de :
- la Direction départemen-
tale de la concurrence et

LA puBLICITE

Attention, on ne fait pas de la publicité nimporte com- ¢
ment. Il existe une réglementation aux abords des points Elle YoE e @

de vente. La publicité de vente directe est soumise & la maiie a:x” gamon
réglementation générale des enseignes. Elle doit respec- Hhekioy e| ar Stguetage

ter les modalités relatives a la sécurité routiere. des p

Ainsi, vous ne devez pas reproduire un panneati du code , i
de la route, o mettre un panneau qui pourralt détourner (RN ,',];':2;';},"‘;?;““""’"5“
Iattention d'un automobiliste. Par ailleurs, il est interdit eteiinalres hoktaut
d'implanter un panneau sur les bords de route et sur les ce qui conceme 'hygiéne
équipements qui dépendent de la direction départemen- des locau,la salubrits et
tale de I'équipement. 1a question des animaux,




Les points de vente

En France, 120 000
exploitations sont
concerées par la vente
directe de produits
fermiers. Ces ventes
sont réglementées par
I'arrété du 9 mai 1995.

aire de la vente directe en tant qu'agriculteur ne
vous oblige pas 2 avoir le statut de commercant.
Ainsi, vous ne supportez pas les charges et les
obligations liées & I'activité commerciale. Cepen-
nt, il faut respecter les régles de la vente di-
recte. Vous devez vendre des produits non transformés.
ou transformeés directement par le producteur, a condition
que cela ne soit pas fait de fagon industrielle. Dans ce
cas, l'activité est considérée comme agricole. Transformer
et vendre des produits fermiers demande d'avir des
compétences dans trois domaines différents : la produc-
tion, la transformation et la vente.
La vente directe  la ferme est Ia forme la plus courante.
Elle est gratifiante parce qu'elle vous met directement en
contact avec la dlientale. Si vous aimez e relationnel, vous
pourrez ainsi mettre en valeur votre men oo proci:
Il existe une charte nationale d'engagement du produc-
teur fermier depuis 1998. Elle donne la garanhs dela pro-
venance des prodits et e respect des normes d'hygiéne.

(OBLIGATIONS SANITAIRES

Les obligations sanitaires peuvent concerner
M loutil de travail (la conception des locaux, leur
entretien et les équipements)

M les techniques de fabrication

B les techniques de commercialisation.

La réglementation sanitaire des produits est éla-
borée au niveau de la Direction générale de |'ali-
mentation, au sein du Ministére de I'Agriculture.

LoCcAL DE VENTE

11 doit permettre de stocker et de vendre les pro-
duits dans les meilleures conditions d'hygiéne
possibles. Il doit étre fermé sur la vole publique.
Le local disposera de matériel pour réfrigérer
dans le cas ou les produits nécessitent une
conservation au froid. Le local doit également
&tre fonctionnel.

La réglementation différe en fonction du type de

produit traité et du circuit de commercialisation.



VENTE SUR LES MARCHES OU SUR LA VOIE PUBLIQUE

Les places autorisées 4 recevoir un marché doivent étre
équipées de branchements électriques suffisants, de
points d'eau et de toilettes publiques.

Des zones de stockage pour les déchets avant leur élimi-
nation seront prévues. Une autorisation d'occupation du
domaine public est a demander au Maire de la commune.
Il en est de méme pour une vente au bord de la route.
Sila vente se situe sur un terrain privé, qui pose des pro-
blémes de stationnement et de circulation, il faudra éga-
lement demander une autorisation au Maire de la
commune concernée.

La vente directe est soumise aux régles relatives & I'éti-
quetage, & la publicité des prix et a 'hygiéne.

QUVRIR UNE TABLE D'HOTE

Liouverture d'une table d'héte est soumise a plusieurs
conditions :

M elle doit constituer un revenu de complément a une
activité d’hébergement

M elle doit ne proposer qu'un seul menu composé de
produits du terroir

B e repas doit étre servi 4 a table familiale

W elle ne peut étre ouverte au public extérieur.

1l vous faudra demander une petite licence de restaurant,
déclarer I'activité auprés des services fiscaux et appliquer
les reglements sanita 2 auprés

de la Direction des services vétérinaires).

Vos clents dolvent & nformeés sures pric  lextéreur
et al'entrée du batim

oo palarent voiis evez délrey Une nots faisant ap-
paraitre la TVA. Elle est la méme que pour les restaurants.
classiques.

DEVENIR AUBERGISTE

Une partie de la ferme peut étre aménagée en auberge.
Si vous décidez d'ouvrir une ferme auberge, vous n'étes
pas dans I'obligation d'avoir un hébergement. Mais la
majorité des produits servis devront provenir de votre
exploitation.

La feme auberge est le prolongement de I'activité agri-
cole. Bien évidemment, vous devrez répondre aux régles
sanitaires en vigueur ainsi qu'aux obligations d'informa-
tion du client.

ASAVOIR

+/ Cing obligations pour
a vente directe

- les produits vendus
doivent provenir exclusive-
ment de l'exploitation

- les produits ne doivent
pas avoir été transformes
e ool

- Ia vente doit &

ffectuée par Fexplotant
ou son conjoint et non une
main d'euvre salariée

- Ie point de vente doit

se trouver dans un local
aménagé en fonction

- toute publicité commer-
ciale est interdite a 'exciu-
sion d'un panneau
indiquant le point de vente.
a l'abord de I'exploitation.

 Auniveau de la
réglementation, les régles
sont trés variables en
fonction de a production
o iode daesioma
tion. Pous
on i et e ol
de controle, il fa
renseigner aupres de :

- Ia Direction des services
vétérinaires (DSV) pour les
animaux et la plupart des
produits transformes

- Ia Direction générale
de la consommation, de
Ia concurrence et de
Ia répression des fraudes
(DGCCRF) pour les produits
végétaux (fruits, légumes).
Elle est également
compétente en ce qui
concerne I'étiquetage
de toutes les denrées
alimentaires.




Laboratoires fermiers

I gy i ifens types datlers, aréés GE ou non

L'arrété du @ mai 1995 réglemente 'hygiéne des pro-

Un laboratoire fermier duits remis directement au consommateur. Ceci vaut
pour tous les produits. Mais plusieurs arrétés sont
e;st un endroit sur spécifiques aux produits et au type de vente. Par ail-
I'exploitation ot vous leurs, en 2006, I'Union européenne a mis au point un ré-
glement dénommé Paquet Hygiéne qui gére les questions
glloz franclodnsiots concernant les modalités de production et de fabrication.
production. Il peut Il est obligatoirement applicable depuis juillet 2010.
s'agir de I'abattage De fagon générale, les régles portent su
" W 'agencement des locaux et la spécialisation des pisces
des animaux, de la W la séparation des secteurs (propres et sales, zones
transformation séches et humides, zones chaudes et froides)
des animaux ou B la marche en avant : non retour en ariére des produits
dans I'espace et absence de croisement entre les pro-
des végétaux, de duiits propres et les produits souilés, de fagon & garantir
la conservation, ou Ihygiene. Cette régle n'est plus obligatoire avec le Paquet
" i Hygiéne, les bonnes conditions sanitaires étant laissées
d'un conditionnement & I'appréciation du producteur qui en est le garant.
spécial. M 'entreposage qui peut se faire a température ambiante

ou a basse tempeérature en fonction des produits.
LES DEMARCHES

Avant les travaux et selon la nature du
aboratoire, il vous faudr

W réaliser un plan

B demander un Certificat d'urbanisme
auprés de la Direction départemen-
tales de I'équipement

M soumettre le projet a la Direction des
services vétérinaires, a la DDASS et
parfois & d'autres administrations.

Si vous modifiez I'aspect extérieur du
batiment ou construisez du neuf, n'ou-
bliez pas de faire une demande de
permis de construire au moins trois
mois avant le début des travaux. Si les
travaux_sont peu importants, vous
devez toutefois faire une déclaration
de travaux au moins deux mois avant
s aliments qu'il met en vente. e début.




REGLES EN FONCTION DES PRODUITS TRANSFORMES

W Viande - Les animaux sont obligatoirement abattus
dans un abattoi, agréé GE ou non. Si vous souhaitez ven-
dre des volailles uniquement en direct 2 votre clientéle, i
est possible d'avoir un local avec des normes moins dra-
coniennes que I'on appelle “tuerie particuliére”. Les ani-
maux doivent étre élevés sur la ferme. Pour la viande de
boucherie, |'abattoir est obligatoirement agréé CE. Pour
les ateliers de découpe, I'agrément CE n'est pas obliga-
toire si vous pratiquez la vente directe.

M Lait - Quand votre production est limitée, ou si vous
vendez des produits & caractéristique traditionnelle
(connus depuis plus de 50 ans), vous pouvez étre dis-
pensé de I'agrément CE, a condition d'é s de
800 tres de lait ou moins de 250 kg de produits laitiers
par semaine et dans un rayon de 80 km. Le réglement de
Ia vente directe s'applique alors. La fromagerie doit com-
prendre au minimum un sas d'entrée, une salle de fabr
cation et un héloir. Le réglement mis en place par la
Com é le Paquet Hygiéne dé
obligations générales des professionnels. Il laisse ceux-
ci choisir les moyens qui semblent bons pour maitriser la
sécurité des aliments. Il n'y a plus d'obligation de marche
en avant au sein des locaux, mais le producteur doit ga-
rantir la qualité sanitaire finale des fromages.

W Végétaux - Concernant les locaux pour la transforma-
tion des végetaux, il faut bien séparer I'endroit ot les vé-
gétaux seront nettoyés de I'endroit o ifs seront cuisinés.
A l'issue de leur préparation, et jusqu'a la remise au
consommater, les produits transformes sont maintenus
fo st e e e
s'agit de confiture ou de conserv

W Produits de la péche - Il n'existe pas de dispense
pour ces prodiits. Leur transformation doit obligatoire-
ment se faire dans un local agréé CE. Les produits doivent
subir rapidement un refroidissement aprés transformation
et étre maintenus 4 la température adéquate pour la
conservation jusqu' la remise finale au consommateur.
W Escargots, cuisses de grenouilles - Les transfor-
mateurs d'escargots et de cuisses de grenouilles doivent
S e
giéne européen, et notamment effectuer un examen or-
ganoleptique pour s'assurer que le produit est consom-
mable. La salle de mise a mort et la salle de préparation
sont obligatoirement séparées.

ASAVOIR

 Un atelier dispensé
d'agrément CE pratique
la vente directe aux
consommateurs dans
un rayon de 80 km.

 Un atelier agréé CE
peut commercialiser sur
I'ensemble de I'Union
européenne. Ces abattoirs
sont en général réservés
aux ateliers de découpe
de bovins agés de s
t plus.

+/ Pour les bovins, le plus
souvent, les exploitants
les engraissent et les
emménent a I*abattoir

qui effectue la découpe.
Lexploitant se contente
de reconditionner dans
certains cas.

V/ Le Paquet Hygiéne est

des produits alimentaires.
Pour avoir tous les détails
concemant le Paquet
Hygiéne, rendez-vous
surle site internet

fonction du type de produit
auprés de fa Direction
départementale de I'équ
pement et de I'agriculture,




Réglementation
L'étiquetage

o e e eniages sont s mifacs o

boissons destinés a I'alimentation de I'homme.

L'étiquetage concerne Pour les mettre en vente ou les distribuer, méme
i a titre gratuit, elles doivent étre étiquetées de
les mentions, fagon conforme aux prescriptions en vigueur.
indications, marques L'étiquette doit étre hslbie e‘ md Les modes d
de fabrique ou de =
S produts, de leur emhauage i
commerce, images ou et

ignes se rapportant a P
une denrée alimentaire  MIENTIONS GENERALES

et figurant sur tout W Prix - L'affichage du prix est obligatoire si le produit
emballage, document, est destiné au consommateur final.
écriteau, bague ou W La dénomination de vente - C'est une mention

collerette accompagnant  obligatoire. Ca n'est i la marque de commerce, ni la
marque de fabrication. Elle sera mentionnée comme I'im-

ou se référant a cette pose la réglementation en vigueur. Par exemple, le mot
denrée alimentaire. “confiture” ne répond pas aux mémes exigences de fabri-

cation que le mot “confiture extra”. S'il n'existe pas de ré-
Source directive 2000/13/CE glementation sur la dénomination, vous devez faire une

description du produit assez précise
pour que le consommateur sache ce
qu'il achéte.

Cette dénomination s'accompagne
de mentions complémentaires sur
I'état physique de la denrée (congelé,
pastelrisé, etc...)

Les ingrédients seront tous mention-
nés obligatoirement en pourcentage
ou en poids, sauf si la quantité est mi-
nime. Dans ce cas, l'ingrédient est
noté sans son poids. Cette mention
est précédée par le seul mot *Ingré-
dients”.

Il est possible de mentionner le mode
de réalisation de la recette, 4 condi-
tion de ne pas induire I'acheteur en

Cacais mentons sotobligatoes sur Plutte u
produit destiné au consommateur. des exigences précises. Les men-

heur doit répondre a




tions d'ordre nutritionnel sont obligatoires pour les ali-
ments destinés & une alimentation précise (par exemple
“sans gluten”, “sans sel’)

D'autre mentions peuvent s'ajouter & I'étiquette (campa-
gnarde, fermiére, agriculture biologique, etc.). Ces termes
sont réglementés.

En cas de doute, contactez la Direction générale de la
consommation, de la concurrence et de la répression des
fraudes.

m Poids - Le poids du produit doit étre mentionné en tant
ue “masse nette égouttée” pour les solides, et en vo-

lume pour les liquides.

o Indication du fabricant - Si vous vendez des pro-

duits préemballés, vous devez mentionner le nom,

I'adresse et e raison sociale du fabricant.

m Date de durabilité - Il s'agit de la date jusqu'a laguelle
ladenrée se conserve dans des conditions optimales. Elle
est apposée sous la responsabilité du conditionneur.
Pour les denrées trés périssables, il faut mettre une Date
limite de consommation (DLC). Pour les autres denrées,
il s'agit d'une*Date limite d'utilisation optimale (DLUO).
Les fruits et légumes frais sont exemptés de la date de
durabilie.

D'autres mentions peuvent étre exigées, mais elles sont
propres  chaque produit. En revanche, il est interdit de
porter des mentions qui pourraient induire en erreur les.
cconsommateurs.

\
L'étiquette doit étre lisible et écrite de fagon indélébile.

ASAVOIR

V Certaines mentions sont

et de I'emballage.

+ Concernant I'ttiquetage,
les denrées alimentaires
dorigine fermiéres sont
classées en plusieurs

- les fruits et légumes

- les oeufs.

- les produits camés

- les produits de Ia péche
- les produs laitiers

- les produits transformes.

¢/ La réglementation liée
4 I'étiquetage fait partie
du Paquet Hygine vots
en 2006 par 'Union
européenne et entré

fonction de Ia production,

rendez-vous sur:

wwwpaguethygiene.com
s DRIRE (Directions

régionales de Vindustrie

de la recherche et

de I'environnement) sont

également des sources

dinformation importantes

dans ce domaine.

- Le CERD (Centre d'études

et de recherche sur

I diversifcaton) posside

aussi de nombreuses

informations sur le Paquet

Hygiéne.

CERD : té1.03 86 85.02 10

Wi centre-diversification.fr




La conversion

T isoriculvs oloielcoeans des prakics
préservant les écosystémes et soucieuses de l'en-
vironnement. Elle demande une bonne connais-

La conversion sance des milieux et beaucoup de technique.
en agriculture IDepuis 2008, elle connait un réel développement
i en France. C'est une forme d'agriculture respactueuse de

ot et des normes euro-

4 la phase de transition  paennes et nationales. Elle sé caractérise notamment par
nécessaire pour passer I'interdiction d'utiliser des produits chimiques et de syn-
¥ 5 thése. Elle met en avant la lutte biologique des maladies
d'une agriculture des plantes et des animaux. Elle favorise la bvodwersnté

conventionnelle et propose une éthique spécifique, notamment cons

3 une agriculture SarE [ehkorinarmnt socal I axste pliSiadrs cadrehs
s de pensée, qui correspondent & des pratiques quelque
biologique. peu différentes : respect des cycles lunaires, bmdyn mie,

agriculture naturelle pour les plantes ou aromatt evap\e.
phytothérapie, homéopathie pour les hommes et le
et Lo eihories s ilscnt seice o ofs pecvent
se combiner pour aboutir au résultat souhaité.

PHASE DE TRANSITION

La conversion, en agriculture biologique, correspond &
la phase de transition nécessaire pour passer d'une
agriculture conventionnelle & une agriculture biologique.
période de conversion débute lorsque les
pratiques correspondent rigoureusement au
cahier des charges de |'agriculture biologique.
La période de conversion est gérée par unité
(parcelles, atelier d'animaux). Par exemple,
vous pouvez, dans un premier temps, convertir
i terrain de maraichage, et, par la stite, le
et sty b de
La conversion fait I'objet d'un contréle par un
organisme certificateur. I en existe plusieurs en
France. Il vous faudra en informer celui que
vous aurez choisi, de fagon & ce qu'un contré-
leur voit avec vous les modalités de la conver-
sion.Vous devrszdarse mém temps informer
I'Agence Bio. C'est un organisme qui gére
de culture sans apport de procuits chimiques. toutes les données e agriculteurs
ol




PRODUCTION VEGETALE ASAVOIR

La conversion débute & la date d'engagement de I'agri- +/ L'‘Agence Bio estun
culteur auprés de l'organisme de controle. L'engagement groupement d'intérdt
fait par courrier recommandé auprés de I'organisme public en charge du
certificateur. Il en est de méme lorsque vous souaitez développement et
convertir une parcelle supplémentaire. de Ia promotion de
Iagriculture biologique.
DUREE DE LA CONVERSION - Agence francaise pour
le développement et
3 e 1a promotion de
Pour es cultures annueles et les prés, lorsqu'une période e ok
d'au moins douze mois se sera écoulée, il vous sera pos- bt
sible de mentionner “Produit en conversion vers 'agricul- 93100 Montreyil-sous-Bois
ture biologique”. Il vous faudra au moins 24 mois pour
bénéficier de I'appellation “Agriculture biologique”. Sites : www.agencebio.org
Pour les cultures pérennes, c'est entre le 12° et le 36°mois et www,printempsbio.com
que le produit bénéficiera de I'appellation “Prodit en LN
conversion vers Iagriculture biologique” e et e
La récolte qui a lieu apres e 36° mois. de conversion peul BHEVEIE 03 5 e v
Produit issu de I agricoles francaises seront
Sl preuve & [appu, vous pour- converties & l'agrobiologio
rez bénéficier d'une période de conversion pius courte. en
PRODUCTION ANIMALE v Avec 16 446 producteurs

bia en France en 2009,
le nombre de converslons.
aaugmenté de 23,7 %

La période de conversion démarre \orsque les dispositions

prévues dans le cahier des charges est respectée. Les raport 200 s
normes concernent le logement des ammaux leur alimen- Agence
tation et leurs soins. a part des exnlmlannns
La période de conversion ne peut débuter qu'aprés la en bio représentait 3,4% de
conversion des terres, soit 24 mois. La conversion est plus. {a totalite des exploitations
©ou moins longue selon les espéces. frang:
Catégorie d'animaux Production concernée Durée de conversion
Equidés, bovins Viande 12 mo’s et au minimum
de leur vie en AB
Equidés, bovins Lait 6 mois
Pelits ruminants Viande ou lait 6 mois
 Porcs Viande 6 mois
Volailles Oeufs 6 semaines
Volailles Viande 10 semaines
Lapins Viande 3 mois




LICENCE

“Tout agrioulteur biologique qui

ot e i el ol

afficher e ot

Fengagement au

o potucion blogausdévriepar
un organisme certificateur.

CONVERSION SIMULTANEE

Sivous décidez de convertir I'ensemble de I'unité de pro-
clicton & méme caie e percde de ceniersion st a-
menée & 24 mq

- ks Ty e 1o
ploitation des le début de la conversion. La conduite de
deux lots d'animaux, un en bio et I'autre en non bio est
interdite.
Vous pouvez bénéficier de certaines aides pendant la pé-
riode de conversion, ainsi que par la suite. Mais les aides
sont différentes et parfois plus avantageuses en conver-
sion : on suppose que les frais sont plus importants.
Depuis la oi sur le Grenelle de I'Environnement, les aides
& l'agriculture biologique (nors conversion) ont été rééva
luées de fagon & favoriser le maintien des exploitations
converties.

NoTiFicaTion

Vous devez notifier votre conversion auprés de I'Agence
francaise pour le développement et la promotion de I'Agri-
culture biologique (Agence Bio). Ensite, chaque début
d'année, un exemplaire de Ia fiche de notification vous
sera adressé. Vous le renverrez avec les modifications
éventuelies 4 I Agence Bio avant le 30 avrl de F'année en
cours. Vous joindrez & cette notification votre attestation
d g} isme certificateur ou, si
controls, votre licence
en cours de validité.
Si, en fonction du type d'atelier que vous
projetez de monter, vous avez besoin d'un
agrément DSV (Direction des services vé-
térinaires), la demande reste valable pour
Ia notification. Par exemple, I'abattoir de
volailles nécessite un agrément DSV que
ce soit en agriculture biologique ou
Le fait de se convertr & I'agriculture bio-
logique oblige a faire une déclaration PAG
(Politique agricole commune), méme si
vous n'étes pas directement concerné par
Jo& 2idos d61a PAC,

Semgager cans Fauroutire Mook
suppose de respecter la



Témoignage : Jean-Paul Loisy

Nadine et Jean-Paul, éleveurs laitiers, sont installés depuis
1993, lls exploitent 105 ha dans le Nivernais central. lls
ont décidé de se converti & I'agriculture bio depuis 2010.
« Début 2012, nous aurons du lait bio » explique Jean-
Paul. C'est aprés une longue réflexion qu'il s'est décidé.
«Tout d'abord, au sein du groupe laitier dans lequel  étais
‘adhérent, on a eu une information sur fa filére soja et les
dégéts que cela causait & la forét amazonienne ef aux
autochtones, J'ai compris les problémes d'OGM et de
Round Up. Ca faisait un moment que je me disais que le
mais consomme trop d'eau. J'ai cherché une autre forme
dalimentation pour mes vaches. lly a 3 ans, 'ai remplacé

s0ja par dl tourteau de colza ». En paraliele, les Loisy
débutent des formations & I'homéopathie pour soigner le
troupeau. « On a amélioré la santé des vaches de cette
fagon, explique Jean-Paul, et puis, il y a eu beaucoup
moins de traitements & faire. On a aussi arrété e vacciner
et on ne donne pratiquement plus d'antibiotiques. » Les
choses se mettajent en place, mais Jean-Paul ne partait
pas encore de passer en bio, En 2008, il participe au fes-
tival des groupes de la Fédération nationale des groupes
de développement agricoles. A cette occasion, il entre en
i e ol b LT B Tetoco e

difier poury ariver. | ammpmnd alors une lormemun dela

pmyessonne«e « Ca 2 6t une vrae révalation, S étonne.

il encore, c'est /a que j'ai pris ma décision. J'ai la cin-

quantaine et je pense aussi  la transmission de mon

exploiation. Mon successeur aura queldue chose de vrai
t. O

quilfait de /'
Ges tas de déchets. p/ast/ques » L'agnculleur a mis en
place une unité de séchage en grange pour avoir plus de
foin. Le mélange de graminées et légumineuses qui vien-
dra supplanter soja et mais a bien fonctionné cette année
et les engrais sont remplacés par le fumier des vaches.
Financiérement, ['exploitant s'y retrouve bien : il n'a plus
besoin de fongicides, de désherbant, d'engrais et achéte
moins de semences puisqu'l utiise des semences fer-
miéres. Jean-Paul avoue qu'il est completement ibéré et
quilse fait & nouveau plaisir a travailler. Pour le couple, le
projet est global, tant pour I'exploitation que pour la vie
persconisle | modife e ce sa o e er
gie,

ADRESSES
UTILES

Les organismes.
certificateurs agréeés :

- Agrocert
4, rue Albert-Garry
47200 Marmande
tel: 05,53.20.93,
olivier.demarcillac@

agrocer
www.agrocert.fr

- Certipag
41, e de la Quintinie
s
tel.:01 45 30 92 92
www.certipaq.com

- Certisud
70, av. Louis-Sallenave
64000

au
tel. :05 59 02 35 52
certisud@wanadoo.fr

- Ecocert

7
32600 L'lsle-Jnumam
tel. ns

n rr

ne Fran
Immeuble le Gulaumet
60, avenue du Général-
de-Gaulle
92046 Paris La Défense
Cedex

Tel.: 0141970074
www.qualite-france.com
- SGS France

191, av. Aristide-Briand
94237 Cachan Codex

tel.£ 01 41 24

W,




La commercialisation
] S Lol alon el oo

se confirme, puisqu'en 2008 les consommateurs

D'aprés une étude étaient de 47 %, contre 42 % en 2007. Les résul-

‘ tats de ['étude confirment l'intérét des Frangais

réalisée par I'Agence Ipour e bio. La vente des produits bio a bien ré-

Bio en 2009, 46% des sisté malgré la crise. Les Francais sont de plus en plus

Frangais ont consomme  demandeurs de produts issus de |'agriculture biologique,

¥ g en magasin, mais aussi en restauration collective et dans

au moins un produit les distributeurs d'alimentation. lis souhaitent que le bio
biologique, au moins soit au menu des cantines scolaires.

une fois par mois. DES CONSOMMATEURS FAVORABLES AU BIO

L'opinion publique est trés positive vis & vis de I'agricul-

ture biologique. 84 % des Frangais ont une opinion favo-
rable vis-a-vis de ce mode de production

En 2010, 51 % des établissements scolawes (contre 45%

en 2009) déclarent proposer des produits bio au menu

des cantines. Les achats de produits bio dans la restau-

ration collective ont doublé en un an.

MODES DE PRODUCTION ET COMMERCIALISATION

AINRA (institut national de la re-
cherche agronomique) d'Avignon,
des chercheurs ont effectué une
étude pour connaitre les liens qui
existent entre les modes de pro-
duction et les circuits de commer-
cialisation. Cette. recherche slest
axée sur le mar: e. Une voie
Al Cortbin & 1 o Che i colels
et circuits longs s'avére intéressante.
Pour le maraichage, les circuits
courts se caractérisent par la vente
directe a Ia ferme, par les Associa-
tions pour le maintien d'une agricul-
ture paysanne (AMAP), et par les
ventes en magasins biologiques de
proximité.

Les circuits longs correspondent &
des organisations de producteurs,




des coopratives, des plates formes do commercalis-
tion ou des entreprises de négoc

L'étude révéle qu'en genéral les producteurs qui travail-
ent sur des circuits courts proposent une large gamme.
de produits tout au long de I'année. Ceux qui travaillent
sur les circuits longs sont plutdt spécialisés sur un pro-
duit phare vendu a une époque de I'année. Ceci influe
sur la grandeur des structures et sur le mode de produc-
tion. Mals de plus en plus de producteurs choisissent
d'agir sur les deux tableaux de fagon & réparti les
risques. Les producteurs qui sont en circuit long ['hiver,
commercialisent d'autres types de produits en circuits
courts I'été.

Ceci permet également d'employer une main d'ceuvre
permanente et d'avoir une meilleure rentabilté avec des
prix supérieurs en circuits courts.

NATURE DES PRODUITS CONSOMMES

Les prodits les plus achetés en bio par les consomma-
teurs sont les produits laitiers frais (36 % de la consom-
mation en 2002 d'aprés IINRA (fromages frais, yaourts,
beurre, desserts). lis sont suivis de prés par les ceufs
(30 %). Les céréales sont e borne posiion et sont
s toutes les fc farine, f
cule, etc). Eles représentent 20 % S e
bio en 2002, ainsi que le lait et a volaille.

LIEUX D'ACHAT

L'étude réalisée par I'NRA en 2002 montre que 80 % des
consommateurs achétent leurs prodits bio en grandes
surfaces. Cependant, 20 % d'entre eux déclarent acheter
réguliérement et simultandment des prods sur le

sds. 7,4% das ollents scnatent e produits chez le
products
B ot los cacuata longs, i cst pericis difcile, o0
fonction de la région oli vous vous installez, de trouver
des coopératives capables d'écouler votre production en
bio. Cela est dd 4 la répartition des producteurs encore
trés diffuse. Cependant, avec le plein essor de la produc-
tion en France, les choses devraient pouvoir s'améliorer.
Il reste un circuit & ne pas négliger : Ia vente des prodits
sur Internet.

Il existe des producteurs qui se rassemblent pour faire
un site en commun. Des groupements régionaux, des
collectivités territoriales, le proposent également

ASAVOIR

+/ Les circuits courts
se développent
particuliérement

ces derniéres années.

+/ Les circuits longs
sécurisent la vente de

a production, mais vous
n'ates pas maitre des prix.

o/ Opter pour fes deux
formes de icuts (court
etlong) aide 3

maiiise production et prix

+/ Les groupements de
producteurs s'organisent
parfois en ré

pour mettre en place
une coopérative

qui favorise la
commercialisation
des produits.

Exemnlz i saurgngna

W biobgurgogne v
v Pot ur r:mm "e
d‘anncmlenrs Bllosiaues
de votre région,
adn:ssaz-vous a

fa Fédération nationale de
i agricnllure biologique.

w nm de Malte

St www b org




Les formations

Le domaine de

tilisation de compost ou de fumure, lutte biolo-
gique et travail de la terre doivent étre largement
pensés en fonction des besoins. L'agriculture
biologique donne la part belle & 'observation

I
est complexe. Ne plus
utiliser de produits
chimiques pour
amender ses terres

ou pour lutter contre

les maladies des plantes
et des insectes est un
beau projet. Mais cela
suppose de revenir

& des procédés prenant
en compte des
connaissances
agronomiques
importantes.

du sol, des plantes, d
effet des cycles lunaires, rotation des cultures ne de-
vralent plus avoir de secret pour vous. A condition de
trouver la formation adéquate.

FORMATION INITIALE

Depuis la rentrée 2008, I'agriculture biologique est prise
en compte dans tous les cursus de formation agricole en
rénovation avec pour objectif une généralisation de I'en-
seignement en 2012, Le plan pour le développement de
I'agriculture biologique présenté par le Gouvernement en
2007, met en avant les besoins de réorganisation des fi-
liéres de formation dans la branche. Au niveau national,
la formation est coordonnée par Formabio. G'est un ré-
seau mis en place par le ministére de I'Agriculture afin de
fédérer toutes les formations existant dans le domaine de
I'agrobiologie. Les enseignements sont dispensés dans.
les établissements agréés par le ministére de I'Agriculture.

Le réseau Formabio

+ CFPPA Rennes - Le Rheu
Rue des Chardonnerets, BP 55124, 35651 Le Rheu Cedex
Animateurs nationaux du réseau :
- Jean-Marie Morin, CFPPA Rennes - Le Rheu
Tél. : 02 99 60 90 07. Fax : 02 99 60 80 63
Mail : jean-marie.morin@educagri.fr

Nathalie Arrojo, CEZ Rambouillet

016108 6800. Fax : 01 51 0868 93

athalie.amojo@educ
 Ministére de I'Ahmemauon de I'Agriculture
etde la Péche
Direction générale de 'enseignement et de Ia recherche

(DGER)

Mission de I'Information et de a communication
1 ter, av. de Lowendal, 75700 Paris
www.portea.fr




Formation initiale a orientation

Agriculture biologique

+ Bac professionnel
- LPA La Cazotte
Route de Bournac, BP 134, 12401 Saint-Affrique

Tél. : 05 65 98 10 20

wwwla-cazotte eduicagrifr

- CFTA L'Abbay

BP 56252, 35162 Montfort-sur-Meu - Tél. : 02 99 09 02 33

Bac pro par alternance

- EPLEFPA du Loir-et-Cher - Lycée horticole de Blois.

5-7, rue des Grands Champs c/s 2908 e
41029 BLOIS - Tél. : 02 54 56 49 00

www.epl41.educagri fr/hort blois =
+ Brevet de Technicien supérieur agricole
- GFP Midi-Pyrénées - Brens

823, av. de la Fédarié

81600 Brens-Gaillac - Tél. : 05 63 57 05 15
Parcours agriculture biologique, BTS ACSE
www.cfp81.asso.fr

APPRENTISSAGE

Il existe encore assez peu de formations par |'apprentis-
sage en agriculture biologique. Cependant, rien ne vous
empéche d'effectuer votre apprentissage agricole chez
un agriculteur bio qui pourra vous faire profiter de son
expérience.

Formation en apprentissage

+ Brevet de Technicien supérieur agricole

- EPL de Montbrison-Précieux

Saint-Genest Malifaux, BP 204, 42605 Montbrison
Cedex - Tél.: 0477 97 72 m
wwiwlegtamontbrison.educag

Parcours agriculture bmluglqus Ers acse
- EPL Le Valentin CFA
L R G

BT Technologls végétale Systeme de cultures
www.valentin.educagri.fr

ASAVOIR

o/ Lo GIE Zone Verte,

paf

T'ostéopathie vétédnaue

- GIE Zone Verts

54 bis, route ter Pupillin
Arbois

jardinage et apiculture.

- Mnuvemenl il
‘bio-dynar

5, nlace de Ia r.are

e 03 80 24 36 4
Mail : info@bio-C ﬂw\amm org

+/ Centre pilote européen
d'agriculture biologique
Ferme Sainte

41200 Millangay

Tél. :02 54 95 45,04

+/ Certficat de spécialisation
Plantes aromatiques et
médicinales orientation
agriculture biologique.

- GFPPA Lons-le Saunier
39570 MontmorolCadex
Tél.: 0384 43 31 6

W mnn(mum!.ﬂﬂucagn fr

o/ Préférence formations
et organisme liargé

de a formation 4 distance
de l'enseignement
professionnel agricole,
Vous pouvez e contacter en
composant e numéro vert

Www.preference-formations.fr




Formation en apprentissage (suite)

+ Certificat de spécialisation
~ MFR d’Anneyron
33, place Rambaud, 26140 Anneyron
Tél.: 0475 315046
Technicien conseil en AB

mit.anneyron@mirasso.fr

- CFAA du Tarn-et-Garonne

1915, route de Bordeaux, 82000 Montauban
Tél.: 0563 2123 39

Gonduite de productions en AB et commercialisation
(arboriculture)

+ Brevets professionnels
Agriculture biologique

- CFPPA de Limoges

ientation

0555 48 44 30

- Te

bien en agriculture blo.

Polyculture-élevage et maraichage
- CFA des Pyrénées-Atlantiques
Route de Cambo, 64240 Hasparren
Tél.: 05592915 10
www.cdfaad.com

FORMATION CONTINUE

En formation continue, i existe deux types de parcours :
celui qui permet d'accéder aux aides 2 linstallation, et
celui qui n'ouvre pas ce droit. A vous de choisir en fonc-
tion de votre projet et de vos besoins.

Congernant la formation pour adultes, vous avez trois
possibilités :

Wil existe un Brevet professionnel de responsable d'ex-
ploitation agricole (BPREA) a dominante agriculture bio-
logique. La formation est dispensée dans les Gentres de
fomtion’professianreie . da-promotion-agricols
( PA)

us pouvez accéder a des unités capitalisables
b Stiap elion s dlep isses el Ur GF PP
B vous pouvez suivre deux certificats de spécialisation :
Conduite de production en agriculture biologique et com-
mercialisation, et Technicien conseil en agriculture biolo-
gique. Ils sont également dispensés dans les GFPPA
habilités & mener ces formations.



Centres de formation
+ Conduite de productions en agriculture biologique
‘et commerci
- CFPPA de Rennes - Le Rheu

Rue des Chardonnerets, BP 55124, 35651 Le Rheu Cedex
Tél. : 02 99 60 87 77

ducagri

- CFPPA de Carpentra:

Gampus Lovis Giraud, BP 274, 84208 Carpeniras Cedlex
Tél. : 04 90 60 80 90
http:/campus.louisgiraud.online.fr/index.htm
- CFPPA de Brioude-Bonnefont
43100 Fontannes - Tél. : 04 71 74 57 74
www.bonnefont.educagri.fr
- CFPPA Airion Oise
60600 Airion - m 03 44 50 84-56

- CFPPA de
Avenue de la cxmns, 26150 Die - Tél.: 04 75 22 04 19
www.cfppa-die.educagri.fr
+ Technicien conseil en agriculture biologique

- CFPPA de La Cazotte
Route de Bournac - 12400 Saint-Affrique
Tél.: 05 65 98 10 35
www.la-cazotte. educagri.fr

- CFP de Midi-Pyrénées
823, avenue de la Fédarié, 81600 Brens-Gaillac
Tél.: 05635705 15
Www.cfp81.asso.fr

- CFPPA de Rennes - Le Rheu

Rue des Chardonnerets, BP 55124, 35651 Le Rheu Cedex

Tél. : 02 99 60 87 77

-monod.educagri.fr

- MFR d'Anneyron
, place Rambaud, 26140 Anneyron - Tél.: 04 75 31 50 46

miranneyron@mfrassofr

- CFPPA de Poitiers-Ven:

\Venours, 86480 Rouillé - Té\ 05 49 43 62 61

www.venours.fr

Les formations citées ci-dessus demandent d'avoir déja.
une expérience agricole. Si vous n'‘avez i formation, ni

le domaine, le Brevet per-
met de se former et de préparer & court et moyen terme
une installation agricole.

e sor sont
|mpunus sur tout le erritoire francais.



Se former,c'est aussi sur le terain. .

Brevet professionnel a orientation
Agriculture biologique

- CFPPA de La Cazotte
Route de Bournac - 12400 Saint-Affrique
Tél. ; 0565 98 10 35 - wwwila-cazotte.educagri.fr
Polyculture, élevage
- CFPPA du Gard
Domaine de Donadille, av. Yves Caleaux
30230 Rodilhan - Tél. : 04 66 20 33 09
Maraichage, arboriculture, viticulture.
- CFPPA de Courcelles-Chauss,
Avenue d'Unvile, 57530 Courcelles-Chaussy
Tél.:03 87 640017
wwi.eplea.metz.educagrifr
- CFPPA de Lons-le-Saunier
39570 Montmorot Cedex
Tél.: 03 84 43 31 67
Elevage, maraichage, PPAM, viticulture
- CFPPA de Rennes Le Rheu

BP 55124, 35651 L

102 99 6087
rmalvonrconﬁnue.thecdcrvrmcnudvsducagn.lr
Maraichage, élevage

- CFPPA de Brioude-Bonn
43100 Fontannes - Tél. : 04 7174 57 74
www.bonnefont.educagri.fr

Maraichage, agri-élevage

- CFPPA du Morvan

BP 30, 58120 Chateau-Chinon - Tél. : 03 86 79 49 30

- CFPPA de Sées

Route d'Essay, BP 4, 61500 Sées. Tél.: 0233 28 71 59
Elevage bovin et caprin, lait et grandes cultures

- Chambre d'agriculture de Loire Atlantique

Rue Pierre-Adolphe Bobierre, La Géraudiére

44939 Nantes cedex 9 - Tél. : 02 53 46 60 53
www.loire-atiantique. cnsmbagn fr

1600 Brens-Gaillac
Tél. : 05 63 57 05 15 - www.cfp81.asso.fr

Maraichage et semences

- CFPPA de Bougainville

RD 319, Domaine de Sansalle, 77257 Brie-Comte-Robert
Tél.: 0160 623333

Maraichage




- Chambres dAgriculture de Bretagn

Sites de Saint Segal, Quintenic, 56580 Crédin
Tél.: 02 97 46 73 05

- CFPPA de La Roche-sur-Yon

Allée des Druides, 85035 La Roche-sur-Yon Cedex
Tél. : 02 51 09 82 92

Maraichage, polyculture, élevage

- CFA-CFPPA de Digne-Carmejane

04510 Le Chaffaut - Tél. : 04 92 34 60 56
Maraichage, plantes aromatiques et médicinales
- CFPPA de Limoges.

87430 Vernevil-sur-Vienne - Tél. : 05 55 48 44 30
Polyculture, élevage et maraichage

- CFPPA de Coutances

Route de Montmartin-sur-Mer, BP. 722 Durantes formations agricoles, s partcipants
50207 Cotances Cedex - Tél. : 02.33.76.80.50 ‘sont sensibilisés aux dangers des travaux
Maraichage agricoles et aux précautions a prendre pour

travailler en toute sécurité.

D'autres lcrma(mns délivrées par des associations, des organi
dans un domaine spécifique ne donnent pas droit aux aides &
un complément d'information.

FORMATION A DISTANCE

es ou des professionnels
stallation, mais apportent

M L'enseignement professionnel agricole dispense des formations a distance concernant
des unités de brevet professsionnel
Sensibilisation a l’agnculmrs biologique
- Maraichage biclogique
- Volailles biologiques
- Arboriculture biologique
- Transformation prodits végétaux (pain bio)
- Encadrant maraichage biologique en structure d'insertion
- Grandes cultures en agriculture biologique
La partie technique du Brevet professionnel Responsable d'exploitation agricole
orientation agriculture biologique

B Hors brevet professionnel, d'autres formations sont possibles a distance :
Vendre les produits de Pagriculture biologique (100 heures en 3 modules)

- Bases techniques et réglementaires de I'agriculture biologique (100 heures en 4 modules)
- Sensibilisation  lagriculture biologique

- Maraichage biologiqu

2 \ialles Bologiaues

- Arboriculture biologique

- Transformation produits végétaux (pain bio)

- Grandes cultures en agriculture biologique.



I de liens
T haque jour, 160 hectares de terres agricoles sont
autoroutes,

utilisées pour construire des routes.

Terre de liens est zones industrielles, etc. Chaque année, c'est
s - I'squivalent de la surface d'un département de
une fonciére agricole taille moyenne qui disparait sous le béton ou le
créée en 2006 par bitume. La foncire Terre de liens collecte I'épargne au-
I'association Terre de prés des particuliers ou des entreprises sous forme d'a
o tions afin o'acquérir du foncier agricole. Elle met ensuite
liens et la société ces terres a disposition d'agriculteurs bio en recherche de
i installer ou pérenniser un projet. Elle leur fait
ecti un bail rural environnemental.
1a Nef. Ses objectifs Terre de lien souhaite installer des paysans afin de lutter
sont de sortir les terres contre la disparition des fermes. C'est I'une des condi-
agricoles de la tions mdlspensables pour maintenir des territoires ruraux
" " vivants. Cl
spéculation boursiére onFrance.
et de les préserver. Terre de liens fait le constat que plus de 50 % des pro-

duiits bio consommés en France sont importés. Elle sou-
haite aider, par ses actions, le développement de I'agri-
culture biologique locale. En se portant propriétaire du
foncier agricole, elle soulage du poids de I'investissement
I'agriculteur qui souhaite s installer.
Terre de liens est agréée Entreprise solidaire et labellisée
Finansol. En septembre 2008, |'entreprise comptait 197
actionnaires pour un capital de 1 million d'euros. Depuis,
elle 3 souhalté augmenter son ceplal sfn
d'accroitre sa capacité d' mvesus ement. Ei
2008/2009, alle procédait & une ouverturs do
capitl. Pour 2010/2011, olle uvre 3 nouveau
son capital. En septembre 2010, elle comptait
4900 actionnaires pour un capital de 14 mil-
lions deuros. Une action fonciére vaut 100 €.
75 € sont investis directement dans I'achat de
fermes. Les 25€ restants sont mis en réserve
afin de permettre la rotation des acnonna.res
La foncisre s'engage & pcner o i e
fermes qu'elle acquiére a lon
L'agriculteur qui s'installe o e
Quand il cessera son activité, les terres seront
redistribuées & un autre porteur de projet en
agriculture biologique.
Les magasins Biocoop sont membres fonda-




teurs de Terre de liens. En effet, cette chaine d'alimenta-
tion bio connait une croissance qui nécessite chaque
année 15 000 hectares de terres supplémentaires en bio.
Il 'agit de privilégier une économie de proximité et de pa-
i i mengsde preclon i e e ripts
quliéres dans les approvisionnements. Fin 2010, 52
fermes étajent acquises ou en cours d'a qms ion sur tout
le territoire. Les achats de la fonciére se trouvent dans
des domaines multiples : céréales, élevage, maraichage,

vignes, etc.
Dss antennes o des associations teroriales do e do
llens sont aujourd'hu présentes dans plusieurs régions.

Ace jour, plus de cinquante prmans sont nés avec le sou-
fien de la fonciére.

Témoignage : Sylvain Coquempot

Sylvain, 42 ans, était em-
ployé dans une centrale
f
mpétences, il comprer
s L e
avec la nature. ll s'est ins-
tallé en mavalchage biolo-
gique, en 2008, a Bours,
dans le Pas-de-Calais. C'est une région ou I'activité
agricole dominante est I'élevage laitier. Pour débu-
ter, il a fait comme beaucoup - il a acheté les terres
dont il avait besoin. Aujourd'hui, il a des projets
pour aller plus loin, mais le poids de linvestisse-
ment de départ ne i permet pas d'acheter de nou-
velles terres. La fonciére Terre de liens est donc
intervenue pour acqueérir 3 ha et un batiment agri-
cole de 600 m?. Sylvain propose ses fruits et 1é-
gumes dans une AMAP (Association pour le main-
tien d'une agriculture paysanne). I ivre des paniers
fraicheur aux agents du Conseil général. On trouve
également ses [égumes dans un point de vente col-
lectif. Cet agriculteur est trés impliqué dans le dé-
veloppement des circuits courts. Pour diversifier
son offre, il souhaite mettre en place un élevage de
poules pondeuses et débuter un verger. Pour cela,
il envisage une coopération avec un autre agricul-
teur. Pour la fonciére, e profil de cet agricufteur
entre dans ses prérogatives. Elle a donc investi
85 000 euros pour pérenniser ['exploitation de Syl-
vain, qui sera par la sute facilement transmissible.

ASAVOIR

o/ Terre de liens est une
fonciére agricole labellisée

V/ Terre de liens

en chiffres :

- 187 actionnaires en

‘septembre 2008 pour

1 million d'euros

- 4900 actionnaires en

2010 pour 14 millions

d'euros

~ en 2010/2011,Ia fonciére

ouvre 3 nouveau sor

e
écolter 90 000 actions

navelles

- 8 fermes acquises en

2007 pour des activités

iverses
- plus de 50 projets en
cours en 2010.

o Terre de liens a éte

fondée avec la coopérative

financiére la Nef, qui
ccompagne les projets

:’n;slallalmn en agriculture.
ol

'Sl et disposition des

agriculteurs bio des terres,

e qui évite a ceux-

d'en supporter le poids de

I'acqulslﬂon

- elle souhaite liniter fa

spécuiation mncmm

~ elle mil

I'arlmclallsahon des terres,

notamment dan:

gt ek

Fonciére Terre de fiens
o Arhinard
26400 Cre

9702031 09
fonciére@terredeliens.org
wwwferredeliens.org




Le wwoofing

A e e e
En France, c'est assez récent, mais I'idée fait son

Le wwoo mg nﬂ[e chemin. Elle date de 1971. Une secrétaire londo-
nienne a eu I'idée de faire découvrir des fermes
Ibiologiques a des citadins. L'idée est de mettre en

des exploitants relation des travailleurs volontaires avec des fermes bio-
agricoles de recevoir logiques. Cela peut se passer dans le monde entier. Vous

souhaitez découvrir une région et en méme temps un
des travailleurs mode de fonctionnement local ayant trait & 'agriculture
volontaires. Ceux-ci biologique ? Pratiquez le wwoofing. Il vous suffit d'adhérer
apportent une aide a association Wwoof de France (& partir de 15 €). Vous

aurez le nom des 500 fermes wwoof frangaises.
a I'exploitation contre
un hébergement gratuit,  UN TEMPS DE PARTAGE

Les paysans de ces fermes sont préts & vous accueilli et
vous montrer leur fagon de travailler. En contrepartie, le
wwoofer s'engage a travailler 5 heures par jour, 5 jours
par semaine. En échange, son hdte lui offre le gite et le
couvert. Chacun tire donc bénéfice du systéme. Attention,
le wwoofing n'est pas un travail, vous n'avez i rémuné-
ration, ni lien de subordination. D'autant plus que 'agri-
culteur prendra du temps pour vous former. Inversement,

i I'exploitant agricole ne doit pas confon-
re I'association Wwoof avec le Pole
Emploi.
C'est avant tout un temps d‘engage-
ment pour l'un et pour l'autre et un
temps de partage. Vous aurez un large
choix d'activités et vous pourrez méme
appréhender I'écoconstruction.
Le temps moyen des séjours est de 15
jours, mais vous pourrez rester plus
fongtemps si vous avez créé des liens
avec les fermiers.
Avant de vous engager dans une nou-
velle voie, prenez un temps de réflexion
et allez voir ailleurs ce qui se passe.
Vous pourrez méme faire des comparai-
sons avec d'autres pays en visitant une
ferme wwoof au Canada, en Australie
ou au Sénégal. Trente huit pays possé-

Monter 4 cheval, c'est du travail, mais aussi des vacances.



dent leur propre organisation, mais pour les autres, il est possible de trouver des fermes sur
le site des Wwoofs indépendants. En France, on compte aujourd'hui 4 000 adhérents.
Avant de partir, échangez quelques mails avec la famille pour lier connaissance. Testez plu-
sieurs modes de production si votre projet n'est pas encore bien défini.

W Pour devenir membre, vous devez commander le livret du wwoofer sous sa forme élec-
tronique ou sur papier, sur www.wwoo.fr. Par courrier : Wwoof France, 86 bis, rue princi-
pale, 33460 Lamarque.

Témoignage : Marie-Christine Ratajczyk

Marie-Christine est éleveuse de chevaux pour I'Endurance en Bourgogne, C'est une
discipline équestre qui s'apparente a la course de fond pour les hommes. Non seule-
ment elle fait naitre ses poulains, mais dés qu'ils en ont I'age, elle les entraine pour la
cotme csncuance. Cles paros el 1t Semllrment en echerche de cavalers
qu'elle s'est tourr 9es. A départ el a

sur des sites internet reservé é I'équitatior

Ay ek 1Sl Plisiocrs peraonihas €ans 6 cacrs el en e comprs 1outtéret et
Ia richesse des échanges. Elle nous raconte : « C'est tellement intense, que parfois
on pleure au moment de se quitter. Ces gens viennent d'horizons complétement dif-
férents. On peut parler de tout. Une fois, on a méme discuté philosophie. »
Marie-Ghristine n'accepte que des bons cavaliers : « Je ne suis pas lé pour feur ap-
prendre & monter & cheval. En revanche, j pou les familiariser a univers de I'endu-
rance. C'est différent st
aileurs ce que ces cavaliers viennent chercher :une expérience dans une discipline
qu'ils ne connaissent pas. Certains ne montent pas & cheval, mais dans ce cas, ce
quils veulent, c'est s‘occuper des chevaux, apprendre a les nouti o s soigner. »
Les gens qui viennent chez Marie-C passer des

frls; En conirepare, s proposentleurs Services do cavaliers Mals mopter & cheval,
Clest aussi des vacances pour eux. lis repartent riches d'une découverte qu'ils n'ou”
blieront pas. Peut-étre certains se seront-ils mis & I'endurance. D'autre abandonnent
au bout de quelques jours, I'expérience étant trop difficile pour eux. Le séjour dure au
moins une semaine, mais il peut aller

jusqu'a trois semaines et certains font
des demandes pour plusieurs mois.
Les wwoofers ont entre 20 et 40 ans, iis
sont logés et nourris chez Marie-Chris-
tine. En sinscrivant sur le site du
Wwoof France, celle-ci a souhaité ouvrir
a l'international ce type d'échanges
dont elle ne veut plus se passer. Ce
sont surtout des Anglo-saxons qui
prennent contact.

Chez Marie Christine Rataiczyk, toutes
s nationalités se ctoient autour d'une.
méme cause : les chevaux.




Produwity fermiers

Produits et labels

_ a difficulté réside dans le fait qu'il n'existe pas de
réglementation applicable 2 tous les produits. La

. loi d'Orientation agricole de 1999 prévoyait un en-

Les produits fermiers cadrement Iégislatif de la dénomination. Mais le

font I'objet d'un ldécret 0 ‘est jamais sorti. Cependant, des régle-

i tat prévoient ' me
véritable autour de quelques produits. I s'agit des R
de la part du mage, de la charcuterie et des oeufs.

consommateur, de plus Utiliser ce terme peut vous permettre de valoriser le mode
el de production de vos produits
en plus méfiant vis-a- Mais il faut savoir que la gvanda distribution use et abuse
des produits industriels.  des termes “fermier” et “t
¥ L rodie son et fagiarsY lorsale Ja matis
E"?Ure faut-il Sﬂv'mr &) miére est issue de I'exploitation et que la (ransfurmamn
qui se cache derriére le  seffectue sur la ferme ou dans un atelier extérieur, mas
terme “fermier”. par I'agriculteur lui-méme. Expliquez au consommateu
qQue vos préparations n'ont rien d'industriel,
Il existe une réglementation spécifique au terme “fermier”
dans le cadre des labels de qualité et des AOC.

VoLAILLES

Un réglement européen régit les mentons sfermier éeve
en plein air” et “fermier élevé en 1l fixe le nombre
d'animaux au métre carré et 'age de l abaﬁage.

Sans formalités particuliéres, vous pouvez uti-
liser le terme “ferme” ou “fermier” si votre pro-
duction ne dépasse pas 10 000 volailles paran,
et seulement en cas de vente directe a la ferme
ou de vente & un détaillant exergant dans la
méme localité ou la commune voisine,

Ce n'est que dans le cadre d'un label de qualité
que vous pourrez vendre avec ces termes a un
détaillant plus loigné ou  des intermédiaires.
Il en est de méme pour Ia vente ambulante ou
par correspondance.

Oeurs

g

Les ceufs sont “fermiers” s'il sont vendus par
le producteur ou i le nom de I'exploitant et
Fexplofation. | T'emballage. De-




puis I'arrété du 2 mai 2009, vous devez en faire la décla-
ration au Préfet et a la Direction départementale des ter-
fitoires. Le terme s'applique lorsque les poules pon-
deuses sont élevées selon le mode de production biolo-
gique ou en plein air. Vous aurez droit & un maximum de
6000 poules. Les ceufs sont triés manuellement et tous
les jours.

FROMAGES

Pour les productions fromagéres, le terme “fermier” est
réservé au fromage dont la fabrication se fait de maniere
traditionnelle. Le lait doit provenir du troupeau de I'exploi-
tant et la fabrication doit avoir lieu sur ['exploitation. La
vente se fait directement au consommateur final.
Cependant, le fromage fabriqué e fagon fermiére et col-
lecté puis affiné par un affineur peut porter I'indication
“fermier”’

CHARCUTERIE

Concernant la charcuterie, le terme “fermier” s'applique
a des produits fabriqués sur la ferme et provenant d'ani-

X élevés sur I'exploitation. lis doivent subir un mode
de fabrication traditionnelle et étre vendus au consom-
mateur final.

LES SIGNES DE QUALITE

Pour vous démarquer des autres produits, vous pouvez
choisir de produire selon une charte de qualité se rappor-
tant & un label ou sous couvert d'une AOC (Appellation
d'origine controlée).

L'AOC correspond & un terroir bien défini et & une dé-
marche collective. La demande sera faite auprés de
INAO (Institut national des appellations d'origine).

Les volailles de Bresse, le crottin de Chavignol ou le
Comté bénéficient d'une AOC.

Les labels sont gérés par un groupement qualité et
controié par un organisme certificateur indépendant. Le
plus connu est le Label Rouge.

Lutilisation du terme “montagne” peut étre porté sur les
produits issus des régions dites de montagne, délimitées
par une loi de février 2005. Les produits doivent étre fa-
briqués, affinés et conditionnés dans la zone définie. Les
matiéres premiéres servant a nourrir les animaux doivent
également provenir de la zone, ainsi que les denrées ren-
trant dans la fabrication des produits.

ASAVOIR

o/ Label Rouge :
le terme “fermier’
doit correspondre &

une exploitation familiale,
avec un mode de production
deéfini, contrdlé et

attestant d'une qualité
supérieure grice
notamment a des tests

‘animaux doivent provenir
directement de Ia ferme
ou des fermes avoisinantes,

ces produits.

+/ Le terme “miel fermier”
est qualifié d'abusif car

a qualité du miel récolté.

V/ Les produits fermiers
sont de plus en plus prisés
par les consommateurs,
ce qui entraine parfois

un étiquetage abusif

des produits.

+/ Certains produits comme
fes fromages, les ceufs,
fes volailles ou encore
Ia charcuterie sont
réglementés quant &
Fappellation

“produit sur fa ferme’

/ Pour les autres produits,
c'est a vous de vous
démarquer des appellations
abusives en expliquant

vos modes de production

et de fabrication au
consommateur.




Produwily fermiers

La consommation

Une enquéte réal
sur plusieurs régions
francaises laisse
entrevoir une embellie

fe

de ménages achétent
des produits de
proximité. Un dialogue
s'installe entre
producteurs et
consommateurs.

n 2006, les chambres d'agriculture de Bour-
gogne, Bretagne, lle-de-France, Rhéne-Alpes et
Poitou-Charentes, ainsi que le Centre d'étude et
de ressources en diversification agricole (CERD),
ont été retenus par le ministére de I'Agriculture et

de la Péche pour mener une enquéte sur la consomma-

tion des produits fermiers. L'objecti était d'appréhender
les potentialités du marché, les possibilités d'installation
et le développement des exploitations en production fer-
miére. La dernire étude datait de 1994, L'étude réalisée
en 2006 favorise une vision globale de I'évolution de la
consommation depuis 1994. Elle montre aussi les dispa-
fités régionales. Les enjeux sont d'élaborer une stratégie
de communication autour des “produits fermiers” et “de

Ia ferme” dans I'ensemble de ces régions et de répondre

aux attentes des consommateurs. Ceux-ci recherchent

de plus en plus des produits authentiques et de qualité,

La production fermiere fait I'objet d'enjeux importants.

Devant I'engouement des Francais pour les produits fer-

miers, les producteurs peuvent attendre une valeur ajou-

tée sur leur exploitation en communiquant sur ce genre
de produits. Cela pourrait entrainer le maintien et la créa-

o d'emplois. Il est possible d'imaginer un aménage-

ent du territoire tenant compte de ces enjeux. Ainsi, le
mzmnen d'exploitations notamment dans des zones agri-
coles défavorisées ne parait pas utopique.

DES CONSOMMATEURS DEMANDEURS

L'enquéte menée surle territoire francais révéle que 70 %
des personnes interrogées répondent Oui & Ia question

Ao Gl poeld s P AL
des produits fermiers est lié a la tra astronomique
de la France. Mais la consommation depend aussi de 'of-
fre qui est différente en fonction de la zone géographique
ou de la région dans laquelle on se trouve. Les habitudes
alimentaires entrent en jeu dans I'acte d'achat. Ainsi, les
moins de 30 ans achétent beaucoup moins de produits.
fermiers que leurs ainés. ll st donc important d'avoir une
communication efficace et constamment présente sur le
marché. La question de confiance est importante dans.
I'acte d'achat. L'étude révéle que le consommateur at-




tache moins d'importance & un label qu'a la refation quiil
2 avec le producteur. ASAVOIR
Les lieux d'achat des produits fermiers restent tradition-

nels : e ferme (22,42 %) ou sur le marchs (35,1 %), mais +/ Les acheteurs déclarent
les grandes surfaces (19,98 %) sont en troisiéme position. acheter au moins huit

Les marchés, la vente sur la ferme et les points de vente produits différents dont
collectifs sont plutdt fréquentés par des personnes vivant quatre réguliérement.

en milieu rural ou péri-urbain. Les consommateurs ache-
tant en grande surface ont moins de 50 ans.

+/ Le marché des produits
fermiers est passé o 59 6%

en 1994 4 68,7 % en 2

DES PRODUITS QUI ONT LE VENT EN POUPE sur I'ensemble des achz(s
alimentaires.

Gertains produits fermiers sont particuliérement appré-

ciés. Il s'agit des volailles, lapins et oeufs. Les produits v/ L'étude cnmnlete est

laitiers sont également prisés mais plutdt les fromages

secs de vache et de chevre. Les autres produis laitiers Toe Pt Mosdbs France,

sont moins consommeés. Les fruits et légumes frais Lol S
connaissent un bon succes. La fréquence de consomma- o0 lane -
tion de légumes frais est réguliére. Les consommateurs Wenwconre.dversification s

achétent aussi des préparations a base de fruits et lé-
e

qumes, comme les confitures par exemple.
e e s s corsomms | Psetae gt s
Poulets et ceufs, bovins +de 60 %
Fromages secs de vache ou de chévre +de 65 %
Legumes frais 6% des pers. consommant des légumes
Fruits 85 %
Jus de frits et confitures 10%
Miel ot prodis & base de miel 8%
Poros et charcuteries 19,4%
Prodits & bass de Géréales (surtout le pain) 36%
| Viandes boucheres 14%

Prés de 40% des acheteurs de prodits fermiers déclarent
en acheter au moins une fois par semaine. Leur budget
représente 836 € par an, soit 17,8 % du budget alimentaire
de ces acheteurs (données CERD). D'aprés I'étude menée
par la Chambre d'agriculture de Rhone-Alpes, le budget
moyen est de 91 € par mois, soit 20 & 25 € par semaine.
D'aprés cette méme étude, le nombre de personnes au
foyer n'infiuence pas le montant de I'achat.



Poneys et chevaux

Il existe différentes
orientations dans

la production de poneys
et chevaux. Il est
possible d'élever

des chevaux de course,
de sport, de loisirs ou
de travail.

& choix de [a race donne une indication sur |'orien-

tation de I'élevage. Certaines races sont tilisées

dans diverses disciplines. Ainsi le cheval de trait

refait son apparition pour certains travaux agri-

coles. Mais il est aussi trés utilisé dans le cadre
des loisirs et de la compétition d'attelage. En fonction de
lamorphologie sélectionnée, I'éleveur orientera sa produc-
tion pour une utilisation particuliére.

L'ELEVAGE DES GHEVAUX

Beaucoup d'amateurs élévent des chevaux et poneys.
Cela ne veut pas dire quiis e font de fagon superficielle.
Ils peuvent avoir une grande expérience et élever des
chevaux de qualité. Mais ils n'ont pas de statut social se
rapportant a leur activité. Pour avoir le statut d'exploitant
agricole, i faut posséder soit une demie SMI (Surface mi-
nimale dinstalation), qul corrsspond & 17,5 ha, soity
consacrer plus de 1200 neures par an. Le secter éco-
ique du cheval est désormais reconnu comme une
261tk agriocls & part eitere, A G tr: e etnes agr-
culteurs (moins de 40 ans) peuvent bénéficier de la DJA
(Dotation aux jeunes agriculteurs) s'ils
remplissent toutes les conditions. Les
Chambres d'agriculture sont en me-
sure de les renseigner.
Sile travail est trés varié, il demande
beaucoup de compétences. Nous
verrons plus loin les connaissances
techniques a intégrer. Il faut aussi
apprendre & commercialiser ses pro-
duits, se créer des réseaux, faire des
relations publiques en participant &
des manifestations, etc. Il sera impor-
tant de bien gérer les stocks d'ali-
mentation, de prévoir les soins de
maréchalerie et les soins vétérinaires
appropriés.
Une bonne santé physique est né-
cessaire pour la manipulation des
équidés, le curage des boxes, la
confection ou la réfection des clo-




tures. Le travail s'effectue en majorité & 'extérieur et par
tous les temps |

Si vous décidez de valoriser vous-mame vos produits, il
vous faudra étre un bon cavalier. Le temps de travail par
animal est dans ce cas trés augments. Il faut compter
entre une heure et une heure et demie par cheval tra-
vaillé.

MAITRISER LA REPRODUCTION

Pour que les prodits de vos pouliniéres ajent de la valeur,
il faut choisir les reproducteurs en fonction de ['orientation
de I'élevage. Une pouliniére et un étalon se choisissent
selon leurs aptitudes a la course, aux différents sports
uestres ou leur destination pour les loisirs.
L'orientation de I'élevage donne des indications sur les
moyens financiers, plus ou moins importants, & mobiliser.
Monter un élevage de course de qualité demande beau
coup plus d'investissements que de démarrer un élevage
de chevaux de loisirs.
1l faut ensite étre capable de choisir les reproducteurs
en fonction de leur conformation et de leurs aptitudes.
L'expérience de I'éleveur est d'autant plus importante
dans ce domaine qu'il s'agit de chevaux de course ou de
chevaux et poneys de sport.
Se rapprocher des Haras nationaux permet d'avoir des
conseils techniques et de connaitre la réglementation
concernant les périodes de monte, I'4ge de la saille, les
obligations en matiére d'identification.
Il est indispensable d'étabiir un planning pour e suivi des
juments, de détecter les chaleurs, de noter les dates
d'échographies, et éventuellement de retour 2 la saillie, i
elles ne sont pas pleines la premiére fois.
En fonction de I'étalon, vous aurez le choix entre différents
types de saillies. La décision se prend en tenant compte
du tempérament de la jument.
 La saillie en liberté
Il s'agit d'une monte naturelle. La jument et I'étalon sont
mis en présence dans un pré. Le plus souvent la jument
se retrouve au sein d'un troupeau de pouliniéres sous la
coupe d'un étalon. Elle est gardée quelques jours et 'éta-
lonnier surveille que la sallie est effectivement réalisée.
Ce genre de saillie demande une jument coopérante avec
un bon caractére. Elle présente des risques pour la
jument. Elle peut recevoir un coup de pied d'une autre ju-
ment ou de ['étalon lui-méme. Elle a I'avantage de se faire
au moment ol la jument est préte, et présente un bon
taux de réussite.

ASAVOIR

V/ Le statut d'exploitant
‘est pas

automatique. Vous devez
Vous renseigner a

de la Chambre d'agriculture
de votre département pour
en connaitre les formalités.

V/ L'élevage des chevaux
demande une grande
dexiérité et une bonne
condition physique.

+/ llest indispensable

de prendre une orientation
précise pour vatre élevage
afin de commercialiser au
mieux les produt

+/ Sur le marché du cheval,
vous risquez d'gtre
concurrence par des
amateurs, qui n'ayant pas
de soucis de rentabilité,
peuvent vendre de trés
bons produils, beaucoup
moins chers que les votres.

U est difficile de savoir
combien vaut un cheval,
‘Tout dépend de la demande
que vous aurez.

+ Démarrer un élevage
de chevaux demande un
apport financier important
pour les investissements. Il
faut également prévoir une
trésorerie conséquente.

¥ Les poneys sont en
général plus rustiques
que les chevaux et leur
entretien revient moins cher.

+/ Certaines races de
poneys (connemara,
Frangais de selle, weish)
se vendent aussi chers que
les chevaux s'ils ont des
aptitudes sportives.




dutilisation envisagée pour la produt

Gholsiruns bomnepouliner,cestchalsr un caractire_tance d'avoir préparé un box Irés propre pour ren-
ot

La sélection se fait en fonction du type
ion,

l L Insémlnaﬂon artificielle

as nationaux et les propriétaires d'étalons de
grande quanté proposent des inséminations artificielles.
Ceci permet d'économiser un étalon qui est beaucoup
demandé. La méthode offre 'avantage d'obtenir des se-
mences d'un étalon éloigné du lieu d'élevage. Elle de-
mande une grande dextérité et se fait par un vétérinaire,
dans des lieux réservés a cet effet (en général dans les
stations de monte des Haras nationaux). La jument doit
étre en parfaite santé. La technique est de mieux en
mieux maitrisée. Mais les taux de réussite sont toutefois
plus faibles que lors d'une saillie en présence des repro-
ducteurs.
W Un étalon agréé
Pour qu i poulain ait un pedigree, l faut que I'étalon soit

la monte publique. Cet agrément est donné par

i assoclatlon de la race e poney ou de cheval et par les
Haras nationaux. Les agréments different en fonction des
races.

M La gestatior

Quand [a jument a été saillie, il faut I'échographier afin de
vérifier si elle est pleine. Il s'agit ensuite de suivre la ges-
tation en évitant le stress et en donnant une alimentation
appropriée. La surveillance sera plus assidue en fin de
gestation. La durée de gestation est de 11 mois.

m Le poulinage

La date du poulinage est repérée en fonction de la
date de la saillie. Mais selon la jument, la mise bas
peut étre retardée de 15 jours a un mois. Certains.
indices annoncent un poulinage proche aux éle-
veurs avertis : montée du lat, inquiétude de a ju-
ment, etc. Dans tous les cas, il vaut mieux étre
présent au moment du poulinage. Celui-ci est trés
rapide et s'il faut intervenr, il s'agit de le faire tras
vite. Pour viter les longues nuits de veille, certains
éleveurs optent pour la ceinture de poulinage, qui
par un systéme électronique, leur indique dans la
maison que la jument se couche pour pouliner.
Dans les heures qui suivent la venue au monde du
poulain, il faut lui apporter les premiers soins et vé-
rifier qul téte sa mére. La prise du colostrum (iait
de fin de gestation) est importante pour I'immunits

impor-

fonctions maternelles.  trer jument et poulain en cas de nécessité.



L’ELEVAGE DES POULAINS

L'élevage des jeunes poulains commence par leur suivi
dés la naissance. L'éducation débute le premier jour de
naissance. A 6 mos, il faut faire le sevrage et s'assurer
que le poulain reste familier & I'iomme. Il ne s'agit pas
de considérer le poulain comme une peluche avec
laquelle on s'amuse. Il faut une éducation basique qui
permetira de manipuler les jeunes en toute sécurité pour
eux et pour vous.

Le débourrage se fait entre 18 mois et & ana e fonction
de la race et de la destination de I'équid

= Lidentification

Tout équidé doit étre identifié et pucé avant le 31 décem-
bre e son année de naissance et obligatoirement avant
le sevrage. Il s'agit d'introduire une puce électronique
dans I'encolure du poulain et de relever son signalement,
L'acte peut étre réalisé par un vétérinaire agréé ou par
un agent des Haras nationaux.

A partir de ce moment-Ia, 'équidé dispose alors d'un
livret d'accompagnement qui ne le quittera plus jusqu’a
samort.

Le signalement sera confirmé 2 I'4ge de 18 mois. Tous les
actes seront portés sur le livret d'accompagnement du
poulain et validés par les Haras nationaux.

mLe débourrage

On appelle débourrage le premier dressage du cheval ou
du poney dans la pratique de destination.

Le débourrage se fera par I'éleveur lui-méme, sl est com-
pétent pour cela, ou par un tiers. Un centre équestre, une
curie de course ou un centre d'attelage peuvent s'en

Lo fat do sous raite cetis prostation augmente le prix
de revient du produit, mais garantit un débourrage réussi,
condition trés importante pour la bonne suite du dres-

 Les concours d'élevage

Les Haras nationaux et les associations de race réalisent
réguliérement des concours d'élevage. Ces concours
sont destinés a valoriser les reproducteurs et les pro-
dlis. Des concours départementaus,fégionau et a-
tionaux ont lieu chaque anné

Tous les renseignements sur - Gboe I s daes
manifestations sont & prendre auprés des Haras natio-
naux qui connaissent les différentes associations et syn-
dicats d'glevage.

ADRESSES
UTILES

- OESC (Observatoire
économigue et social
du cheval

Domaine de I'lsle Briand
49220 Le Lion-d'Angers
T6l.:03.41.18.22.28

él .
www.harasnationaux.fr
- UNIC (Union interprofes-
sionnelle du cheval)
9, rue Rougemont
75009 Paris
Tél.: 01,53.34.17.50
wwwchevalunic.r
- Haras etonaux - SHE
Route Troche -
19230 Amac- anpanaur
Tel: 05.55.73.83.
www.ghn.com. 5
- Ecole nationale
d'équitation
Rue Terrefort - BP 207
Saint-Hilaire-
Saint-Florent
Tél.: 02.41.53.50.50
wyw.cadrenoirfr
- Les Haras nationaux -
Direction développement
médiathéque du cheval
e belriespéclaisée
rue Claude Bernard

75231 Fatis coex 15

6. 01.44.08.18.
www harasnationaux.fr
- GHN (Groupement
hippique national)

aint Maurice
41600 Lamotte-Beuvron




Faire connailre son élevage, c'est aussi
participer a des concours de modéles et allures.

La vente aux enchéres se pratique

GESTION ET COMMERCIALISATION

m Les investissements

L'acquisition des reproducteurs représente un budget im-
portant. Que vous décidiez de vendre les poulains dres-
sés ou pas, la rotation des capitaux est lente. Dans ce
cadre, la renommée de I'élevage y est pour beaucoup.
Il est don intéressant de choisir de bonnes origines pour
sesreproductaurs et de monter sesproduts en concors
d'élev:

155t il de cenner un prix clachat potr Une pal
nigre. Il dépend de la race et de la renommeée de celle-ci.
Pour I'acquisition ou Ia location des terres, vous dev
compter un hectare de terre par cheval. Attention, & ravson
d'un poulain par an, le cheptel va augmenter rapidement.
Tous vos poulains ne seront pas vendus a 18 mois et vous
allez conserver quelques pouliches pour renouveler les
pouliniéres. Il est conseillé de ne pas investir dans un
nombre trop important de pouliniéres au départ.

Les chevaux et poneys vivent trés bien dehors toute ['an-
née pourvu qu'ils aient de la nourriture en conséquence
et aboire.

Mais il faut prévoir des boxes pour rentrer les poulains
en cas de mauvais temps, ou les chevaux malades. Vous
pouvez également choisir de faire pouliner au boxe.

La moyenne des investissements pour démarrer un éle-
vage de chevaux est de 33 000 €, hors achat du cheptel
(étude du Centre d'étude et de ressources sur la diversi-
fication en 2003). lis correspondent en général a I'amé-
lioration des et a l'achat d'un véhicule de

transport.
Sivous choisissez de prodire vous-méme votre fourrage,
il faudra investir dans du matériel agricole : tracteur, fau-
cheuse, faneur, endaineur, presse, remorques etc.

Coilts en alimentation pour I'éleveur

Foin| Avoine Orge

Coitalannée| 155 | 115 [125 | 245 | 340
par cheval (6) |

Ce tableau est indicat

L'alimentation varie en fonction du type de cheval, de son
4ge et de sa destination (source Conseil du cheval en
Bourgogne).



® Vendre son produit

La vente demande & I'éleveur de préparer correctement
son procit.Uenimel seratolletté ot présents so man, au
licol dans un premier temps. Il sera ensuite présents er
ouerment  soft en s dans un rond de onge ol tn
manége, soit monté, attelé, s'il est déja

B e R s romice pet demander
une visite vétérinaire qui lui assure la bonne santé du
et e el S
vice caché

Pour finaliser la vente, il faut que le vendeur signe la carte
de propriété introduite dans le livret d'accompagnement,
mentionnant qu'il vend bien son produit & a personne
désignée. Le nouveau propriétaire renverra cette carte au
service des Haras nationaux qui éditera une nouvelle
carte & son nom.

 Les marges
En fonciion dutype d'Gevage, lesisques ne sont pas s
i vous destinez votre élevage au sport, les

mavges seront plus importantes, mais les charges aussi
et vous prenez donc plus de risques.
En effet, nul ne vous dit que votre cheval trouvera acqué-
fous ou ' era pecformant, quele que 3ot a selection
que vous effect
/s i cHoval e sport suppose de se constivecun
réseau et de b\sn connaitre la filiére.

ton 4 veoie des aningi iefens deende
plus de nesorene qu a6 m
 Les différentes orlomuons d'un élevage

Les principales utilisations du cheval et du poney sont
les suivantes :

- La course

Elle concerne uniquement quelques races de chevaux. En

France, il s'agit essentiellement des pur-sang pour le

galop, des AQPS (Autre que pur sang) pour les courses

d'obstacles et des trotteurs pour les courses de trot

monté et attelé.

- Le sport

Les chevaux et les poneys de sport peuvent étre em-

ployés pour le saut d'obstacles, le concours complet, le
ressage, le horse-ball ou I'endurance en fonction de

leurs capacités.

- Le loisir

La premigre qualité d'un cheval de loisir est d'avoir bon

caractére et de ne pas étre peureux. Il sera employé pour

la promenade et la randonnée.

LIVRES

v Les formations au
métier du cheval
ditions Seppar

V Les acquis de

Ia recherche, les

‘besoins du terrain

CEREOPA 1992

Vv Insémination artificielle
équine

Institut du cheval
(Les Haras nationaux)

v/ Le poulain, croissance
et développement
Les Haras nationaux

 Gestion de la jument
Les Haras nationaux

byl
chezla,
fredaii L

v/ Le cheval, techniques
d'éleva

Les Haras nationaux

v/ Le cheval, reproduction,
sélection, alimentation,
exploit

¢ Le choval partnaire
Michel Mac

+/ Le GHN (Groupement
hippique national) édite
des publications sur

la gestion, la fiscalité,
le droit, efc.




- L6
onne s pas aux chevaux d'école d'étre de grands champions, mals d'étre capables
le cavalier dans des différentes disciplines.

attelage
Un cheval attelé peut étre destiné aux loisirs ou au sport. Il existe des concours d'attelage.
Certains agriculteurs réutilisent Ia traction animale. Dans ce cas les chevaux sont plus lourds
que ceux destinés au sport ou aux loisirs.

m La fiscalité
L'élevage de chevaux et poneys reléve du régime des bénéfices agricoles. La TVA est de
5,5% sur la vente des produits.

= Augmenter la remablllté de son élevage

Afin d'avoir un apport de trésorerie régulier et d'augmenter les marges, certains éleveurs
ajoutent a leur production une autre activité.
La pension de chevaux, si vous disposez d'infrastructures et de terres agricoles en suffi-
sance, peut apporter un complément intéressant. Offrir des prestations de tourisme
équestre, de débourrage ou de dressage de chevaux est une autre solution si vous étes
déja un cavalier avert.

Evaluation de la marge brute moyenne

linistére de I'agriculture et le CEREOPA

(Gonira 4 ied o (e rebhircha S ECOnOIKY o Hornsation ok prodcions s

Produits en € Vente a6 mois | Vente a3ans,
débourré

Vente | 1600,71 2667,86
Produit de réforme (sur 10 ans) 91,47 91,47
Primes (au naisseur, concours, hors prime PAC) 29575 327,77
TOTAL PRODUITS | 1987.94 3087,09
Alimentation | 398,65 926,74
Frais de production (saille) [ 533,57 533,57
Frais VE‘EHHBI!S‘S 311,76 445,15
Aimentaton i 39865 926,74
Travaux de tiers (maréchalerie, bourrelierie, 109,61 165,56
clbtures, etc) |
Autre (transport, assurance) 182,94 | 259,16
TOTAL CHARGES 1536,53 249025
| MARGE BRUTE 451,40 596,84




LA FORMATION

La formation aux métiers du cheval commence en général
par un apprentissage du cavalier. Il débute dans le do-
maine des loisirs. C est souvent parce que I'on se décou-
vre une passion pour les chevaux que I'on veut faire de
I'élevage. Toutefois le métier d'éleveur n'est pas a prendre
2 la légére. Passer d'un loisir 4 la réalité d'un métier qui
Vous fera gagner votre vie n'est pas aussi simple.

Il existe des centres de formation dispensant une forma-
tion longue, mas ifs sont peu nombreux. Ces formations
concement le BPA (Brevet professionnel agricole) option
“Elevage de chevaux”. Certains CFPPA (Centre de forma-
tion professionnel en production agricole) dispensent
également de la formation pour adultes. Les spécialisa-
tions concernent |'élevage et le tourisme. Les services
des Haras nationaux jouent un réle important de conseil
aupres des éleveurs. L'Ecole nationale d'équitation pro-
pose des formations courtes spécialisées en droit, ges-
tion, fiscalité, médecine équine et sportive.

SE FORMER

Pour connaitre les centres de

formation prés de chez vous,
adressez-vous  |a Chambre

dagriculture de votre

département.

V/ LPA (Lycée professionnel

agricole)

7, rue du Champ de Foire

21140 Semur-en-Auxois

Tél.: 03.80.97.15.95

W legtasemurchatilon.

v/ CFPPALa Lok

Route de Lan

2140 Crtilon-sur-Seine

¥ CEPPA Moran Formation
Mendés-France

S5720 Ot - hinon
Tél. : 03.86.79.49.
W cfppauumwvan pronde.
net
+/ CFA des Ardennes
Route de Nouvion

ethel
T61:0324:30,6020
cfa.ardennes@educagri.fr

+/ CFA d'Vvetot

BP 164 - Route de Caudebec
76190 Aumbosc

Tél. : 02.35.95.51

www.cfa, yve\o! uducagvl fr
+/ Maison familiale

et rurale d'éducation

La Roche Ploguin

37800 Sepmes

Tél.: 02.47.65.44.63
www.mirsepmes.fr

o CFPPA de Saint-Affrique
La Cazotte de Boumac
12400 Saint Afcte

Tél

‘www.cfppa- samla«nqun org
/ AFASEG (Association
formation saciale écuries

ourses|

Domaine de Groshois

94470 Boissy-Saint-Léger
l.01.45.69.23.43




Races de poneys et chevaux élevés en France

Race Cheval ou poney. Orientation
Cheval de selle frangais Cheval Sport, loisirs )
AQPS Cheval Course
Pur-sang anglais Cheval Course
Trotteur frangais Cheval Course
Anglo-arabe Cheval Sport, loisirs
| Pur-sang arabe Cheval Sport, loisirs
Merens Cheval Loisirs, travail
Auxols Cheval Loisirs, sport, travail
Percheron Cheval Loisirs, sport, travail
Comtois. Cheval Loisirs, sport, travai
Connemara Poney Sport, loisirs
Welsh Poney Spor, loisirs
Francais de selle Poney Sport, loisirs
New forest Poney Sport, loisirs.
Dartmoor Poney Sport, loisirs
Shetland Poney. Loisirs
Landais Poney Sport, loisirs
Haflinger Poney Sport, loisirs
Islandais Poney Loisirs
Fjord Poney Loisirs

Le poney connemara est une monture
polyvalente qui convient aussi bien &
un enfant qu'a un adulte. Il peut étre utlisé
pour e losir ou pour la compétition.




moignages d’éleveurs : Stéphane et Isabelle Jault

A Savigny-Poil-Fol, dans le Sud-Morvan, prés de Luzy, un couple, passion

oque,
il était ce que I'on appelle double actif, C'est-a-dire quiil cotisait & la MSA en fant
qu'exploitant agricole et était inscrit 4 'URSSAF en tant que salarié. Il était alors tech-
nico-commercial chez un fabricant d'aliments pour bétail. En 2003, Isabelle, sa
femme, jusqu‘alors commercante, s'installe aussi. lls créent une EARL (Exploitation
agricole & responsabilité fimitée).
A parcours atypique, projet atypique : ces éleveurs ont choisi d'élever des poneys
Connemara et de créer un atelier bovins, avec une vente en directe de [a totalité de
leur production. Si Stéphane avait déja une formation agricole, Isabelle a du reprendre
le chemin de ['école afin d'obtenir un BEPA axé sur 'élevage. Cela fait maintenant
une vingtaine d'années que les poneys de Séguret sont connus et reconnus. En effet,
en véritables passionnés, Isabelle et Stéphane passaient tout leur temps libre & élever
et mettre en valeur leurs produits déja bien avant d'en faire leur métier. Mais pour ['ate-
lier bovin, les 28 ha utilisés par les poneys, ne suffisaient pas. C'est I'opportunité sou-
daine de pouvoir reprendre 50 ha qui a permis au couple de s'installer.
L'élevage des poneys Connemara est une activité a part entiére dans l'exploitation.
Isabelle et Stéphane possédent également des étalons et regoivent des pouliniéres.
d'éleveurs extérieurs ala sailie. G'est la détermination des sleveurs en termes de sé-
lection, qui a donné une véritable image de qualité a leur élevage. lis vendent leurs
produits en France et en Europe, et sont trés souvent primés en concours d'élevage.
ur un chiffre d'affaires de 150 000 euros pour la totalité de I'exploitation, un tiers
concerne Ilevage des poneys. Stéphane estim Ia marge do devage Comemara
240 % du CA correspondant a cette activité (environ 50 000 euros). Six & sept pou-
lains sont vendus chaque année. A cela s'ajoutent les gains de I'activité générée par
les étalons (saillies et pensions des méres). Bien sr, I'atelier bovins a demandé de
gros investissements et vient amputer ces résultats. « Mais avec la construction du
bétiment pour | les bovms, nous avons pu récupérer de la place pour le sevrage es
Ppoulains » L pésent d'un cots,
le travail o'un autre coté... De
‘méme, notre tracteur sert aussi
pour les chevaux. »
D'amateurs, Isabelle et Stéphane
sont passés professionnels avec
brio. Il faut dire que leurs compé-
tences en marketing les a beau-
coup aidés a faire connaltre leur
élevage. Aujourd'hui, pour rien
aumonde, ils ne changeraient de
statut,

Isabelle et Stéphane Jault ont réussi &
‘mettre leurs produits en valeur. lis sont
connus 4 travers toute Ia France pour
Ia qualits de leurs poulains.




Productionw

Porcs de plein air

Contrairement aux

‘élevage de porcs de plein air est une alternative

plus écologique qui respecte le bien-étre de I'ani-

mal. Elle présente ['avantage d'gtre moins lourde
L

qui ont beaucoup fait
parler d'elles,

la production de porcs
de plein air bénéfi

d'une bonne image
aupres des
consommateurs.

en es conduites d'élevage de
Iporcs ont largement évolué ces derniéres années,
méme en plein air. Gest un mode de production approprié
si vous souhaitez engraisser des petits lots de porcs, pour
transformer, et faire de la vente directe, par exemple.
Les nimaux sont parcyes oans dés prés etages dars de
petits batiments adapte
Il existe plusieurs Intérét & cets fore c/élevage:

le codt réduit des investissements
B e confort des animax qui sont élevés en liberté
Wi ke e s o e s
ments et de I'urine)
M pas de probléme d'odeur (ce ne sont pas les cochons
qui sentent mauvais, mais leur lisier).
Il conviendra de choisir une région o les usines d'aliments

ments 2 mise en cuture deteres pour 2 prodliction des
éréales nécessaires 2 |'élevage.

ok 95 2. 0t i) ol
gique afin de savoir si celui-ci suppor-
fera I'élevage de porcs de plein air.
Cherchez des sols peu drainants, qui s
détériorent moins vite et qui favorisent
le maintien de I'herbe sur la parcelle.
Pensez également aux possibilités de
vente prés de chez vous.

LA CONSOMMATION

Le porc est la premiére viande consom-
mée en France, en Europe et dans le
. monde. Toutes les parties du porc ont
une utilté, que ce soit pour la consom-
mation humaine ou pour I'industrie.
Tuer un porc, c'est avoir de la graisse
pour faire la cuisine (saindoux) et de la
& charcuterie sous de multiples formes et



notamment séchée, ce qui donne la possibilité de conser-
ver sans froid. Enfin, cela procure de la v1andelrawche ou
salée pour une conservation plus lons

2 i, Ia vianti G pora st beaoup miis Ghérs
que le bosuf, et en temps de crise, c'est une notion non
négligeable. En 2005, la consommation était de 34,3 kg
par personne en France. Avec 21,3 millions de tonnes
consommées chaque année, notre pays est au 4¢ rang
européen parmi les pays consommateurs de pore.

(ORGANISATION DE LA PRODUCTION

Traditionnellement, les porcs sont élevés dans le grand
Ouest de la France. La région concentre les trois quarts
des effectifs porcins et de la production de porcs charcu-
tiers. La filiere est trés structurée. On trouve en amont les
fournisseurs d'aliments et de matériaux pour I'élevage, et
en aval les abatteurs et transformateurs. Au centre, se
trouvent les producteurs chez lesquels se répercutent les
aléas des autres maillons de la chaine. Cependant, les ef-
forts réalisés & chaque niveau de la filiére ont contribus &
développer la consommation de viande de porc et des
produits transformés. 90 % des @leveurs sont adhérents
de groupements de producteurs de porcs.

Jusqu'a présent, les résultats des éleveurs de porcs de
plein air étaient inférieurs a ceux des autres types d'éle-
vage. La différence est due & un taux de perte plus im-
portant lors des naissances. Mais les efforts de recherche
et de développement sur catte technique commencent &
porter leurs fruits. L'élevage e porcs de plein air pourrait
devenir une solution d'avenir. Par ailleurs, le fait d'ajouter
un atelier de transformation et de vente directe apporte
une véritable plus-value 4 I'élevage, renforcée par la
Bonne image cont benéfice a production auprs des
consommateu

1% 155 F 150/ mortes ctsirs oo porcs cB pielvak ¢
M des ateliers de naisseurs

W des ateliers naisseurs / engraisseurs

M des ateliers engraisseurs seuls.

Pour aitsun porc charcutier, i aut Fengraiser pendant
au moins 6 m

ORGANISATION TECHNIQUE

Concernant le temps de travail, on compte 15 heures par
an et par truie pour une vente au sevrage (8 kg) des por-
calets. Comptez 30 % de variation sur ce temps en fonc-
tion du mode de travail.

ASAVOIR

v/ Sur une carcasse de porc,

en charcuterie.

¢ Enmoyou s i
consomment 34,3
deporcparanct L

+ 21,3 millions de tonnes
de viande de porc sont
consommées chaque année

+/ Il faut compter 1 hectare
par lot de 60 porcs.

- 'élevage se fait en
bandes (un lot homogéne
en dge). Le nombre dépend
de la grandeur des parcs et
du projet de développement

o

e I'6levage.
- On achéte une bande
toutes les trois semaines,
ou toutes les six semaines.

- L'engraissement dure au
moins 5 moi

- Compter un vide sanitaire
de 15 jours entre deux
bandes.

s/ les Immzs des vy

20100 i ot e
-50m des points de.
prievement dat pour
I'alimentation humaine

- 35 m des puits et cours.
d'eau i la pente du ferrain
est inférieure 47 %

~50m des cours d'eau sila
e
-20m

baig

+/ Chaque reproducteur.

dans I'élevage doit tre
identifié individuellement.




2 iy
Des hlﬂmts post-seurage dans un levage bi

i
g

LA SURFACE NECESSAIRE

Prévoyez assez de terrain pour faire au moins une rotation
tous les deux ans de la surface totale occupée par les ani-
maux. Quelques surfaces supplémentaires peuvent étre
utiles en fonction de I'état des autres terrains ou de ['obli-
gation d'avoir un peu plus d'animaux A certaines pé-
riodes. A chaque rotation, les terres sont remises en
culture. On compte entre 50 et 250 m par porc en fonc-
tion du terrain. Pour les parcs de truies gestantes et sail-
ls, hxez vous un minimum de 700 & 800 m* par animal.
Iles rable d'individualiser les parcs maternité. Pré-
Voyes dans ca cas U mirim.m dé S50 600 T par e,
N i claturor Feneemile G5 Hélevege, do fagon A Tourhir
une protection sanitaire. Les animaux seront bouclés

wec un anneau nasal pour protéger le tapis végétal. Tou-
tefois, en fonction du caractére extensif ou pas de votre
élevage, vous pouvez choisir de ne pas les boucler, de
fagon a ce qu'ils puissent déterrer des racines. Attention,

de di i i e

sols. Une cléture électrifiée est la meilleure solution pour
délimiter les parcs. Un seul fil de clture suffit pour les
truies gestantes et les parcs de maternité. En revanche,
pour les males, plusieurs fils sont nécessaires. Les clo-
tures électriques fonctionnent parfaitement pour peu que
I'on pense & les dégager de I'erbe et des ronces. Il est
donc indispensable de couper I'erbe sous les fils.

On appelle chargement, le nombre d'animaux par hec-
tare. Il est limité & 20 animaux. Mais on tiendra compte
de Ia nature du sol pour déterminer le nombre de porcs
dans chaque parcelie.

Si les porcelets ne naissent pas sur I'exploitation, il est
nécessaire de prévoir une mise en quarantaine. Les nou-
veaux arrivés seront mis dans un parc a part pendant 40
jours, afin qu'ils n'apportent pas de maladie de I'extérieur.
Les animaux doivent disposer d'eau potable. Attention &
ce qu'elle ne soit pas gelée I'hiver. La solution la plus ef-
ficace est d'enterrer les canalisations pour viter le gel et
de prévoir des abreuvoirs chauffants, mais cela entraine
des coits d et du travail

pour la mise en place. Il faudra s'assurer que les truies
consomment suffisant d'eau, de qualité, afin qu'elles
puissent allaiter correctement.

LE LOGEMENT

Dans les parcs de maternité, il faut autant de cabanes que
de truies. Afin d'éviter les courants d'air pour les porce-




lets, le bardage des niches sera parfaitement hermétique.
Il est, en général, réalisé en tole. En principe, les cabanes
sont confectionnées comme une demie lune, mais i est
également possible de faire des cabanes circulaires ou
trapazmdales Ces \ugemen(s sont prévus pour 102 15
a'engraissem
Lorsque les truies. sum seulsmenl en gestation, on peut
prévol des cabenes| 7 truies gestantes.
D'autres types s Soot deponibles) carme
bl chmlote o b o e pour 20 & 30 porc:
Les porcs ne sont pas forcément des animaux Dalsibles
et il vaut mieux prévoir deux cabanes moins grandes,
qu'une seule par parc. Vous éviterez de cette facon les
incompatibilités o humeur et les bagarre:

H Zone de repos (6 m’)

Fenétres (lumidre, aéral
iégjabi; siryelence Teente)

Laniéres PVC
B Zone d'alimentation (5 m?) ‘ . e
P
Nourrisseur ————
Abreuvoir
xnn- de déjections.
Estrade —— m)
B zone dalimentation
5 préservée Lmere accumulée
5 2 grandes ouvertures latérales
H de 8 m? pour ventilation
s
L'ALIMENTATION

Comme tous les animaux vivant en plein i, les porcs re-
producteurs devront étre en trés bon état, notamment &
I'abord de I'hiver.

Vous les nourrirez soit avec des farines provenant de cé-
fesles procuessurexplfation i avec s limerts
spécifces achetés & un marchand d'aiments. La p
duction de céréales suppose qu'une partie de 1 explits:
tion soit destinée & Ia culture de celles-ci. i faut également
connaitre les techniques de culture. L' altment peut étre
distribué & méme le sol (sauf s'il s'agit de farine) ou dans.




des auges dédiées. Il est préférable de disposer les ali-
ments en ligne, de fagon 4 éviter les bagarres au moment
de la distribution.

Pour un aliment standard, on compte 3,5 kg par truie et
parjour lorsqu'elle attend la saillie, 2,7 23,2 kg en gesta-
tion et 6 & 7 kg pendant I'allaitement (données GERD).
La consommation moyenne annuelle est de 1 450 kg
daliments par truie. Il s'agit d'un aliment complet ou
d'une composition de plusieurs farines.

LA CONDUITE D'ELEVAGE

L'élevage se fait en bandes, ce que veut dire que I'éleveur
dispose de lots différents en fonction des parcelles. Ainsi,
pour 'engraissement, il achétera en général un lot de por-
celets toutes les trois semaines ou toutes les six se-
maines. Les animaux pésent alors 25 kg. On les fait
abattre lorsqu'ils pesent 110 kg au minimum, afin d'avoir
des porcs charcutiers. L'achat e porcelets par ots per-
met une rotation des parcs et un vide sanitaire obligatoire
entre deux bandes.
Pour un achat de lots toutes les trois semaines, vous
sljuz Feebi G i oerca de 1 ha chacun pour un cheptel
de 60 al
Pour un appmv\slunnemem toutes les six semaines, vous
e de 4 parcs différents.

Uengrassement dire au moins 5 mois avec un vide sa-
nitaire de 15 jou
En engra.ssemem. la vaccination n'est en prin-
cipe pas utile sauf s'il existe une loi sanitaire en
vigueur dans le département. Il est conseillé de
vermifuger les porcelets dés leur arrivée dans
I'élevage, s'ils ne sont pas nés sur place.
En terme de main-d’ceuvre, selon que vous aurez
ou non un atelier de transformation, et selon le
nombre de porcs présents sur I'exploitation,
comptez entre une et deux personnes et demie
effectuant 35 heures par semaine. C'est la trans-
formation qui prend le plus de temps. Si vous
devez employer quelqu'un, envisagez de prendre
une personne spécialisée dans la transformation.

LES INVESTISSEMENTS

IIs sont beaucoup moins importants en élevage
de plein air. |l faudra cependant prévoir un bud-
get pour le matériel d'élevage : cabanes (ou les
Liélevage de plein ar,un atout pour e ien-2lre animal.  matériaux pour les construire), abreuvoirs, tuyau-

@ Ploin A Conepl



terie, bacs d'alimentation, clotures. Prenez en compte le
budget d'achat pour le cheptel de début et les ots,
Iusau'sce que a production sot commercialisable. Vous
ne disposerez de trésorerie qu'a ce moment-1a.
I En naissance, I faut compter uninvestissement moyen
de 290 € 2 360 € par truie et en engraissement de 65 €
0= e pion oo pooHonceas D)
heptel, un reproducteur sachéte environ

F0es pour une chchelts ot do 460-6 8 610 6 pour unverrat.
 Un porcelet de 25 kg pour lengraissement coate entre
40 6155 € (darinées CERD), mels osa est. s flctuant
o oncion dicous oo

attage des animatix se fait & la fin de la période d'en-
gra\ssament et conciaro e pors & Bbatt gy, o ramonor
ensulte Ia carcasse sur le lieu de transformation. On peut
faire réaliser |a transformation par une entreprise exté-
rieure. Mais pour un résultat plus personnel, il est préféra-
ble de le faire soi-méme. Ceci implique un investissement
dans un local de transformation, qui est assez consé-
quent. Comptez environ 615 € au métre carré pour un
local de 50 m* (données CERD).
Il faudra encore ajouter tous les accessoires nécessaires.
4la transformation et 4 la vente. Ne pas oublier de prendre
en compte le véhicule nécessaire au transport de I'animal
al'abattoir, et éventuellement celui utilisé pour le transport
de la viande sur les marchés et points de vente collectifs
(véhicule réfrigéré).
Certains départements offrent des subventions  la créa-
tion d'un élevage de porcs. Cependant, ce type de pro-
duction n'offre pas de droits européens, sauf dans le cas
dlune production sous signe de qualité ou proposant la
vente directe sur des circuits courts. Il faut se renseigner
auprés des chambres d'agriculture.

LA COMMERCIALISATION

L'élevage du porc en plein air est particuliérement inté-
ressant dans |'idée de prodire de la charcuterie fermiere.
Ca sonl tous les produits qui ont comme base [a viande

rc. La charcuterie est couramment consommée en
France et 71% des Francais en achétent veguuemmem
Sil

sz tion d

de charcuterie est favorable aux ménages modestes. i
est donc intéressant de pouvoir offir une gamme de pro-
duits pour tous les revenus. Cependant, la charcuterie
bénéficie d'une image défavorable face aux campagnes
nutritionnistes. Il est donc important de tenir compte du

ADRESSES
UTILES

v Pour la formation

en transformation de

Ia viande :

- GFPPA de Florac
Atelier e ahmm!aue
9, rue Gélest

Tel : 04 66 6565 62

- EPL Agro
Technopole PH de Vilmorin

55006 Bar-le-Duc

+ Pour en savoir plu:

TP (Institut Technique du
Porc)

149, rue de Bercy

75012 Paris

Tel :01 40 04 53 44
WWitp.asso.fr

/ Pour se documenter :
- Document Diversifier
w.centre-
diversification.fr
- len Alr Concwt
Fond

4125!1 Sainte-Forine
581

|menlemaumncen| fr

www.pleinairconcept.fr




plan Nutrition Santé et de proposer des pro-
s e ol o csganiel (e el
moins de gras ef
D Vande e peut étre écoulée de fagon |-
néaire tout a mng de Iannee mais vous pous
B regrouper les v i st fcfobralhos
vembre et ]nnvner/levner Jou césendce e
organisation et des possiblités de main-d'ce:
e e Tpod oot oo (et eoon)
jambon, etc,) donnent une souplesse a la vente,
qui peut étre échelonnée dans le temps. Les vo-
lume écoulés en vente directe sont plus impor-
tants pour les magasins fermiers situés a l'abord
e § cles grandes viles, méme si ceu-ci ne sont ou-
verts qu'a temps partiel. Pour les. axplona ns
ées, il peut éire opportun de

o L‘opponumté ‘d'un point de vente collectif n'est

pas & négliger. En fonction des possibilités, on
pvwxleglera deux types de vente. Le temps passé a la
Vento directe et pas négigeable(enre 3 et 8. Heures
par n moyenne). Le point de vente collectif de-
s moins 6 tomps gl 1 vents S e Marche.

LE LOCAL DE TRANSFORMATION

Il comporte un espace de cuisson avec un équipement
pour la stérilisation, un espace de préparations diverses,
un espace de salaison et un local de séchage. Un réfri-
gérateur ou une chambre froide sont indispensables.

Si vous commercialisez sur place, il est & prévoir en plus
un magasin de vente.

1l faut compter 7 heures pour la transformation d'un porc.
Mais cela peut étre beaucoup moins, ou le double en
fonction du mode de transformation. Plus la transforma-
tion est élaborée, plus elle demande de temps, mais plus
elle apporte de la valeur ajoutée. Vous devrez maitriser
pariaitsment a tectmiqus d abdiation. Une formation
dans le domaine sera indispensabl

La rentabilté d'une telle emrepnse dépend du type de
produit transformé et de l'investissement de départ. Les
pics de travail se situent surtout en début et fin d'annde.
Le volume écoulé en transformation et vente directe est
en moyenne de 180 porcs par an et par exploitation. Mais
la quantité peut varier en fonction de la ferme, de 35 a
850 pores. par a0 (domndes Charbre dagriciltire do
Rhone-Alpes 2004),




Témoignage : Emmanuel Micolod

Depuis 10 ans, Emmanuel, 41 ans, méne son exploitation en véritable chef d'entre-
prise. ll et installé depuis 1999 dans I'lsére, prés de Grenoble. Méme si son pére était
exploitant agricole, la vocation d'agriculteur ne lui est jamais venue. Les valeurs de
Iagriculture, ce sont les gens de la ville qui lui en ont fait prendre conscience : « La
ferme bénéficie d'une bonne image auprés des citadins » s'étonne-t-l
L s s i copetseleral s et cealeden o g ket
se sentir 4 sa place. Un jour, il se retrouve a I'ANPE, au moment ol la ferme de son
Bk o o ot e e e I e e
s tabies ibte. Mt I 0 rand uite comple ql va devolt fai rop dipvestsse:
ments et qu'il n'en n'a p: moyen:
HifSpvon dorc Péevags e porcs trcitionel et passe petit it iy dei el Pouw
amener une plus-value, il décide de transformer ses porcs et de vendre en direct.
« Ce qui m'intéresse, c'est de mener une entreprise », confie-t-il
Emmanuel explique a ses clients qu'il nourtit ses porcs de la fagon la plus naturelle
possible. Il cultive lui-méme un mélange de céréales qui lui permet d'éviter les phyto-
sanitaires. Il va d'aileurs passer de 10 2 15 hectares de cultures afin d'étre plus au-
tonome dans son alimentation, et pour éviter e tourteau de soja.
Son chepte ss composa de 150 cachons 'l 6éve sur deuhectares. Une fis rans-
formée, il vend sa marchandise sur les marchés. C'est celui de Grenoble qui fonc-
tionne le mieux. Sur ce marché, il s'est associé a un marchand de volailles pour
partager le temps passé et es frai par ol d
al'étal. Il a un magasin de vente a a ferme ouvert le vendredi et e samed. Depuis un
an, il participe & un point de vente collectif prés de Grenable.
Entre a maln-chosvre qu'l emplole poura renstomation, cale destinte a vente
et celle qui donne un coup de main sur l'élevage, Emi ie du personnel pour
équiaient de 200 helres par mols: Sa fertime, quenta elle A
coiffure sur la fer
Emimanusi Mioiod réahse un cifre cffaes de 200 000 € par on avec ne merge
brute d'environ 13 %. « Je n'aimerais pas avoir & revivre [es trois premiéres annees,
c'étalt trés lourd en lemps, el Supposs 61 11&n 65t alns polr tous ceux vt
créer leur entreprise » admet-i. « Cependant, je ne regrette rien, méme s'il ne faut pas
commer faire 35 h par semaine. On
b e
s o famps e P, e .
it e e e
et parfois on se libére dans a se-
mai

. »

Emmanuel espére optimiser son en-
treprise en salariant un peu plus de
monde pour se libérer du temps.
Mais surtout, il est son propre patron,
et c'est cela qui i plait.
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L i I I
N [ o S i comprend on e

Comme les éleveurs de biologique de croissance de I'animal. En re-

vanche, les activités annexes de dressage, de
chevaux, les éleveurs Ipension et de toilettage relévent du stamt fiscal
de chiens sont, en des bénéfi Si

f Sl e e
général, des passionnés.  |ighjigaion de relever de difiérents régimes fiscaux.
Il conviendra de faire

la différence entre un LE CONTEXTE

?Ievage rentable destiné ¢, 5008, une enquete Facco/Sofres indique que 51,2 %
a apporter un revenu et des foyers frangais possédent au moins un animal
& familier. Cependant, le nombre de chiens est en baisse
linpasse gemps relevant (- 270 000 en 2 ans, - 696 000 en 4 ans), au profit des
de la passion pour vos chats (+ 650 000 en 2 ans) et des petits mammiféres.
amis a quatre pattes. Iireste quand méme 7.8 millions de chiens en France, ce
qui, rapporté a la population frangaise, reste un record
en Europe. 25% des foyers possédent en effet au moins
un chien.
Les Francais aiment les chiens de race. 49,7 % (+1,6%
par rapport & 2006) des chiens détenus en France sont
de race pure. 20,9 % de ces chiens ont des pedigrees.

Les caniches

Les yorkshires

" Les bergers allemands
Les autres berges

| Les épagneuls bretons.

Les cockers.

Les bichons.

e cocker fait encore partie duTop 10 des chiens | 10 | Les fox-terriers
édés par les Frangais.




Il est important de connaitre ['évolution des godts des
Frangais en matiére de chiens. Le choix de la race a élever
sera fondamental pour la rentabilité de I' elevage LEY agxra
de pouvoir intégrer de nouvelles races si nécessaires
aillours, un levage rentable Goit compter 4 & 8 faces n
moyenne (données CERD; u | exste une concurence im-
portante pour certaines rac

Concernant los habituies ds propriétaires d'animaux de
compagnie, les chiens se trouvent principalement dans
les foyers de taille moyenne vivant dans les zones rurales,
avec maisons et jardins.

67 % des Gétenteurs de chiens déclarent en avoir un pour
I'amour des animaux, 59 % pour la compagnie (d'ou I'at-
irait des espéces de petit gabarit), 29 % pour l'effet bé-
néfique sur les enfants, 22 % pour la garde et seulement
1 % pour I'esthétique.

UNE ACTIVITE REGLEMENTEE

N'éléve pas des chiens qui veut. La lof du 27 julllet 2010
stipule si vous voulez élever des animaux de compagnie,
vous devez réaliser un dossier de certificat de capacité.
Ceci est valable s les chiens dés que I'on veut plus de
deux portées par an et dés que le nombre de chiots se-
vrés est supérieur a 9. Il faudra consmuer un dossier au-
Prés du Préfet de votre département.

Afin d'obtenir ca certcat, vous devez justifier d'une ex-
périence professionnelle dau moins trois ans. Si cela
n'est pas le cas, vous devrez posséder un dipiéme ou un
coriioat atemtant e vos connaissances relatives aux be-
soins et
al'entretien des animaux de compagni

llexiste par ailleurs un certificat de capacr(e pourle dres-
sage des chiens au mord

Il vous faudra satisfaire au réglement sanitaire. Vous pou-
Vez vous e procurer ou vous documenter auprés de la
Dicocton des services vétérinaires o département
Enfin, vous devrez respecter la véglemar\(ahon relative 4
a protection animale. Vous vous mettrez au courant des
régles e certaines races de chisns considérés
comme dangereu

Pauv les. charges soc«alas etlafiscalité, I |nscr1pnon auCen-

\nrs que vous produisez plus de’ deux portées par

Certaines caisses de Mutualité sociale agricole 1MSA) re-
fusent d'affilier les éleveurs de chiens. Cependant, dés
lors que vous pouvez justifier entre 150 et 1 200 heures
de (ravavl, votre adhésion est obligataire en tant que coti-

ASAVOIR

v En hmunnn du nombre de
chiens, il faut

- respecter i réglement
sanitaire départemental pour
‘moins de 10 chiens sey

" Fespecter o régime do
déclaration des installations

10250

chiens sevrés

dautorisation pour pius
de 50 chiens sevrés.

+/ Les besoins énergétiques.
d - bhml * calculenme

ivante ;
T2 Keal B0/ Ko PV0.75.
EM = gnegio metabaliable
PVO.75 = poids métaboliqu
Lo peths e ant besain
de plus de calories par kilo
dans leur ration que les
grandes races.

o Adresses utiles :

- Syndicat national des
professionnels du chien
et du chat
Rue du Castel
63390 St-Gervais-d‘Auvergne
Tél 1047385 83 67
- Société cenlrale it
155, av. Jean-Jau
93535 Auhemmevs edex

i snc assn oy

+ Pour en savoir plus :

- Le cadre juridique de
elevage des ciens t dos

ton - Le point.
e Mat 1999

- Guide. uranqun de
I'élevage
Philippe
Eiitions Fontaine (1996)
- L'élevage canin au
quotidien - A, Fonthonne -
Editions de Vecchi (2000)
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sant solidaire. A partir de 1 200 heures de travail, ce qui
correspond & plus d'un mi-temps, ou si vous avez plus
de 9 reproducteurs, vous devez étre reconnu agriculteur.
Toutefois, il nuances qui tiennent au caractére
fiscal de I'activité elle-méme. Ainsi, le GERD propose le
tableau suivant concernant les revenus :

Les différents revenus

Prestations Nature des revenus.
Toilettage BIC
Pension de chiens BIC
Vente de chiots BA
Dressage BA ou BNC"
Saillies BA
Revente de chiens BIC
< ),
BNC (Bénéfices non commerciaun)
“BA s Factvlé e sl s do expiotation

Si les revenus des BIC ou des BNC dépassent 50 % de
I'ensemble des recettes, e dirigeant perd son statut
d'agricuteur. Les Bénéfices agricoles (BA) bénéficient
d'un taux de TVA de 5,5%.

COMMENT S'Y PRENDRE POUR DEBUTER

lifaudra penser a limplantation des locaux et a I'espace
nécessaire. Le chenil sera construit pour étre fonctionnel
et faclement etratenu. Prévoyes également fextonsion
possible de I'élevage. La taille des chiens aura un impact
sur la surface des installations. Comptez entre 2 300 &
3000 € d'investissement pour un élevage en plein air
avec des abrs en boi, S Vous constnisez un bétiment
r, linvestissement sera plus

o e
dent de garder leurs chiens en meute dans leur maison,
ce qui diminue les investissements.

LA REPRODUCTION

Vous allez acheter des reproducteurs. Attention  'inves-
Haseran dans s chectel Un pedros st bl pe-

digree hors de prix n‘apportera pas f ent une

Tontabilts upérsure, sirtout podr cebiter Felevage.



La puberté a lieu entre 5 et 18 mois. Les petites races
sont plus précoces. Les males volent leur fertlté diminuer
dés la septieme année. On appele chaleurs, la période
de fertilité de la chienne. Il vaut mieux ne pas mettre une
1 & e ropviucion avant Ses hOliTee Chaletis
(vers 24 mois). Les chaleurs durent de 5 & 20 jours. Elles
comportent deux périodes dans I'année. Le pro-oestrus
dure environ 9 jours, mais ceci est trés variable et peut
aller de 5 a 25 jours. L'oestrus dure aussi en moyenne 9
jours avec une variabilité identique au pro-oestrus. C'est
a ce moment que la saillie peut avoir lieu. Cependant, i
n'est pas toujours évident de déterminer le moment pro-
pice aa fécondation. Un suivi vétérinalre est conssilé.
I de procéder a d rtifi
ou d'utiliser du sperme congelé.
La gestation dure de 58 & 68 jours. Aprés le 25* jour, la
gestation peut étre constatée par échographie. On ob-
serve un renflement des marmelles & partir de la seconde
moté de a gestation. Ls ait apparalten général une se-
ise bas. Le phénomene intervient un peu
plus tard pour la premiere portés
En fonction des races, vous aurez entre 1 et 8 chiots.

L'ALIMENTATION

L'alimentation est adaptée aux besoins spécifiques du

chiot et de I'adulte. Les premiers besoins du chien con-

cement les dépenses énergetiques (glucides et lipides).

Les protéines fournissent les aliments nécessaires  la

construction de |'organisme. Vitamines et minéraux par-

ticipent au bon fonctionnement de celui-ci.

Un aliment de qualité doit répondre a tous ces besoins et

étre attractif pour le chien.

Il faudra tenir compte de I'état physique et physiologique.
du chien avec les facteurs de variation.

Toute transition alimentaire doit se faire progressivement

sur une semaine. Les repas doivent étre distribués de

fagon réguliére.

Les quantités daliments distribuées doivent étre contro-

Iées en fonction du poids du chien et de ses besoins spé-

cifiques du moment. Qu'il soit familial ou de type

industriel, le régime doit tre équilibre.

Les boites entamées, les aliments frais ou décongelés se-

ront conservés au froid. Les croquettes sont conservées

dans leur sac fermé, dans un local sec. La gamelle est

nettoyée réguliérement.

L'abreuvement doit étre suffisant, avec une eau potable,

fraiche et renouvelée, laissée en libre service.

SEFORMER

- Lycée professionnel
agricole
Avene de la gare

63390 St-Gervais-d'Au-
vergne Tél.: 04 7385 7284
- Lycée agricole
Edouard-Henriot

Cibeins

01600 Misérieux

Tel :04 74 0888 22

- MFR Domaine de
Beauchamp
Route Graveson

13630 Eyragues
Tél.: 0490941495

- Maison familiale rurale
10, rue du Couvent
21140 Semur-en-Auxois

- MFR Le Chateau
41BN 113
31450 Donneville
Tél.: 0561 81 90 82
- Maison familiale rurale
14, rue Pins Allais
56910 Carentoir
;0299937324
- Maison familiale rurale
50, rue des 15 fusillés
61400 Montagne-au-Perche
Tél.: 0233852828
www.mfrmontange.ass
- Centre de formation
des apprenti
Chateau Pinguet
86500 Montmorillon Cedex
Tél.: 0549910397
- MFR Education et
Orientation
22 route de Josselin
56 490 Guilliers
1.5 0297 74 4064




'© Elevage dbs Colines Blanches

ORIGINE ET IDENTIFICATION

£ tlator rpsts padofes oo oot e
aoibe (Livre des origines frangaises). Le pedigree donne
Iautorisation de reproduire dans Ia race. Vs prdi
choisir de donner un affixe a votre élevage. C'est un nom
quis'ajoute au nom du chien (ex : Mirza du quartier Latin).
Pour obtantun ffxo e i pate d'un lud de race
Dans ce cas, vous ne pourrez élever que des chiens ins-
O A Lor i o e 1B e e e
prufess jonnels.

Laffixe est délivré par la SCC (Société centrale canine).
Gelle-ci peut, sous certaines conditions, vous délivrer le
“Elevage recommandé par la SCG”. Tout ceci contri-
bue & a renommée des élevages.

Dl og sttt choia carains docispents

un panier assez grand mis a 'écart
des autres chiens.

Couplée a I'activité d'élevage, une activité de

dressag

estla solution [a plus rentable.

F'OUY tous les chiens vous devez délivrer :
H Une attestation de vente comportant le nom du chien,
la date de la vente, les coordonnées de |'éleveur et celles
de I'acheteur, le sexe, la race, la couleur et [a variété du
chiot. Il faut également porter la date de naissance du
chiot, son numéro de puce, le prix de vente et le mode de
réglement
# Le carnet de santé du chien avec la date de la primo-
vaccination effectuée par un vétérinaire.

rte attestant que le chien a été pucé ou tatoué
avec le numéro qui lui correspond.
Pour les chiens de race :
1 L'attestation de vente comportera le pedigree des pa-
rents, le nom du chien et |'affixe. Vous mentionnerez I'age
minimum & avoir pour faire la confirmation.

COMMENT FAIRE UNE ACTIVITE RENTABLE

Il xiste pou de données en la matiére. Gomme pour | éle-
. le prix de vente des chi t trés va-
tiable. D'aprés les études économiques du CERD, un
chien sans pedigree se vend en moyenne 350 € et un
chien inscrit au LOF se vend en moyenne 610 €. Cepen-
dant, en fonction du pedigree, de la réputation de I'le-
vage, de la race et de la demande du moment, il existe
de fortes variations (entre 305 € et 3 050 €).
Vous avez tout intérét, pour que votre activité d'élevage
soit rentable, & I'associer a d'autres activités : toilettage,
dressage, pension etc.




'moignage : Valérie Valler et Fabien Bagna

Valérie et Fabien ont 42 ans. lis se sont rencontrés grace aux chiens et ont décidé

de monter un projet ensemble : I'élevage des Collines Blanches. Valérie était prépa-
ratrice en pharmacie, et Fabien, cuisinier. lis révaient de vivre e leur passion, I'éle-
vage de chiens. En 2004, ils franchissent le pas : « C'était un coup de poker » avoue
Valérie, « mais ¢a a fonctionné tout de suite.
Enfait, c'est grce & leur expérience et & un projet mirement réfléchi que l'entreprise
est viable aujourd'hui. Chacun avait son cheminement personnel et ses propres
contacts : Valérie au sein de clubs de chiens et Fabien parce qu'il était chasseur.
Connaissant leur fagon d'élever et d'éduquer [es chiens, leurs premiers clients étaient
tout trouvés. Ensdite, c'est le bouche & oreille qui a fonctionné : « On mise plus sur
le bon caractére de nos chiens que sur leurs origines. D'ailleurs, on fait trés peu d'ex-
positions. Uniquement lorsqu'on a besoin de confirmer un chien au LOF » explique
Valérie. Gependant, malgré Ia réputation et les cing races de chiens présentes dans
I'élevage, le projet n'‘aurait pas ét6 viable sans une activité supplémentaire. Dés le
départ, les éleveurs décident donc de monter une pension.
Sur les 100 000 € de chiffre d'aff annuel, la pension
rentrées financires. L'élevage des Collines Blanches est situé au nord de la CdteA
dOreties chems viennent de Beaune ou de Dijon pnnc\pa\amen

mps, Fabiel in service d'éducation de chiens

qui représente 25 % du CA. Aumuvd Tl Valarie o Fabion n'ont pas retrouvé le ni-
veau de revenus qu'ils avaient lorsqu'ils étalent salariés. Valérie a vendu une maison
pour acheter la propriété actuelle. Mais, malgré cet apport, ls ont d emprunter pour
construire les boxes de la pension.
Quant a ['élevage, les chiens sont en meute et a la maison | Seuls quelques boxes
de maternité sont prévus pour les meres. Il va sans dire que de nombreux travaux
ont été réalisés par les éleveurs eux-mémes.
Il ne s'agit pas, pour ce
couple, de faire des excés
de dépenses, « mais avec
un apport de départ, et
en faisant attention, on
s'en sort » conclut Valérie
qui vit enfin pleinement sa
passion.

Valérie Valler et Fabien
Bagod o ol i elage
s Blanches.
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Volailles de ferme

L'élevage des volailles
4 la ferme est
particulierement
intéressant lorsqu'il
est couplé a un atelier
et

n entend par “volailles” les poulets, pintades, ca-
nards, dindes, oies, chapons, etc. Nous y ajou-
terons les poules pondeuses, qui seront élevées
avant tout pour leurs ceufs. La rentabilité et la
qualité de I'élevage dépendra du choix des

souches, de la durée de I'élevage et du choix de Ialimen-

tation. Nous nous attarderons sur les différentes races de
poules, afin de voir comment celles-ci infiuent sur le type
d'élevage. Choisir d'dlever des volailles de chair nécessite

de

accompagné de vente
directe.

i’ local dabatiage et do transtommation
Vous choisirez de commercialiser vous-méme vos pro-
it o vous passerez par l 5ais dlun groupement do
SR débouchés prés
de restaurateurs, bouchers, grandes surfaces,
oy entropriss; AMAF, pariers, &1

ETUDE DU PROJET
'i\vanl de vous lancer, il est nécessaire de faire un état des

m Dans quel environnement concurrentiel évoluez-vous ?
m Disposez-vous de locaux permettant d'abriter vos ani-

W Qualles transiomations deez-vous fire dans cos o-
caux pour qu'ils soient fonctionnels?

S Chilfz s ryestissaonts & encoer o s osacy
de transformation

B Avez-vous lespace nécessaire pour réaiser un par-
cours extérieur pour les volatiles
M Qu'attendez-vous de cet élavage 2 Un complément de.
revenus, un moyen pour faire vivre la famille ?
B Quelle ostla main-d/uvre disponible pour actité 2
W Allez-vous vendre d'autres produits issus de Vs
iailles transformées (iillettes, magrets de canard) ?
® Comment allez-vous organiser votre vente ?
Concernant le marché, on sait que la volaile se vend bien

n temps de crise. Par ailleurs, la viande blanche est & la

mode, parce que recommandée pour la santé. Les vo-
lailles de ferme font partie des produits fermiers les plus
achetés. Mais il sera important de faire le point sur I'état
du marché dans le contexte de votre territoire au moment
de votre installation.



Il est conseillé de faire un petit tour de voisinage, pour voir
comment sera accueill votre élevage. Les cogs, dindons,
pintades ou encore canards sont des RS
bruyants qu'on ne le croit. lis peuvent géner
Avant de vous lancer, il sera intéressant de st
&levages, les plus proches possibles de ce que vous vou-
lez mettre en place, afin de répondre a vos principales
questions.

FAIRE LE BON CHOIX D'ESPECES

Vous pouvez élever plusieurs espéces en méme temps
(poulet, pintade par exemple). I faudra toutefois qu'elles
soient assez proches les Unes des autres, et vous veillerez
a ajuster I'alimentation en fonction de vos volailles. Pour
chaque espéce, vous aurez le choix entre plusieurs races.
Attardons-nous un peu sur la poule. Elevée par I'homme
depuis environ 4 000 ans, cette espéce propose quelques
150 races. Certaines présentent un atout pour la viande,
dlautres seront plus prisées pour leur qualité de pon-
deuses, d'autres encore sont juste bonnes a agrémenter
un jardin par leur joli plumage.

La redécouverte des races anciennes présente un intérét
pour leur adaptabilité  a région dont elles sont issues et
leur robustesse.

En général, les races pondeuses sont plus légéres et les
races de chair plus robustes et plus lourdes.

Les pondeuses produisent entre 180 et 200 ceufs par an.
Certaine races comme la Sussex ou la Bresse Gauloise
sont élevées pour leur chair et pour leurs ceufs. Dans ce
cas, elles sont légérement moins grosses.

I faudra également s'intéresser au caractére de I'espéce
qui peut influer sur a taille du parcours a mettre en place.
Les volailles peuvent étre achetées au stade poussins ou
volailles démarrées. Vous vous procurerez vos animaux
par bandes (ou par lots).

LE BATIMENT

En production fermiére, un ancien baﬂmer\t peut étre
aménagé. Il faut qu'il soit correctement a

Sachant que les volailles passent une grande partie de
leur vie au poulailler, la conception intérieurs de de bat
ment doit correspondre  leurs besoins. Toutefois les
&quipements restent simples et fonctionnels. lis doivent
8tre faciles 4 démonter et nettoyer. Le poulailler ne sera
pas trop éclairé, mais une bonne isolation (surtout pour
les poussins) est nécessaire. Les surfaces lisses permet-

ASAVOIR

o/ L'TAVI publie un guide
de l'aviculture fermiére que
vous pouvez télécharger

en ligne. Il apporte de
nombreuses références
etdes études récentes.

sur la production,

1a consommation,

Ia commercialisation

ou encore la réglementation.

- ITAVI
2 ey Rnchm

Tl 01 45326240
wwwitaviasso.dr

 De nombreux centres
dispensent une formation
avicole. Nous n'en listerons

de votre projet, renseignez-
vous auprés de I'ITAVE

- CFPPA Les Sardidres

79, av. de Jasseron

01000 Bourg-en-Bresse
Tel :04 74 45 50
www.sardieres.educagri.fr
- Legta Tourret

rray
03017 Moulins cedex
Tel :04 70 46 92 80
wwwlycee-agricole-moulins.
educagri.fr
- CFPPA de Carmejane
04510 Mallemoison
Tel :04 92 34 60 56
www.digne-carmejane.
educagri.fr
- CFPPA du Pradel
ke e e o e
i

04753

gl stomas ket




tent une meilleure désinfection. Attention aux recoins ou
les povix des oiseaux vont se nicher. L idéal est de conce-
Voir l'espace de fagon & ce que les animaux puissent ex-
primer leur comportement naturel. Les volailles grattent,
picorent, s reposent, s'ébrouent et prennent des bains
de sable. Mals elles ont aussi besoin dun coln ol dfé-
‘quer, manger et boire. Sans oublier I'endroit ou elles e
pondre et et poussins. Compt
une densité maximale de 7 poules au métre carré.

LE PERCHOIR

Il est nécessaire de disposer d'un perchoir, pour les
poules et la plupart des volatiles. La nuit, elles aiment s'y
Unbon grilage retientwos volalesetets T@POSI. Prévoyez une planche & déjection facile & enlever

‘aux prédateurs d'entrer dans l'enclos. et nettoyer, que vous disposerez en-dessous du perchoir,
qui sera lui-méme amovible.

LE PoNDOIR

Installez le pondoir dans un endroit sombre, mettez de la
paille a Vintérieur, ou un bout de moquette, pour que la
pou\e s'y installe facilement. Prévoyez une légére pente
vers rexmnsm et une trappe de fagon a récupérer les
s. Ceux-ci rouleront au fond du pondoir et ne seront
pas Soulss par les déjections de la poule sulvante.
Attention, certaines poules essaieront de pondre ailleurs
que dans les pondoirs, pour cacher leurs ceufs. Mettez un
leurra (un ceuf en pie) pour les incter & poncre [a o
ous le désirez. Par ailleurs, un pondoir attrayant favori-
sera la ponte au bon endroit.

LES MANGEOIRES ET ABREUVOIRS

1l faut avant tout garantir la bonne qualité de la nouriture

o de Fealliest mpertart e yoiler & notiover rgiler
ment les mangeoires et les abreuvoirs. Pour and
I'erbe manque sur le parcours, prévoyez ui emangsmre
pour végétaux verts afin d‘apporter les vitamines néces-
saires. N'oubliez pas un récipient avec petits cailloux
pour I'aide & la digestion et coquilles d'hutres pour cou-
viir les besoins en calcium.

LA LITIERE

Dans le poulailler, les poules vont gratter et picorer Ia I
tiére. Un tiers de [a surface du poulailler doit étre disponi-
ble en litiére. Afin d'éviter les germes pathogenes, il




convient de la renouveler en partie, réguliérement et en-
tierement, deux  trois fois par an.
| Potiea vomt apporiss beaxcoun o fuikité avec eurs
déjections. Il convient donc de choisir une itiére trés
absorbante. Il est possible de mettre des copeaux ou de
la sciure de bois, de la paille hachée ou de la tourbe en
fonction de ce que vous trouverez  coté de I'exploitation.
Le fait d'apporter réguliérement de la litiére fraiche induit
chez le volatile un comportement de recherche et de grat-
I Mélangez la ltiére fraiche a la visilleftiére pour I'a
. Cecl favorisera a décompostion microblenne. Lhy-
giéne c paulaller ' sera Gue Mellie
&1 s oot shehe ot aivdo, 16 volalles Futiseront pour
e oulr dedans. Eles pratiquent ce que on appaue un
bain de p
vahissent le plumage. vous n’ nbservez pas ce cumpov
tement, il conviendra d'ajouter dans le poulailler un bac
sable qui induira ce comportement instinctif.

LE PARCOURS

1i doit étre accessible aux volailles toute la journée. La ré-
glamsma(ion prévoit 2,50 m? par poule pour les élevages

de plein air et 10 m? pour les élevages libre parcours.
Toutefois, il est conseillé de laisser au moins 5 m? par
poule. Le parcours sera entouré d'une cldture efiicace
pour empécher les poules de se sauver et les prédateurs

de rentrer.

Noubliez pas I'ombre ! Si le terrain ne comporte pas d'ar-
bres ou darbustes, recouvrez au moins |'aire d'alimenta-
tion, ce qui permettra aussi de préserver la nourriture de
Ia piuie. Les volailles s'y mettront & I'abri du soleil.

En revanche, si le parcours comporte des petits arbres,
protégez Ia zone racinaire des griffes des volatiles.

Dans ['idéal, le terrain doit étre enherbé d'une grande di-
versité d'herbes et de plantes qui fourniront une partie de
Ialimentation de base. Fravuyez de garder des parcelles
qui seront tondues et re:

Faites en sorte que le parcaurs son brité, au moins en
partie, du vent. Arrangez-vous pour que toutes les parties.
du terrain soient attractives pour les volatiles. Ceci évitera
d'avoir des endroits dénudés et d'autres délaissés par les
oiseaux. Plantez a et I des arbustes et buissons. Les
poules aiment se mettre & couvert dans les fourrés. Vous
pouvez imaginer de mettre votre tas de compost dans le
parcours. Les volailles raffoleront d'aller fouiller dedans et
de se nourrir des restes de cuisine que vous apporterez.
Leurs déjections favoriseront le compostage.

ASAVOIR

+/ Dimensions d'un perchoir

- donnez une ampleur de 20

25 cm pour chague animal

- la largeur des perches sera
de4agcm

- laissez une distance
conséquente entre les per-
choirs afin que les animaux
aient assez d'espace (pour

o
1a dimension du perchoir en
débordant de 50 cm.

+/ Les dimensions dun

pondoir varient en fonction
s races. Complez :

- entre 20 ot 30 cm de large

-35 cm de profondeur

- 40 cm de hauteur.

1l faut un pondoir pour 3a 5

poules.

V/ Pour a itiére, utlisez les

de bié, paille d'avoine, tourbe.
o/ Pour le bac & sable,

Le remplir d'un mAIﬂngB de
td'un peu
de cendre de bois.

V/ La clture peut étre
réalisée en bms o la
2 i

Wempéchera pas e renard
de creuser dessous..
Enfermez vos volailles

pour a nuit. La cidture doit
mesurer entre 1,40 m et2 m
de haut afin que les poules
ne volent pas au dessus.
Les races plus lourdes
volent moins haut.

Prévoyez des portes assez
larges pour laisser entrer
une brouette afin de
nettoyer I'endroit.
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L'ALIMENTATION

Les volailles ont une alimentation variée, composée de
grains, de verdure, et de petits animaux. Elles sont omni-
vores. Pour avoir une bonne production d'ceufs ou des
volailles de chair de qualité, il est nécessaire de leur four-
nir une alimentation riche et équilibrée.

Le choix de |a nourriture des volailles repose surtout sur
Ia texture de celles-ci. Les poules préférent avaler des
grains entiers plutot que des aliments moulus. Le blé est
e e i chio X potk s il 61l ol ke st oo
Un apport quotidien d'eau fraiche et propre est indispen-
S
soit deux fois la quantité de nourriture ingérée. Chez les
poules pondeuses, lorsqu'elles sont en pleine activité ou
pendant les grosses chaleurs d'été, cette quantité peut
étre doubiée.

Afin de garder I'au aussi propre que possisle, mettez
un récipient rond avec une gouttiére, fabriqué a cet effet
que vous trouverez chez les fabricants de matériel pour
volailles. Suspendez-le de facon & ce qu'i arrive & hau-
teur da Is porine des volsties, Ds cets fagoy s ne

penchant le récipient et changez I'eau si celie-ci est
chaude. Vous. pouyrez apporter vitamines et vaccins
dans I'eau de bois
D i e
Gouwrentles besoins aimertairs des volanles En dispo-
sant ces aliments dans des trémies (mangeoires), vous
A #Hos pas contraint ik oraires pout I nCLeTtars Vous
pouvez aussi combiner I'apport de grain traditionnel et
les aliments complets.
i vous ne donnez que du grain, il faudra veiller & appor-
ter tous les nutriments nécessaires : oligo- éléments, vi-
tamines. Il faudra veiller aussi & ce que le parcours
extérieur apporte un complémt
E o CoT e ome
en le combinant avec des céréales, on s'apercoit que les.
Pl ik e e e
Cupées plus longtemps, La proporton peut &tre ce 2/3
daliment et 1/3 de gra
Gela Sultera i, par &rnu, elea e se. pquent les
plumes ou mangent leurs ceufs.
Lorsque vous donnez de la verdure ou des déchets de
cuisine, attention & ce qu'ils ne pourrissent pas. Cela pro-
voquerait des diarrhées



L'apport de coquilles d'huitres chez les poules pon-
d laré 3y

C'est un complément calcique.
L'ELEVAGE DES POULETS

Les poulets de supermarché sont consommés & 5 ou 6
semaines de vie aprés un engraissement intensif. Le ré-
sultat donne une chair pleine d'eau et des os friables, une
viande peu savoureuse.
La réglementation européenne contraint & au moins 81
jours d'élevage pour I'appellation “poulet fermier”. Le
Iabel bio européen demande au moins 70 jours d'élevage.
Un poulet destiné a 'engraissement doit peser 2 kg 42,5 kg
etavoir pris un peu de gras. La croissance lente et ['exer-
é chaque jour sur toute
sa saveur a la chair qui restera ainsi trés ferme.

L'ELEVAGE DES POULETTES

Il est important de bien nourrir une poulette ﬂesﬂnée a

velerez 4 oe qu'eleproite du grand ai et du slel. L' i
entation doit étre saine, mais elle ne sert pas & engrais-
Sor s volllies, N gardez pas les poules agressives.
Celles qui s'attaquent aux plumes de leurs congénéres
risquent de créer de gros dégats parmi |'élevage.
Vous pouvez aussi acheter vos poulettes it 3 pondre.
Cest en général ce qui est conseillé de
En périoc de Gémartage oe ponte l st conselié de bien
surveiller et de faire deux ramassages par jour : vous évi-
terez que les poulettes encore maladroites n'écrasent
leurs ceufs ou ne les mangent.

SANTE DES VOLAILLES

Maintenir vos volailles en bonne santé, c'est leur assurer
une croissance optimale et, pour les pondeuses, une
meilleure rentabilté. Mieux vaut prévenir que guérir. Ainsi,
une alimentation équilibrée, de I'sau toujours propre, et
beaucoup d'hygiéne sont les points les plus importants
pour une bonne prévention des maladies. N'oubliez sur-
tout pas I'apport de vitamines régulier pour éviter les
carences.

Les maladies peuvent venir de virus, bactéries, champi-
gnons, parasites ou blessures.La plupart des vaccins
s'administrent avec I'eau de boisson.

ASAVOIR

V Les volailles sont
s ont besoi
re de qualits

- I'apport en oligo-

éments ef on wtamines
indispensable pour

éviter les carences

lapport calcique peut

étre fait par la mise

disposition de coquilles
huitres.

I Ics volailles cherchent
une source de protéines
supplémentaire sur lo
parcours en grattant
eten dénichant des
vermisseau, petits
campagnols, insectes, etc.

 Les maladies soumises
4 déclaration sont :
- la maladie de Newcastle
'mIIuEﬂBB Aaviaire
(grippe aviaire)
-la chlamymnsz aviaire
e cholér:




La seule vaccination obligatoire est celle contre la maladie
de Newecastle (ou peste aviaire).

Si vous avez des animaux malades ou blessés, séparez-
les rapidement des autres. Vous viterez la contamina-
tion. Les volatiles blessés risquent d'étre maltraités par
Ies autres, surtout en Gas de saignements.

Certaines
& déclaration auprés de T Diecion aes Sarviess Vetée:
naires de votre département.

LA COMMERCIALISATION

En trente ans, la consommation de volailles de chair a
doublé. Elle est passée de 12 kg par habitant en 1970 a
plus de 24 kg en 2008. La volaille est |a troisiéme viande
consommée en France, la premiére étant le porc et la se-
conde le beeuf.

Les productions de volailles fermiéres représentent un
petit pourcentage de la production totale fermiere allant
de 1 % pour les poulets a3 % pour les canards.

En tenant compte de I'enquéte sur la consommation des
produiits fermiers (voir le chapitre IV), la production fer-
migre a un bel avenir devant elle.

Selon les estimation de I'TAVI (institut technique de
Iaviculture), les Frangals font partie des Européens qui
consomment le plus d'ceufs. En 2007, les Francais ont
consommé 248 ceufs par habitant. Ce chiffre est & nuan-
cer en tenant compte du fait qu'un tiers de la consom-
mation concerne des ovoprodits.

Los wufs do ferm doivent étre vendus en
‘rac et mis en boite au denler moment.

CHARGE DE TRAVAIL
Oeufs de poules || La charge de traval est sujette & de nombreuses varia-
tions qui tiennent a la conception des locaux, au type
EeTS d'élevage et a l'organisation de I'abattage.
i L élevage est marqué par des temps forls : Ia préparation
Elevées en plein air du batiment, la réception du lot, le démarrage du lot (15

premiers jours) et le suivi en période de croissance. Vien-
dra ensuite 'abattage, et enfin la vente. Le CERD men-
tionne une enquéte réalisée auprés d'éleveurs en 2001
qui donne les chiffres moyens suivants : 36 minutes par
volaille durant sa vie, dont en moyenne 18 mn pour I'éle-
vage. Les producteurs abattent 3,5 volailes par heure.

Concernant la vente, selon que vous vendrez sur les mar-
chés ou ferez des livraisons, le temps peut aller du simple
au double. Les livraisons sur commande sont les plus
u...u...n.nmmmmm.,\.m ...m.m rapides. Pour les poules pondeuses, c'est surtout le ra-

cienide.  massage des ceufs qui prend du temps.




Témoignage : Chantal Debry

Chantal et Didier Debry ont toujours vécu a la campagne. Didier est employé & la mai-
115 0 Novers I heritant .40 ki o ville = Al b0t o o6 atieeron Hiait
8t atonomes potr nolrenoulire », explque Dicer et puis ensilte 2 évolc,
mais on a toujours eu un jardin et des animaux. » Chantal est assistante maternelle.
Mais elle est ce que I'on appelle une pluri-active dans le milieu agricole. C'est-a-dire
qu'elle est déclarée a la MSA (Mutualité sociale agricole) pour une partie de son acti-
i, Auperavant, sl avalt des moutons : une rentane de meres Mals avec es e
e la

gencs . Depuis juillet
o el s levage do poules pondauses en plein air Eue a acheté 100
poules de race Marans prétes a pondre. Elle a pu avoir une moyenne de 80 ceufs par

Sarmains en 615, ot Thivas ol & 50 ifs per Semalne. « En Oacermbrs, s poies an
rétent de pondre. Mais en expliquant aux clients comment se. passs la pome ils com-
Sl B T T
Crest Didier qui a construit le poulailler, avec des matériaux de recuperanun iladd
e peu de bois et isoler ['abri. i a également bétonné e sol pour la propreté.
Avec 'achat du cheptel, I'nvestissement s'est monté a 3 500 €. Le chiffre d'affaires
covraspondant 4 la vente d'oeufs 4 la ferme se monte & 350 € par mois. « Cet été, j'ai
marchandises ! On avait mis une pancarte sur le bord de [a route et les.
Gorss nttions spontanément. Avec les vacanciers, on a tout vendu et on n'en n'a
pas eu assez. » Chantal espére ne renouveler ses poules que tous les deux ans, méme
i elles pondent un peu moins, car elle 'y est attachée. Il faudra compter un vide
sanitaire d'un mois avant de mettre les nouvelles arrivées.
Les poules sont nourries avec des céréales achetées pres de la ferme. Elles ont un
hectare de pré pour se dégourdir. La clientéle est locale et Chantal souhaite dévelop-
per la vente en proposant du lait
de la ferme laitiére toute proche :
« Avec les ceufs, ca permet de faire
b e et o corpate e
produit » conclut Chant
B st e, Ghamte olevo o
statut fiscal de la micro-entreprise.
Elle trouve par aileurs que c'est une
formidable école pour les enfants
qu'elle garde. « [ci, ils savent d'oi
viennent les ceufs, ironise-t-elle, ils
ne croient pas que ca vient directe-
ment de la boite. Et puis, c'est eux
qui expliquent aux clients comment
se passe |'élevage. C'est drdle. »

e
wec ses poules.




Production

Les plantes

Le contexte économique
est difficile & cerner
faute de données.

Si le marché existe et
se développe, il n'est
pas aisé de s'y faire une
place. Il est conseillé de
débuter la production
comme complément

de revenu avant de
décrocher des contrats
avec des laboratoires.

Dans son jardin botanique, e Jardin des Plantes &
Paris expose une grande variété de plantes avec

n appelle “plantes aromatiques” toutes les plan-
tes capables de relever un plat ou une boisson
arace a leur saveur. Les plantes médicinales sont
celles qui renferment des substances capables
de guérir certaines maladiies.

LES PLANTES MEDICINALES

La plupart des médicaments vendus aujourd'hui ont eu
pour origine la découverte du principe actif d'une plante.
Le plus connu est ['aspirine qui était exiraite de la Reine
des prés. Par ailleurs, si la pharmacopée actuelle est ca-
pable de guérir bien des maux, on a souvent oublié que
nos grand-méres connaissaient beaucoup de remédes
concoctés & base de plantes.

On a souvent prisles phytothérapetes pour des charla-

Sont de plus en plus reconnues. Parmi elles, a phytothéra-
pie tient une place de choix.

LES PLANTES AROMATIQUES

On y trouve les plantes condimentaires qui seront ven-
dues en I'état ou qui serviront a l'industrie agro-alimen-
taire, et les plantes & parfum.

Les plantes sont utiisées fraiches, séchées, déshydra-
tées, en huiles essentielles, en hydrolats ou surgelées.
Certaines sont cultivées, d'autres sont récoltées a I'état
sauvage.

ORGANISATION DE LA PRODUCTION

En France, 33 000 ha sont cultivés en PPAM (Plantes &
parfum, aromatiques et médicinales) sur 3 600 exploita-
tions. On dénombre plus de 120 espéces. Et pourtant, 70
480 % des volumes utilisés sont importés. La France est
prédominante en matiére d'exportation d'huiles essen-
tielles. En 20 ans, la production a augmenté de 55 %
(données 2001 de I'Office national interprofessionnel des
plantes & parfum, aromatiques et médicinales). Ce chiffre

pour les futurs projets d'installation.

Les 2/3 des plant ont en huiles.



essentielles. La France posséde un réel savoir-faire en la
matiére, avec 150 distilleries sur le territoire. Ces huiles
sont essentiellement destinées a étre exportées a travers
e monde.
La filire biologique est beaucoup plus développée pour
les PPAM que pour les autres cultures. 9 % de la surface
totale est cultivée en bio, et 20 % de la surface est consa-
crée aux plantes médicinales et aromatiques. En 6 ans, la
surface des PPAM culivées en bio a plus que doublé. Elle
est passée de 1415 ha en 2001, a 3130 ha en 2007.
La certfication “bio” en France est considérée comme un
qualité pour les pays étrangers. Le secteur des
huiles essentielles, en bio notamment, est en plein essor :
elles sont utiisées pour ['aromathérapie. Ce sont la la-
vande et le lavandin qui prédominent dans les cultures
francaises en bio. On note un déficit de production pour
certaines plantes comme I'hamaméis et le fumeterre.
Les producteurs sont installés :
 en lle-de-France et Aquitaine pour les plantes condi-

mentaires ;

B dans e Maine-et-Loire pour les plantes médicinales tra-

ditionnelles

W dans le Sud Ext poile picios aromatices. miécic-

nales et a parfur

D auras régions peunent e spécialisées s ne plant,

comme la monarde en Haute-Normandie ou la mélisse

s 2 Drtme. Les aones de massifs sont plidt réser
vées a la cueillette, bien que la culture commence 4 'y

développer. Les régions céréaliéres développent des cul-

tures intégrées, comme le pavot.

Une partie des pmduc(eurs est ofganlsée en gmupemems

de
souvent
St e et
atout dans 'aménagement du terrtoire, puisque ces en-
treprises jouent un rdle primordial pour le maintien d'une
activité économique dans des régions ou, en général, il
n'existe pas d'autre alternative de cuiture ni de dévelop-
pement industriel. Cependant, si ceci est vrai pour les ré-
gions ot a culture des PPAM est traditionnelle, dans les
autres régions, l'accompagnement est plus aléatoire.

©On distingue plusieurs types d'exploitations :

M des exploitations de grandes tailles avec des produc-
tions spécialisées, pour es production en intégration

W dans les zones traditionnelles, les exploitations consa-
crent de 20 & 30 % de la surface agricole pour Ia culture

ASAVOIR

o LesPPAM (Plamns

et midiciaie oot p parte

des plantes cultivées

. Certaines
régions sont prédominantes
pourleu culr, s a
culture des plant
a parfum, avomabnues
et médicinales existe
un peu partout en France,

./ n oxstsin nvgamsme

uctior
Fonaeon {Ofico ationai
intopeolegsionnel

des plantes

aromatiques et médiciales)

25, rue Maréchal Foch
BPB

(e
www.onippam.fr

+ Sept plantes couvrent
90% de la surface
implantée en France :

- le lavandin

-le pavof

- le ginko biloba

- la lavande

-le thym

- 'estragon

- la sauge

+ On compte 3600
explfiaions en Franca

avec 33 600 ha de surface
cultivée en plantes 4
parfum, aromatiques et
médicinales.

/ La surface moyenne
d'une exploitation
en PPAM est de 9 ha.




M certaines exploitations se spécialisent dans cette culture hors des bassins traditionnels
W queiques explotations céréalres culivent des plantes 3 parum, aromatques ot mécl-
cinales, mais pour mo de

me “culture intégrée”, une e qui établit un
e L e e e

LA COMMERCIALISATION

Si vous choisissez de faire de la vente directe, il vous faudra respecter la législation en
vigueur qui interdit la vente de certaines plantes aux particuliers. En effet, I'herboristerie est
régie par le secteur de la pharmacie. Il est possible de vendre directement aux laboratoires.
Dans ce cas, i est préférable de contractualiser.
Vous n'avez pas de destination de prédilection pour vous installer et c'est la culture des
PPAM aul vous ntéresse 7 Dans ce cas,fenselgnez vous auprés de [ ONIPPAM (Offce na-
tional plantes & parfum afin
les régions qui possédent des mgamsanons de producteurs. Il n'est pas inutile de se re-
grolper e de peser s je mercné, E e fes pels aboratoles dlsparalssan( au profi
les nationaux tin rci d o
gross\stes qui imposent. i d impos whln les
directes avec I'acheteur. Outre ce phenumene \E concurrence est rude face aux produits
venant des pays  faible cot de main d'oeuvre. Vous aurez tout intérét & produire une qualité
irréprochable pour vous faire une place sur le marché.

(ORGANISATION DU TRAVAIL

Exemple d'une conduite de travail en plantes & parfum, aromatiques et médicinale:

Activité Période Mode d'action
Préparation du sol - entrstien | Novembre, décembre, | - Mécanique ou manuel
janvier, février - Possibilité de traction animale
our ou non en fonction du
| type de sol
Plantation semis | Février, mars, avril - Semis directs ou repiquage

en fonction de I'espéce cuitivée
et de sa résistance au froid

Fertiisation | Mars, avril, mai, - Engrais vert & intercaler dans
octobre la rofation

Désherbage De février & novembre | - Mécanique ou manuel

Récolte De juin & octobre - Récoles et séchage échelonnés

s et
- Possibilité de faire detx
coupes pour certaines plantes
- Mécanique ou manuel

Commercialisation Oc 1ohra, novembre, | - Livraisons
déc




TEMPS DE MAIN-D'EUVRE

Pour avoir une production de qualité, vous devrez prendre
beaucoup de précautions. La charge de travail est donc
importante. C'est le désherbage qui prend le plus de
temps : comptez entre 100 et 150 heures & I'hectare.

En plantation mécanisée, vous ferez environ 15 000 plants.
par jours  trois personnes pour une journée e 8 heures.
Manuellement, vous ne ferez que 500 & 600 plants.

COMMENT RENDRE LA PRODUCTION RENTABLE

Crest une production qui demande beaucoup de main-
d'ceuvre, surtout si vous étes en bio. Elle est notamment
importante lors de 'implantation, de la récolte, du sé-
chage et du battage.

Ainsi, avant de choisir les plantes & cultiver, il vous faudra
réfiéchir
B Ia disponibilité en main-d'ceuvre
M la surface disponible

M la qualité du sol

W v0s compétences techniques.

Il est préférable de ne pas trop investir au départ. Pour
cela vous choisirez entre

W travailler manuellement : codt d'investissement faible
B travailler mécaniquement : codt plus élevé mais qui
peut étre réfléchi en fonction des outils choisis et de la
main-d'oeuvre disponible (de 10 000 & 58 000

il faudra peut-étre penser & investir dans un local de
transformation (séchage ou distillation pour la production
d'huiles essentielles).

QUELLE MARGE ?

1l est difficile de donner une marge moyenne parce qu'il
existe trés peu de données économiques dans le secteur.
Selon e type de plantes, s zone de prodiction, la pré-
sence d'infigation ou non, les données varient

Comme exemple, la fourchette de marge bruts, hots
‘main-d'ceuvre, va de 1 021,41€ / ha pour les herbes aro:
matiques en Général & 2 848 € / ha en thym bio dans la

Cependan( pour débuter dans la profession, une bon

connaissance du marché s'impose. Mais elle ne it
pas, car c'est la notoriété qui permet au producteur de
slimposer. I est donc particuliérement judicieux d'entrer
dans un groupement de producteurs lorsqu’on débute.
Ceci permet de livrer de petites quantités en cas d'aléas,

LIVRES

Pour vous faire une idée
sur la difficulté des
cultures et sur l'utifisation
des plantes, vous pouvez
commencer par un jardin
de plantes aromatiques et
médicinales. Ceci ne vous
dispensera pas d'une
formation. Il existe de
arandes différences entre
un jardin particulier et
une exploitation,

12 pls importanie tenant
ala renta
Divers uuvvagcs traitent de
a questior

-Le. ,amm médicial

Vincent Albouy -
Editions Edisud

- Traité pratique et
raisonné des plantes
memcmalzs mmgenes
Jean-Fran
Eitions Jalons s Savirs

- Les remédes de
grands-méres, ca marche.
Josette et er:en
Rousselet-Blan
Editions Michel Lafon

« Le jardin aromatique
Aldo Coloml
Editions De Vecohi

- Herbes médicinales

Editions Larousse




sans mécontenter un client qui n'aurait pas
eu toute sa commande. Le temps d'implan-
ter vos cultures, de trouver votre rythme de
croisiére et de travailler votre qualité, le
(groupement vous apportera un soutien non
négligeable.

Beaucoup de nouveaux installés dans la
production souhaitent faire de la vente di-
recte. Attention & la législation sur I'herbo-
risterie qui est en train de changer. Elle
risque d'étre de plus en plus contraignante.
Par ailleurs, lorsqu'on achéte un sachet de
tisane, cela dure longtemps : si vous ne ven-
dez que sur les marchés, il est peu probable
que vous puissiez en vivre. Dans ce cas, il
faudra mettre en place plusieurs modes de
commercialisation ou imaginer des produits

rives.

ADRESSES

LES + L'Association pour le renouveau de I'herboristerie
dispense un enseignement préparatoire a distance

 office national
. sur deux ans. Il faut s'adresser a
interprofessionnel - L'Association pour le renouveau de I'herboristerie
99, rue Balarc
75015 Paris
+ Le GFPPA de Montmorot propose une certification
gt s de spécialisation “plantes a parfum, aromatiques et
interprofessionnel o ki
el L | médicinales en agrobiologie”.
arotiques o médiciales -cl
Croix Belle Téte 514, avenue Edgar-Fare
39570 Monimorot
werwiteipmai.asso.fr Tél.: 0384872002
- Conservatoire national www.montmorot.educagrifr
S VLo CFPPA de Nyons propose un BPREA avec
i certfication de spécialisation, filiére, production et
91490 Milly-la-Forst | | transformation des plantes a parfum, aromatiques
www.cnpmai.net et médicinales.
- Fédration nationale - CFPPA de Nyons
dos coopératives agricoles 2, avenue de Venterol
de plantes 3 parfum, aro- B8P3
maiques et médicinales. 26110 Nyons
49,av. de la Grande Armée o s a0
o www.epl.valentin.educagri.fr

‘www.fnpapam.com




Témoignage : Jacqueline Champenois

Jacqueline est installée en culture de plantes médicinales depuis 1983. Pratiquement
dés le début, elle a compris que Iagriculture biologique serait un atout pour ce type
d'exploitation. A 56 ans, cette agricultrice implantée dans le Morvan est une véritable
référence pour les porteurs de projets. Elle regoit beaucoup de stagiaires.
Elle cultive 3 ha et posséde 1 ha de plus qui lui permet de faire des rotations culturales.
Une vingtaine d'sspéces sont produites chaque année, ce qui, en fonction des.
plantes, facilite 'organisation des cultures, des récoltes et de la commercialisation.
Une partie des plantes est livrée fraiche et Iautre séchée.
\acallline oot mdcarlsgo patinrllen dssole ot culle des s, Far s
leurs, elle posséde un séchoir. Aprés avoir fait partie pendant plusieurs années d'u
Giklbemetit prodioio s it i sRhoriat bes eters saiaiaion en temcs
gestion, elle a préféré reprendre son indépendance.
Al ol coimraeielie e diect S abovioles el rossisies neroa:
risterie. Cependant, elle reconnait qu'il faut avoir fait ses preuves sur le 6 pour
el e Slaciines de S
dans un groupement. En général, ca fonctionne bien. Il faut un groupement qui tienne
Ia route. Nous, on n'a pas eu de chance... Mais pour un jeune, a lui permet de mettre
en place ses cultures et de vendre sa productmn méme si elle n'est pas assez grosse
client. L tres viendront grossir
pour répondre & la commande. »
Jacqueline doit d'abord trouver un client qui lui passera une commande en début de
saison. Ensuite, elle met en place sa culture et livre sa production quand celle-ci est
amaturie. « Aveo ce systeme, on est quand méme s de vence ce gue lon a prod
uer et conserv . Clest la quali
des plantes livrées qui nous aide a fidéliser nos clients.
COmineleit o= carclise iqgeles o Gontrainte dun traval important au mo-
ment des récoltes notamment. « Pas question d partir en vacances  a belle saison,
les plantes ont besoin ds nous. »
En revanche, elle reconnait qu'elle dispose d'un peu de temps en janvier, février et
Imars Ve ses ol hectaes de cllre Jabquelne et 27 000€ o i diafiales
annuel, avec une m: 25 % lorsque les investissements sont déclts. « M
tout bien pensé, l'act M
30 raopoBr pls 8 des Jaunes
qui s'installent, au bout de
quelques années. En tous cas
Je trouve le travail trés agréable,
clest un peu dur en charge de
travail ['ét6, mais ca me plait
beaucoup. »

Ghez Jacqueline Champenols,
on prend le plus grand soin & récolter
fanes.




Productionw

Faire du miel
T ‘apiculture est I'activité d'élevage des abeilles &

miel en vue d'exploiter les produits de la ruche. Le

Les contextes gle\ est produ\lda ?jamr du nfct;iv di\s fleurs ou
il i les secrétions de diverses plantes. Aprés avoir

9'::’":‘?;::“‘9"?“* iz orélevs ces substances en butinant, fes abeiles

4 l'abei les

les petits apiculteurs. cifiques propres & Ieur corps et Ies en(reposen( dans les

W est difficile rayons de la ruche.

aujourd'hui de tirer SITUATION DIFFICILE EN FRANCE

un revenu décent de La filiére apicole s'est heurtée ces derniéres années a

Ia production de miel de nombreuses difficultés. Une mortalité importante du
sans un rucher cheptel et un affaiblissement des colonies sont trés
5 préoccupants.

important. D'aprés une enquéte réalisée en 2004 par la DGAL (Di-

trection générale de I'alimentation), la France et les DOM-
TOM comptent 1 360 973 ruches et 69 600 apiculteurs.
Par rapport 4 une enquéte de 1994, le nombre de ruches
est relativement stable, mais c'est surtout le nombre
d'apiculteurs qui est en forte récession, puisqu'l était
cette époque de 84 800. La diminution du nombre d'api-

culteurs concerne essentiellement les petits
DrdUGioUTs f ou i ontinoins b 10 T
% ches. En revanche, on note une augmentation

du nombre d'apiculteurs professionnels. Il en
existe 220 supplémentaires. En 2004, on en
comptait 1 762. Le nombre moyen de ruches
par producteur est évalué a 338. Les profes-
sionnels détiennent environ 600 000 ruches,
soit 45 9% du cheptel.
La communauté européenne définit un apicul-
teur comme professionnel lorsqu'il possede 150
iches. Mais entre 150 et 300 ruches, il est rare
que I'activité suffise a elle seule pour faire vivre
un ménage.
Par ailleurs, la fiiére apicole francaise se carac-
térise encore par un trés grand nombre de pefits
apiculteurs fournissant de faibles volumes de
production. Les facteurs environnementaux ren-
dent plus difficile la condite de I'élevage et dé-
couragent les petits producteurs.

@ Chste Bonnatous pour Unal

Des apiculteurs au travail.



ble plus faible que
dans les années 90. Ceci explique en partie l'augmenta-
tion du nombre de ruches chez les professionnels qui
cherchent & compenser les déficits de rendements.
Le Rhone-Alpes se trouve en téte des régions ot les api-
i sont nstelés, etoc 0000 producteurs. Viennent
ensulls sept région:
o Midi-Pyrénées ot la PACA (Provence-Alpes Cote
o r) avec environ 4 600 apiculteurs ;
) Lo, I Botagn o a Bourgagne aves environ
4000 apiculteu
" MAlsate ot a Frache-Comt aveo un peu plus de 3500
apiculteurs ;
I Languedoc-Roussillon avec 3 400 exploitants.
| Concernant la répartition des ruches, c'est la PACA
qui domine avec plus de 165 000 ruches. Cette région, &
elle seule, rassemble 12 % du cheptel frangais.
- Le Rhon -Alpes i e 146 000 ruches,
soit11 % du
- Le Midi- Fyrensss i Languedoc-Roussillon viennent
ensuite avec respectivement 134 400 ruches et 121 000
ruches (10 % et 9 %).
- Le Poitou-Charentes avec 93 000 ruches représente
7 % du cheptel.
- L'Aquitaine, la Bourgogne, le Centre et les Pays de la
Loire avec des cheptels de 60 000 & 80 000 ruches com-
posent entre 4 % et 6 % des ruches francaises.

LA RECOLTE FRANGAISE

Lestimation de la récolte francaise est tras difficile a éva-
luer compte tenu du grand nombre d'apiculteurs qui ne
sont pas considérés comme professionnels. L'UNAF
(Union nationale de I'apiculture francaise) a toutsfois mené
une enquéte en 2004 afin d'évaluer la récolte au plus prés
du terrain. D'aprés cet état des lieux, la production de miel
a 16 estimée 2 25 000 tonnes avec 11 000 tonnes pour
les apiculteurs possédant moins de 150 ruches et 14 500
tonnes pour les apiculteurs professionnels.
L'UNAF note une baisse sensible de production par rap-
port & 1997, entre 3 000 et 4 000 tonnes, bien que le nom-
bre de ruches soit resté le méme. Cette baisse s'est plutot
opérée chez les apioulteurs de moins de 150 ruches. Les
aplouaurs prfessionnls uraint, quer & eux, produit
tonnes de plus qu'en 1997. Le rendement moyen
ar ruche a baissé de 30 kg en 1997 & 24 kg en 2004, ce
i expicuie Taugmenttion G norbre de iches.

ASAVOIR

¥ Laprocuction rangaise

4 un autre apiculteur
en dépannage)

-+ de 50 % en vente directe,
par e producteur.
Cependant,la vente directe
a logérement baisse depis
1997, compte tenu de la
baisse du nombre de petits
producteurs.

¢ Liapiuttire sstun

tre autant qu'un

e. Il est
indispensable de connaitre
les abeilles et leur
fonctionnement avant de
‘commencer toute activit.
i existe de nombreuses
publications en la matiere :
- Le bulletin technique
aplcaiede TOPIDA (Ofce

I tecimentatom an
agriculture)
- Abeille de France,

national de I'apiculture

- Abeille et fleurs
‘magazine, publié par lo
Syndicat des producteurs
«de miel de France

- La revue francaise
d'apiculture, éditée

v/ Pour aller s o,
vous pouvez lire :
Apiculture - Jean Prost
Editions Lavoisier




Une machine pour hhr\mnx des bonbons au el

Mise en pots de Ia récolte de miel.

UNE PRODUCTION SOUS LE SIGNE DE LA QUALITE

Pour le miel, il existe deux AOC (Appellation d'origine

controlée). Il 'agit de

BAOC sl de sepin des Vosges

W AOC miel de Corss

D'autres signes de quaMe garantissent certains miels :

B miel toutes fleurs de Provence Label Rouge

W miel de lavande Label Rouge

iel de sapin d'Alsace label Rouge

| IGP miel d'Alsace.

Concernant le miel biologique, en 2010 'Agence bio dé-

nombrait dans son annuaire 194 producteurs. La produc-

tion est encore marginale. La réglementation européenne

interdit aux miels de plaine d'avoir la certification biolo-
jique, le probleme se situant dans les traitements phyto-

sanitaires des champs butinés par les abeiles.

LA COMMERCIALISATION

Des volumes importants sont produits pour les miels de
colza et tournesol. La vente de ces prodiuits se fait essen-
tiellement en gros et demi-gros au prix mondial.

Les miels de qualité (acacia, sapin, lavande, etc.) sont
vendus sur le marché local par I'apiculteur.

La consommation frangaise reste stable avec un volume
d'environ 40 000 tonnes consommées (importations com-
prises). Le prix de vente moyen, au consommateur, du
kilo de miel est d'un peu plus de 8 €. L utilisation du miel
par l'indusirie agro-alimentaire a légérement augmenté
ces dernieres années.

LES AUTRES PRODUITS DE LA RUCHE

 Le pollen

Le pollen frais a une durée de vie trés courte, il faut donc
le transformer pour le commercialiser. Il existe deux
formes de conditionnement ;

- pollen séché : il est alors destiné a F'alimentation hu-
maine comme complément nutritionnel

- pollen frais mais congelé : il est proposé dans I'alimen-
tation humaine ou pour nourrir les bourdons dans les éle-
vage spécialisés.

La production demande un suivi rigoureux en termes de
qualité. Elle est commercialisée dans une gamme de pol-
lens monofioraux (saule, fruitier, bruyére, chataignier, etc.)
et dans les circuits de boutiques diététiques.



 La gelée royale

La production de gelée royale intéresse de plus en plus
d'apiculteurs, mais il est nécessaire de bien maitriser la
technique

Lamajorité de la gelée royale produite en France est com-
mercialisée en vente directe. Le reste emprunte des cir-
cuits spécialisés comme les boutiques de diététique ou
font appel a des revendeurs.

Mais le marché frangais reste infime par rapport & d'atres
pays comme la Chine.

La gelée royale frangaise est plus chére que celle des
autre pays, mais sa qualité est supérieure.

Le prix consommateur est d'environ 20 € pour 10 g, ce
qui est deux a trois fois plus cher que la gelée royale im-
portée. ll existe des opportunités de développement pour
ce produit, mais elles supposent de mettre en avant la ca-
ractéristique du produit francais par rapport a ses concur-
rents et de faire une information en conséquence, aupres
des acheteurs potentiels.

m La propolis
La propolis, aprés purification et tri, est commercialisée
upres de

européens. Elle est achetée aux apiculteurs entre 20 et
35 € le kilo.

On peut récolter entre 50 et 200 g de propolis par ruche.
La production ne demande par d'investissement, mais du
temps. Elle s'effectue par grattage. Cependant, il est pos-
sible d'opérer en hiver, au moment ol les ruches ne de-
mandent plus de temps de travail.

Il existe une concurrence internationale pour ce produit,
mais la qualité de la propolis francaise reste inégalée, et
Ia demande pour ce produit est bien soutenue.

ADRESSES
UTILES

UNAF (Union nationale de

I'apiculture frangaise)
26, rue des Tournelles.
75004 Paris
Tél:01 4887 47 15
www.unaf-apiculture.info

- OPIDA (Office pour
Vinformation et Ia docu-
mentation en apiculture)
Centre apicole Saint-Martin
61370 Echauffour
Téi:02 33 34 05 8
hitp://opida.pagesperso-
orange.fr/index htm

- SCA (Société centralo
d'apiculture)

75014 Paris

Tél: 0145422908
wwwa-sca.net

- SNA (Syndicat national
apicole)

5, rue de Copenhague

7

Tel 101452248 42

- SPMF (Syndicat des
producteurs de miel
)

32450 Faget-Abbatial

Tél :05 62 65 46 39

- CNDA (Centre national du
développement apicole)
149, rue de Bercy
75595 Paris cedex 12

Tél: 0140 04 50 42

www.cnda.asso.fr



Une abeille qui butine.

LA TECHNIQUE

Les travaux apicoles s'étalent du 15 février au 15 octo-
bre. C'est un peu plus intensif 4 la fin du printemps et de
I'été. Ces travaux comprennent la mise en place des.
ruches, I'essaimage, la transhumance et les récoltes.
Il faudra encore compter le temps de vente si vous ven-
dez en direct, et a transformation pour les produits déri-
vés. Vious pouvez effectivement fabriquer de nombreux
produits avec votre récolte : pain d'épice, bonbons, hy-
dromel, nougat, biscuits, etc. Cela dépendra des charges
de production et d'investissement que vous pouvez ac-
tionner. De méme, i faudra penser aux charges de main-
deeuvre.

On compte 4 & 6 récoltes entre mai et aolt avec trans-
humance, et 1 & 3 récoltes pour un systéme d'exploita-
tion sédentaire.

Il existe plusieurs races d'abeilles. En France, on utilise
surtout I'espéce Apis Meliifica dont voici les principales.
races utilisées

W abeille noire commune

M abeille italienne

W abeille caucasienne

 abaille carniolienne.

Ces races ont aussi des hybrides et un réservoir de sous-
races qui varient selon la région d'origine,

Flle se difrencen pa des habitus patiolers: ¢ycle
annuel d'élevage du couvair
ner, agressivité, comportement d'amassage,

Il existe des maladies, dont le parasite o qm atteint
Ia totalité de la colonie. Il affaiblit Iabeille et a colonie qui
peut ensuite attraper d'autres maladies.

Pour votre formation, vous pouvez intégrer I'un des ruchers écoles qui se développent
un peu partout. lis sont organisés par la Société centrale d'agriculture. Iis peuvent étre.

payants ou gratuits.

v Les CFPPA de Vesoul et d'Arras préparent a un brevet professionnel en apiculture :

- CFPPA de Vesoul
16, rue Edouard-Belin
70000 Vesoul Cedex
Tél : 03 84 96 85 24
www.epl.vesoul educagri.fr

- CFPPA d'Arras

Route de Cambral

62217 Tilloy-les-Moflaines
Tél: 0321 6073 10




nage : Chrystelle Lemaitre et m Gay

William et Chrystelle sont installés apiculteurs depuis 2001 dans le Morvan. Il était
commercial et elle travaillait pour les assurances L'Abeille. Un nom prédesting...
«LLes parents e William ont toujours fait de ['apiculture », expliqus Chrystalle. « Pour
Ju, Clest naturellement devenu une passion. » Au début, il était pluri-acti, c'est-
dire qu'il avait deux métiers. Il a commencé avec 150 ruches. « Comme clest un trés
bon commercial, la vente directe a tout de suite bien fonctionné », indique Chrystelle.
« Quant & mol, ma bolte a été rachetée et Ia irection @ changs de polliqus. Je ne
m'y retrouvais plus, alors je suis partie.
Pour développer actvté miel, o o pain d'épices que fasaitsa belle-mére, Ghrystelle
s'est mise a confectionner des bonbons et des savons de fagon & compléter la
gamme de produits. Pour la transformation, ces apiculteurs ont dd acquérir du ma-
tériel, mais ont tout acheté d'occasion.
Depuis 2001, c'est leur métier & plein temps. lis ont aujourd'hui 340 ruches et réali-
sent un chiffre d'affaires de 180 000 €. Le miel représente 60 % des ventes, le reste
se partageant entre les produits dérivés. Iis possédent une soixantaine de ruches
dans le Sud-Ouest pour avoir du miel de chataignier, ce qui oblige & des déplace-
ments. Les ventes sur les marchés représentent 70% de leur chiffre daffaires.
Chrystelle avoue qu'elle ne compte pas ses heures, mais sa belle-mere travaille avec
le couple et tous deux ont une salariée. De cette fagon, elle peut se dégager deux
jours par semaine pour s'occuper de ses enfants. Ce qui l'intéresse avant tout, c'est
de ne pas étre tenue par des horaires fixes.
Gependant, la famille se fait un peu de souci pour ['avenir : les ruches ont moins de
IEnclement ces derndres années ot fll sugmntet e cheptal polr carmbr e
Qi de producti
S e
ciérement clest pls diffclle
qu'avant, mais je
Pl os ik
a 40 ans et Chrystelle, 37.
Méme s'ils avaient tous les
deux un métier qui leur per-
mettan de bien gagner leur
Is sont contents d'avoir
Iranchl le cap et de vivre au-
jourd'hui leur passion sans la
contrainte hiérarchique.
Ils souhaitent que I'environ-
nement ne crée pas trop de
perturbations sur leurs proté-
gées, les abeilles, et que les
ruches retrouvent un meilleur

Chrystelle Lomaitre a aménagé
une partie du local de
transformation en magasin.




Production

Les légumes

e s ciuts courts sont mis e place pr s pro-

ducteurs qui vendent eux-mémes leur marchan-

1l existe de multiples dise 2 la ferme ou sur les marchés. Il peuvent aussi
Y 4 fourni en direct des magasins, des restaurants,
options pour produire des cantines, etc. Les circuits longs passent par

les légumes, selon les grossistes et les centrales d'achat, ou le circuit de I'ex-
que vous choisirez de port. Produire pour les circuits longs suppose un appro-
ot visionnement régulier et une trés grosse production. Par
les destiner a la vente ailleurs, il est quasiment impossible de maftriser les prix.
en frais ou a Nous nous attacherons donc ci aux cirults courts,
1 5 t, la distribution de légumes est caractérisée
1 par sa nature périssable. La difficulté du maraichage ré-
Il est possible de side. dans le fait qu'il faut produire en quantité, mais en
1-mé &vitan et en étalant les récoltes e plus
de vendre en gros & lor\glemps possible dans la saison.
Pagro-alimentaire, e LA ;

choisir des circuits La consommation des ménages francais en légumes et
courts ou longs. fruits représente 15 % de leurs dépenses alimentaires.
i faut distinguer la part de légumes frais (5,1 % en 2001
L e
transformés, notamment a base de pomme
deters (1.2 % an 1960 conirs .1 % En200T).
Ainsi, on voit que le changement de mode de
vie des Francais a largement influencé leur
consommation. Si la consommation des fruits
et légumes est en hausse ces derniéres an-
nées suite aux campagnes de prévention
pour la santé, les ménages en consomment
plus aujourd’ hui sous laforme de plats cuisi-
nés, quilya
Les fruits et Iegumes séduisent plutot les mé-
nages & revenu élev
Concernant les hab\tudes, en fonction de
I'4ge, les seniors (55-75 ans) consomment
plus de fruits et lgumes que les moins de 35
ans. Pour es lieux d'achat, les Frangais disent
préférer acheter sur les marchés. Mais les
produits vendus sur les marchés ne représen-
tent que 58 % de I'ensemble des produits
vendus.

Plus on prévoit e variétés dans I'es
plusil est possible d'étaler la récolte.



Les grandes et moyennes surfaces représentent encore

une bonne partie de I'achat car elle permettent aux ASAVOIR
consommateurs de grouper leurs courses et de leur faci-

liter Ia tache. La part de marché des fruits et légumes +/ Voici quelques

issus de I'agricuiture biologique est de plus en plus im- équivalences a retenir

A . pour es calculs en ea
portante. Elle représente 17 % des produits bio vendus prridabiosd it

représentent une hauteur
d feau

en France. 60 % des approvisionnements ont lie hors de
France pour les frits et lgumes vendus sur les circuits
longs. Les fruits et Iégumes sont les prodits biologiques 1 Bquivaut 4 1000 litres
les plus introduits en restauration collective. - Ie volume d'un arrosoir est

«d'environ 10 litres.

LA TECHNIQUE

/ Le bois raméal fragmenté
araichére, il ‘ou BRF est un nom qui vient

du Québec, 1a ot a éf
redécouvert I'intérét
d'utiliser des rameaux
de branches déchiquetés

Avant de vous lancer dans la production m:
est nécessaire de vous poser un certain nombre de ques-
tions :
W Comment allez-vous gérer l'eau ?
W Existe-t-il un point d'eau sur I'exploitation ?
e sol est-il adapté au maraichage ?
M Le climat est-il adapté aux especes que vous voulez
produire ?
W De quelle main-d'ceuvre allez-vous disposer 7
Trois types de production sont majoritaires :
M e cultures de plein air ou de plein champ ;
s cultures sous abris bas (tunnel) ;

B les cultures sous abris haut (serre), P L

i sontsocks dans
1 les branches. L'utilisation
L'eay dos branhos s
omplémentaire &

La culture maraichére exige des quantités d'eau impor- (AR

tantes. En fonction des variétés ot des espaces cultivées,  [ITHPR I R

vous aurez besoin de plus ou moins irriguer, Les besoins  IETLT R SYSe TN

tiennent compte également du stade de développement fong terme (5.3 6 ans).
de la plante, du type el e e
de la zone de producti

el e s cutveren oncin e
Ia quantité d'eau disponible ou du colt de la dépense en
irrigation. Il est difficile de savoir quelle est la quantite
d'eau nécessaire en maraichage, celle-ci dépendant de
nombreux facteurs. Mais on peut dire qu'il faut approxi-
mativement 500 litres d'eau par métre carré et par an.
Page suivante, un tableau récapitulatif des besoins en eau
de quelques plantes maralcheres en fonction de leur em-
placement dans la m e la France ou dans la
moitié Sud, vous donnera une. g globale des besoins.

ol les clients n'ont plus a se baisser
pour cueillc s fraises.




Besoins en arrosage des principales plantes potagéres
(en litre par meétre carré et par jour)

Espéces

Plantes peu exigeantes en eau

A | alitres

Oignon  3litres

Pomme de terre

- Avant les fleurs 2litres 3litres
- Aprés s fleurs 4litres 6litres
Asperge 3 lres 45 ltres
Poireau [ aiitres 5 ltres

Plantes exigeantes en eau

Curcubitacée | aiitres 6 litres

Tomate &

- Jusqu'a floraison | 2litres 3litres
- Grossissement des fruts | aiitres 6litres
Salade

- Jusqu'au stade rosette 2 litres. 3 litres
- Jusqu'a la pommaison 4litres 6 litres
Chou-fleur

- Croissance 3litres 5litres
- Grossissement de la pomme 6litres 8litres

LE soL

Le sol idéal pour la culture maraichére n'est ni trop lourd,
i trop léger. I doit étre meuble et profond.  faut qul soit
riche en matiére organique et en éléments nutitfs. Le PH
doit étre neutre (acidité du sol). Il est possible de corriger
certains sols par 'apport de matiéres naturelles comme
la cendre de bols, le Bois raméal fragmenté (BRF), la
corne, les engrais verts ou la fumure (apport de fumier
animal). La culture en elle-méme peut améliorer le sol si
elle est bien menée.

Des caddies indispensables a la cueillette.




LA MAIN-D'GUVRE ASAVOIR

Le maraichage se décompose en plusieurs temps. il faut : o Pour se renseigner sur
M choisir les espéces puis déterminer un assolement et s arinsfoe-cusiete
une rotation ; - GIE Chapeau de Paille,
M faire les semis ; Chemin d,e Courselos

95650 Puiseux-Pontoise
M faire les travaux de repiquage, plantation, entretien ; T, 0134 46 01 16

ssurer la protection des cultures ; Ml e b
B effectuer la récolte ;
B préparer les légumes & a vente : lavage, bottelage, ca- +/ Pour les techniques
librage, conditionnement ; de maraichage et la
M effectuer éventuellement les travaux de transformation commercialisation :

- Centre technique

e personne seule d'exploiter plus de }L‘;fg;‘:ﬁzﬂ‘,’,:‘;‘:}gnn_)
1,5 ha de maraichage (avec 10 % de la surface sous abri, 2,1 Borgrs
surtout si elle cultive en bio, Toutefois, cette surface parait

suffisante pour étre rentable. Téb:01 47701683
En juin 2009, I'association Agribio 35 présentait une étude www.ctiflfr
sur la répartition de la main-d'oeuvre (voi tableau).

Organisation  Organisation
individuelle collective

125 21 4

UTH (Unité de travail humain) |

Moyenne dtheures de travail |, 506 heures/an | 2220 hewres/an | 2 080 heures/an

par UTH |
Répartition du temps |-Travauxde |- Travauxde |- Travauxde
de travail | culture:31% | culture:31% | culture:33%
Vente:27%  |-Vente:28% |-Vente:5%
~Récolte:21% |- Récolte :34% |- Récolte : 60%

Ces chiffres sont & nuancer en fonction du taux de mé-
canisation.

INVESTISSEMENTS
Se mécaniser limite le temps de travail, mais sn(vsine un
investissement d'autant plus lourd & supporter que la

GEimime do ok corm i reriies, Ovfr loa il s o
duction, vous aurez peut-ére besoin d'outils de conditior-
nement st de stockage en fonction du mode de commer-
cialisation. Il faut ajouter les matériels de pesage, de la-
vage, les chambres froides et le matériel de transport. Pour
les productions sous abri, la dépense liée & 'achat de tun-
nels ou de serres et e chauffage entre en ligne de compte.

En vente directe, il faut un local pour la
vente. Celul-cl est plus ou moins élaboré.




RENTABILITE

Concernant la rentabilité, vous pourrez vous procurer auprés des chambres d'agriculture
des régions maraichéres ou auprés du GERD (Gentre d'études et de ressources sur la di-
versification agricole), les tableaux des résultats par variété de production. En maraichage
bio, i faut savoir que les maraichers qui s organisent en collectifsont plus satisfaits de leurs
revenus que I rs qui s'installent Lamain-d'ceuvre et les charges
salariales sont les cnarges les plus importantes d'une exploitation maraichére.

LE JARDIN LIBRE-CUEILLETTE

Ges jardins sont trés prisés par une clientéle urbaine qui apprécie la fraicheur des produits
qu'elle récolte elle-méme. Ces jardins se trouvent prioritairement aux abords des grandes
et moyennes villes. lls proposent soit une gamme restreinte de prodits (fraises, asperges,
laitues, etc.), soit une gamme plus large de facon & ce que la ménagére fasse son marché
sur place. Toutefois, plus la gamme est large et plus le jardin peut rester ouvert longtemps
dans la saison.

StIaise en pace o'un ardi o et es fecrniglement dentiue 3 e acivte de
maraichage classique, i faut toutefois adapter celui-ci & la venue du public avec de larges
allées, une facilité d'accés aux légumes, quelques panneaux qui identifient les légumes a
cueillir et ceux qui doivent attendre, des panneaux qui donnent la technique de récolte (tout
Is mande ne sait nas ' pel pls amive pas en grins directement dans e panier )

il faut aussi prévoir un local de vente avec une balance pour peser les Iégum: ou-
ez i vos oients, fafes n Sorts e I racolto SR prlios, en fourisant T Foien
des seaux, un bac pour laver les bottes, des couteaux, des ciseaux, etc.

La formation en maraichage est indispensable, méme si vous étes déja un bon jardinier.
On ne méne pas son jardin maraicher comme son jardin potager. La formation sera
d'autant plus indispensable si vous souhaitez vous engager en culture biologique.

v Formation en agriculture biologique :

- CFPPA de Carpentras

Des odules production et transformation des fruits et Igumes sont proposés
Campus Louis Giraud, BP 274, 84208 Capentras cedex

Tél. - 04 90 60 80 90 - cfppa cavpenlms@educagn ir

Am e G maraichage biologique
ntact : Pascale et Jean-Yves Fromonot

Tor 02 5458 1501 - el info@intelligenceverte.org

Gourrier : Pascale Fromonot, lieu-dit du chateau de Bonnet, 36120 Ardentes

- Maison de I'agriculture bio-dynamique
5, place de la Gare, 68000 Colmar. Tél. : 03 89 24 36 41 - www.bio-dynamie.org
- Le CFPPA du Morvan propose un BPREA option maraichage biologique
GFPPA du Morvan, rue Pierre Mendés-France, 58120 Chateau-Chinon

Tél. : 03 86 79 49 80 - www.pronde.net




Témoignage : Jean de Gesnais

Beatrice et Jean ont repris il y a 30 ans I'exploitation familiale en zone péri-urbaine,
esperiielement basee st | prodicton de cétéales;Fecenani es pols fotsstes
faiblesses de leur entreprise, ils se rendent compte qu'ils sont & proximité d'une ag-
glormération ds 70 000 habitants Installés en borcs de Lois, s bénslisent d'un afe
idéal pour cultiver des légumes. Jean met alors en place une production de fraises et
d'asperges. Petit a petit, il va développer cette idée et produire de nombreux légumes.
S'il a choisi la libre cusillette, ¢'est parce qu'il vite de cstte fagon, le transport, la ma-
utenon alesprésente Ja cueilens et es ntermédiales polr s Vents Touterois
Jean de Gesnais met en garde : « Limportant c'est que tout le monde ne se mette
pas a faire Ja méme chose, sinon plus personne n'en vt Il faut bien étudier le potentiel
commercial en fonction de Ia région ou on s'implante. »
Lagriculteur cultive 50 légumes différents sur 13 hectares. « Nous ne cherchons pas
Ia course & la précocité, explique-t-il.  faut avoir les prix de revient le pus faible pos-
sible. » Concernant les ventes, Béatrice et Jean de Gesnais ont encaissé 16 000
paniers cette année. Jean reconnait quils plafonnent, mais le panier moyen a pro-
gressé : il est de 'ordre de 12 €. A l'activité,ils ont ajouté un marché & la ferme per-
manent, avec un dépot-vente pour les autres producteurs.
Quant au temps de travail, Jean admet qu'il est important. Toutefois il explique : « Notre
luxe c'est d'étre saisonniers. Le jardin est ouvert 7 mois de /'année ef nous avons 8
imle de pecliclon Ceperai cefe e gland e o feval fous oo olrs Nots
avons 500 h de salarié par an, plus 2 300 heures pour mon 6pouse et moi, »
Le ch\"re d amwes représente entre 6 000 et 8 000 € & I'hectare auquel il faut rajouter
20430 % de résultats concernant e dépot-vente. La marge est de 15 40 %. L'en-
treprise est composée d'une production de céréales, du jardin et de locations d'étangs
pour la péche. Le jardin libre cueillette représente les deux tiers du résultat de I'ex-
ploftation. L'agriculteur consaill : « Outre [étude de marché 4 faire avant d se lancer,
il faut étre str d'avoir le sol et le climat qui conviennent. N'oublions pas que pour
produire des légumes, il faut beaucoup d'eau. Et puis, Si on n'a pas le ot du jardi-
nage et en méme temps du
commerce, ¢an'est méme pas
la peine de commencer. Il ne
faut pas débuter trop grand,
mais avoir la possibilité de
s'agrandi » Il conseille aussi
de ne pas rester seul, de créer
des réseaux avec des gens qui
fontlaméme chose dans d'au-
tres régions, de fagon & rester
informer, a échanger. Le jardin
iibre cueillette, c'est aussi un
travail de relation, produire ne
suffit pas.

Chez les de Gesnais, c'est I'accueil qui
compts avant fout.




Productionw

Petits fruits rouges

Le contexte des ventes
de fruits en France est
e. Les petits fruits
sont fortement
concurrencés par les
autres pays européens.
Il est donc préférable de
choisir de transformer
sa production et

de privilégier la vente
de proximité. Nous
ahborderons ici la culture
du cassis, de la framboise
et de la fraise.

La cuilti ds frambolse domands
beaucoup de délicatesse.

aculture des fruits concerne 42 451 exploitations
en France. 40 % d'entre elles sont spécialisées
Clest la culture de la pomme la plus importante,
suivie de la nectarine et de I'abricot. La surface

oyenne des exploitations arboricoles spéciali-

sées est de 15 ha avec 8 ha de vergers.

3150 000 tonnes de fruits ont été prodits sur I'Hexagone

&n 2006 (source FNPF).

La production de fruits, c'est aussi 305 500 emplois dont

plus de 210 000 saisonniers.

Dans ce paysage, la production de fruits rouges est

concurrencée par les autres fruits qui arrivent & maturité

en méme temps. Compte tenu du prix des fruits rouges,

le consommateur les délaisse au profit des productions

saisonniéres. Qui plus est, le marché est en forte concur-

rence avec d'autres pays européens.

Du coTE pu BIO

L'évolution des surfaces en mode de production biolo-
gique a énormément progressé ces deriéres annees.
Celle-ci répond & la demande du consommateur urbain
i rcherche de plus en plus e s et légumes bilo-
giques

2112008, s surfaces futiéres en bio ont progressé de
135 % par rapport & 2007, et en 2009 celles-Ci ont encore:
progressé de 19,9 % par rapport a 2008 (source Agence
bio). Il st donc judicieux de ne pas privilégier le tonnage,
mais de s'orienter vers une transformation d la produc-
tion et une conversion en agriculture biologique pour ob-
tenir une valeur ajoutée.

LE cassis

Le cassis est principalement cultivé en Europe, mais la
Russie en est le premier producteur mondial. Dans
I'Union européenne, c'est la Pologne qui arrive largement
en téte suivie de la France et de I'Angleterre. Notre pays
se caractérise dans la transformation de sa production.
Alors que les autres pays transforment leur cassis en
jus, Ia France I'utilise pour réaliser essentiellement des
liqueurs.



Traditionnellement, la production était située en Bour-
gogne. Mais depuis quelques années, elle s'est large-
ment développée dans le Val de Loire ainsi que dans la
Vallée du Rhone. Avec ses 1 500 tonnes de production
et ses 330 hectares, la Bourgogne occupe désormais la
troisiéme place nationale.

La variété “Noir de Bourgogne” représente un quart de
Ia production frangaise et se caractérise par sa saveur
aromatique. La plupart des producteurs se mettent en
groupements ou en coopératives et fivrent les liquoristes.
Cependant, quelques-uns d'entre eux transforment arti-
‘sanalement leur production. s produisent des confitures,
des liqueurs, des sirops et d'autres produits comme des
sorbes.

M La culture du cassis
Le cassis est une espéce peu exigeante, qui s'accom-
mode de la plupart des sols, sauf les sols calcaires. Tou-
te'ols il préfére les sols profonds et argileux. La plantation
la plus simple et la moins chére s'effectue avec des bou-
tures non racinées.
Il st possible e piarte & automr ol a pintemps,
Selon que vous choisirez de récolter 4 la main ou méca-
niquement, les distances de plantations varieront. Pour
une récolte manuelle, on compte 5 500 plants  'hectare.
Cependant, en tenant compte du contexte économique,
il est conseillé de récolter de fagon mécanique. Dans ce
cas, soit vous avez 10 a 15 ha de surface et vous inves-
tissez dans votre propre machine  récolter, soit vous en-
trez dans une Cuma (Coopérative d'utilisation de matériel
agricole). Pour catte deriére option, il faudra envisager
de vous installer dans une région traditionnellement pro-
dictrce do casss, afin de PoUNO V0US Grouper ave
d'autres product
e e plants. Il s'agit d'éii-
miner les bois Agés et malades. La taille est recomman-
dée pour gardev une production optimale pendant au
moins 20 ar
Dpport dhazote sat important poura crossarce. Al -
ment de la plantation, il est recommandé d'incorporer une
fumure de fond faite de compost, de fumier composté et
d'engrais vert.
Le cot total pour l'implantation d'un hectare de cassis,
comprenant les travaux de préparation du sol, la planta-
tion et deu: Iné t

d'environ 5 500 € (données CERD),
La premiére vraie récolte aura lieu 4 ans aprés la planta-
tion. Les rendements sont de 2 a 4 kg par pied.

ASAVOIR

+/ Les étapes de la créme
et
- aprés avoir récolté les
s, i faudra s faire
macérer dans un alcool
neutre 3 90° ;

- quand la macération est

- il faut ensuite ajouter du
sucre et embouteiller.

1l s'agira de trouver le juste
équilibre entre le parfum
des fruits, lo degré d'alcool
et la quantité de sucre.
Certains ajoutent quelques
feuilles de cassis dans

fa macération.

/ Quelques dénominations :
- confture: mélange de
sucre, de pulpe ou de purée
e fruts et d'eau porté &
consistance avec au moins
350 g de fruits pour 1000 g
uit
ture extra : mélange

porté & consistance avec au
moins 450 de fruits pour
1000 g de produit

- gelee : mélange de sucre
et de jus de fruits ou
dextrait aqueux de fruits
suffisamment gélifié avec
une quantité de fruits au
moins égale 4 350 g pour
1000 g de produit.




Les condiions sanitaires pour faire des confitures
fles a Une bassi

La récolte du cassis se fait en juillet, par temps sec, pour

éviter les moisissures.

' La transformation du cassis

Les cassis peuvent étre vendus frais en barquette. Dans

e cas, ls sont en général récoltés & la main, afin de choi-

sir les fruits en fonction de leur marissement, de leur

aspect et de leur grosseur. Un cueilleur peut récolter

Jusqu'a 50 kg de fruits par jour

Il est possnble e transformer les fults sous forma de jus,
entiers, congelés ou séchés. De fagon plus éla-

borde, vous concocterez des liqueurs, confitures, gelées

ou vlnalg

Quelq producteurs peiemmeotEn Bourgogne, culti-

el pour la production de bourgeons. s servent

a réaliser un macérat. D s commerciasent Ies

feuilles récoltées avant la floraison pour faire des tisanes.

Dans ce cas, elles sont vendues aux laboratoires.

des cuilléres, des louches et des pots, dans

La

un local oi vous pouvez garantir 12 proprete,
pour démarer.

Les Frangais peu de framboises : 0,5 kg par
habitant et par an. Cependant, ce fruit regorge de vita-
mines et minéraux alors qul est peu calorique. C'est un
atout sérieux compte tenu des campagnes de nutrition
santé. La framboise bénéficie de la forte augmentation de
\a demande en fruits. Le marché est dominé par les pays
de I'Est, mais il existe de nombreux petits producteurs en
France, ce qui crée une concurrence locale. Environ 6 000
tonnes de framboises sont produites dans |'Hexagone,
dont une bonne partie va a l'agro-alimentaire. La produc-
tion est concentrée dans la région Rhone Alpes, le Limou-
sin, le Loir-et-Cher et la région parisienne.
Il est donc intéressant de transformer vous-méme tout ou
rtie de votre production et de vendre en direct, Toute-
fols, la transformation est moins valorisante que la vente
de fruits frais, & moins de trouver des débouchés locaux
en saison. Il sera peut-étre judicieux de choisir une région
ol il existe peu de producteurs locaux.
La libre cuelette se développe pour ce fruit aux abords
des grandes villes. Dans ce cas, le prix d'achat pour le
consommateur est plus abordable et vous n'avez pas &
assumer le colt de la main-d'ceuvre pour récolter.
H La culture de la framboise
Le choix d'un site approprié est trés important, afin de
prévenir les problémes liés & la culture. Il devra tenir
compte du sol, de la pente et de I'exposition. Le framboi-
sier n'aime pas les sols trop lourds, sauf s'ils sont bien




drainés et riches en matiére organique. Un site bénéficiant
d'une bonne circulation d'air est un atout pour la préven-
tion des maladies. Les feuilles sécheront plus vite aprés
la pluie, évitant le développement des maladies.

seilé dlrriguer la culture, pour une meilleure ren-

bilts.
duction annuelle ou des framboisiers remontants.

La plantation demande une taille annuelle. Elle se réalise
lociobxe mars. Les planis peuent e conservés per-
dant 10 ou 15 a

Paur évfer rop o désherbage, il est possiblo diutiser
un paills de bois raméal fragments, Le paills peut éven-
tuellement éviter lrrigation, mais favorise le developpe-
ment de certains champignons nuisibles a la plante. Il est
recommandé de palisser les framboisiers afin que les
fruits profitent au mieux de I'ensoleillement.

La premiére récolte peut avolr lieu dés la deuxiéme année,
mais la production sera optimale la troisiéme année.

1 ha de framboisiers produit entre 200 et 400 kg de fram-
boises, a cueili tous les 2 jours pendant toute fa période
de maturité, Une personne seule ne peut récolter qu'une
surface de 5 & 7 ares par jour pour une variété non re-
montante.

La saison de récolte dure environ 20 jours pour les fram-
boisiers non remontants et environ 35 jours pour les fram-
boisiers remontants.

m Investissement
Les investissements correspondent surtout  I'achat des
plants. La culture de la framboise ne nécessite pas de
matériel spécifique, outre le matériel d'imigation. Prévoyez
des outils pour travailler le sol, et éventuellement du ma-
tériel de traitement.
[ e R R
= Plants : 3 6
*Fuimire da fond : 380 €
=Palissage : 2 300 €
alrigation : 3 000 €
sL'ensemble de la plantation représente en temps 200 h
par hectare, ce qui correspond & un coft de 2 000 €
(Source de référence : Diversification Chambre d'agricul-
ture de Lorraine)
Atout cela s'ajoute le prix d'un batiment de stockage, de
transformation et de vente directe si nécessaire.
® Main-d'euvre
Voici les temps de travaux pour 10 ares :
= Plantation : 20 heures
= Entretien de la culturt

10 heures (trés variable selon

ADRESSES
UTILES

v/ Association nationale
ds procucteus de pelis

oo
40, rue du Séminaire

Cen
94616 Rungis Cedex

+/ Gréation variétale de
fraises et fruits rouges
- CIREF

Lanxade
24130 Prigonrieux

+/ GITFL (Centre technique
professionnel des fruits et
iégumes)

- Centre de Balandran
30127 Bellegarde
Tél.:0466.011054

+/ Pour obtenir des.
informations sur les
fraisiers ancient
 Gonservatoirs végéta
dAquitai

Domaine de Baroll
47130 Montesquieu

+/ Pour vous former,
contactez le Centre

ue interprofessionnel
des fruits et Iégumes :
- CTIFL

22, rue Bergére

aris
Tél.: 014770 16 93
z

Formation en
arboriculture biologique :
- Agence des arbres

20, route de Ticaille

Bl

Tél.: 053466 4213

Wi agenceuesarbms.m




Tl e bien
fation, ce qui permet
oo vanstormaton

les itinéraires techniques : palissage, éclaircissage, dés-
herbage, traitements, notamment entre culture bio et
conventionnelle)

& Récolte : 250 heures (rendement du cueilleur de 3 24 kg/
heure)

)
Acela, il faut ajouter les temps nécessaires  la transfor-
mation et a la vente Le codt en main-d'ceuvre est trés
important dans la culture de la framboise. Il représente
70 % du prix de revient. La récolte ne peut étre mécani-
sée que si vous destinez les fruits récoltés a lindustrie.
m La transformation de la framboise
La framboise est un fruit qui s'abime vite, d'ol I'utiité de
transformer une partie de la récolte afin de ne pas perdre
Ia production.
Les framboises congelées se conservent trés bien. Leur
arbme ressortira & la décongélation. Congeler les fruits au
moment de la récolte permet de différer la transformation.
Il existe plusieurs usages pour la transformation. Vous
pouvez presser les framboises afin d'obtenir un jus qui
servira & la confection d'apéiifs ou e sirops. Vous pou-
vez également, comme pour le cassis, les faire macérer
pour obtenir une créme de framboises.
La confiture et la gelée de framboises sont des produits.
raffinés, trés recherchés des consommateurs. Pour faire
de la gelée, vous paurrez utiliser un extracteur de jus &
vapeur qui a 'avantage de donner des gelées transpa-
rentes avec du jus obtenu sans effort.
La confiture de framboises représente 5 % des ventes de
confitures et 7 % des ventes de confitures “extra”.
La confiture artisanale de framboises n'a rien de compa-
rable avec ce que l'on trouve dans I'industrie. Avec une
communication bien ciblée, vos pots trouveront rapide-
ment acquéreurs. Toutefois, n‘oubliez pas de compter le
temps de fabrication, qui est assez long, dans votre prix
de revient. Faites quelques pots sans pépins (avec la
pulpe passée au tamis), car certaines personnes n'en
naiment pas la texture.

LA FRAISE

En 2010, la France a produit 44 911 tonnes de fraises.
Avec 2 867 hectares cultivés, les surfaces ont diminué de
2% en un an et de 9% en 5 ans. Seulement 429 ha cor-
respondent 8 des faises de plen i (source Agrestl
La production de fraises européenne est largement do-
minée par I'Espagne (25 % de la production) suivie de la
Pologne (18 % de la production)
La France arrive en 6° position avec 6 % de la produc-



tion.Les grands bassins de production sont le Sud-Ouest,
le Centre-Est et le Sud-Est.
La fraise franaise doit faire face & une concurrence mon-
diale. En plus des pays européens producteurs, les Etats-
Unis ont une part importante du marché, et I'hiver, chacun
peut consommer des fraises venant d'lsraél ou de I'H
misphére Sud alors que dés le début mars, la fraise es-
pagnole prend e relais.
Méme si les surfaces de plein air laissent de plus en plus
Ia place aux surfaces sous tunnel, la production franaise
adu mal a démarrer avant mai/juin (parfois avril). Les cen-
trales d'achats stockent une grande quantité de produits
importés qu'elles écoulent au moment ol les fraises fran-
caises arrivent sur le marché, provoquant une chute des
cours 4 la production. Par allleurs, ce fruit s'abime trés
vite. En cas de surproduction, il n'est pas rare de voir par-
tir des cageots entiers a la poubelle.
Les producteurs indépendants ont donc tout intérét a
commercialiser leurs produits de fagon locale.
Et quitte & produre pour une consommation locale, pour-
quoi ne pas réhabiliter certaines espéces anciennes bien
implantées dans la région, qui auront tout & y gagner en
robustesse et en saveur ? Certes, les fraisiers anciens
sont parfois moins productifs que les fraisiers modernes.
Mais rien de comparable entre le godt d'une fraise dite
“ancienne” et les variétés couramment achetées dans le
commerce, parfois prodites hors sol !
Lafraise de nos jardins n'existait pas avant - elle ne soit
importée du continent américain au XVIII* si
Quelques régions sont historiquement celebres pour leur
terroir particuliérement adapté a la culture de la fraise : la
fraise de Plougastel en Bretagne, la fraise de Carpentras
en Provence, la fraise du Lot, la fraise de Woippy en Lor-
raine, la fraise de Saumur dans les pays de Loire, Ia fraise
Orléans.

La consommation des Frangais est de 1,6 kg par an. La
fraise fait partie de leurs fruits favoris. 32 % sont achetés
sur les marchés, de mars a juin. Gela vous donne le loisir
de vendre une partie de la production fraiche et de trans-
former le reste. La encore, les jardins libre cueillette en
fraise sont trés répandus. Les ménageres viennent y faire
leur récolte pour la confiture.

i La culture de la fraise

Il existe des fraisier remontants et des fraisiers non remon-
tants. Lss fvals\ers ‘non remontants fleurissent une fois au

a4

printem
i e s et e

devient courante en France.



(envenue-a-la~ierme.cum v

bienvenue

‘Bienvenue  a ferme" est un label

fleurissent une fois au printemps avec une premiére récolte
en mai/juin. Aprés quelques semaines de repos, is refleu-
rissent et donnent des fruts jusqu'aux premiéres gelées. Il
est nécessaire pour le fraisier d'alterner une période de
froid puis de chaud pour produire plusieurs années.

Le fraisier est une plante trés adaptable. Il préfére toutefois
un sol de texture moyenne, bien drainé et peu acide.
Cependart, il a besoin d'eau et une irfigation au goute &
goutte est recommandge. L'exposition est importante
puisque les fleurs de fraisiers sont sensibles aux gels prin-
taniers. Il existe différentes techniques de production : en
plein champ, sous tunnel, sous serre, ou hors sol avec une
production suspendue. En fonction du mode de culture,
Vous aurez plus ou moins de rendement, mais les codts de
production seront aussi plus ou moins éleves.

Un paillage s'avére nécessaire pour éviter la pousse des.
mauvaises herbes et retenir I'eau d'irrigation en été. Il est
préférable de cultiver la fraise sur butte, pour améliorer e

‘chambres d'agriculture, sous certaines conditions.
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précoce de la terre et I'assainissement du
sol. Le fraisier ne produit pas la premiére année, mais dés

la deuxiéme. Le renouvellement des plants tous les trois
ans paralt indispensable, que ce soit en culture tradition-
nelle ou biologique. Ceci évite I'enracinement des mau-
vaises herbes et la pression des maladi

Vous pouvez renouveler vos fraisiers en prélevant des sto-
lons de fraisier sains. Il est nécessaire de faire une rotation
des cultures en agriculture biologique. Celle-ci peut avoir
lieu avec des légumes maraichése et des engrais verts.

 Investissement et main-d'ceuvre

Le montant des investissements est trés variable selon que
vous souhaitez cultiver en plein champ, sous tunnel ou
sous serre. Comptez entre 0,33 € et 20 € le métre carré
selon le type de culture.

Le temps de travail par hectare 1

Plantation/irrigation 695 heures
Entretien de la culture 600 heures
[ Récotte et conditionnement 1800 heures |
Travaux pour Ia rotation 100 heures |
Total/ha 3195 heures




Témoignage : Daniel Cachot

Daniel est installé prés de Nuits-Saint-Georges
en Cote-d'Or. A 55 ans, il vit des peits fruits
depuis 30 ans. Il n'a pas toujours fait cette pro-
duction, mais une chose est sdre, agriculteur;
clest le métier qu'il voulait faire. « Comme je
n'avais pas de terres, |'ai commencé par faite
de I'apiculture » nous explique-t-i. Voyant qu'il
était difficile d'en vivre, il y a 20 ans, il trouve,
aprés bien des difficultés, 13 hectares et dé-
bute sa production de petits fruits. L'achat des
terres fut un gros investissement pour lui. Ce-
pendant, il se rend vite compte que produire
sans transformer est trés aléatoire : « On est
trop & la merci des intempéries et de [a fluctua-
tion des prix. La quantité de fruits récoltée varie
de 14 en fonction des années. Il faut sécuri-
ser le revenu. » Il décide donc d'investir dans

un atelier de Daniel regarde ce
qui se fait autour de lui. Tous les. 1% i
de petits fruits font des liqueurs et du sirop cholx pour sécuiser o evenu,

dans cette région réputée pour la créme de

cassis. Alors, il décide de se lancer dans la production de nectar. Aprés une formation
sur les jus de fruits, il transforme Iui-méme ses cassis, framboises, mares, péches de
vigne, groseilles, rhubarbe en nectars et en jus. Mais il fait aussi des gelées et des
confitures. Il a gardé ses abeilles, mais cela n'est plus Ia production majeure de son
exploitation. Il vend ses prodlits via des points de vente dans les environs et quelques
clients sur Paris. Mais il cherche des clients de proximité pour réduire les coits de’
transport. Avec un chiffre d'affaires annuel de 150 000 € et Une épouse qui travaille &
I'extérieur, mais qui I'aide aussi 2 la fabrication, Daniel ne se plaint pas. S'il estim
passer le double de temps qu'un salarié & son travail, il admet aussi qu'l peut s ‘orga-
niser comme il désire. Et puis, il est fier d'étre parti de rien : « On avait un espoir de
pionniers, raconte-t-il. Le plus impor-
tant, c'est d'avoir envie de faire ce que
e e
et d'aimer son travail. Aujourd'hui, on.
ne roule pas sur ['or, mais on vit nor-
malement et on n'a pas de pression
morale. De plus, on a chance d'avoir
un produit qui est appréci, et les rap-
ports avec Ia clientele, c'est du ga-
gnant-gagnant. »

13 ha de petits fuits permettent a
Daniel Gachot de vivre de sa production.
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Chévres et fromages
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L'élevage caprin est
une production en
pleine expansion.
Une bonne formation
en fromagerie et

les atouts d'une clientéle

de proximité sont
les clefs de la réussite.

2
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& nombreuses questions se posent concernant
une installation qui va engager plusieurs années
de votre vie. Le volet commercial est important,
mais le choix du troupeau et de la conduite
d'élevage est primordial. Vous devrez penser

au systéme fourragé, au matériel et aux batiments.
L'aboutissement du projet suppose que vous ayez réflé-
chi au type de financement le plus réaliste.
Toutefois, pour la production de lait de chévre, Ia conjonc-
ture est plutdt favorable car le fromage de chévre e vent
en poupe depuis plusieurs années. La production de lait
en France a ainsi augmenté de 34 % entre 1995 et 2006.
Lacollecte a, quant & elle, augmenté de 56 % sur la méme
période. Les laiteries sont passées de 45 000 tonnes de
fabrication fromagére 490 000 tonnes entre 1996 et 2007
A cela viennent s'ajouter entre 15 000 et 18 000 tonnes
de fabrication de fromages fermiers. Malgré tout, en 2007,
on a importé 100 millions de litres de lait P satisfaire
nos besoins, soit quatre fois plus qu'en
En 2009/2010, la donne a changé. La prudul:hcn fran-
caise étant en nette augmentation, les importations ont
diminué de fait et les acteurs de Ia filiére ont établi des
régles pour une meilleure maitrise du marché. Il existe
donc de réelles opportunités pour s'installer en élevage
de caprins.

LES

Avant de vous lancer, il est important de vous poser
guelques uestions sur Ia feisabilté de Fenreprise
fllez s vl el et oo et
Iait de chévre ? Si ou, renseignez-vous, i existe strement
et o S e malltl cebationd s
geable sera la fromagerie. A qui vendrez-vous vos fro-
ma s e pamculrers alaferme ou sur
les marchés ? Peut-étre ferez-vous les deux & la fois
Allez-vous démarcher les épiceries, crémeries et restau-
rants ? L'idéal est donc de faire une étude de marché. En
foncion des ojects derevenus que vous vous stesfxés

Valimentation des chévres.

ibles, vous verrez i votre pro-
;az podiitrs



S'INSTALLER

Diverses options vont se poser en fonction des exploita-
tions que vous trouverez a reprendre.
W Vous créez un troupeau spécialisé : votre outil de
se mettre etvous
connﬂrsz votre rythme de croisiére au bout de 5 ans. I
s faudra donc prévoir une trésorerie qui pourra pallier
S5 i parcours.
Vo

surez-vous de la bonne santé financiére, econormque et
technique de celle-ci. Vous disposerez d'un outil fonction-
nel tout de suite, mais il faudra étre capable de le gérer
dans la continuité. Pour cela, vous devrez avoir une solide
expérience. Peut-étre aurez-vous la possibilité, les pre-
ikres anntes, de travalller aves Je cédant. Gieat 2 a
meilleure solution. Financiérement, la situation est plus
confortable, vous ne devriez pas avoir de problémes de
e Toutefois, la reprise sera plus chére, et sans
fonds propres, votre emprunt sera conséquent.

Pensez a l'environnement proche : allez voir les voisins,
expliquez-leur vos projets. Cela évitera les conflits et une
entraide n'est jamais a dédaigner. Demandez conseil aux
techniciens spécialisés. Iis travaillent au sein des cham-
bres d'agriculture ou dans les groupements laitiers.
Faites un diagnostic de I'exploitation afin de déterminer
le montant des travaux a prévoir concernant les bati-
ments, les parcelles, les cullules Delermv inez le nombre
maximum de chévres ue vous aurez afin d'évaluer le ton-
nage de fourrage bl Bk calcier s coten
main-d'ceuvre nécessaire.

DEFINIR LE SEUIL DE RENTABILITE

Crest du troupeau que va dépendre votre revenu. La ren-
tabilité de votre projet sera en fonction de ses perfor-
mances. La réussite de sa constitution implique quelques
principes & prende en considération. La aussi pesez bien
Ie pour et le contre. Votre projet correspond-il a un atelier
spécialisé ou un atelier complémentaire a une autre acti-
vité agricole ? Si vous désirez monter un atelier spécialiss,
déterminez combien de personnes vont en vivre.

Tous ces points vous guideront dans votre décision et dé-
termineront le nombre de chévres a acheter. D'aire part,
connaissant | ‘effectif nécessaire, vous pourrez évaluer les
charges, notamment en four

Mieux vaut acheter des jeunes chévres (ou chevrettes).

ASAVOIR

+/ Pour créer son troupeat,
estimportant de choisir
des ek hotogéoes,
sains, et
vapidement.

v R

exotaton nm specvahsee
en caprins éyi

problémes de mnmne

des premiéres années.

v/ Assurez-vous de la
bonne sants technique et

nciére de 'exploitation
que vous reprenez.

+/ Sivous créez un élevage,
il faudra 5 ans pour adopter
un rythme de croisiére.

+/ Evaliiez la main-d euvre
disponible et le temps de
travail.

+ Larace apine, comme

levage.
Clest pourquoi on a retrouve
un ped partout en France.

+/ La race saanen est
originaire du plateay
mols n SisseEleest
n France vers 1910.
Aujourdu, st a aco
laitiére la plus répandue
ns le monde. C'esf
me chévre de grand format,
de couleur blanche.
La race est rustique
etfacile 3 élover.




équipée pour 24 chévres.

La chevrere dotére arée et caie.

© Gabr au liU/Olaira Proust
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Elles sont lusfaces & rouver et o taux de réforme (iaux
remplacement) sera moins élevé dans les premiéres
e ailleurs, vos animaux s'adapteront plus faci
lement & votre mode d'élevage s'ils sont jeunes.
Pensez a réserver vos animaux longtemps & l'avance (un
an, voire deux ans), car vous aurez ainsi Ia possibilité de
choisir la qualité souhaitée.
II'est conseillé de ne pas acheter son troupeau en une
seule fois. En général, 'éleveur acquiert les 2/3 des ani-
maux la premiére année afin de faire face aux charges.
L'année suivante, il éléve les chevrettes nées sur ['exploi-
tation, qui compléteront le troupeau, afin d'arriver & I'ef-
fectif souhaité, Ia troisiéme année. Concernant les boucs,
on compte un bouc pour 20 & 25 chévres.
Evitez de mélanger trop d ‘animaux venant d'élevages dif-
férents. L'idéal est d'avoir des lots homogeénes et in-
demnes de maladies ou prob\emes CoeieSnnt
mammite (inflammation de la mam;
Le chelx de I Face Infuera pou sur los ésultats : clest &
vous de choisir. Les deux races les plus courantes sont
les saanen et les alpines.

LA LEGISLATION

Vous devrez obtenir un numéro de cheptel auprés de
I'EDE (Etablissement départemental d'¢levage). Vérifiez
que vos chevrettes sont correctement identifiées selon la
1égislation en vigueur. Il est obligatoire. de tenir un registre
des entrées et des sorties des chévres, ainsi que pour les
mises bas. \otre troupeau doit étre indemne de maladies
contagieuses comme la brucellose, la tuberculose et la
tremblante.

LE MODE DE PRODUCTION

Le mode de production sera lié au choix d'élevage, mais
aussi aux contraintes du terrain et de la main-d'ceuvre.
Le systéme d'alimentation en herbe et foin parait étre
le moins cher, mais il dépendra de la surface disponible
et de la qualité des sols.

Il est essentiel de bien calculer le potentiel de production
fourragére afin de décider s'il est préférable d'ajuster le
troupeau 2 la production de fourrage ou d'acheter du
fourrage & I'extérieur.

Il est important également de savoir que le colt des
charges alimentaires chez les éleveurs fromagers repré-
sente environ 50 % des charges opérationnelles de I'ex-
ploitation.



BATIMENTS ET EQUIPEMENTS

Pour évaluer les besoins en batiment, il faut connaitre le
nombre d'animaux & loger. Comptez 1,50 m? par chévre
&t20 % de surface en plus par rapport au nombre de ché-
vres moyen pour la mise bas.

Si le batiment le permet, prévoyez un couloir de 4 métres
de large pour distribuer le fourrage. Cela donne la possi-
bilité de circuler avec du matériel.

Si vous devez construire un batiment, allez visiter des
exemples de réalisations nouvelles chez d'autres éle-
veurs, cela vous donnera des idées. Adaptez ensite vos
réves a vos possibilités financiéres, mais ne vous privez
pas d'aménagements pratiques qui Yous feront gagner
du temps et de la qualité en main-d'ee.

Prévoyez un calendrier de réalisations avec des dates bu-
toirs. Si vous faites construire par un professionnel, de-
mandez des devis et exigez le respect des délais. Ne vous
mettez pas dans une situation ol vous pourriez récep-
tionner vore cheptel sans avoir de quoi 'héberger.

LA REPRODUCTION

La durée de gestation des chévres est de 152 jours, soit
5 mois environ. Les mises bas ont lieu e janvier & mars.
L'arrét de la traite est alors possible sur un mois. Certains
&leveurs cherchent & désaisonner les naissances, C'est-
a-dire qu'ils programment des mises bas hors saison afin
de ne pas avoir de rupture dans 'apport de lait. Ce mode
de production est beauicoup plus technique et majore le
travail. Mais il permet un meilleur rendement et &vite les.
trous de trésorerie.
Diautres éleveurs étalent les naissances sur une période
pluslongue. La charge de raval est mieux éparte, mals
la période de surveillance des naissances est longue et
olmanioton est plus difficile a gérer.

LA TRAITE

1l existe plusieurs systames de traite. Vous déterminerez
celui qui Vous convient le mieux en fonction de la main-
d'ceuvre disponible. Posez-vous ces questions :

B Aurez-vous toujours quelqu‘un pour vous aidez 7

B Lo trayeur sera-t-il toujours le méme ?

B Aurez-vous de la main-dceuvre occasionnelle ?

Le moment de la traite est un temps privilégié pour ob-
server les animaux. Il faut trouver un compromis entre un
temps de traite raisonnable et une traite de qualité qui

ASAVOIR

+ Rentabilité pour un
élevage fromager :

- 50 chévres en production
- 600 litres de lait sont
produits par chévre

- une fois le produt
transformé, comptez

une valorisation de 732
par chévre

- les charges sont de 247 €
par chévre

- Ia marge brute en comp-
tant quelques pertes en
fromagerie (accidents de
fabrication, invendus etc.)
estde 411 E par chévre.

V Soyez rigoureux dans
Ie choix des chevrettes

- e choix ne se fait pas au
téléphone, néplacex vous,
allez voir I'dlev:

et P

ex qez des garanties
génétiques
- renseignez-vous auprés
des associations de
défense et de protection
pour déterminer Ia race
Que vous voulez.

+ En général dans un
‘systéme d'alimentation en
fourrage, on compt

8 chévres a I'hectare,

v I.es questions 4 se.

 awest-ce 8 gul pout étre

auto-consf

- quel sera |= cmn des

travaux d'une entreprise ?

- aurais-je assez de temps

pour faire les travaux et
m'occuper des [l

- de quelle subventions
puis-je bénéficier 2




W existe 14 appeltions ADG ET AP,

n'abimera pas la mammelle. En régle générale, 16 postes
de traite par trayeur semblent un maximum & ne pas
dépasser.

LA FROMAGERIE

Le lait que vous utiisez pour la fromagerie doit provenir
d'un cheptel répondant & des normes sanitai 5
1l doit en outre étre indemne de maladies graves trans-
missibles & 'homme par le lait ou les produis laitiers. Cer-
tains vaccins sont obligatoires. Vvous devez vous ren-
selgner aupres de votre vétérinaire ou de la Direction des
services vétérinaires (DSV) du département. Le produc-
teur doit déclarer sa fromagerie aux services vétérinaires
du département. Les agents de Ia DSV font, en général,
une visite du local a la suite de la déclaration. De méme
si vous modifiez des ocaux déja existants, vous devez
demander I'autorisation a la DSV.
Les critéres d'autorisation changent en fonction du vo-
fume de lait transformé, du type de fromage produit, di
mode de commerdalisation Ges fromages, Ls fabiiant
est tenu de réaliser des auto-controles sur ses fromages.
Les principaux fromages fabriqués sont les fromages
frais, les bichettes & la piéce, les crottins, les biches ala
coupe, les fromages mi-chévre et mélange, mais cela veut
el i b et RIS
e - Ell
P a i coupe 55% o v fromage
de chévre en 200¢
Il existe aujourd' i 14 A0 {Apelition crorgine proté-
gée) et AOC (Appellation d'origine controlée) :
Maure-de-Touraine, Crottin de Chavignol, Pouhgny e
Pierre, Selles-sur-Cher, Valencay, Rocamadour, Pélardon,
Picodon, Banon, Maconnais, Chevrotin, Chabichou du
Poitou, Rigotte de Gonefrieu, Charolais. Beaucoup de pro-
ducteurs travaillent en AOP/AQC.
Il existait 365 exploitations caprines en agriculture biolo-
gique en 2008, ce qui représente 5 4 10 % de l'ensemble
des exploitations caprines. Ce sont majoritairement des
troupeaux de petite taile. Les fromages sont commercia-
lisés en produits fermiers.

LA COMMERCIALISATION

U et possiblac préparer i calls & rer & des affnurs:
Ceux-ci commercialisent auprés des centrales d'achats,
S eas & ol e oo et

L'autre possibilité est d'affiner soi-méme ses fromages




afin de les commercialiser sur les circuits courts. La vente
directe esl développée dans plus de 70 % des exploita-

tions. Les fromages sont vendus principalement 4 la
ferme ou il rarchés
Le fromage de chévrs représente 32 % des actes d'achat

e rocifa fermiers S ¥ous prodUISE2 BEAICOUR, VOUS

pourrez vous adresser a a grande distribution.

AP ‘élever des chévres, faire du fromag
e commercilier snaite knplsrt delien maltrisor

trois métier

12 prochacton de i soins au roupaau o fravall duso)

Cela représente un temps de travail important. 70 % de
ce temps sera utilisé en fromagerie et pour la commer-
cialisation. En fonction de votre environnement propre, il
faudra évaluer les contraintes et déterminer le type de fa-
brication, le prix de vente, etc. Il faudra respecter la légis-
lation réglementant la production fermiére.
Du prix de vente dépendra la viabilité de I'exploitation. I
est donc indispensable de connaitre exactement e prix
de revient du produit. Il doit intégrer le codt de production,
je commercialisation, les amortissements et la rémuné-
ration de votre travail. Pour fixer votre prix de vente, cela
Suppose que vous ayez une bonne connaissance de vos
Sans

des prix
imposer un prix non cohérent avec ca qui se pratique,
vous veillerez toutefois & valoriser e travail artisanal de a
fabrication fermiére.

SE DOCUMENTER

Liensemble des éleveurs de la filisre caprine édite régu-
hévement un guide dinstallation, Pour une installation
en élevage caprin. La troisiéme édition est sortie
B s ol ves e techniques trés apprécia-
bles, il ﬂnnns des témoignages selon quatre grands cas
de fgure
istaller en Imitan les Investissaments
‘installer avec le soutien des collectivités locales ;
W bénsficier de I'accompagnement d'un parrai
W choisir de s' installer sous forme sociétaire.
Cet owrags se commard 3 Techipel, 149, rue de
Bercy, 75595 Paris Cedex 12. Vous pouvez vous rendre
e el
Blen vivre du lait de chévre est un plan de pérennisation
mis en place par l'interprofession dans les cing régions
les plus importantes en matiére de production caprine :

isser les comes aux chévres,
‘est aussi chosir de leur donner plus
d'espace pour qu'slies ne se battent pas.

© Cabi au ait Clare Proust




Gaire Proust

Rhone-Alpes et Sud-Est, Centre, Aquitaine et Midi-Pyré-
nées, Languedoc-Roussillon et Poitou-Charente, Pays-
de-la-Loire. Mais tous les candidats & I'installation, les
formateurs et ceux qui veulent transmettre leur exploita-
tion peuvent bénéficier de conseils pour

armslore a ertablité d6 lour expioation
 favoriser ['installation et la transmission
W approfondir leur formation
W communiquer sur leurs expériences.

v La formation est un élément clé de la réussite du
projet. Il ne s'agit pas de passer outre, On distingue
différents types de formations :
- des formations diplémantes (certificat de capacité
professionnelle) reconnues par la profession et
indispensables pour obtenir les aides  I'installation.
des formations non diplomantes qui portent en
général sur un theme bien précis (ajustement des
rations, fromagerie, normes sanitaires, etc.)

v Concernant Ia formation continue, les CFPPA
(Centre de formation professionnelle agricole) dis-
pensent des Brevets professionnels agricoles avec
des certificats “Conduite spécialisée d'élevage ca-
prin’. Voici quelques références, mais vous obtien-
drez la liste compléte sur le site www.educagri.fr :
- CFPPA de Melle

Route de [a Roche, 79500 Melle
Tél.: 054927 24 44

- CFPPA Le Blanc

Naturapolis - Ferme caprine Les Ages

36300 Le Blanc
Tél.: 02 54 37 06.43

- CFPPA Macon Davayé

Les Poncétys, 71960 Davays
Tél.: 03 85 35 83 33

- CFPPA Montbrison Précieux

BP 204, 42605 Montbrison Cedex
Tél.:04 77 97 7200

- GFPPA Carmelane

EPLEFPA Carmejar

Rolte dEspinousss, 04510 Le Chaffaut

Tel.: 04 9234 60 56




Témoignage : Sébastien Beaury

Sébastien est installé en Touraine depuis mai 2009. A 37 ans, aprés avoir pas mal
bourlingus, i crée une AMAP (Association pour e maiien d une agriculture paysanne)
et rencontre des pmduc\euvs Pour lui c'est la révélation. Il sent que sa vie sera dé:
orals s pis pits de a natye.  ntams (e raconversion aarcols, pases Ut
BPREA (Brev agricole), et

ouvrier agnco\e hoz un leveur da chavres pendant 2 ans, Dan Io méme temps, i
cherche des terres pour s'installer. C'est 2 a grande difficulté. Toutefois, en s'adres-
sant a Terre de liens, Sébastien récupére 23 ha et un batiment agricole dans lequel il
peut installer 80 cherettes. Il décide de les acheter toutes jeunes pour les élever dés
fe plus jeune age en bio. « Avec 80 chévres, les 23 ha me suffisent pour étre autonome
en fourrage. Je donne un complément avec un peu e céréales que je vais chercher
chez des agriculteurs bio & 20 km & [a ronde. Et puis de toutes facons fe suis seul.
e, ma compagn, ravale & extérer; et e ouai pes avor top cetraval »
Au printemps 2010, les chévres commencent & produire. Au début, il envoie tout son
1t 212 lflre. /eyt b5 G Jaboratols, En otobre 5010, Sébastien commencaa
fabrication dans une caisse de camion frigorfique, ce qui lui fait un local de 6 m. If
transforme sa production un jour sur deux, le reste du lait part a la coopérative laitiere.
En paralléle, il entreprend de monter lui-méme sa fromagerie. La production transfor-
mée tous les deux jours Iui donne entre 40 et 50 fromages, qu'il écoule facilement
dans les AMAP des environs.

Sébastien se trouve dans la zone AOC Sainte-Maur. Cependant, méme s'il confec-
tionne des fromages de type Sainte-| Maur il prmre avoir le label bio et ne se préoc-
cupe pas de 'AGC. Il fait deux types de fromages : des bichettes et des fromages
ronds. La gamme est élargie avec de la confiture de lait et des gateaux a la peau de
lait réalisés par Claire. Sabastien fabrique également, depuis le début, des yaourts
qui sont appreciés. Jusqu'en 2011, date & laquelle le aboratoire sera fini et la pro-
duction totalement transformée, c'est Claire qui, avec son salaire, pourvoit au fonc-
tionnement de la maison. La DJA (Dotation jeune agriculteur) obtenue par Sébastien
sert a couvrir les charges de
Texploitation. En 2011, I'éleveur
prévoit un chiffre d'affaires de
90 000 € et qui devrait étre de
120 000 € la quatriéme anné
« Je pense que je me dégagerai
un SMIC dés 2011, espére-t-i.
En ce qui concerne [‘écoul
ment des prodts, je ne me fais
pas de souci. Il y a une grosse
demande dans les AMAP. C'est
la construction de mon labora-
toire aux normes qui me tient &
caeur »

Salariée, Claire alde réguliérement
Sébastien pour développer Fentreprise.




Production

Les fleurs et les plantes

teurs de Ia filiere horticole ornementale. Il repré-

L'horticulture ornementale sente 12% du chiffre d'affaires de la production

3 horticole. On comptait environ 2 000 entreprises

ne representl? que 1% n 2005 (données Onifihor).Toutefois, si les exploi-

des exploitations tations spécialisées en fleurs coupées ont diminué de.

44 9% entre 1998 et 2001, les surfaces cultivées sont res-

g oles en France, tées assez stables (moins 6%). Ce sont surtout les petits.

mais 14 % du nombre de producteurs détaillants qui disparaissent. Cette situation
salariés estdueal Les

' producteurs sont tiraillés entre la pression fonciére et la

I'agriculture. La W"“"e recherche d'une clientéle de proximité qui vit dans les

des plantes d'ornement villes. Plus de la moitié des exploitations spécialisées sont

aristi situées en région Provence-Alpes-Cote-d'Azur.
8 pour Caractinicinte Le marché se trouve en situation de forte concurrence
d'étre une culture internationale. Les colits de production sont de plus en

intensive, Ell se pratique plus sleves. La production tradiionnels en sere de-

= mande beaucoup d'énergie. On assiste done & une dimi-
en plein champ, sous nution constante de la production de fleurs coupées dans
serres ou sous abris. I'Hexagone. Le manque de rentabilits des exploitations,
Ia pression du marché étranger et la diminution de la
consommation ne laissent pas présager d'amiioration.
Il faut donc envisager d'ajouter 2 la production de fleurs
coupées, une production de plants, plantes en pots ou
des produits de pépiniéres.

L'ORGANISATION DE LA PRODUCTION

La superficie moyenne d'une exploitation spécialisée en
fleurs coupées est de 4 800 m alors que les exploitations
specialisées en plantes en pots ont une superficie
moyenne de 6 600 . Plus de la moitié des pépiniéristes
ont moins de 1 ha. Les horticulteurs associent souvent
plusieurs productions : plantes en pots, fleurs coupées,
plantes & massif, produits de pépiniéres, etc. L'horticul
ture est une activité utilisatrice de capitaux et de main-
d'ceuvre.

% = & LA FLEUR COUPEE
Les collectivités Incilus snm de| Dlus en plus
intéressées par les plantes vivaces dans le cadre Avec une production relativement stable, c'est la rose la
du développement durable. fleur coupée la plus cultivée devant le muguet et la tulipe.



L'exploitation de la fleur coupée est trés codteuse alors
que le chifire d'affaires moyen est le plus faible du secteur.
D'aprés ['Onifinor, 35,5% des entreprises spécialisées
font moins de 75 000 € de chiffre d'affaire annuel.
Les chiffres d'affaires les plus élevés se trouvent en Pays
da Lo, Bretagna ol de-France. Gaclest o0 8l
grosses exploitations et a 'utilisation des ci
cul(s couns
91 personies ravalent en moyeme surune expotation
spécialisée en fleurs coupées. Cela représente entre 26 %
€t 28 % des charges de I'exploitation. C'est souvent de
la main-d'ceuyre familiale. Moins de la moitié des exploi-
tations posséde un équipement spécifique, mise & part
une serre. 49 % possédent une chambre froide et 8 % un
systéme de récupération d'eau de pluie.
70 % des producteurs possédent une serre en verre. 23 %
ont des serres en plastique et 4 2% des tunnels. Pour les
serres qui utiiisent un chauffage, le mode principal est I'air
pulsé. L'énergie la plus usitée est encore le fioul.
Le principal circuit de mise en marchs est un service de
grossiste spécialisé. Cependant, les ventes directes au
détail sont un débouché majeur pour les petits produc-
teurs. La baisse ou la stagnation des prix est percue
comme la principale faiblesse du secteur. Les inquiétudes
portent sur la forte concurrence des produits étrangers
couplé & une évolution de la demande. Le manque d'or-
ganisation du marché isole les producteurs qui ont du mal
ase défendre.
i vous voulez tenter I'expérience, il va falloir travailler sur
des niches ou élargir la gamme.

S'INSTALLER

Liinstallation doit impérativement étre réfléchie. Ne semez
s fleurs sur un coup de téte ! Faites une premiére

introspection en vous posam les questions sur :

&lo tomps de ava le par personne ;

s débouchés ;

" Ies prix & pratiquer ;

M les financements disponibles ;

les aspirations de vos proches ;

I8 frriain 811w o recerche s o

péte

ez ‘motive, mais restez réaliste. Il sera nécessaire de
réahser une étude en faisant une recherche sur I'historique
de la

n Due\les snm les habitudes d'achat ?

B Y a-t-il des jardineries, des fleuristes, des grossistes ?

ASAVOIR

+/ Quelques producteurs
de fleurs de plein champ
proposent des fleurs
séchées. Si vous avez une
ime artistique et fe goit

de la décoration, vous ferez
de magnifiques bouquets
et des composition:

Vous pouvez aussi proposer
desstages pour réaliser
des bougquet

o West dificle de vwm
uniquement de
coupée au.num'hu

V/ Le marché est fortement
concurrence par des pays
au climat plus clément et
ol Ia main-d'euvre est
bon marché.

¥/ Amoinsde oprendre
une exploitati
industrielle, | esl préférable
{avoir plusieurs segments
o prosits oricols
plantes en pots, fleurs
coupées, produits ligneux
de pépinieres, fleurs
séchées, elc.

+/ Afin de définir le produit
que vous allez vendre et

les volumes de vente,
renseignez-vous auprés
des professionnels qui vous
entourent. Etudiez leurs
habitudes, leur gamme de
production, leurs circuits de
distribution.




pas créer un jardin fibre
cueilette toutes fleurs ?

La plares b roment scoubrirs
au printemps et 3 Fautomne.

M Quel est le climat de la région ?
M Quelles sont les grosses maladies des plantes dans la
région ?

M Est-ce une région ol traditionnellement on cultive des
fleurs ?

 Quelle valeur ajoutée pouvez-vous amener ?
Renseignez-vous et faites-vous connaitre auprés des
communes qui peuvent faire appel a vous pour leur fleu-
rissement, des jardineries, des parcs et jardins publics.
Faites des flyers & distribuer aux particuliers.

MAITRISER LES COOTS

La meilleure fagon de minimiser les coilts est de maitriser
parfaitement les facteurs de production et d'étre perfor-
mant sur les itinéraires techniques de culture (greffage,
protection des végétaux, conduite en fonction du ciimat).
Une activité rentable chez un producteur peut s'avérer
ruineuse chez un autre, si les colits de production ne sont
pas maitrisés.

Les charges de production seront majorées des charges
de structure. Il faudra tenir compte de 'amortissement des
investissements, des remboursements d'emprunts, des
locations éventuelles.

Si vous choisissez de construire une serre, sachez que
le coiit d'un batiment de 5 000 m? varie entre 400 000 et
750 000 €.

LE TRAVAIL

Le temps de travail en horticulture se répartit 4 peu prés
de cette fagon
B 60 % en production

15 % en travail administratif
M 25 % en vente et recherche de clientéle.
La répartition du temps de travail sera modifiée en fonction
des cycles de production.
L'activité est physiquement éprouvante : beaucoup de sta-
tion courbée ou & genoux, charges a pmev travail & I'ex-
térieur pratiquement en toutes saisons..

COMMENT CHOISIR SON PRODUIT

En horticulture ormementale, le choix du produit & commer-
cialiser est primovdra\. Devant un contexte international et

projet d' homcultuve Hane Tout intéret & vous démar-
quer du marché traditionnel.
plutot

o produits & ajou-



tée. Détournez-vous des prodits de masse cultivés de
fagon industrielle.

Spécialisez-vous dans un savoir-faire qui sera le vétre.
est indispensable de proposer une large gamme. Pensez
a proposer des produits pendant toute I'année.

Quand vous avez défini votre gamme et trouvé votre clien-
tele, il faut la pérenniser. Respectez les délais de livraison,
ficez =i quahlé des produits et du conseil, vous y ga-
gnert . Si vous décidez de vendre au détail,
il vous 1audva un Iocal spécifique.

Du choix de mode de distribution, dépendra la mise en
place de votre production et la prévision du volume des
ventes, Le prix de vente sera aussi fonction de la destina-
tion de la production. Si vous vendez en gros, le prix est
plus bas qu'une vente au détail. Toutefos, veillez 2 tenir
compte du prix de revient et de la marge & dégager pour
pouvoir en vivre.

DES PISTES POUR DIVERSIFIER SA GAMME

Afin de vous assurer un revenu stable, il est possible de
marier plusieurs métiers qui oscillent entre horticulture et
décoration. Les consommateurs aiment les nouveaux
produits. Les plantes font aujourd'hui partie du design
extérieur et intérieur. Certains n'hésitent pas a dépenser
des fortunes pour avoir une décoration qui réponde a
leurs désirs. Les murs végétaux sont trés tendances, mais
ils demandent une grande expérience pour étre raussis.
Spécialisez-vous en décoration d'intérieur a base de
plantes. Vous pouvez aussi travailler sur le paysage et
vendre des jardins de réve.

De plus en plus de personnes aiment faire la décoration
elles-mémes. Proposez donc des stages pour apprendre
aimplanter un massif, faire une potée réussie ou une dé-
coration de table. Vous fournirez les plantes a la suite de
Ia formation.

Si vous étes axé sur I'écologie, intéressez-vous aux toi-
tures végétales, car particuliers et collectivités peuvent
&tre preneurs. Avec la prise de conscience environne-
mentale, les toitures végétalisées fleurissent un peu par-
tout sur les batiments publics et les maisons indivi-
duelles. Mals 14 encore, pour avoir une toiture pérenne, i
faut qu'elle soit blen congue. En ville, s toitures “jardin”
laissent la possibilté aux citadins en mal de verdure de
cultiver un espace. Soyez créatif et proposez la mise en
place de ces espaces verts.

A SAVOIR

o/ Certains produits
sont saisonniers
chrysanthémes, muguet,
plantes  massifs, etc.

+ Les plantes en pots
d'intérieur ont des ventes
étalées sur toute I'année.

¥/ Les produits de pleine
terre sont commercialisés
en période hivernale.

o/ Les plantes en pots
sont commercialisées
10 mois sur 12.

v/ Les fleurs séchées
sont commercialisables
toute I'année.

+ La lavande peut subir
diverses transformations
(sachets pour les armoires,
bouquets séchés, boules
pour Ia maison, etc.
d'aulres fleurs

‘a
sont transformables.




Pour élargir Ia gamme, il est possible, avec
une méme espéce, de jouer sur les couleurs.

Une belle récolte.

&
5
3
H
&

v En formation initiale, différents niveaux sont
accessibles pour faire carriere dans le domaine
de ['horticulture. Les lycées horticoles préparent au
BEPA (Brevet d'étude professionnel agricole), mais
aussi au bac professionnel agricole avec option
“travaux paysagers”. Certains BTS (Brevet de techni-
cien supérieur) agricoles sont spécialisés dans les
travaux paysagers. Dans le domaine de la formation
continue, il est possible de faire un Brevet
professionnel agricole option travaux paysagers
ou un certificat d'aptituide agricole spécialisé en
formation courte. Vous trouverez ci-dessous une liste
d'établissements qui n'est pas exhaustive.
Pour plus de SR
www.educ
- Lycée hnml:ole rural et privé
du Haut-Nivernais

Route de Clamecy, BP N°2, 58210 Varzy
Tel. : 03 86 29 45 95. wwwyceevarzy.fr
- CFPPA d'Angers
BP 43627, 49036 Angers Cedex 01
Tél. : 02 41 68 60 03. www.cfppa-angers.com
- CFPPA Jules Rieffel
11, route d'Abbaretz, BP 22, 44170 Nozay

102 4079 4806,

Tél.

v Le Domaine de Chaumont-sur-Loire propose
une formation continue axée sur le respect de
Ienvironnement. Elle s‘organise autour de quatre
grands axes :

e fleurissement des espaces publics ;

- la conception de projets innovants (potagers
décoratifs de demain, approche écologique du
fleurissement des villes, concevoir une toiture
végétalisés, enjeux publics des farins partagss, otc)

le développement durable dans les espaces verts ;

- le management d'un service espaces verts.

- Domaine de Chaumont,

41150 Chaumont-sur-Loire

Tél. : 02 54 20 99 22 - www.domaine-chaumont.fr
Vous pouvez télécharger le catalogue des formation:
enlie. o alers 1 comelie pronese Un festvl
chaque année, qui vaut le détour.




Témoignage : Yves et Dominique Paulais

Installés dans les Ardennes depuis 1986, Yves et Dominique cultivent des fleurs de
plein champ. Tous les deux avaient fait un BTS horticole. A I'époque oi s'installent Ia
politique agricole européenne et les quotas laitiers, ils décident de prendre a voie de.
la diversification. lls sont encouragés dans leur projet par la Ghambre d'agriculture
des Ardennes; Depuis, s cuivent 1,5 ha de plartes au s vansforment e fleurs sé-
chée: florales. Pour la ils ont tatonné entre la
e s supermarchés, pour finale-
ment se tourner vers la vente en gros aux fleuristes : « C'est assez compliqué en
termes de prodiuction, parce qu'il faut pouvoir suivre la gamme, explique Yves Paulais,
mais au moins on est la le week-end pour les enfants. »
Yves et Dominique fournissent les trois ou quatre départements alentour. Le choix
des fleurs séchées s'est fait par golit pour la confection florale, mals aussi parce que
e temps de récolte est différencié du temps de fabrication. « Un produit frais doit se
vendre sous 48 h, intervient Yves. Nous, on fait la récolte, on met & sécher et on
confectionne en hiver. » Cette production a permis surtout de démarrer sans gros
investisements au dpart. Les Paulais ont troLé un corpa e fams cort s ort rars:
formé les granges en lieu de séchage naturel. Toutefos, il y a 10 ans, ils ont fait I'ac-
qmsmon d'un séchoir & tabac d'occasion, afin de ne pas perdre la récolte en cas de
mauvais temps.
Les Pelais vivent & detx ot ont sevs leurs trofs snfants avec 2 prodcton de fiecrs
séchées. lls ont ajouté 2 de visite d
avec confection d'une cumpcsmnn florale pour el les touristes. Cela leur
plait beaucoup. Cette activité supplémentaire représente 20 % du chifire d'affaires.
Toutefois, le revenu est assez maigre. Iis passent beaucoup de temps a I e U

leurs créations et e retour financier n'es res
dl travall passos. Mels Yyes recorna | « ot avons U vl i nious p/art, Tok
ommes sur place et nous pouvons nous organiser comme nous e Souhaitons pour

e et
n'ont jamais connu i fa nounou,
nila garderie. »
L'ainé des fils Paulais a un projet
diinstallation en maraichage bio.
'ves confie : « Nous ne ['avons
Jamais découragé. Quand on voit
ce que l'on propose en ce mo-
ment aux jeunes comme contrats
de travail, il vaut encore mieux
s'installer & son compte et faire
ce que l'on aime, méme si on ne
gagne pas des montagnes d'or. »

e
temps a l'ateler, pendant que
e Al e




Production

Du blé au pain

Entre production

et consommation,

les Frangais font le grand
écart quant il s'agit

du blé qui est

la céréale la plus
produite en France.
Mais la consommation
de pain n'est plus

la base de notre
alimentation.

Transformer ses céréales a a ferme,
est une solution pour mieu les valoriser.

a France a cultivé 9 357 hectares de céréales en
2008 dont 4 733 ha do bl6 tendre, Dans cette ca-
tégorie, les blés panifiables dominent avec 92 %
des ifhcssclitibesnu: Syt deblé
mée par exploitation est de 33 ha. La France
prodit enviren 95 lions de tonnes dé bIé paniiable
Cependant, nous sommes de moins en moins consom-
Fatouss e il e oy tnens SO0 o b perseii]
en 1900, alors que ce chiffre est descendu a 170 g
jourd'hui. Aujourd'hui, les boulangers sont de moins en
moins nombreux en campagne et ne font pas exception
4 la disparition des commerces locaux. La grande distri-
bution y est un peu pour quelque chose : les ruraux vont
aa ville faire leurs grandes courses et achétent leur pain
par la méme occasion. Cependant, ils ne le prennent pas
jjours dans I etla
le commerce de détail préféré des Frangais. Le probléme
de la campagne, c'est la disparition de ses habitants. II
faut environ 1 500 personnes dans un village pour faire
vivre un boulanger.
En paraliéle, le marché des céréales est assez diffcile. Le
blé et les autres céréales panifiables sont peu valonsees
a'agriculteur qui livre le fruit de son travail a la coopéra-
tive agricole ou aux négociants. Cette s\\uauon améne.
des agriculteurs & s'interroger sur I'opportunité de fabri-
quer du pain 4 la ferme. La question est d'autant plus per-
tinente quand il posséde peu de surfaces cultivées. Ceux
qui ont franchi le pas sont souvent en production biolo-
gique. Les paysans-boulangers ont surtout la satisfaction
de maitriser toute la chaine de production.

UNE REGLEMENTATION A RESPECTER

Pour moudre du blé, i faut effectuer une déclaration au
moins un mois & 'avance au centre des impéts. Au début
de chaque récolte, les détenteurs de plus de 10 quintaux
de blé ou de farine doivent déclarer leurs e
lis tiendront ensuite un registre spécial avec les

ot sorties journalidres de blé, seigle, métei (mé\ange d
blé et seigle) et farine. l faudra mentionner l'origine et le
taux d'extraction de la farine. La loi stipule que pour de-
venir boulanger, il faut un CAP ou un BEP de I'alimenta-



tion. Vous pouvez déroger a cette régle si vous avez 5
années d'expérience chez un boulanger ou si vous deve-
nez paysan-boulanger.

Toutefois, vous ne pourrez vous qualifier boulanger que
si vous pétrissez vous-méme votre péte, en assurez la fer-
mentation, la mise en forme et la cuisson. Le tout doit
se faire sur le lieu de vente au consommateur final. L'ac-
tivité se situe dans le prolongement de I'activité agricole,
puisque vous utiiserez en majeure partie des produits
issus de ['exploitation. Elle est donc rattachée aux béné-
fices agricoles.

S’INSTALLER

Pour faire votre pain, vous avez |'obligation d'avoir une
chambre & farine, de préférence avec un acces sur l'ex-
térieur, de fagon a éviter de transiter sur les lieux de trans-
formation. L'entretien de la piéce doit étre facile et celle-ci
dot disposer d'une bonne ventilation.
L'atelier de préparation et le magasin de vente doivent ré-
pondre aux normes des laboratoires fermiers et & Ia ré-
glementation en vigueur concernant Iaffichage des prix
(voir les fiches du GERD ou demander a la DSV). Il faudra
mettre le poids en grammes et le prix au kilo, ainsi que le
prix du pain & la piéce. Si vous démarrez avec une petite
roduction, vous n'étes pas obligé d'investir dans du ma-
tériel spécifique. Votre matériel de cuisine suffira pour dé-
buter et vous pétrirez votre pate a la main.
Les investissements seront en fonction de la production
que La dépense pr
2 localde transformaton et s magasin. I faudea comp-
ter environ 420 € le m* auquel s'ajoutent 1 800 € d’éq
pamants sanitares (donhbss CERD), Vous ajoulres &
cela le matériel nécessaire & la fabrication : une table en

Peut-étre aurez-vous décidé de moudre votre farine vous-
méme. Cest pratiquement inévitable si vous étes en bio.
En effet, les moulins qui font de la mouture de bié cultivé
en conventionnel ne peuvent pas moudre de blé bio. Pour
garder la certification biologique, il vous faudra donc un
moulin spécifique a votre exploitation, & moins que vous
n'ayez la chance d'avoir une unité de mouture pour les
céréales biologiques  proximité. Comptez environ 7 000 €
dinvestissement pour un petit moulin.

Certains paysans boulangers ont acheté des corps de
ferme ol le four & pain existait encore. Aprés une remise
en état, il peut étre utilisable. Vous pouvez aussi en confec-

ASAVOIR

+ La consommation de

1900, méme s'il restent fi-
déles 4 une consommation
quotidienne.

+/ Les pains spéciaux sont
de plus en plus vendus.

+/ Les ventes de pains

et farines bio représentent
12 % des ventes de produits
biologiques en 2010.

v/ La France est le premier
exporteur de bié européen

coopératives et nzgoclams‘

+/ Montants des investisse-
ments en matériel pour la
mise en euvre d'un atelier
de production de pain
Ia ferme de +/- 200 kg
par semaine (prix HT) :
sler newmere
(faculta
‘moulin ( 00047000 €),
aménagement local
(100023000 €
atelier de boulanger :
pétrin, tables de faconnage,
etit matériel, couches,
bannetons (30004 5
- atelier de cuisson :
(40004

Total : 12,0004 21 000 €
(en fonction de V'origine du
matériel, neuf ou d'occasion).

(Données Biofil),




Le pain doit étre placé sur des grilles

tionner un vous-méme. Il existe des fabricants qui ven-
dent des kits. La réalisation est assez laclle pourvu que
I'on s'astreigne & suivre toutes les étape:

Vous pouvez aussi vous passer de magasm et vendre
votre pain sur les marchés, dans une AMAP ou en livrai-
son & domicile. Les magasins biologigues, et la plupart
des petites épiceries, font égarsmem dépot de pain

LE TEMPS DE TRAVAIL

La culture des céréales n'est pas trés gourmande en
temps, sauf & des périodes bien déterminées de I'année
(semis, récoltes). Si vous ajoutez une activité boulangére,
il faut compter entre 5 et 7 heures par jour de travail en
plus pour la fabrication du pain et la vente. De plus en
plus de boulangers bio décident de ne consacrer que
quelques jours dans la semaine pour la fabrication. lis font
parefce i toomass el ignlun marens loce
e par panier

avec aucun autre produ

s pre-
. Mais il faut dsvelcpper e
quence et la fidéliser

GAGNER SA VIE

i le métier de boulanger est pénible (surtout  cause des.
horaires), il est assez rémunérateur. Les paysans boulan-
om0 Vel f | ol oot [ o olle i ol 4
Yont fir jusqu'a 50 % de leur chiffre d'affaires avec
Yonts b pein. On comps enviren 400 prodctaurs blo
qQui exercent ce métier.

Se former

- Etablissement agro-alimentaire

de Plombiéres-iés-Dijon

BP 87, 85, rue de Velars, 21370 Plombiéres-iés-Dijon
Tél.: 0380531313

- ll existe une formation “Produire du pain cuit au

feu de bois” & la Chambre d'agriculture de I'Ain :

4, avenue du Champ de Foire

BP 84, 01003 Bourg-en-Bresse Cedex

Tél.: 04 74 45 56 62

- CFPPA de Montmorof

514, avenue Edgar Faure‘ 39570 Montmorot
T4 : 03 84 87 20 02

Mal :ciope. ronimiiGe o ir

trés sophistiqué, mais devra respecter

drs«anca e labricallon de pain.




Témoignage : Adeline Garric et Olivier Joret

Adeline et Olivier débutent leur projet d'installation en 2006. Iis trouvent leur bonheur
& Aynac, dans le Lot, Il s'agit d'un terrain de 4 ha, d'une bergerie et d'un four & pain.
En 2008, s louent & h sipplémentaites st la bétiments cune ferme, grécs & a
fonciere Terres de liens. lis produisent des agneaux de bouherie mais au
avec lequel ils font du pain. Celui-cl est vendu directement & la ferme et sur les o
chés. Les jeunes agriculteurs envisagent une certification biologique pour leurs pro-
dits, Le chiffre d'affaires de I'exploitation est en hausse constante (22 000 € en 2008,
28 200 € en 2009). Le bénéfice a, lui, un peu diminué entre les deux années. Il est
passé de 10 000 € 4 7 000 €, mais cela s'explique par les investissements que les
exp\cmams ont di faire. Adeline est confiante : « £n 2010, nous commengons & avoir
thme de croisiére, les chiffres sont plus cohérents. »

L o s travail vaie on fachion o Sevania i el faut compieriontia® =
8 heures par jour et par personne, du lundi au samedi. « Le dimanche, on /e garde
pour la famille ; nous allons juste nous occuper des animaux », explique Rt i
printemps et & automne, c'est au moins 8 heures par jour, Quant & |&t8, difficile de
compter les heures, cela peut aller du simple au double. Les journées les plus char-
gées toute 'année sont le mardi et le vendredi, jours de la cuisson du pain. Il faut
compter entre 11 et 15 h de travail pour une personne, Iautre ajoutant 3 h au temps
it de raval pour venir en ics e
“boulanger”, L'élevage, couplé &
la culture, allonge le temps de travail
de I'agriculteur. Si on ajoute & cela
Ia transformation des produits et la
vente, i est certain que fa main-d'ceu-
vre pése sur la vie de famille. Mals en
contre-partie, commercialiser sa mar-
chandise dans les circuits courts as-
sure un revenu décent passées les
premiéres périodes d'investissements.
Pour Adeline et Olivier, c'est aussi 'en-
Vie de vivre au plus prés de la nature et
de réhabiliter un outil de travail. Ls
vieux four 2 pain désaffecté retrouve
une seconde vie, et avec lui c'est tout
un hameau qui s'éveille & nouveau.

Pour Adeline Garric, le mardi
etvendredi,c'est e jour du pain.

Se documenter
- Le godit du pain : comment le préserver, comment le retrouver, Raymond Clavel -

Editions Jérome Villette
- Devenir boulanger - Editions Sotal
- Le livre du boulanger - Editions Lanore Delagrave




Productionw

Le lait de jument
ou d’anesse

Les producteurs de
de jument et d'anesse
sont peu nombreux,
mais ils travaillent sur
une niche. La difficulté
de la production ré
dans le mode de
conservation et

de transformation qui
doit préserver
les qualités du produit.

e lait de jument ou d énesse = pamcuhérement
prisé en cosmétique. s, Grecques et
Egyptiennes de \Annquné et i
bienfaits de ce produit pour a peau. Mais les qua-
lités du lait de jument ne s'arrétent pas Ia. Il a de
grandes vertus nutritionnelles. I est apparenté au lait ma-
fernel grace a ses faibles teneurs en matiéres grasses et
caséine. Ce ait regorge de vitamine C et il est faible en
acides gras saturés. En complément alimentaire, c'est un
reconsfituant trés puissant. Quant & ses bienfaits sur la
peau, il est hydratant, adoucissant, protecteur, cicatrisant,
etc. Il est tolérant pour tous les types de peau et notam-

dues, c'est un produit rare, surtout en bio.
La ProDUCTION

Pour avoir du lait, il faut des poulains. Les juments utili-
sées en France sont en général des races de traits plus
ou moins lourdes. Les poulains sont destinés soit a la
boucherie soit aux loisirs (monte et attelage). Le lait est
o o iné & nourrir le poulain, mais il est possible
traire une partie. Dans des conditions normales
o Gbvad ety s 4 S poulinage a lieu
au printemps et le tarissement de la jument & |'automne.
Les juments produisent du lait de fagon assez importante:
dés la premiere semaine de poulinage. La lactation aug-
mente jusque vers le troisiéme mois. Mais on n'obtient
pas plus de 10 % supplémentaires par rapport au début
de la production. Ensditte, cela diminue lentement.
Drapres I'IN RA (institut national de recherche agrono-
mique) une jument laitiére donnerait entre 1 500 ftres et 3
000 litres de lait par lactation, en fonction de la race. Cela
dépend de la facon dont elle est alimentée.
En géneral,fes juments sont traitées 6 mois sur douze, ce

des juments au caractére
agréable avec de bonnes qualités de laitieres.

lige & avoir un cheptel “double” si on veut avoir une
production toute I'année



Les mamelles des juments ont une toute petite capacité :
2 litres maximum par amena Il fet donc trake toutes

i est cessaife i conctionner e juments &l it afn
e retiennent pas. La perte de lait peut
dea capacité si les juments sont stres-
sées. Certaines races semblent mieux adaptées a la
traite, ainsi Ia race Haflinger et la race Mérens sont bien
appropriées. |l existe des machines  traire particuliéres
pour les juments.

PARTAGER AVEC LE POULAIN

Il est possible de procéder de deux fagons différentes :
solit le poulain téte la nuit, en dehors de la période de traite
(dans ce cas, il faut le complémenter avec un aliment spé-
cifique), soit on diminue e nombre de traites et le poulain
bénéficie du lait une fois sur deux. Dans ce cas il n'est
pas utile de le complémenter.

LA MAIN-D'EUVRE

Le traval est assez contraignant pendant a périods de
lactation, compte tenu du caractére répétiti des traites,
des soins aux puulams et des soins aux juments elles-
mémes. Quelques producteurs choisissent de n‘avoir
qu'une seule lactation par an. Cela évite le doublement
du cheptel et permet d'avoir un peu plus de temps une
partie de I'année. Dans ce cas, il faut s'organiser par rap-
port & Ia trésorerie. Mais cette période hors traite peut étre
consacrée & la vente de produits fins, la participation a
des salons, la recherche de clientéle.

L'UTILISATION ET LA PRESERVATION

En Russie et en Mongolie, le lait de jument sert & fabriquer
du Koumiss, un aliment & base de lait ferments, Iégere-
ment alcoolisé, au godt acide particulier. Cependant, les
laits fermentés ne sont pas trés appréciés en France. Mais
les producteurs ont cherché dautres voies pour commer-
cialiser ce lait qui a de nombreux intéréts pour la santé.
Certains producteurs commercialisent le lait frais. Celui-
i doit étre consommé dans es trols jours. Pour le pré-
server, il existe plusieurs procédés

H Ja sUrgélation est préférable a la congélation, car Cest
un moyen de refroidissement plus lent et & moins basse.
température

M certains haras sont équipés d'un systéme de Iyophili-
sation par e froid et la sublimation, procéds différent de

ASAVOIR

+ De nos jours le lait

de jument est utilisé

pour la nourriture des.
nourrissons, pour

fe traitement de problémes

problémes de vitalité
en général

o/ Enplus de la vente du
i, il vous faudra trouver
preneurs pour les poulains.
La vente des poulains

apporte une partie du
chiffre d'affaires, non
négligeable, a condition

au méme titre que le lait.

 Attention ! Vous serez
vite en surnombre d
chevaux qu'il faut nourr,
dresser, séparer les males
des femeles, etc.

L'idéal est de vendre

les poulains au sevrage.
Vendre des poulains pour le
loisir est un autre métier a
prendre en considération

i vous projetez de produire
du lait de jument,




lalyophilisation par atomisation industrielle &
trés haute température qui altére la qualité du
lait. Ici, le lait st transformé en 72 heures a

trés basse température. Il se présente sous
fome de poudre, Uniire e it donne env
o010 % o

D'autres producteurs fabriquent des cosme-
tiques avec le lait frais. Il faut toutefois une.
bonne expérience pour proposer des pro-
duits riches en lait et bio. En effet, le lait de.
jument s'altére vite a I'air libre et la liste des
conservateurs autorisés est restreinte, cela
rend la tache difficile.

LA COMMERCIALISATION

Le lait frais peut étre vendu dans les bou-
tiques diététiques de proximité. ') est o,

agasins Spécialisés peuvent étre pre-
s Ll opnlise o1 fca prodlts Coamaidies i
veront leur place dans un magasin de vente directe &
moins que vous ne vous lanciez dans la vente par corres-
pondance, soit via un site Internet, soit en recrutant vos
clients dans les salons.
En tout état de cause, il faudra créer vota clentle et
tmuver vos propres circuits. Cette pVOduChOﬂ t trop

misée pour que les circuits soient organi

Fo e et go ument st vendu aux Consommateurs
entre 11 et 15 €. La boite de 150 g de lait lyophilisé codte
environ 50 €.

Il existe peu de formations spécialisées dans.

Ia production de lait de jument. Le mieux est encore

de faire votre expérience auprés d'un producteur
et de passer un Brevet professionnel agm:ole avec

e “Elevage

Cependant, le LEGTA de Semur-en Auxos dispose

sur son exploitation d'un élevage de traits auxois
avec production de lait. Cet établissement propose
une formation sur la production de lait de jument :
- LEGTA de Semur-en-Auxol
Lo

21140 Semur-en Aux

i /egtasemurchatilon free




'moignage : Nathalie et Xavier Niaux
Nathalie et Xavier Niaux sont installés dans le pays de Bibracte en Morvan. lis élévent
des chevaux au pays des vaches, et des Mérens a 700 km de Ieur bassin d' cﬂgme
('Ariége). C'est dire qu'il n'ont pas suivi la voie classique. Mieux encore, ils produisent
du lait de jument. C'est en 2004 que Xavier et Nathalie changent de we Elle était dans
I'enselgnement et Iui, charpentier de formation, travaillait pour le service aprés-vente
de Vélux. « Jen avais marre de sillonner la France du lundi au vendredi », nous confie-
t-il. « Et puis c'était un vieux réve de trente ans que d'élever des chevaux pour faire
du ait de jument. J'avais vu ga en Autriche et en Allomagne de I'Est. » Les époux
Niaux reprennent donc une exploitation d'environ 60 hectares tout en herbe prés de
Bibracte. Suite a I'étude de marché réalisée, ils démarrent leur activité. Les Mérens.
de Bibracte sont nés. Aujourd'hui, ils ont une dizaine de Juments et deux éta!ons lis
produisent du lait congelé et lyophiliséen bio et des cosmétiques 4 base:

Aprés 6 ans, Xavier et Nathalie ne regrettent rien : « On vit de notre passion des che-
vaux, et on a gagné en qualité de vie. On passe plus d'heures au boulot, mais c'est la
vie qu'on s'est choisie. » Certes, la contrainte est forte au moment de la traite. Les
poulains tétent leur mére pendant deux mois (d'avril & juin). Ensuite, ils sont rentrés
une partie de la journée et séparés des méres. Un quart de la produclion de la mere
est soutirée, ce qui représente 1litre a chaque traite toutes les 2 heures.

Nathalie explique : « On a vraiment de la latitude sur l'organisation de notre temps. Si
nous devons partir sur un salon, par exemple, nous laissons les poulains sous la mére
et l'affaire est classée. » Pour le développement de I'exploitation, Xavier nous confie :
«Aujourd'hui, on est au top de la production, mais nous devons encore développer la
commercialisation. »

La vente s'effectue en direct sur place: pcur
le lait congelé, et aussi par correspondan

(via le site Internet www.lait-de-jument. m
pour le lait lyophilisé et les produits cosmé-
tiques.

Le chiffre d'affaires annuel est de 100 000 €,
moitié pour la vente de lait et moitié pour la
vente de cosmétiques. Au bout de 5 ans, ils
auraient dd avoir un revenu décent. Mais
la crise est passée par [, rendant la com-
mercialisation difficile. « On est plutét sur
une vague porteuse, explique Xavier, mais il
faut constamment démercher les clients. »
Nathalie conclut : « Ceux qui souhaitent dé-
velopper cete acthvté on intrét  avolrun
Ppeu d'argent de coté, pour prendre le temps
de se faire une clientéle. »

Nathalie a quitté pechapebigbot b
I'élevage des chevaux Mérens.




roduction

— lever des escargots, c'est pratiquer I'héliciculture.

Leur production et leur commerce sont soumis a

La France est le premier tne églamentaion spéciicue. En 2007l hife

affaires des productions frangaises d'escargots

pays au monde préparés et conservés s'levait & 89 millons d'e-

consommateur et s. La totalité du marché est estimée entre 100 et 105

ansformaleur Siloe i Gl i e il s grosses entte
antités

'escargots. Le marché el e

d' 3 el cclrespnndenl 4 environ 14 300 tonnes

estassez concurrentiel  c'escargots vivents, Cependant i 'est produit dans
1 41000t

entre les entreprises Les Frangais st e e o e

de type industriel et d'escargots par an. Les chiffres correspondant a I'auto-
i consommation st ramassage sont Inconnus, mais

lels petits producteurs. oo Sl

D'ott la nécessit La concurrence entre Ies grosses enirepnsss et les petits

de trouver des produits  héliciculteurs est rude, d'ols la nécessité de proposer des
inédits. produits différents et référencés S
5 pays de I'Est sont aussi de gros concurrents.

IMISE EN (EUVRE DU PROJET

Avant de vous lancer, il est nécessaire de vous informer
et de vous former. Peut-étre débuterez-vous un petit éle-
vage en amateur pour vous faire la main. L'élevage de
I'escargot est trés technique. Il faut parfaitement maitriser
les paramétres d'hygrométrie, e luminosité et de tempé-
rature, surtout durant les phases de reproduction et de
o) Cotclestsssariel e b tentabilts de Yao-
tvite, Il faut s plusieurs années pour trouver un
iere, sachﬂm que le taux de mortalité est
trés élevé. Cest pourquoi il est prudent de limiter les in-
vestissements au démarrage, et de réaliser les installa-
tions soi-méme.
En générl tevage se débuts dans un batiment ou une
uffée, et les escargots poursuivent leur crois-
e parcs extérieurs. Si votre projet est de
vendre des produits transformés, i faudra compter dans
les investissements un local de transformation, & moins
que vous ne fassiez appel & un prestataire de service.
Lactivité est trés gourmande en main-d'ceuvre. Pour un
éleveur qui produit 50 000 escargots de Bourgogne, le

L
2
i
£
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temps de travail est estimé a 2 000 heures par an. Les
taches qui prennent e plus de temps sont la surveillance
de I'hygrométrie et de Ia température, ainsi que la nutrition
des escargots.

L'ELEVAGE DE L'ESCARGOT

Liescargot est un animal fragile. Le taux de mortalité se
situe entre 30 et 50 %. Les pertes surviennent principale-
nt & I'éclosion, durant la croissance et pendant I'en-

graissement.
Concernant la reproduction, I'escargot est un animal her-
maphrodite, mais il ne s'autoféconde pas. L'animal a be-
soin de s'accoupler pour se reproduire. On place les
escargots dans des bacs  reproduction, début mars, &
raison de 200 petits gris ou 100 gros gris, par matre carré.
I est indispensable de maintenir la température 4 20° C.
L'accouplement peut durer jusqu'a 10 heures. Une di-
zaine de jours plus tard, chacun des deux escargots
pondra sa progéniture. L'escargot fait alors un trou dans
la terre meuble. L'opération dure environ deux jours.
Ensuite, il pond une centaine d'oeufs, un par un. Il faut
compter entre 24 et 48 h.
En élevage, les escargots peuvent pondre dans de petits

pots de terreau humide ou des piéges & pontes maintenus
Shomme température (20° O). L'incubation dure trois se-
maines. Sur les 100 nouveaux-nés, environ 70 seront via-
bles. Lorsque les petits sortent, on les place en nurserie.
Dans la nurserie, on placera entre 3 000 et 5 000 petits
escargots (en fonction de ['espéce), par métre carré. La
température est maintenue & 20° C. On dispose, dans les
boites utiisées a cet effet, un peu de terreau humide avec
un abri et une mangeoire.

5 T

‘extérieur. Dans ces parcs, on ne dépassera pas 150 4
300 (en vancmn de I'espéce) escargots au métre carré.

1l faut protéger les animaux des musaraignes et des ron-
geurs, soit :

 en enterrant un grillage & maille fine

M en enterrant des plaques de béton.

Liemploi de couvercles en flet, type filet coupe-vent, pour
les petits parcs, évite la fuite des escargots et les protége
contre les oiseaux. Pour les plus grands parcs, on utiise
des filets a oiseaux et on met des clétures électriques
pour viter les fuites.

Quand le bord de la coquille forme comme une visiére, I'es-
cargot a atteint sa taille adulte. Il faut compter entre 10 et

ASAVOIR

v/ La dénomination de
vente est réglementée et
correspond a différentes

- Helix pomatia Linné

(escargot de Bourgogne)

- Hélix aspersa Mullor

(escargot petit gris)
utres espéces du

genre hélix (escnrgnl]

- Achatina

fuli
(achatine, qui n es| pasun
escargot )

/' Que peut exiger

l'apneuanon sclentifique
des différents escargots,
ovenance, leur pays

/ Liétiquette doit compor-
ter les mentions Ramassage
‘sauvage dans Ia nature

ou Escargot d'élevage.




I a
ux pour protéger les escargots.

Sur Iétiquette, la dénomination scienifiqus
et abigatone,

14 semaines. Vous pouvez commencer la
récolte en gardant les plus beaux spéci-
mens pour fa reproduction. La récolte se
fait au fur et @ mesure, oendant environ 2
mois

Les cycles d'élevage sont :

W d'octobre & mars dans les régions &
hiver froid et été assez humide (en gros
toute la partie nord de la France)

B de septembre & mai dans les régions
& hiver doux et été trés sec (régions mé-
diterranéennes).

AALIMENTATION DE L'ESCARGOT

Par hygiéne, il est préférable de nourrir
les escargots avec des farines séches.
S Des sociétés d'alimentation animale
* commercialisent des aliments complets
pour les escargots. De sa naissance 4 sa
récolte, un escargot petit gris mangera
2 kg d'aliments, un escargot gros gris en consomme
Bt e e
plaque de plastique peut suffire & condition qu'elle soit
disposée al'abri de a pluie et de I'eau d'arrosage. On di
pose I'aliment en quantité suffisante pour quelques jours,
mals pas plus.

' Dormiique Fouyer

LA TRANSFORMATION

Il existe deux méthodes pour préparer les escargots

B Selon la méthode traditionnele, iis sont mis a dégorger.
Aprés les avoir fait jetiner pendant 5 4 6 jours dans des
cagettes bien aérées, les escargots sont lavés a grandes
eaux. Ils sont ensuite déposés dans un grand récipient
par couche intercalées avec du gros sel. Les escargots
bavent : c'est ce qu'on appelle les faire dégorger. Iis sont
& nouveau lavés soigneusement, puis ébouillantés. C'est
une opération assez longue et difficile a effectuer.
mautre méthode consiste a les placer dans des caisses
en plastique trés aérées et posées dehors & I'ombre. lis
sont lavés au jet. Gertains leur donnent & ce moment des
herbes aromatiques et de la farine de bié pour les aider &
se purger. Les deux jours qui suivent,ils sont encore lavés
une fois par jour au jet. Il faut ensuite les laisser sécher
quelques jours jusqu'a ce qu'ils se collent aux paros. lis
seront endormis. Cette opération ne fait pas baver les es-
cargots, mais il n'est pas nécessaire que ceux-ci dégor-



gent. ll faudra ensuite les conditionner en filets de 200 es-
cargots et les placer sur des étagéres aérées devant un
ventilateur réglé a petite vitesse. Les Seoalgots estent
endormis et collés en grappes, et peuvent étre conservés.
(43 2 mois de cefls fagon. I seront ensuta Sboul.
lantés. Il faut écumer la mousse qui se forme et laisser
cuire 2 2 5 minutes.
La prochaine étape consiste & les passer sous I'eau froide
et les décoquiller a I'aide d'une pique. Vous avez alors
deux possibilités : soit les chairs sont mises dans un
grand récipient d'eau salée, soit elles sont pétries dans.
du gros sel afin d'enlever les mucosités. Si vous choisis-
sez le trempage, il faut les laisser dans I'eau un quart
d heure, puis les brasser longuement, les égoutter et les
her. Les escargots sont préts a étre cuits au court-
ilncl congelés.
Si vous souhaitez utiiser les coquilles, il faudra les laver
soigneusement aux cristaux de soude et les ébouillanter
avant de les remplir.

LA COMMERCIALISATION

Pour valoriser son produt, il est nécessaire d'en assurer
Ia transformation et la commercialisation. Pour les locaux,
il peut s'agir d'un atelier collectif, d'une location de labo-

ratoire ou, en fonction de Ia production que vous projetez,
d'un atelier individuel. Beaucoup commencent avec un
atelier collectif ou en location, et leur labo-

Se documenter

Plusieurs livres trai-

tent de [eleiaoeide

I'escarg

- Mémentc de

I'éleveur d'escargots

Claude Aubert

Sontonty
Simoncelli

Edions ITAVI 2000

(actualisé en décem-

- L'escargot :
biologie, élevage
Jean-Claude Bonnet,
Plerrick Aupinel,
Jean-Louis Vrillon
Editions INRA

- Les escargots,
élevage et
commercialisation
Henri Chevaller
Editions UTOVI

ratoire quand la production est bien lancée. L
transformés sont vendus en moyenne entre 0,24 et 0, 3
centimes d'euro/piéce en fonction du mode de transfor-
ation.
Vos cnsn(s directs seront les traiteurs, les restaurateurs.
et les particuliers. C'est dans la vente de produits finis
que vous dégagerez le plus de marge.
Cependant, pour obtenir I'équivalent d'un Smic, il vous.
faudra un élevage de 150 000 & 200,000 escargots. En
sente en h par semaine
[ibites fos tmnes oo Feieue Hecomoaailiaton
comprises).

TEMPS DE TRAVAIL

Le travail quotidien consiste & assurer |'alimentation, I'hu-
midification et I'hygiéne. Il faudra ajouter la transformation
et la commercialisation.

Pour produire environ 1 000 kilos d'escargots, il faut comp-
ter 2 030 heures de travail par an :



€ Domniaue Rouyer

L'escargot  besoin de verdure pour se nouri,

ntretien des parcs : 160 heures.
i reproduction : 270 heures
W croissance : 400 heures
H transfomation : 800
W commercialisation : AUU heures
Les pointes de travail se situent au moment des fétes. Les
ériodes les moins gourmandes en temps sont les mois
i Janvir i et et

LES INVESTISSEMENTS

Prévoyez plutét de petites unités d'élevage : entre 2 000
et 3 000 reproducteurs, et réhabilitez des batiments exis-
tants afin de limiter les investissements. Vous pouvez
aussi récupérer du ms(énsl ‘pour aménager l'espace des
escargots avec : bacs a fleurs, pots, bouteilles de plas-
tique pour mettre 0 noummra stc. Cependant, faites en
sorte que ce soit fonctionnel et facilement adaptable,
sinon vous perdrez du temps.

1l faut compter entre 45 000 et 60 000 € d'investissement
pour ['atelier de transformation, hors main-d‘ceuvre. Vous
ajouterez entre 25 uuu e( 38 000 € pour |' équlpemenl en
cellule froide, table inox, balance, congélateur.  faudra
aussi le matériel nécessaire ala commerc\alisal!on +salle
de vente, véhicule réfrigére.

Des établissements proposent des cycles longs aves
spécialisation en héliciculturs ou des cycles courts :

- CFPPA des Savoie et du Bugey.
Formation qualifiante de niveau IV et V.

& raison de deux sessions de 3 mois par an
Gratoay Reinach - 73290 La Motte- Savolex
Tél.: 04 79 25 42 02

- Ecole de la Lande du Breil

Rue Amiral Gaspard de Coligny

BP 1303 - 35016 Rennes Cedex
Tél. 102 995934 94

- CFPPA de Chateaufarine

I
Tél.: 0381 41 9

Cet

Te cliet. ci le

pmposs aussi des stages d'initia-

quitravaillo sur le theme de Fescargot.

tional




Témoignage : Dominique Rouyel

A coté de Joigny dans I'Yonne, Dominique est ce que I'on appelle un double actif.
Il travaille & la SNCF et depuis 2009 et teste une nouvelle activité : I'élevage des
escargots. Pour débuter, il a décidé de commencer a son rythme avec 30 000 es-

cargots élevés en bio sur 200 m?. La premiére année ['objectif était de garder des
reproducteurs. En 2010, il a vraiment commencé & produire avec 100 000 escargots.

« |l faudrait 200 000 ou 300 000 bétes pour en vivre explique-t-il. Mais cela ne devient
rentabl qua i lon transforme, et pourfe moment cormmejo souate garcer mon
emploi salarié, je n'ai pas assez de temps pour faire plus. » Dor e a choisi de
o Ebnatni i laboratolts e ranslormation des a prechbre anne, l fa Saalement
aménagé lul-méme pour limiter les colts. Cela représente toutefois 60 000 €
dlinvestissements. Le laboratoire n'est opérationnel que depuis novembre 2010 et
Dominique n'a donc pu vendre que 20 % de sa production. Le reste sera écoulé sur
Iannée 2011.

En dehors de la production pure, Dominique Rouyer se consacre & mettre en place
un réseau de distribution. « C'est une chose importante en Bourgogne ol la conur-
rence est rude », expliq « Nous avons de

e secteur. Notre chance c'est d'étre en bio et en vente directe. On communique la-
dessus. » Dom

production lui a permis da faire o S s
du laboratoire. « Ca me permet de
availk o oh
part » admet-il. Aujourd’hhui, Domi-
nique commercialise une grande
artie de sa marchandise via une
boutique de producteurs située & Joi-
ny : « Clest notre principal point de
vente, dit-il, c'est [a vitrine de Ia pro-
duction. Nous avons un contrat de
dépét-vente, et ¢a marche bien. » Do-
minique aimerait un jour devenir héli-
ciculteur & temps plein, mais il lui faut
compléter sa gamme avant de fran-
chirle cap. Il aimerait également pro-
poser une animation autour des,
RO de l'exploita-

i d\spuse de 1 000 métres carrés,
clest largement suffisant pour se dé-
velopper. « Si ca marche, je garderai
mon emploi salarié, mais & mi-temps,
pour voir venir » conelut-il.




roduction

Angora et mohair

PR & e angora et fourie pr unerace e i,

alors que la laine mohair est obtenue & partir de la

Mohair et angora sont chévre oot 2 poll mahalr. Motlr ot angara
: : sont des aut de gamme destinés & une

soumis aux aléas de la lientale spw que

mode et 2 la concurrence i

du marché mondial. E BB ENCOEA

Le seul moyen pour Le lapin angora est élevé pour son poil long et blanc. Il

les producteurs de est tondu, ou plus exactement dépilé, afin de fabriquer un

il réputé pour sa douceur et sa légereté. La laine est trés

i 7
s'en sortir est la vente chaude et présente peu de risques d'aliergie. La France

directe de fils ou estun pays tradvtronne!\emeni producteur d'angora, et ce,
arti i depiisle 07 dtcly Hials apodicton s orfement chutg
CEEA L depuis 1986. Elle o b oucss b 4 O premier

SRS e el
mercialisent désormas pratiquement toute leur produc-
tion sous forme de produts finis:

H L'élevage

L'élevage se compose essentiellement de lapines adultes
que 'on conserve le plus longtemps possible. line différe
pas d'un autre élevage de lapins, sauf que ceux-ci sont
&levés uniquement pour leurs poils. Les la-
pins sont logés dans des clapiers indivi-

La reprodction ne se pratique que pour
i renouveler le cheptel et maintenir les effec-
’

tifs. Un lapin vit de 6 48 ans. On choisit les
lapines ayant les meilleures performances
» en termes de qualité de poil.
On attend 4 ou 5 récoltes pour s'assurer
une bonne qualité et on ne met donc Ia la-
pine 2 la reproduction qu'au bout d’un an.
Les lapins sont nourris  base de foin de lu-
zerne, d'avoine, d'orge et de granulés.
Lalimentation est modulée en fonction de
I'état du poil. Environ 5 jours avant la dépi-
faton, les éleveurs domnent un compiément
16 L ui faci-

Ia commercialisation & son projet. hte Iépilation.



® La récolte du poil
La récolte du poil se réalise environ tous les 100 jours. Il
faut respecter ce délai afin de conserver la quaiité et une
bonne santé a ['animal. La premiére récolte a lieu 2 I'age
de 8 semaines, Elle se fait par dépilation : c'est en fait une
épilation pratiquée aprés I'application du traitement dé-
pilatoire. ll faut compter entre 20 et 30 minutes par lapin.
Grace & cette épilation, tous les poils repoussent avec la
méme croissance, mais de longueurs différentes.
Une lapine produit en moyenne 1 kg de poils par an. Un
male produit 19 % de poils en moins. La production op-
timum est obtenue & la 7°récolte.

® La transformation
e cutine, le poil est trés propre. C'est une subs-
tance qui empéche a la saleté de s'incruster. Il n'y a pas
besoin de lavage. Le poil sera ensuite cardé (démélé) di-
rBctement, La carde tansiorme 1o procuft en pre-i. Bl
est ensuite filée et la laine est mise en écheveaux. Celle-
i peut enfin étre teinte. L'angora frangais étant blanc,
toutes les teintes sont permises.

 D'un point de vue économique
On compte 4 heures et demie de travail annuel par lapin.
Prés de la moitié du temps concerne Ia dépilation. Une
personne seule peut s'occuper de 400 lapins en produc-
tion pure. S'il faut transformer les produits, on ne peut pas
dépasser 150 a 200 lapins. Une femelle produit entre
1200 et 1500 g de poil.

On compte une épilation toutes les 14 semaines. A
chaque épilation, il est possible de récupérer 225 & 450 g
de poils, soit une dizaine de pelotes de laine. La pelote
de 25 g se vend entre 9 et 15 euros.

Se documenter

v UTALAF (Union technique des éleveurs
et des associations d'éleveurs de lapins angora)
8, La Planche-Bru
44118 La Chevroliére
vww.utalat.or
jean-clouet@wanadoo.fr
 Fédération francaise de cuniculture
28, rue du Rocher
75008 Paris
Tél.: 014522 62 40
fic.asso.fr

ASAVOIR

V/ Les caractéristiques
de I'angora son :
- son extréme finesse
comparable au cachemire
- sa douceur
- sa logeroté
- sa capacité d'isolation
thermique

s pureté en raison
d'absence de sécrétion
cutanée.

+ L'avantage du poil

le tricot plus gonflant et
moelleux.

¥ M exisoen France
deux groupement
de producteurs

10 GIE France Monair
Domaine Combas
87260 Vicg-sur-Breuilh
Tél.: 05 55 00 62 42

- Ia SICA Mohair
13, aveni Sidobre
81100 Castres

Tél.: 05 63 35 67 51




LA CHEVRE ANGORA

Le mohair est une fibre naturelle de haute qualité prisée
pour sa douceur, son aptitude & prendre la teinture, son
dlasticité et sa résistance a ['usure, ainsi que pour a cha-
leur qu'elle procure.

Le mohair est utilisé seul ou mélangé & d'autres fibres na-
turelles ou synthétiques pour la confection de vétements
de luxe et de draperies.

Ii s'obtient & partir de la chévre angora 2 poil mohair. Cette
espéce est originaire de Turquie. La chévre angora ne se
trait pas, elle est uniquement élevée pour son

En général, I'élevage de la chévre angora est associé &
une autre production ou & une activité agritouristique
(visite de la ferme, ferme pédagogique, stage etc.).

m L'élevage
La

troupeaux est en g I de 40 460 che
On compte 8 & 10 chévres par hectare en systéme
semi-extensif. La chévre angora est plutét rustique. Elle
a un caractére assez placide, contrairement & la chévre
cachemire que I'on éléve aussi pour son poil. Les chévres
choisies en France proviennent de deux souches : I'aus-
tralienne et la texane.
Pour constituer votre troupeau, vous aurez deux possi-
bilités : soit reprendre un troupeau d'adultes & un exploi-
tant qui cesse son activité, soit acheter des chevrettes.
Il existe une structure nationale de sélection de la race
angora, Caprigéne. Prendre des animaux chez les adhé-
rents de Caprigéne apporte une garantie certaine sur la
qualité des animaux et leur sélection.
Il faut prévoir un méle reproducteur pour 30 4 35 chavres
adultes. Les chevrettes mettent bas en général a l'age
de 2 ans. Les saillies ont lieu de septembre a décembre.
La mise bas & lieu 5 mois aprés. Une chévre donne un
ou deux chevreaux. ll st nécessaire de surveiller correc-
tement les parasites externes et plus particuliérement les
Poux qui peuvent occasionner des pertes importantes de.
hair
L'alimentation dml couvrir les besoins dus & une produc-
tion continue de poil. Si les chévres sont gestantes ou al-
B apports supplémentaires. La
chavre est un ruminant. Elle consomme donc beaucoup
de fourrage, soit sec, soit sous forme d'herbe. Cet éle-
vage a un intérét particulier : il est possible de valoriser
des zones difficiles; les chévres peuvent brouter sur les
terrains en pente, dans les sous-bois ou dans les landes.

Le plus les éleveurs laissent leurs chévres



al'herbe  la belle saison, et leur donnent du fourrage en
hiver. Elles sont complémentées avec un aliment concen-
tré en fin de gestation et en début de lactation.
SR Jait de leur mére. lis ont
idement un complément de foin ou d'aliment. mncen~
et I Seront onti Une fols & 65 MO, pUiS e o6
ils sont vendus en boucherie ou gardés pour le el
lement du troupeau. ll st possible de conserver les males.
et de les faire castrer, puisque ceux-ci produisent égale-
ment du mohalr. Cela vous permettra d'augmenter plus
rapidement 'effectif de votre troupeau. Si vous choisissez
de vous en séparer, i faut savoir qu'l existe peu de mar-
ché pour ce type de chevreau. Il faut donc trouver une
clientéle et vendre en direct.
Les chévres craignent plus I'humidité et les courants d'air
que le froid. Quoiqu'il en soit, il faudra un batiment pour
mise bas. Prévoyez |'aménagement pour faciliter la
distribution de fourrage et de concentré.  faut également
que chaque chévre puisse s'alimenter correctement.
Liinvestissement en batiments et matériel n'est pas trés

= La production
Les femelles produisent entre 2 et 5 kg de mohair et les
males entre 3 a 7 kg, mais la qualité de leur toison est
plus grossire. La premiére tonte s'effectue vers six mois,
puis deux fois par an : une en aodt avant Ia saillie et une
en février avant la mise bas. Le matériel utilisé est le
métme que ceul employé pour fes oins, mels faut des
peignes spécifique
Elovour trie Iu-méme 1a tonte selon des critées trés

précis. ll envoie ensuite le mohair brut a la transformation
dans une filature. Ces structures sont mises en place par
des groupements d'éleveurs. Elles gérent toute Ia trans-
formation. Le mohair est cards, filé en différents fils et
teint. Il est ensuite réexpédié a ['éleveur qui en assure la
commercialisation.
B La commercialisation
Le marché du mohalr brut frangais n'existe pas. Cette
production se situe dans un contexte mondial de surpro-
duction, d'ois des cours extrémement bas. Pour faire face
alasituation,les éleveurs francais se sont regroupés pour
la chacun s'efforgant
cialiser en direct ses produits, plus ou moins élaborés.
Cela va du fil, aux vétements tricotés ou flés. Le marché
frangais représente 70 wnnss de fil  tricoter, 50 tonnes

de couvertures et 130 000 pulls. Viennent ensuite les
&charpes, étoles et plalds qui sont les plus vendus.

A SAVOIR

+/ Pour le logement des
chévres, prévoir ;

-1,50 m de surface
paillée/chévre adulte

+ ace
pailiée/chevreau
+1a surface des

- une longueur d'auge de

33 m 4 0,40 m/adulte.
rféror un sol en tore
battue ou stabilisé ; prévoir
une bonne ventilation et
unbon ensoleillement.
(données ANECR)

hors
plus do 400 kg do foin et
604 70 kg de concentrés
par chévre et par a

- péturage sur prairies
cultivées ou iriguées
250 a 350 kg de foin et
1050 kg de concentrés
par chévre et par an

- péturage sur parcours
o paiies sl
250 kg de foin et

a0 kg de concentrés
par chévre et par an.
(données CERD)

+/ L'élevage de chévres

angora bénéficie d'une

bonne image auprés
socier &

une a:\m!c agritouristique

est un plus.

o/ Liéleveur matrise toute
la filiére, et les structures
de transformation du
mahair sont plutdt bien
organisées.




mD'un point de vue économique

Une étude de cas type réalisée par 'ANECA en 2002
donne un revenu global annuel de 11 358 € pour 65 che-
vres angora, soit 175 € par chévre. Cela suppose que tout
le mohair transformé est vendu, soit 230 kg de mohair
brut pour obtenir 160 kg de fl, vendus sous forme de pe-
lotes (25 %), couvertures et plaids (25 %), autres articles
de confection (50 %).

Pour 65 chévres, le total des ventes s'éléve & 30 965 €.
Les charges comprenant les frais d'élevage, de transfor-
mation et de commercialisation sont de 19 607 €.

Le revenu agricole sera ensuite plus ou moins fluctuant
en fonction de la situation de I'élevage, de I'obtention des.
primes PAG (Politique agricole commune), des charges
sociales, de gestion etc.,

On peut considérer qu'i s'agit d'un atelier qui vient s'ajou-
(er a une autre praductwon agricole déja existante. Pour

Le mohair brut est trés doux au toucher.

dela et en vivi

et vl beaucoup plus de chévres. Dans ce cas la

commercialisation est aléatoire.

Différentes options peuvent faire varier la marge brute. En

réalisant plus de confection, vous valorisez mieux votre

produit et augmentez votre marge.

La marge peut étre revue a [a baisse si vous étes dans

une région peu productrice de fourrage, si vous n'avez

pas assez de surface & faire paturer, si vous achetez le

founage. Si vous arvez pas & vendre touto la g
estdonc

irportant 66 S assurer uné bane Ll

le départ.

Se documenter

+ ANECA (Association nationale des éleveurs de
chévre angora)
Les Nauzes
80580 Soual

&1, 05 63 82 52 72

ene France, Section Angora

Agropole - Route de Chauvigny
86550 Mignaloux-Beauvoir
Tél.: 054956 10 75

v Assucumun interprofessionnelle du mohair




Témoignage : Fumiko Lequime
Fumiko est japonaise. Elle a 60 ans. Elle est venue en France il y a une trentaine

d'années pour entrer dans une école de haute couture. A Paris, elle rencontre son
mari et décide de rester. Elle vient s'installer dans la Niévre ot celui-ci tient un cam-
ping haut de gamme. Difficile de trouver un travail dans la haute couture dans ces
conditions. Elle aide donc son mari au camping, mais finit par s'ennuyer en basse
saison. Elle décide alors de monter un élevage de chévres angora en 1983.
Al'époquie, Ia filiére n'est pas du tout organisée : « I fallait tout faire, nous dit-elle,
filer et tricoter Ia laine pour ensuite la vendre. On a visité beaucoup d'élevages, no-
tamment dans le Sud de la France. Et puis, on a bousculé du monde pour obtenir
gain de cause. D'abord, on s'est groupé avec plusieurs fermes des environs qui
avaient envie de vivre de a laine mohair. Puis on est allé demander de ['aide 4 la
Chambre d'agriculture et on s'est rapprochés des gens du Sud. On a créé une coo-
pérative - Le mohair des fermes de France. »

Aujourd'hui, la coopérative représente 200 éleveurs. Fumiko envoie la laine de ses
30 chévres angora dans une filature du Sud gérée par la coopérative, qui lui renvole
le fil dans la couleur qu'elle désire.

Elle a ouvert un magasin de vente dans le village voisin du camping. G'est une com-
mune ol passent facilement les vacanciers. Elle se trouve sur la route du Morvan et
posseéde plusieurs poteries. Les touristes sont attirés par les artisans et s'arrétent
pour visiter les ateliers. La commune a donné des aides pour permettre I'ouverture
du magasin. Fumiko y expose de jolis vétements tricotés et tissés avec son fil
Depuis peu, elle a introduit
dans I'élevage quelques ché-
vres cachemire pour étendre
la gamme. Mas elle reconnait
qu'elles sont plus difficiles &
élever, en raison d'un carac-
tére beaucoup plus vif. Autre
difficulté, le cachemire codte
trés cher, et il faut trouver une
clientéle spécifique.
<« Avec quelques chévres sup-
plémentaires, il est tout & fait
possible de vivre de la produc-

I'activité et fera vivre le maga-
sin », conclut Fumiko.

Gréce & Fumiko et quelques
personnes motivées, la ilire




Productionw

La cueillette sauvage

La cueillette sauvage
est un bon moyen de
s'installer en agriculture
sans terre. Différentes
possibilités s'offrent

4 vous pour écouler
votre récolte :

la transformation

ala ferme ou la vente
aux laboratoires.

a cuelette sauvage est [a cueillette de végétaux
4 croissance spontanée, c's lire non cultivé:
Ces végétaux poussent dans des zones nat
relles ou agricoles. Cette pratique est assimilée 4
lun mode de production biologique. Mais pour ob-
tenir la certification, il faudra cependant respecter cer-
taines régles.
M Les zones de cueillette ne doivent pas étre soumises
pendant une période de trois ans, au moins, avant la ré-
colte, a des traitements autres que ceux autorisés pour
un mode de production biologique (articles 12 et 16 du
réglement CE N° 834/2007 et annexes 1 et 2 du régle-
ment GE N° 889/2008)
B La récolte ne doit pas affecter la stabilité de I'habitat
naturel, ou la préservation, des espéces dans la zone de

Le cueilleur doit fournir chaque année a I'organisme cer-
tificateur une note de synthése avec la liste des plantes
cueillies et la cartographie des zones de cueillette. Il doit
Sgalement transmstire o mode opératoir chosipourof-
fectuer sa cusilltt

U< s5rise sgpcoles dans loscueles 2 cuiliete sauvags
st possible sont des zonas ds fiches ou & Fabandon

e of datresrir Lot ot
g el b [

in verger, par exemple, est considéré &
e lorsque les arbres n'ont subi
aucune action de 'homme pendant trois
ans. Le cueilleur peut étre une personne
locale qui a une bonne connaissance de
Ia flore du milieu dans lequel elle vit, ou
une personne migrante qui effectue des
cusillettes en fonction de I'endroit ol elle
ive et de la maturité des parties des
plantes a prélever.

La cueillette des plantes sauvages de-
mande une trés bonne connaissance en
botanique. Pas question de s'y aventurer
en amateur sans étre parfaitement formé.
Beaucoup de plantes se ressemblent et
la confusion peut étre trés dangereuse.
Par ailleurs, certaines plantes sont proté-
gées et leur cueillette est interdite. Ren-

donc sur la législation locale



avant de procéder & la cueillette. Cette précaution est
d'autant plus importante si vous vivez dans un parc na-
turel. Quelques plantes sont soumises  une demande
d'autorisation pour la cueillette. La demande s fait au-
prés des communes concernées.

S'INSTALLER

Les agriculteurs qui s'installent avec pour seule activité
la cueillette sauvage gérent en général un périmétre
étendu. lis ont souvent une parfaite connaissance bota-
nique et cueillent des centaines de plantes. Certaines
dentre elles sont cueillies en trés petites quantités
(quelques kilos par an). Les plantes sont livrées fraiches
ou transformées.

LA RECOLTE

Laissez toujours quelques plantes pour qu'elles montent
en graines et réapparaissent la saison suivante. Cueillez
plutét les jeunes plantes, par temps sec et en fin de ma-
tinée, lorsque la séve est montée. La plante sera plus
chargée en principes actifs. Toutefois, certaines d'entre
elles demandent  étre cueillies a nuit, ou trés tot le
matin. Leur récolte fournit, par exemple, les laboratoires
homéopathiques.

Les plantes traditionnellement cuelies en France :

W la reine des prés, le bouleau, le fréne et le tilleul sont
surtout utilisés dans le domaine médical ;

B la gentiane d'Auvergne, le thym et le romarin de Pro-
vence servent le secteur alimentaire ;

B le mimosa, le narcisse, et les mousses d'arbres entrent

N'importe quelle plante n'apparait pas n'importe o
Chacune est adaptée & un terrain particulier et & un i
mat. La chélidoine, par exemple, aime les terrains plutdt
2 alors que le liseron des ha\es a besmn de temain

frai
2ol st géranium herbe-a- e suppone bien I'om-
br

e.
Les plantes annuelles sont les plus répandues et pous-
sent rapidement. C'est le cas de la bourse-a-pasteur ou
du chénopode blanc. D'autres ont besoin d'un peu de
temps pour se développer : elles sont bisannuelles,
comme la bardanne, ou vivaces & grand développement,
comme l'ortie. Ces plantes se trouvent typiquement dans
les friches.

Les plantes ne se ramassent pas a n'importe quelle
époque. I faut les récolter au moment o elles sont le

ASAVOIR

+/ Nutilisez jamais
de plantes que vous
ne connaissez pas.

+/ Triez correctement
les plantes que vous venez

ter.

+/ Apprenez a reconnaitre
les plantes toxiques.

 Récoltez vos plantes loin
des routes trés passantes,
des zones industrielles et
des zones urbaines.

+/ Attention au passage
des cantonniers qui
n'hésitent pas 4 arroser
les plantes de désherbant
sans prévenir, Tout de suite
apres l'aspertion, cela

ne se voit pas forcément,
mais n plantp devieat

trés toxique.

 Evitez d'arracher les
plantes et ne cueillez que
ce dont vous avez besoin.




plus chargées en matiéres actives. Il faut
adapter la récolte en fonction de la région et
des conditions climatiques particuliéres a I'an-
née de récolte. Laméme plante atteint le stade
idéal de cuillette plus t6t dans le Sud que
dans le Nord. Une saison froide et pluvieuse
retardera la récolte, alors qu'une saison trés.
séche et chaude avancera ce moment.
cueillette des parties aériennes des plantes se
fait par beau temps, lorsque la rosée ou la
pluie de a veille se sont évaporées, mais avant
que la grosse chaleur ne s'installe. La fin de
matinée est alors toute indiquée.

Ne cueillez que les plantes parfaitement
séches. Lnumidié superfciellerisque de dé-

grader la plante lors du séchage : le dévelop-
Demontés elsiesires ahererat FhE
leur

etauifont d'excellentes confiures.  yyjisez des paniers en vannerie ou des sacs
en toile pour la récolte afin que les plantes fraichement
cueillies ne macerent pas pendant qu'elles sont entrepo-
sées. Si vous récoltez des feuilles, choisissez-les jeunes
et bien développées. Cueillez-les avant fa floraison de la.
plante. Les fleurs se cueillent en début de floraison. Ne
les comprimez pas dans des récipients, afin de ne pas
dégrader les pétales, et prenez beaucoup de précautions
pour les cueillr
Si vous cherchez des racines, rhizomes ou autre partie
souterraine, faites-le de préférence a I'automne, lorsque
Ia plante entre en repos végétatif et que les réserves sont
maximales. Arrétez cette récolte au printemps. La plante
va, 4 cette époque, faire de nouvelles feuiles et utiiser
ses réserves.

LA TRANSFORMATION

Commencez votre tri en effectuant votre cueillette, et
jetez les mauvaises feuilles ou fleurs : ce seramoins fas-
tidieux que de trier avant le séchage. Lavez les racines
o brossez-les délicatement, puis essuyez-les bien avant
de les mettre au séchoir. Goupez les grosses racines en
deux, elles sécheront plus facilement

Vous avez plusieurs possibilités pour sécher votre récolte
en fonction de I'investissement que vous souhaitez faire,
et des charges qu'il faudra supporter par la suite.
Pour les fleurs et les feilles, vous pouvez faire un s¢
chage a I'air libre. Pour les racines, ce sera plus compl
qué. Vous pouvez investir dans un séchoir. Mais cette




dépense ne concerne pas seulement I'achat du matériel.
1l faut aussi compter ['énergie a dépenser pour le sé-
chage. Certains cueilleurs emploient des séchoirs so-
laires, le plus souvent auto-construits. Vous trouverez
des modéles de construction sur Internet.

Une fois votre récolte séchée, elle peut étre vendue en
gros a des laboratoires, ou conditionnée en petites
quantités et proposée comme tisanes & une clientele lo-
cale (en fonction des plantes récoltées bien sar). Mais
Vous ne pourrez pas générer tout votre chiffre d'affaires
uniquement avec de a tisane. Il vous faudra donc étre
créatif, et en fonction de votre savoir-faire, trouver d'au-
tres débouchés. Vous pouvez confectionner des pots
poums des sachets de senteurs pour les armoires, des

i Qosslbm(es de récolte sauvage, il existe de
nombreux fruits que vous pouvez transformer. Les mires
font ainsi d'excellentes confitures, des sirops, des sor-
bets ou des fruits confits. Les pommes et poires que
vous trouverez dans les haies de prés ou dans les vergers
abandonnés vous donneront milles idées de recettes
succulentes : compotes, confitures, chutney, jus, etc.
Avant de vous lancer dans 'investissement d'un labora-
toire pour réaliser vos sucreries, réservez un coin de cui-
sine a cela. Il suffit que vous puissiez respecter les régles
de sécurité sanitaire des aliments.

D'UN POINT DE VUE ECONOMIQUE

Le matériel de transformation peut-étre fabriqué par
vous-méme pour le séchage des plantes. Il vous en co(i-
tera quelques centaines d'euros. Si vous faites sirops et
confitures, ce que vous utilisez d'habitude en cuisine
vous suffira dans un premier temps. Le matériel de dis-
tillerie est beaucoup plus onéreux environ 300 000€). Il
est impossible d'investir seul dans ce type de matériel..
Si vous respectez les régles de la cueillette, les possibi-
lités sont importantes. Pour cela, il est nécessaire de
trouver des partenariats avec un parc naturel, une com-
munauté de communes ou des agriculteurs. Attention, si
Vous souhaitez produire en bio, il faut que les terrains sur
lesquels vous récoltez soient eux-mémes en bio ou que
vous puissiez prouver qu'ils sont indemnes de tout trai-
tement.

Vous ne vivrez probablement pas uniquement de votre
cueillette, mais clle-ci peut accompagner une produc-
tion maraichére ou de plantes En tout état

A SAVOIR

+/ Pour trouver des plans
de séchoirs solaires :
- www.onpeutiefaire.com
- lmp I/freknpedva org
e lautre.net/
splp php"amv\e%“

V/ Le n° 184 du magazine
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duardinage bio o
les explications pour

la consiructon un
séchoir sol
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La fleur de pisseniit fait e rés bonnes confitures

de cause, il est important de faire un stage chez un pro-
fessionnel qui fait cela depuis longtemps, afin que vous
vous rendiez compte du temps & y consacrer. Le travail
de récolte est mmuneux e e e
dheures lies s'ajoute le temps d

4l Vente! Soient ea sqriifours Gul s lancent dans
cette voie commence par la cueillette sauvage, puis
S'installent sur quelques hectares pour ajouter a 'activité
une culture d'herbes aromatiques ou de plantes médici-
nales. D'autres se spécialisent dans la cueillette pour le
compte de laboratoires, mais dans ce cas ils sillonnent
la France au fil des saisons.

+ Pour faire un stage de découverte :
- Savoir-faire et Découverte

La Caillére - 61100 La Carneille

www. ifaire.fr

par les laboratoires.

+ Pour une formation courte :
- Promonal

Beauloup - 71110 Briant

Tel. : 03 85 25 85 65

v Pour une vormanon longue
- CFFPA de

2. aventie de Vanterol -BP 36 - 26110 Nyons
Tél : 04 75 26 65 90

v/ Des organismes
- ONIPAM

25, rue Maréchal Foch - BP 8 - 04130 Volx
Tel. : 04 92 79 34 4

www.onippam.fr

- Conservatoire national des plantes a parfum,
aromatiques et industrielles
Routo d Nemours - 61460 Mily-la-Forat
Tel.: 0164 98 83 77

v Des livres
- Les plantes bio indicatrices - Gérard Ducerf
Editions Promonature (71110 Briant)

- Le tour de France d'un botaniste gourmand
Frangois Couplan - Editions Plon




moignage : Thomas Bertoncini

{i-valofover it e allolls = e hoies s VO el 0o G

métier, accompagné de Myriam, sa conjointe et,.. collaboratrice. Il s'est
Bl e e i agri-
coles. Pour Thomas, e plus compliqué a été de trouver e terrain : « Entre [a pression
urbaine et les agriculteurs qui ne veulent rien lécher, explique-t-i, c'était trés compli-
U, N avors in bel emphyteotiae de 49 ans, Clestassec sdcisans mals pas

tres satisfaisa un batiment, il afa.com-
e.» Cependan! Thomasatrawe e teraln qu'il cherchatt, et le Maire, qui ne sou-
Fatai pasq partie soit un jour construite, est satisfait. Les terres représentent

e B bio tout de suite, puisque les terres
étaient abandonnées depuis longtem

U5 661 s pro s 6.1 HE Ao AG s 10 Sfsncls i ces nbmbrouses o
péces présentes sur le terrain. Les confitures représentent une bonne part de I'activité
avec la transformation de nombreuses baies sauvages et des fruitiers présents sur
s Lo suteales b bl e i oot penlles. e o
fes pommes et

par an. Il fabrique également el sirops do plantes et des e =yant pss de

batiment sur place, les j¢ la maison
s el e s!ockage. I ectesonent, palodel comprs
leur a co(té entre 3 000 et 4 000 €. Thomas et Myriam organisent, avec |'association

Ul e el o) S e e 2 e
nagement d'un terrain destiné a préserver la biodiversité. lls organisent aussi des vi-
sites du terrain et un goditer confectionné avec les prodiits. Gela fonctionne trés bien,
mais s sont obligés de limiter le nombre de journses afin de ne pas porter atteinte &
leur activité de cueillette. Le chiffre d'affaires est de 15 000 & 20 000 € annuels, avec
une marge de 12 000 & 13 000 €. La vente se fait sur les marchés et en AMAP, parfois
chez des collégues.

Ghez Thomas et Myriam, tout est fait & la main : ils ne sont pas mécanisés. Ceci al-
longe forcément le temps de tra-
vail. « D'autant plus qu'l faut aussi
s'occuper des animaux, explique
Myriam. Nous avons des vaches
Highlands qui participent & l'en-
tretien dlu terrain et des poules.
Mais on s'organise pour le travail
et puis on vit au rythme du soleil.
P e
gerais d'activité | Il'y  toujours
quelque chose & observer, c'est
magnifique de vivre avec la na-
ture. Rien & voir avec mon ancien
métier de webmaster. »

Récolte de coquelicots chez Thomas
Bertoncini pour des sifops exquis.




La biére, une des plus
anciennes boissons de
I'nomme, avait perdu
son caractere local avec
I'avenement des grands
groupes i

es Celtes connaissaient déja la biére. Cette bois-
son est considérée comme la plus ancienne des
découvertes de I'homme. Elle remonterait au mo-
ment ol il s'est sédentarisé et a commencé a cul-
tiver des céréales. Selon les archéologues, la
biére aurait ses origines sur les rives du Tigre et de I'Eu-
phrate, en Mésopotamie. Elle daterait de 7 000 ans avant
Jésus Christ

Rapidement, les méthodes de brassage se sont diversi-

Aujourd'hui, la biére
régionale reprend
une place de choix
dans les habitudes
de consommation
des Francais.

fides et d sortes de biére ont vu le jour. En-
core aujourd’hui, la méthode de brassage donne sa
caractéristique a la biére. Un amateur averti peut sou-
vent reconnaitre le brassage a la fagon allemande, belge
ou anglaise par exemple.

En fonction du procédé de brassage, de la fermentation
et des ingrédients ajoutés, chaque type de biére décline
des centaines de gols différents. Les différentes cé-
réales utilisées apportent chacune leur spécificité.

LE MARCHE DE LA BIERE

La bidre est la boisson la plus consommée dans le
monde, aprés 'eau et le thé.

Le marché mondial de Ia biére s'apparente & une guerre:
entre quelques poids lourds. Plus que d'innovations, il
s'agit d'opérations financiéres et de rachats de parts dans
les groupes. Depuis novembre 2010, c'est InBev qui fa-
brique, entre autre, la célébre Budweiser. C'est elle qui
détient le leadership. Juste derriére, on retrouve Carisberg
et Heineken.

Meais le contexte est difficile pour ces grandes industries
de la biére, car la consommation a nettement reculé ces
derniéres années. Ainsi, Heineken annonce pour 2009 un
bénéfice net en recul de 74 %. Il n'y a guére que le marché
chinois qui semble résister dans ce contexte, avec une
augmentation des ventes de 6 % en 2009.

La France est le premier producteur d'orge de brasserie
en Europe. La biére ne représente que 16,3 % de la
consommation d'alcool dans notre pays. Ce qui nous
place au dernier rang de la consommation européenne
Chaque Frangais consomme en moyenne 30 litres de



bidre par an (contre 125 ltres en Irlande par exemple). La
biere est une habitude de consommation régionale. Ainsi
dans le Nord et I'Est, on en consomme beaucoup plus
que dans le Sud. La consommation est plus importante
en été qu'en hiver
Toutefols, en France, le succés des bidres locales n'est
plus & démontrer. C'est le seul créneau qui voit ses
ventes se stabiliser, et parfois augmenter pour certaines
brasseries. Chaque territoire frangais posséde ne fagon
spécifique de brasser la biére, et les habitudes de
consommation différent en fonction des régions. De plus.
en plus de petits brasseurs apportent un savoir-aire, par-
fols Importé ures paye: ot cormant e il
produit ven
On voit réappara’llre‘ depuis une petite vingtaine d'an-
nées, des micro-brasseries, alors qu'elles avaient toutes
disparu durant I'aprés-guerre. Leur implantation géogra-
phique est trés diversifiée, et on en trouve un peu partout
en France. Elles existent sous deux forme:
W des cafés-brasseries oli la biére est produite et
nsommeée sur place, parfois accompagnée d'une res-
tauration simple et souvent traditionnelle
W des brasseries artisanales qui produisent plusieurs
types de biéres, mais en quantité limitée. Elles vendent
feur production aux distribuiteurs de la région, ou directe-
ment au client particulier.
En général, chague micro-brasserie a sa marque particu-
fiére et son savoir-faire.

FABRICATION DE LA BIERE

 Les matiéres premiéres
Lorge, I'eau, le houblon et la levure constituent les ma-
tidres premiéres de base de la biére. Gependant, elles doi-
vent subir des transformations pour étre utilisées.
Le malt est I'ingrédient principal du processus de fabri-
é i . I s'agiten
fait d'opérer un processus qui améne I'orge & germer, Elle
sera ensuite exposée & la chaleur pour devenir malt. Cette
céréale peut étre remplacée par le sorgho, e riz et d'au-
tres céréales comme le froment par exemple. ll faut 20 kg
de malt pour 1 hectolitre de biére. Toutes les orges ne
sont pas utiisables en brasserie.
Le houblon est une plante sauvage grimpante qui va don-
ner son golit et son amertume & la biere, Le brasseur ef-
fectue des dosages différents en fonotion du parfum qu'il
souhaite pour le breuvage. Autrefois, de nombreuses
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¢ loistocina types do

latire blanche, égers,
do couleur blond p3

ot brassée aveo des malts
clairs et des malts de

- Ia biére blonde de type
Pils est une biére légére
‘avec une petite amertume.
Elle est brassée avec des
malts pales
7, o biéro bonde
st hissoce aire

Pl
Iégerement grilés et des
malts spéciaux

b
brassée avec des melanges
de malts grillés et torréfics.
Elle a beaucoup d'ardme.
- 1 ters brung frasses
avec des mal
fortoment toétiésa.
un goiit un peu spécial,
fort en bouche.

Il existe quatre types

de fermentati

- Ia fermentation basse
(Pils ou Lager). Cette
méthode est mondialement

- Ia fermentation haute
(les spéciales, les
rappistes belges, les
biéres d'abbayes, les
blondes, les bianches)

- la fermentation
‘spontanée (les gueuze
fambics et biéres fruitées)

- {a fermentation mixte
(les brunes-acides).




épices aromatisaient Ia biére (cannelle, gin-
gembre, clous de girofles). Aujourdhui les
brasseries artisanales essajent et osent des
arémes différents.

Le sucre se transforme en alcool sous I'ac-
tion des enzymes de la levure. On utilise
deux types de levure en fonction du pro-
cédé de fermentation. L'sau pure est le
composant essentiel. Il en faut 5 4 12 litres
pour obtenir un litre de biére. C'est la qua-
lité de I'eau qui donnera toute la saveur.
95 % des bieres brassées le sont avec une
ea sans sels minéraux : ce sont les Pils (du

§ style de biere, la transformation dure envi-
£ ron 3 mois. Par la suite, certaines biéres
)15 auront besoin de maturer pendant plu-

Des cuves de brassage en inox, _ S18US MoiS afin d'acquérir leur caractére et

Une brasserie en cuivre est aujourd'hui
un luxe que peu de brasseurs peuvent
S'offri. La plupart des brasseries sont
maintenant en inox.

£
H
o
H

un bouquet bien particulier.

M Mouture et brassage

Clest avec le malt que I'on fabrique la bigre. il est moulu
et écrase, puis versé dans une cuve et mélangé a de l'eau
tiéde. Autrefois, ce mélange s 'effectuait manuellement.
Dans les brasseries modernes, il se fait automatiquement.
Dans de grandes chaudiéres 2 trempe en cuivre ou en
acier inoxydable, le brasseur porte progressivement le
mélange a une température de 75° C. La montée en tem-
pérature favorise la dissolution des éléments solubles du
malt et la conversion de I'amidon en sucre soluble (mal-

tose)
Il existe deux méthodes de brassage : I'nfusion et la dé-
coction. Dans la méthode d'infusion, on ajoute systéma-
tiquement de I'sau trés chaude au mélange, jusqu'a
I'obtention d'une température de 75° C.

Linfusion est surtout utilisée pour le brassage des bidres
a fermentation haute. La décoction sert principalement
pour les Pils.

M Filtration et cuisson

Le mélange sucré ainsi obtenu est mis au repos, avant
d'atre filtré. Les déchets de malt sont revendus comme
aliments pour le bétail. Ensuite, le mout est bouilli pen-
dant 60 & 150 minutes dans les chaudiéres. C'est cette




cuisson qui permet au brasseur de déterminer exacte-
ment la densité de sa biére en modt primiti. Il y ajoute en-
suite la quantité de houblon voulue, afin de conférer & la

ique.
La cuisson sert  stériliser le liquide et a détruire les en-

zymes qu'il contient.

m Epuration, réfrigération et fermentation
Aprés la cuisson, on préléve de la biére le houblon qui 'a
aromatisée, et on refroidit le brassin.

moit passe par des conduites de réfrigération ou des
refroidisseurs & panneaux, aprés quol i est aéré. L'oxy-
géne est indispensable a la multiplication de la levure. La
température du modt est descendue a 22° C et le liquide
est prét a étre transvasé dans la cuve de fermentation.

it se transforme alors en biére, parce qu'ily a fer-

mentation alcoolique.

Des cuves & fermentation en inox.

H Garde

La garde se fait dans de grands tanks, et dure entre deux
et trois semaines, selon le type de biére. La température
tourne autour de 0° C. Pendant sa période de garde, la
biére mrit et son godt se finalise. La levure précipite, et
Ia biére devient plus claire.

W Filtration

Alafin de la période de garde, il faut filrer la biére, Il s'agit
o rotFe s siree o st prtiction s lspenson:
Certaines biéres spéciales ne sont pas filtrées, mais sim-
plemenl centrifugées.

5
H
e
3
°

ASAVOIR

v/ La France estle plus
gros exportateur de malt
au monde. Il existe en
France 200 brasseries
avec 400 marques
différentes.

v Les pnnmpares régiors
de culture de I'or

France sante Cofir
leValde ir, I Bourgogne
et la Champ:

Les brasseurs utiisent
essentiellement de l'orge
de printemps.

+ Quelques adresses
utile

- Associations des
rasselis de France

75008 P

T6l.: 0142662027
www.brasseurs-de-
france.com

- Matériel d'occasion :
Etablissements Wallart
Parc d'activité du Chat
59118 Wambrechies.
Tél.; 0320936671
www.wallartfr




hagi mirs-brassrl  a iargie
n étiquette.

m Soutirage

Avant d'étre bue, la biére doit encore étre mise en bou-
teille. Les bouteilles sont mises sous pression, remplies
et bouchées a |'aide d'une capsule ou d'un bouchon. Il
reste alors & mettre I'étiquette.

Ensuite, les bouteilles sont stockées dans une cave a
24° C. La levure refermente le sucre dans la bouteille.
Aprés 10 & 20 jours, la mousse apparait, la levure se colle
au fond de la bouteille : c'est la champagnisation de la
biére. Certaines biéres seront mises en fiits. Les flts en
bois ont aujiurd’hui été délaissés au profit de fits en acier
inoxydables.

D'UN POINT DE VUE ECONOMIQUE

Pour installer une micro-brasserie, il faut un batiment
denviron 200 m?. La salle doit étre facile & nettoyer.
Comptez entre 180 000 et 275 000 € pour I'achat du ma-
tériel, et plus si vous achetez une brasserie en cuivre.
Le retour sur investissement est important, puisque le
prix de revient d'un litre de biére est compris entre
0,80 centimes d'euro et 1€ en fonction du prix d'achat
des malts. En vente directe, la biere est revendue entre
3,80 € et 4,60 € le litre.

Pour élargir leur clientéle, les brasseurs vendent aux res-
taurateurs et aux bars, ainsi qu'aux magasins spéciali-
sés. L'activité peut donc étre assez rentable pour peu
que vous vous occupiez correctement de la commercia-
lisation.

Mo bonne biére demande une
formation rigoureuse. Il existe des stages de courte
Re e
tent créer une micro-brasserie. D'autres stages sont
proposés pour le perfectionnement.

i faut s'adresser

- Institut francais des boissons, de la brasserie
et de la malterie

7, rue du Bois de Champelle

BP 267

54512 Vandesuvre-les-Nancy Cedex

Tél.: 0383 44 88 00

wwwifom.fr




Témoignage : Didier Dumas

Didier Dumas a décidé de s'installer & Sancerre o il possede une maison. Cest en
1999 que la vocation de brasseur ui est venue. «J'al décidé de faire un nouveau métier
avec le nouveau millénaire » explique-t-l. Alors qu'il tait restaurateur en région pari-
sienne, il choisit de quitter une vie trépidante pour monter une entreprise 4 Sancerre.
II ne s'agit pas de lacher une affaire miteuse, mais un restaurant qui marche bien, une
bonne table « pour fe plaisir de créer une entreprise, une marque, un produit », nous
dit-il. Dans cette région viticole, il a bien pensé au départ a faire du vin, mais cela Iui
paraissait vraiment compliqué. Amateur de biére et défenseur des brasseries artisa-
nales en tant que restaurateur, il décide de se lancer dans la brasserie.

Didier confie : « Au début, je né connaissais rien & a fabrication de la biére. C'est vrai-
ment trés complexe ». Ce sera donc la premiére difficulté rencontrée. Il fait un stage
de brasseur en 10 jours et commence le brassage en amateur. |l se rend rapidement
compte qu'il n'a pas fait le tour du probléme, mais le reste viendra par ['expérience et
les échanges avec d'autres brasseurs. Pour installer un maléiel relatvement consé-
quent, il fallait trouver un batiment. I ' les anciens

PoLies trava,clea | méme et scn spaliss aul 'en chergent: o prendra encore
unan e

Didier vau!. dés le départ, un matériel performant, et investit le reste de ses écono-
mies, réalisées avec la vente de son restaurant, dans une brasserie en cuivre. G'est
un investissement de 400 000 €. |l décide de prendre la méthode de brassage alle-
mande. G'est encore Un défi 4 relever. En effet, « comme les brasseries francaises
avaient disparu, les gens se sont tournés vers les biéres belges, et s ont perdu le gout
des autres biéres. De plus, ils sont plutot habitués aux biéres industrielles. » Le 17]uin
2001, Didier ouvre la Brasserie sancerroise. Aujourd hui, il brasse 600 hectolitres par
an. Il se rappelle : « Les débuts ont été difficiles financiérement, et aujourd’hui on est
encore fragiles. Il nous fauciait passer & un stade supérieur », Didier a réussi un chal-
lenge : remetire a la mode le godt des bigres artisanales dans la région. Afin délargir
sagamme de produits et sa
clientsle, il a créé de nou-
veaux gouts : biére & [a len-
tille, biére ambrée, biere
blanche, etc. Le produit est
réalisé & base d'orge du
Berry maltée 4 la malterie
dlssoudun;

Ses clients viennent d'une
centaine de kilometres & la
ronde, et méme les viticul-
teurs de la région ont pris
goot & la biére sancerroise.

r Dumas en plein traval.




Production

Vivre du pain autremen
_ ans un chapitre préceden( nous parlions des

paysans boulangers. D'adires activités sont

i é possibles autour du pain. Vous pouvez repren-
Le pail estun el_émem dre une boulangerie dans un village et faire un
essentiel de la vie partenaria avec un agicleur ui vous fouria
des villages frangais. les céréales nécessaire

Grder tne bolengens Hans ne commune confribie &
Cependant, les et qumahére el perme« panois Ia sau-
boulangeries vegarde d'autres magasins. C'e: argument de poids
disparaissent peu 4 peu,  Pour obtenir quelques Shios s colaciits riorales

Mais pour ouvrir une boulangerie sans produire les cé-
réales, il vous faudra passer un diplome pour devenir
des solutions pour que boulanger.

16 a0 Gaits son DIFFERENTES POSSIBILITES
caractére de lien social
ala campagne. Certains cholsissent de vivre du pain sans étre boulanger.

I s'agit de créer des animations autour de I'activité, Ce
sont des boulangeries pédagogiques, souvent itiné-
rantes. Les intervenants proposent leurs services dans
les écoles, les maisons de retraite ou les fétes de villages.
1Is font des animations sur les marchés.
I sufft d'avoir un four transportable comme pour les ca-
mions de vente ambulante de pizzas. C'est le cas de l'as-
sociation La route du pain, en Corréze, qui sillonne toute.
p— la France en proposant une centaine d'animations par an.
° L'animation cofite 400 €. L'association emploie trois per-
sonnes a temps partiel (voir Iarticle complet dans Village
Magazine de novembrelgécembre 2005). Diatres sont
langers, mals au lieu d'ouvrir leur boutique tous les
jours ils vont a la rencontre des clients. Iis vendent leurs
pains sur les marchés et proposent en méme temps des
animations.

INVESTISSEMENTS

Il vous faudra acheter une boulangerie mobile, peut-gtre
un camion pizza d'occasion (il faut compter entre 7 000
et 70 000 € en fonction de I'état). Vous pouvez aussi
construire votre four mobile. Il existe de nombreuses ex-
plications sur Internet. Mais pour plus de sdreté sur la
Les fours en kit sont assez faciles  monter.  réussite de votre four, vous opterez peut-étre pour la




construction d'un four en kit.

Une autre possibilité est de mettre en place des stages ASAVOIR

de fabrication de pain a la ferme. Les écoles raffolent de ;

ce genre d'activité durant leurs voyages de fin d'année. V/ Plusieurs constructeurs
Sivous étes dans une région touristique, proposez-le aux [rcporenties o on
personnes en visite sur le territoire. L'association Savoir ord e bl
faire ot découverte indique plusieurs stages de Co type  [LAMMERINPAPEALHe
dans son catalogue, pour une durée de 14 3 jours. o o S
Dans ce cas, peut-étre aurez-vous la chance de récupé- i

rer un four existant sur Ia ferme. Faites toutefois des es- THiC 0 T 082076

sais de chauffe avant de I'utiiser, et remettez-le en route  [RmIpEky

progressivement. Si vous allez trop vite, vous risquez de
créer un écart de température qui le fragiliserait. 053
Sile four n'existe plus, il vous reste la possibilité d'en St ,,.,,,gm,,,,mm com
monter un & demeure en kit.

Témoignage : Emmanuelle et Nicolas Petitdidier

Einmicee et ol pe bl e o i e i
mpte. lis avaient d'abord
réfléchi a s'installer en agncul!ure en s'associant avec un ﬂgncm(eur bio, mais le projet
n'a pas vu le jour. Compte tenu des difficuités rencontrées pour une installation tradi-
tionnelle et | impossibilité d'accéder au foncier, ils cherchent ne autre solution. Finale-
ment, ils entrent dans la SCOP Oxalys et deviennent salariés de leur activité, tout en
étant maitres de la mener comme ils veulent, lis ouvrent un fournl & Brassy. lis achétent
Ia farine bio & un minotier de I'Allier et fabriquent entre 150 et 160 kg de pain par se-
aine. Apres soi e das cépots vent les Pettclder ort décicé dene pls e aie
de la vente directe. Une bonne partie du pain est vendue au fournil le vendred. 80 %
de la marchandise est commandée & [‘avance. « Compre tenu des faibles marges que
nous faisons, explique Emmanuelle, nous ne pouvons pas nous permettre d'avoir des
invendus. De plus, nous cherchons & limiter les livraisons qui nous coitent trss cher en
dokeonmys 5L celer pa ik b e D fournée a fait 45 000 €
chiffre d'affaires. En 2011, en se recentrant sur la vente directe, le CA devrait tourner
aufour de 35 000 €. Grace aLx produ de fa vente, Emmanuells 6 Nicolas sont (0us
Jes dtxslarie, Mls Nioles  gard nexpiol ami-temps a feriedeur Emmaniicle
avoue que le revenu est faible. C'est un choix de
it il bt lblcuet s el entants
et de garder 4 4 6 semaines de vacances en fa-
mille. « O faitles 3x8 avec Nicolas, conolut Em-
manuelle, et les enfants ont appris & vivre au
1ythme du pain. La SCOP, Ga nous a aussi per-
mis de rentrer dans un groupe de boulangers et
d'apprendre des tas de choses, comme gérer le
sommeil par exemple. » g
La fournée, ¢'est un accueil chaleureux et un moment.

d'échange quand on vient chercher son pain.

- Four nrann Mére
el

= Clauce Lomime!




Recevoir a |a ferme

Dans cette derniére
partie, nous aborderons
tout ce qui a trait
I'agritourisme. On parle
d'agritourisme quand
une activité s'adressant
aux touristes vient

‘activité n'estici qu'un
de revenus a I'exploitation. Cette partie écono-
mique de I'agriculture est en pleine croissance et
se professionnalise. Cependant, elle a aussi ses
imites et ses inconvénients.
Les agriculteurs, qui sont avant tout des producteurs, doi-
vent avoir dans ce cas le goit de la relation, les compé-
tences du commercant, de I'hotelier, voire du restaurateur
ou de I'animateur. Pour certains, c'est une partie trés plai-
sriste ) ol e fecot T e el
au monde extérie:
ezl hrie R e e
u hors

s'ajouter a la
fermiére. Nous
n‘aborderons pas ici
toutes les possibilités
d'activités touristiques
a la campagne, mais
uniquement ce qu‘un
agriculteur peut mettre
en place sur son

e s e e (axe pro'
fessionnelle et  I'inscription au registre du commerce.
SeR e ta s exp\mlamcn,
iroit & un certain pourcentage du chiffre
d'affaires. Passé ce pourcentage, il faudra e
au registre du commerce. Méme si vous restez dans le
cadre du régime agricole, il vous faudra vous soumettre
des réglementations simplifiées, et cependant assez
contraignantes.

ET

Le deuxime pilier de la Politique agricole commune a
pour objet d'accompagner le développement des zones
rurales. Il n'est pas rare de voir, a 'abord des bourgs, des
zones d'activite vides et qui probablement ne verront ja-
mais une industrie s'implanter. Par ailleurs, de nombreux
citadins recherchent le contact avec la nature, et souhai-
tent it est produite leur

Les recevoir a la ferme est un bon moyen de faire d'une
pierre deux coups : proposer un hébergement et/ou une
restauration, et mettre  leur disposition des produits de
la ferme qu'ils pourront achster.

Cette démarche est assez didactique. Il s'agit de faire
prendre conscience & tout un chacun qu'au lieu de s'ap-
provisionner a bas codt dans un supermarché et d'acheter
des produits qui viennent de ['autre bout de la planéte, il
est possible de faire autrement. Aujourd'hui, un peu par-
tout en France, des producteurs proposent des prodits




de qualité, certes un peu plus chers que sur le marché
mondial, mais qui, souvent, offrent une qualité nutritive
plus intéressante.

ilenieel daipaiarsil peemapens mcmdres frais,
on loge une famille dans un gite uniq

Contirement au chainas cHhorel standardisees, f 65t
possible de s'offri le dépaysement  deux pas de chez
s0i. Le temps d'un week-end ou de quelques jours de va-
cances, les citadins apprécient un retour aux choses sim-
ples et proches de la terre. De plus, les enfants ont des
activités toutes trouvées, comme observer des petits
veaux, des poules ou des chévres. Certains agriculteurs
proposent des animations en refation avec leur produc-
tion, Ceux qui se lancent dans 'aventure ne manqueront
pas de trouver leur spécificité, Cette activité est créatrice
de nouveautés et d'emplois. Elle permet en particulier de
préserver le patrimoine bati. Un grand nombre de fer-
mettes d'ouvriers agricoles inhabitées ont été transfor-
mées en gites ruraux, ce qui évite de les voir tomber en
ruine. De méme, les parcs et jardins avoisinant ces ba-
tisses sont entrstenus pour les touristes et fagonnent le
paysage rural. Gependant, tout n'est pas simple et la en-
core, la solution est a trouver en fonction de |'objectif re-
cherché. L'agritourisme doit rester en lien avec la
production de I'exploitation pour garder son caractére
agricole.

ASAVOIR
+/ Se lancer dans
Vagritourisme c'est :

- faire un double ou un
triple métier : agricuteur,

ant, etc.

- se plier 2 une réglementa-

tion contraignante
apporter un complément

de revenus a 'explotation

- casser la routine de

Iexploitation

- préserver le patrimoine

bati et naturel

- ouvrir les portes

monde agricole aux st

Accuell & 2 ferme, une autre fagon de
‘communiquer sur le monde agricole.



Gites ct
d’hotes
[T |

Gites ou chambres
d'hdtes sont de plus en
plus gérés hors cadre
agricole. Beaucoup de
gens pensent venir vivre
a la campagne en faisant
de la location de maisons
de vacances.

1l est toutefois assez
icile de faire un réel
revenu avec cette activité.

chambres

es gites sont apparentés aux meublés de tou-
risme. Le concept a été inventé par Ia fédération
des Gites de France. Le label Gite de France est
né en 1955. l est aujourd'hui le premier réseau en
[Europe d'hébergement chez I'habitant. La fédéra-
tion définit son concept comme une location indépen-
dante qui se loue, & la semaine ou au week-end, a cer-
taines périodes.
Les chambres d'hétes sont des chambres meublées avec
sanitaires, aménagées chez I'habitant en vue d'accueillir
des touristes. Un arrété du 3 aott 2007 spécifie que I'ac-
(M(é est Immée a 5 chambres pour une capacité maxi-
's ces conditions, les chambres
a hotes bénéﬁmenl d une Iégislation pamcuhére Les
chambres se louent a la nuitée. Depuis, d'autres réseaux
sont nés. Vous découvrirez plus loin la liste des réseaux
officiels et leur spécificité.

TYPOLOGIE D'UN GITE

En général, le gite est une construction tradition-
nelle rénovée pour en faire un accueil touristique.
Ce sont parfois des maisons construites & cet
effet. Le gite rural est une habitation de vacances
meublée et aménagée pour recevoir des touristes.
Il se situe dans un environnement rural. Pour gar-
der son caractére de gite, le logement ne doit pas
&tre loué plus de trois mois consécutifs 4 la méme.
personne. Le gite est un \ugsmem indéy endam
ce qui implique que le propriétaire laisse une
grande autonomie 4 ses hotes. II ot alre presem
pour les accueillir et leur remettre les clefs, il sera
nouveau présent au moment du depan Le gite.
st un meublé de tourisme, et, a cet effet, il
convlem de faire effectuer une visite d'agrément

in organisme habilité, et d'obtenir Iarrété de

Eveymo Dauvorgne
o o

Un ancien baliment transformé pour acouel, Clssermont du Préiat (1a liste des organismes ha-
oit so mélent tradition et design contemporain.  bilités est disponible auprés des préfectures).




Les gites peuvent avoir des vocations spécifique:
u Le gite d'étape

Crest un hébergement collectif de grande capacité (12 &
50 personnes). Il répond aux demandes de groupes
constitués, et & un public de particuliers qui souhaitent se
faire héberger dans le cadre d'une randonnée. Le gite
d'étape se loue a la place et & la nuitée. Pour ouvrir un
gite d'étape, il est préférable d'étre placé prés d'un che-
min de randonnée. En fonction des installations et de la
place disponible, vous accueillerez marcheurs, cyclistes,
cavaliers, etc. Dans le cas des cavaliers, il faudra aussi
héberger les chevaux, au pré ou au boxe, Les installations.
sont sommaires. Il peut s'agir de dortoirs collectifs. La
cuisine et les sanitaires sont communs. La réservation
nest pas obligatoire, 'objectif étant d'‘accueili le randon-
neur au moment ou il passe. Cette forme d'accueil de-
mande une présence permanente ou un dispositif
permettant au randonneur de vous contacter pour avoir
accés au gite,

® Le gite d'enfants
Crest, comme son nom I'indique, un hébergement qui
s'adresse aux enfants. Il leur permet de passer des va-
cances 4 a ferme, dans une ambiance familale. Cela sup-
pose que vous aimiez vous occuper d'eux et que vous.
ayez des talents d'animateur. Avant de commencer |'ac-
it il vous faudra étre agrée “Famille d'accueil”. Cet
agrément est donné uniquement & un couple d'agricul-
teurs, par la Direction Départementale de la Jeunesse et
des Sports, et les services sanitaires. Vous accueillerez
Ienfant en pension compléte au sein de la famille, et lui
proposerez des activités autour de Ia vie a la ferme et la
découverte de la nature. Il pourra participer aux taches
de la vie quotidienne, mals en aucun cas il ne sera ques-
tion de le faire travailler. Il est possible d'accueillr jusqu'a
20 enfants entre 6 et 15 ans. Cette forme d'accueil de-
mande la disponibilité compléte d'au moins une personne
dans le foyer. Pour certaines activités, vous pouvez vous
faire aider par des animateurs salariés ou des prestataires
extérieurs, mais dans tous les cas, vous restez seul res-
poresble dse et L i i tjoc it Fhéfierge
la restauration et les animations. Les activités
e ludiques sont adaptées a I'age et au rythme
des enfants.
L'animation peut avoir un théme principal (sportf, arti
tique ou éducatif), mals elle doit s'inscrire dans un pro-
gramme d'activités variées. Il vous faudra l'attestation de
formation aux premiers secours, ou un titre équivalent.

ASAVOIR

v Le choix de
I'aménagement d'un gite
dépend de I'investissement
que l'on veut y faire
etdu projet de vie :
- un gite d'enfants suppose
que vous consacriez foutes
les vacances scolaires &
Vanimation avec des enfants
- un gite de groupes pour
adultes ou un gite rural peut
ne pas étre trés gourmand
en lemps

e 0'étape demande
a pmscnce de quelqu'un
au moment de Varrivée et du
départ des randonneurs
(ce peut étre chague jour)
- en général, le loueur
propose la literie, sauf
en gite d'étape ot
Ie randonneur a I'habitude
de voyager avec son sac
de couchage.




® Le gite de groupe
Il s'adresse uniquement & des groupes constitués. ll 'agit
soit de centres de loisirs qui organisent un séjour pour un
roupe d'enfants dont ils ont la responsabilité (dans ce
cas les enfants sont directement encadrés par les anima-
teurs du centre de loisirs), soit de groupes d'adultes
fouant le gite pour un mariage, une féte de famille, un sé-
minaire, etc. Dans ce cas, le propriétaire joue le méme role
que pour un gite rural - il accueille le groupe et est présent
pour e départ, Dans certsins cas,Fagricuitsur peut po-
poser une prestation complémer comme une visite
e la ferme ou de I'atelier de transluvmahon Le réseau
B\snvenue ala ferme propose des prestations nommeées.
Formes s dicouverts, G'est un /abal et (n risects o
T ostio, Cecl uppose que expolaton st spé-
cialement ar des groupes et leur
monie femimmemart 06 ravall cononiaue et )
de I'exploitation. La ferme de découverte ne peut fonc-
Honner sans s présents actve da Iagricufteqr Le labal
Accueil Paysan propose également des prestations assez
similaires.

TYPOLOGIE D'UNE CHAMBRE D'HOTES

Il s'agit de loger des touristes pour une ou plusieurs
nuits, de fagon conviviale, dans votre habitation. L'envi-
ronnement doit étre calme et agréable. Vous devez ac-
er ce service d'une prestation “petit-déjeuner”
pertorement soignée, ol ke ssible, les produits
e la ferme ou locaux. Les chambres étant
are et o (e o paats
elles seront plus appropriées si votre exploita-
tion n'est pas trop loin d'un grand axe routier.

Du POINT DE VUE ECONOMIQUE

I existait officiellement, au 1% janvier 2008,
169 000 gites et meublés en France (source
Mémento du Ministére du Tourisme). Prés de
3000 gites sont créés chaque année. Les
chambres d'hétes sont au nombre d'environ
38 000 et offrent 76 000 lits. Dans le seul ré-
seau des Gites de France, on dénombre 1 500
créations de chambres d*hdtes par an. En fonc-
tion de |'état de I'habitation a réhabiliter, il fau-
2 ora falre des investissements mportants pour
2 rénover, équiper et faire les mises aux no

Evens Dau

I faudra compter entre 60 000 ot



100 000 € d'investissements pour un gite, et en moyenne
15000 € pour une chambre d'hétes, sans compter 'achat

de la maison. ll s'agit de faire du logement un lieu d'ac-
cueil privilégié qui attirera la clientéle. Soignez la décora-
tion !

Il existe des ades financiéres sous forme de subventions
delivrées par les conseil généraux et régionaux. Ces
aides différent en fonction des régions : renseignez-vous
bien avant de vous lancer dans le projet. Elles sont des-
tinges & Vmancer les travaux et aménagements mais pas
aacheter le bier

Ls retour sur investissement pest pas 1a hauteur de oo
que I'on peut en réver.

D'aprés la Fédération des Gites de France, le prix moyen
de location en 2007 était de 408 € la semaine en haute

varie beaucoup en fonction de la région et des presta-
tions proposées en accompagnement. La fréquentation
est en moyenne de 18 semaines par an. Il faut, avec ce
chiffre d'affaires, amortir les investissements et payer les
charges. Le bénéfice est donc peu important. Les gites
de groupes, qui recoivent des groupes toute 'année,
sont un peu plus rentables.

Concernant les chambres d'hétes, la rentabilité est un
peu plus importante. Le prix de location moyen d'une
nuitée est de 49 € (en 2006) pour deux personnes. En
fonction des saisons et des régions, les prix peuvent aller
du simple au double. On dénombre entre 70 et 100 nui-
tées en moyenne par an. Si vous voulez dépasser le seuil
de rentabilté, tout dépendra de la demeure que vous ré-
noverez. Si vous avez le choix, pour en vivre correcte-
ment, il vous faudra une maison de caractére et des
chambres luxueuses. Vous proposerez alors des presta-
tions avec un prix en conséquence. Les contraintes sont
aussi plus importantes pour les chambres d'hétes. l faut
une présence permanente, soir et matin, notamment
pour le service du petit-déjeuner.

Les gites ruraux attirent surtout une clientéle étrangére.
Cependant, Ia crise aidant, bon nombre de Francais ont
délaissé les vacances a I'étranger au profit des vacances
a la campagne ces derniéres années. D'aprés |'Apce
(Agence pour la création d'entreprise), 2 millions de per-
sonnes fréquentent s gies, dont 20 % o' gragly
taux moyen d'oc ainsi que le nombre

maines I0uéos par gte, est en hausse. Mals la entens
est de plus en plus exigeante au fil des années. L'aug-
mentation des cours séjours est favorable au secteur.

ASAVOIR

o/ 1 est possible en France
d'adhérer 4 des labels
particuliers

- Accuel paysan  Vidée ost
au ceur méme de sa charte
éthique, Les structures
d'accueil sont développées
ausein un abitat ocal

et rénovées avec

matériaux sains et n:lurels
lest stipulé que

« laccueillant améne

les accueills 4 vivre

une démarche écologique
Ppar des gestes quotidiens »
- Gite Panda : ce label

se frouve uniquement dans

Le propridtire sengage
4 mettre ex

des l‘lfa(lﬂlles som:mnscs
de la préservation d
I'environnement

- Ecogite est le nouveau
label des Gites de France.
iment rénové doit
étre HOE (haute qualité envi-
ronnementale). La gestion
de I'hébergement doit se
faire de fagon écologique
- La Clef verte a été cree»
en France en 1998, m:
elle est maintenant présenie
. Elle s'adresse
aux camping, hotels, otes
et chambres d'hotes. Entre
autres critres, 25 % de
I'alimentation doit étre bi
locale ou équitable.




Une véranda ouverte sur e jardin
pour profiter des belles journées.

© Evayne Douvergne

L'activité des gites et chambres d'hdtes génére 30 000
emplois & plein temps dans les campagnes.

Toutefois, vous aurez bien du mal  faire vivre votre fa-
mille de cette activité. Elle permet tout au plus d'entrete-
nir e patrimoine bati, et d'amener un revenu d'appoint a
un autre emploi. I serait dangereux de compter sur cette
seule activité pour vivre. La rentabilité de I'opération dé-
pend de la région dans laquelle vous souhaitez vous ins-
taller. Il reste encore quelques régions 2 fort potentiel,
notamment dans I'Est de la France, le Nord, le Perche et
I'lle-de-France.

LA CLIENTELE

La clientéle des gites ruraux se compose en majorité de
couples de 25 & 44 ans, avec deux enfants de moins de
15 ans. lis sont salariés, cadres moyens, employés ou
enseignants. Les chambres d'hotes sont plutdt fréquen-
tées par des cadres moyens, supérieurs et professions
iibérales. Elles constituent un séjour d'étape sur une des-
tination de vacances et parfois un parcours professionnel
(source Apce). Il faut ajouter & ce type de clients, les
étrangers.

Quant aux séniors, s sont une source non négligeable
de revenus, surtout hors saison, n'ayant pas la contrainte
des vacances scolaires. Par ailleurs, concernant les dé-
penses indirectes, mais qui peuvent vous concerner pour
peu que vous ayez des produits a vendre, il faut savoir

que ce sont des amateurs avertis de produits fermiers.

La

Ne vous souciez pas trop de la
concurrence. Une offre diversifiée sur
le méme territoire peut doper la de-
mande. Cherchez plutét a travailler en
réseau avec les loueurs les plus
proches. Envoyez les clients chez les
autres quand vous manquez de place,
ils vous renverront I'ascenseur. De

& Cependant, choisir une région encore

g' un peu vierge pour ce genre d'héber-
gement est un atout supplémentaire.

Le cadre peut favoriser Ia fidélisation neudlzm s: vous proposez une activité spéci-



fique, vous aurez des éventualités pour un meilleur rem-
plissage, notamment hors saison. N'hésitez pas 2 faire
une formation sur I'accueil ou I'animation, c'est ce qui
vous différenciera des voisins et donnera envie aux va-
canciers de revenir.

LA TABLE D'HOTES

La table d'hotes est une prestation complémentaire que
le propriétaire d'un gite ou d'une chambre d'hdtes peut
proposer aux personnes qu'il accueille. Le concept
consiste & servir un repas familial  ses hétes. Ceux-ci
mangent  la table de la famille. Cette prestation est en
général trés appréciée, notamment en chambre d'hotes.
Ce concept est d'autant plus intéressant s'il n'existe pas
de restaurant a proximité du gite. C'est une activité qui
permet o augmentar considéreblement les reveris s
al'accueil.

LA COMMERCIALISATION

Adhérer & un réseau apporte de multiples avantages et
quelques inconvénients. 30 a 40 % des gites et cham-
res d'hotes sont adhérents & un réseau. Pour débuter
une entreprise, il est indéniable que cela aide. Vous ob-
S e s
vous donne également une visibilité commerciale. Tous
Jes réseatix sortent des catalogues disinbués e
offices de tourisme et sur les salons. lis ont aussi un site
Internet sur lequel vous pouvsz élre répertorié.
Meaisily
5 cane adhesron Certains. réseaux proposent des sub-
ventions moyennant un engagement de plusisurs années
(10 ans en général). |l faut parfois aménager de fagon
assez pointue le logement.
De plus en plus de loueurs estiment que louer un gite ou
une chambre par le biais de ces réseaux revient a devenir
un professionnel de I'dtellerie. De méme, vous aurez &
signer un contrat, qui, dans bien des cas, vous contraint
aprendre obligatoirement les réservations (ou un certain
nombre de ces réservations) par le biais de leur centrale
de réservation, au risque, parfois, de perdre une réserva-
e I e e
trales de réservation:
Bire oo U [ifomeone conesant altiteiions
voient le client directement aux données personnelles de
votre établissement. La plupart des réseaux proposent
des panneaux de signalisation.

Dans certains cas, il est possible de proposer
une table d"hdtes comme prestation
supplémentai




Lagritowrisme

Réseaux Qui peut adhérer ? Les services. Cot de I'adhésion

Gites de France | Hébergement chez | Gonseils pour ouvrir | De 76 & 500 €
Ihabitant, meublé de | son gite. Possibilté | En moyenne 150 €/an
tourisme, camping. | de s'adresseraux | pour un gite rural.

Internet, centrale
de réservation.

Clévacances Hébergement chez | Guichet dans les Droit dentrée :
I'habitant et meublé | comités départemen- | entre 80 et 200 € +
de tourisme. faux de tourisme. | cotisation annuelle.
Consal fiscal et entre 100 et 300 €.
iuridque. Formations.
Gatalogue,
Internet. Cen(rale
de réservation.
Bienvenue Réservé aux agricul- | Consel d'un techni- | Cotisation pour [hé-
alaferme teurs en activité, déja | cien pour réaliser | bergement : moins
agréés Clévacances | le projet. Diffusion | de 30 €. Ajouter une
ou Gites de France. | de guides et site cotisation locale et
Reseau mis en place | Internet. une cofisation supplé-
par les Chambres mentaire pour chaque

dagriculture. | prestation (table
| d'hote, gotterala

ferme, etc).

Accueil Paysan | Personne habitant en | Réseau solidaie entre | 1= année : 50 € pour
milieu rural, faisant de| adhérents. Possibilité I figurer sur le site + une.
Iaccull touristique | d'étre accompagné | cotisation de 20 450 €
avec un lien a a terre | en fonction des

et l'envie de le faire départements.

partager.
| e la
pacite dhébergement. |
Fleurs de soleil Hehergemam chez | Catalogue et site 75 € [a visite d'agré-
I'habitar Internet. ment. Entre 150 et
250 € la cotisation
annuelle.
Rando accueil Hébergement avec | Catalogue et site \nscriphon nationale :
offre nature et ran- Internet. Conseils et
& formation pour les Sisation regionale
projets. | de 150 2 250 €.
Bienvenue au | Domeures de carac- | Catalogue et site | Droit dentrée : 600 €.
chateau 18re datant au mini- | Internet. Opérations | Cotisation annuelle :
mum du XIX® siécle. | de promotion. 320

Cotisation par cham-
bre:320 €.




Vous pouvez choisir de faire vous-méme votre promotion
etde prendre les locations en direct. Il vous faudra mettre
au point un contrat décrivant le type de séjour et le pri
Ne négligez pas la promotion. Sachez que le web est de-
venu l'outil e recherche favori des vacanciers. Faites-
Vous référencer sur plusieurs annuaires et mettez en ligne
votre site, qu'il vous faudra tenir a jour et agrémenter
dinformations au fil des saisons.

Mettez en place une bonne signalisation au bord des
routes, mais attention, renseignez-vous auprés de la Di-
rection départementale de I'Equipement pour savoir ce
que vous avez le droit de faire.

Entrez en contact avec les offices de tourisme et mettez-
Vous sur les guides départementaux. Faites des fiyers
que vous distribuerez dans tous les lieux touristiques
(musées, restaurants, syndicats d'initiative, etc.).
Pensez aux coffrets cadeaux, c'est trés a la mode. Vous
pouvez faire quelques foires et salons de tourisme, mais
cela colte trés cher. Cependant, il est possible d'y trou
ver une clientéle importante. La participation  un salon
ne s'improvise pas. l faut préparer et lancer des invita-
tions, puis relancer la clientéle ensite. Cela représente
besuicoup e raval sans lequelvot salon risque dene
rien vous apporter

Faites.vous connatrs auprés de a presse locale et de
presse spécialisée.

L’ORGANISATION DU TRAVAIL

Comme toute activité touristique, la période de pointe se
trouve en été. Les charges de chauffage étant impor-
tantes, beaucoup de loueurs décident de fermer en hiver
(sauf & la montagne) et en profitent pour faire les remises
en éta e démarchage commercial.
Pour une acti mple d'hébergement en gite, le
temps de e par semain st on Moyenns de
4.7 heures au printamps

7.7 heures en
W 4,1 heures en aulomne
B 2,5 heures en hiver.
Les locations s'effectuant a la semaine, il faudra étre par-
ticuliérement présent le samed, jour d'arrivée et de dé-
parts des vacanciers.
Pour une activité d'hébergement en chambre d'hotes :
W58 heures au printemps
W 10,3 heures en été
W 5,5 heures en automne
M 1,9 heures en hiver.

a Evetyne Dauvorgne

Pour les chambres d'hotes Ia salle commune
peut étre simple, mais confortable.
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L'activité demande une présence de tous les jours. Il faut
&tre prét t6t le matin. Vous aurez parfois I'obligation de
changer les draps et le linge de tollette tous les jours, si
les hotes ne restent qu'une nuit (source CERD).

Pour la table d'hdte, comptez entre 3 et 5 heures de tra-
vail journalier supplémentaire.

LES LOGEMENTS DE VACANCES ECOLO

Depuis quelques années, loffre d'hébergements touris-
tiques écologiques explose. Toutefois, rénover un gite ou
une chambre d'hétes de maniére écologique est avant
tout une affaire de cohérence avec les valeurs que I'on
porte. La rénovation vous codtera plus cher. Mais vous
aurez droit  des crédits d'impéts et subventions spéci-
fiques. De méme, vous y gagnerez sur le codt de fonc-
tionnement.

Ensuite, & vous de communiquer sur vos valeurs quant &
Ianviorveneiie at écdodl st es iaitEsic
votre

L o s
crédibilité auprés des clients. Il comprend 29 critéres
obligatoires. Parmi ceux-ci, il faut avoir un fournisseur
d'énergie renouvelable, avoir un débit d'eau limité ou en-
core banir les emballages individuels dans les salles de
bains et au petit-déjeuner. En plus des critéres obliga-
toires, vous pouvez opter pour des critéres optionnels.
Meais pour attirer la clientéle, le seul gite écolabellisé ne
suffit pas, c'est toute une offre autour de la question éco-
logique qui peut séduire cette frange de la clientéle sou-
cieuse de I'environnement.

Un liew simple mais propre, voil

ce qui plait au habitués des gites



Guy et Monique Laports d'Olivier qui leur a suo itation,
&talent des plonniers dans la Nigvre. Il y a 30 ans, ils ont aménagé le prermer gite
de la région. C'était pour eux une fagon de préserver un patrimoine qui risquait de.
tomber en ruine. Le dernier ouvrier qu'ils hébergealent parti, la maison restait inha-
bitée. Pour |'aménager, « ls ont fait avec les moyens du bord, explique Valérie, leur
belle-fill, il e s'agissait pas de faire du somptueux, mais du propre et accueilant. »
Les Laporte se sont tout de suite inscrits aux gites de France. Mais les années pas-
e e e oD réseau cherche
aavoir une image de Cependant pour Valérie : « On s'est éloigné du concept
e oite & fa forme. Maitanant, 1 faut pratioliament dire professionnel o touriste
Il faudrait des chambres comme dans les hotels. Je ne suis pas sdre que les gens
qui louent nos gites recherchent cele. C'est un peu dommage, ca a perdu cet avan-
tage qui permettait aux agriculteurs de remetire en état de vieilles batisses et en
de se faire un petit revenu supplémentaire. »
Il est vrai qu'Olivier et Valérie ont renoncé & faire un second gite. « Les aides ont di-
minus, explique Valeérie, et les semaines de réservation sont en baisse ». Le gite est
Ioué 12 semaines par an.
D'autres agriculteurs ont choisi d'améliorer la qualité, de faire un site Internet et de
consacrer plus de temps au développement des locations. Gest un calcul a faire
entre [e temps passé et les charges supplémentaires face au revenu sngendrs.
En revanche, les Laporte admettent que les vacanciers qui séjournent prés de l'ex-
ploitation achétent leur viande et prodits dérivés vendus au magasin de la ferme.
‘est plutét cette partie qui
est intéressante pour eux. Le
ot convivial plait aussi a Ofi-
vier qui n'hésite pas  faire vi-
T exploitation. « J'aime
communiquer de fagon
positive sur mon métier. C'est
important que les gens sa-
chent que nous faisons un tra-
vail plaisant. » Une terrine sur
Ia table pour souhaiter la bien-
venue aux hotes, I'accueil de
camping-cars, et un sourire :
chez les Laporte, le service,
clestun tout.

Chez les Laporte, les gites ont
participé a 'entretien du patrimoine.
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L i f I
e epuis quelques années, les circuits courts se dé-

veloppent. Les agriculteurs y voient une source

8 de revenus intéressante, qui donne la possibilité
Fyés e 200000 de se démarquer des produits de grandes sur-
agriculteurs proposent faces et de communiquer de fagon positive sur
les produits issus Sl e ala

i che d'une meilleure connaissance sur la fagon dont
de leur exploitation S b0ia Vol or s commoroment IS Uk
en vente directe. en connaitre l'origine et le mode de transformation.
i de plus en plus de consommateurs reviennent acheter
ala ferme, cette pratique se marie particuliérement bien
avec une activité touristique. Que vous ayez ou non un
gite ou Une chambre d'héte a proposer  la location, il est
de toutes fagons intéressant de vous faire connaitre au-
prés des autres loueurs qui pourront envoyer leur clientéle
dans votre magasin.
Toutefois, si les voisins viennent pour la renommée de vos
172 produits, les touristes s'attendent a plus que Iacte de
consommation. Iis apprécieront de pouvoir visiter la
ferme, ou u moins atler de transformaion. s deman-
deront des explications qui parfois paraissent évident
o0 o caripecyiive: maie i lo A b
soin. |l faudra étre patient. L'activité est appa-
rentée autourisme. Aussi, le chiffre d'affaires des
mois d'été est essentiel. La vente directe peut
s'organiser soit sur I'exploitation, soit dans un
magasin en ville tenu par plusieurs agriculteurs
qui souhaitent souder un partenariat pour la pro-
motion de leurs produits. C'est ce que I'on ap-
pelle un point de vente collectif.

SEUL 0U A PLUSIEURS :
AVANTAGES ET INCONVENIENTS

Le point de vente collectif permet de rationaliser
les codts, d'élargir la gamme des prodits & ven-
dre et de palier au manque d'approvisionnement
en s'unissant & plusieurs pour fournir. Toutefois,
pour garder le caractére non commercial, clest
toujours le producteur qui doit assurer la vente
de ses produits.

ia [
‘monde. Si vous choisissez 'ouvrir un magasin chez vous,
invitez les autres producteurs  y déposer leurs produits.



Méme si vous avez un salarié, il faudra toujours avor la
présence d'au moins un producteur dans le magasin. Le
temps de présence est moins important que lorsque
vous étes seul, mais contrairement au magasin a la
ferme, il va falloir vous déplacer. De plus, il faudra un
planning bien établi, de fagon a ce que le temps de pré-
sence soit équitablement réparti entre tous les produc-
teurs.

L'idéal est d'avoir des produits différents afin de créer un
magesi obachelsu paut el son marché pour la se-

Vous pouvez aussi Ghojsir i ouic n point de vente 3l
ferme et inviter d'autres producteurs a déposer leurs pro-
duits chez vous. Dans ce cas, c'est vous qui aurez toute
la charge du temps de présence. Vous prendrez un pour-
centage sur les ventes en contrepartie.

Le fait que le magasin soit sur la ferme permet de ne pas.
forcément étre dans le magasin, quand il n'y a pas de
clientéle. Demander a d'autres producteurs de venir dans
Volre magasinivous permetra de/mieu fidéliser votre
clientéle avec une gamme élary

Dot tous s oas, ing borne frmation Bl verto st
promotion des produits n'est pas a négliger.

CommunNiquez !

Seul ou & plusieurs, il faut soigner la communication. Tout
d'abord en terme de signalisation : faites en sorte d'étre
vu de la route, soit avec un panneau indicateur, soit avec
une enseigne visible sur le magasin, si celui-ci est en
bord de route.

Récigaz des fyers poly maitre cana fols loe fieux tou-
raties, e gites et les chambres d'hote:

i vous avez vous-méme un hebergemant hesitez pas
alaisser & vos hotes, a leur arrivée, un échantillon de vos
produits. C'est toujours apprécié et le chen( a umes les
chances de faire ses provisions avant de
Si vous étes dans un magasin couecm menez vous

‘accord pour confectionner des corbeilles avec un
échantillon de chaque produit : c'est un souvenir tout
e de vacances.

Inform en répondanta st
mais aussn ‘en mettant des panneaux qui expliquent com-
ment sont produits et transformés les aliments que vous

vendez.

N'hésitez pas a faire des animations autour d'un produit
ou d'un producteur, car les clients aiment ce genre d'in-
formation festive.

ASAVOIR

+/ Pour gérer un magasin
fermier, il faut

- avoir le sens du
commerce

- mettre en valeur ses
prod

- rendre son magasin
attracti

 metre n place des
dégustat

+ Pour un point de vente
collecti, il faut :

- savoir cibler son marché:
- savoir faire la pmmnlmn
des produits de

partenaires

- gérer les stocks

- gérer le fonctionnement
interne

- gérer le personnel

- trouver un nom commercial
- trouver le bon statut
juridique

- mettre en place des
animations occasionnelles
ou permanentes.

+/ Dans tous les cas, il faut :
- connaitre la réglementa-

d'étiqu
; connallr es obigatons
en matiére d'hy

- connaitre les obligations
uetage




v Sur la législation
- Direction Générale de la Répression des fraudes

Tél. - 3939

Horaires du lundi au vendredi de 8 h & 20 h et le samedi de 81 30 4 18 h
www.dgeert.bercy.gouvfr

; Lee Ecitons o Puits leur élton plusiurs ices ridques s fesactvtés
d'appoint des agriculteur

22, avenus de Fontainableau - 77850 Hericy

Tél. : 0164 23 61 4

www,puitsfleuri.com

V Surles aspects sanitaires

- Direction des Services Vétérinaires (DSV) du département concerné.

Pour en connaitre les coordonnées vous pouvez vous rendre sur le site du Ministére
de 'Agriculture : www.agriculture.gouv.fr

V Surles financements

Les pouvoirs publics proposent des financements destinés & soutenir le maintien

des commerces en milieu rural. Une méme opération pourra étre financée par I'Etat,
I'Europe et s collectivités territoriales. Le mieux est de s'adresser 4 I'animateur du
territoire (communauté de communes ou pays). Si vous montez un point de vente
collectif et que vous optez pour un statut juridique de type SCOP (Société coopérative
de production) ou SARL, SA, Association etc., vous pouvez vous adresser aa fédéra-
tion des CIGALES (Club d'Investisseurs pour une gestion alternative et locale de
I'épargne solidaire). Les Cigales mettent I'épargne de leurs membres 4 la disposition
des créateurs d'entreprises de proximité. Renseignez-vous auprés de la fédération
pour savoir s'il existe une Cigale prés de chez vous.

- Fédération des CIGALES

61, rue Victor Hugo - 93500 Pantin

Tél.: 0149919091

www.cigales asso.fr

 Surla formation
Les réseaux comme Accueil Paysan ou Bienvenue & la Ferme proposent des forma-
tions, sps’ciliques alavente directe.

- Accueil Pay:

117, rue des Alhes 38030 Grenoble Cedex

Tél.:

- Bienvenue Ia Ferme : adressez-vous & la Ghambre d'agricuture de votre
département.

Le service diversification des Chambres d'agriculture propose aussi des formations
spécifiques, ainsi que les CFPPA (Centre de formation professionnelle et permanente
agricole).




Témoignage : Point de vente collectif de Nevers

La Niévre est un département ol I'levage de charolals est majoritaire. Les agric:
teurs élévent des veaux qu'ils vendent en maigre a | ltalie ol ils sont engraissés. Fuie
lesveatx partent aleus pour ére consommes et prfols reviennent en France. Cest
et e (cé & comprendre
Iaberrahon dlun tel systeme, La verts directe a commencé A Pl
pour élargir assez imitée, les éleveurs
il rapprochés d' el pmducteuis diversifiés et ont mis en place des marchés
de productalrsIocaus. el falflas merchiés est i sclte fréa golimand en
temps et en énergie.
O L
lectif sur Nevers, chef-lieu du département. L'agglomération de Nevers compte
70 000 habitants. C'est un bon potentiel déja testé sur les marchés locaux, La mise
en place d'un magasin devrait permettre de structurer ['ofire commerciale, d'aug-
menter [a clientele de chacun en créant une synergie et en ayant une meillere pré-
sence sur la ville, de mutualiser les savoirs-faire.
Ce groupe a fait réaliser une étude de marché par le GERD qui montre un potentiel
de chiffre d'affaires allant de 300 000 € la premiére année & 500 000 € la seconde
année. Ce chiffre varie un peu en fonction de ['emplacement du magasin.
Les agriculteurs ont décidé de constituer une SARL pour gérer ce point de vente. lis
viennent de trouver un local intéressant dans une commune de I'agglomération et fi-
nalisent la communication. Pour cela, ils ont fait appel & un graphiste. lis ont égale-
ment suivi une formation marketing afin de connaftre quelques notions importantes
pour mettre en valeur leurs produits, connaitre le sens de circulation dans le magasin,
etc. Le montant de I'investissement est compris entre 300 000 et 500 000 €. Des
subventions ont été deman-
dées au Pays, a I'Europe et
au Conseil général. Les asso-
ciés pensent prendre un sala-
1i6 au magasin, mais chaque
producteur sera présent a
tour de role sur le lieu de
vente. L'ouverture du maga-
sin est prévue pour avril
2011. Les produits vendus
iront de la viande bovine au
fromage, en passant par les
coufs et les conitures. Méme
e pain sera & I'étal dans le
magasin.

Les consommateurs apprécient de
goiiter les produits agricoles.




Tourisme équestre

Si vous aimez chevaux
et poneys, il existe une
gamme trés étendue de
loisirs & proposer &
une clientéle de tous
ages. L'activité est en
plein essor, mais
demande cependant des
investissements lourds
et la concurrence est
rude. Elle requiert de
bonnes compétences.

o copines o o aile s s d ninsdo
5205 ort pssion o chovau.

«epuis 2005, la loi sur les territoires ruraux a har-
monisé I'ensemble des activités équestres, de
I'éleveur au centre de tourisme. Elles sont défi-
nies comme agricoles a 'exception des proprié-
taires de chevaux de course et des activités qui
ne fournissent pas les chevaux (enseignants, maréchaux-
ferrants, vétérinaires)
Les loisirs autour du cheval connaissent un véritable en-
gouement en France. Concernant le nombre de cavaliers,
nous avons un indicateur partiel qui est le nombre de li-
cenciés & la Fédération francaise d'équitation (FFE). Entre
1984 t 2010, le nombre de membres a évolué de 374 %.
Nous sommes passés de 145 071 licenciés en 1984 & 687
534 en 2010, it slolter o3 chffes ol es cavalrs
inconnus des structures éque:
En 2008, une étude géo-! markenng de la FFE indique que
les cavaliers sont plutét des ruraux, qu'ils ont des revenus.
tnpeya dessis delamoyenne et qu‘us ont des enfants
de moins de 14 ans. Une étude Sofres réalisée, fin 2007
par a FIVAL (Fédération me.pmfessmnneue du cheval de
sport, de loisir et de travail,) démontre que 14 millions de
Frangais aimeraient monter & cheval et en faire un loisir
détente.
Piscerian alberlor et scivias S Hrcesict s

i baby-poney s'adresse aux enfants de 18 mois a
4 ans. Il ne s'agit pas véritablement d'un cours, mais plutét
d'une prise de contact avec le poney et de quelques exer-
cices de psychomotricité.

M Beaucoup e jeunes retraités se mettent  'équitation. i
faut adapter les activités et les chevaux. Il est important
d'avoir des chevaux confortables et bien dressés qui n'oc-
casionnent pas de mauvaises surprises a vos clients. L'at-
telage ou la randonnée les attirent particuliérement. is ont
avant tout besoin d'un contact avec le cheval et cherchent
une activité en relation avec la nature. L'équitation étho-
logique basée sur la communication avec le cheval est
également bien appréciée des seniors.

W Avec 80 % de licenciées, I'équitation est le premier
sport féminin en France. G'est aussi un sport de couple.
Pourquol ne pas proposer des week-ends escapades
avec un hébergement et une randonnée en amoureux



W En fonction de la région ol vous vous trouvez, vous
pouvez imaginer différentes forme d'équitation. Qui n'a
Jamais révé de courir aprés les taureaux de Camargue sur
un petit cheval blanc ? De nombreux loueurs de cha
bres d'hdtes dans le delta du thne ot éleveurs
de taureaux et proposent cette acti

B Ol que vous soyez. ous pawvee proposer Iéquitation
western, la technique du Trec (technique de randonnée
équestre de compétition), ou I'entrainement des chevaux
aux épreuves d'endurance (course de fond).

W L'équithérapie se développe beaucoup. De nombreux
handicapés physiques ou mentaux pratiquent I'équitation
qui leur procure un équilibre et un bien-étre gréce a la re-
lation avec le cheval.

La spécialisation dans ce genre de prestations suppose
que vous travailliez en étroite collaboration avec des édu-
cateurs spécialisés. Il existe des formations particuliéres
pour cette pratique. Quelle que soit la discipline choisie,
il faut que vous soyez un spécialiste de la question.
plus est, vous aurez besoin des diplomes correspondants
pour avair le droit de vendre vos prestations.

LE TOURISME EQUESTRE EN PRATIQUE

Le tourisme équestre séduit un public de plus en plus im-
portant grace aux valeurs qu'il véhicule. Les adeptes re-
cherchent évasion et un contact privilégié avec la nature.
La France est leader dans le domaine. Les activités sont
régies par le Comité national du tourisme équestre au sein
de la Fédération francaise d'équitation. Il se décline en
comités régionaux et départementaux. Ces structures se
chargent d'organiser de grands événements comme
I'Equirando, qui a lieu tous les 2 ans. Des cavaliers af-
fiuent de toute la France et d'Europe pour se retrouver en
un lieu le jour J. Si vous avez des chevaux de randonnée,
Vous pouvez vous-méme mettre en place une randonnée
pour vos clients, et vous rendre sur le lieu de rendez-vous.
Vous pouvez aussi héberger des cavaliers de passage, se
rendant a I Equirando.

Si vous avez un peu de terrain, vous accueillerez les ca-
valiers avec leur monture  I'année. De nombreux citadins
cherchent des femes pall metireeur chevalen pension,
surtout quand celui-ci est destiné 4 Ia randon

Concernant le tourisme équestre, parmi la chentéie la
proportion d'adultes est plus importante. Mais rien ne
vous empéche de proposer la location d'un poney pour
des promenades avec les parents. Vous pouvez aussi
mettre en place des séjours poney pour les enfants.

ASAVOIR

v Le profil type du cavalier
est jeune et féminin, avec
un ceeur de cible sur

les jeunes filles de moins
de 16 ans.

42 % des licenciés
Whésitent pas a faire plus

‘marketing de I FFE).
v/ Les Batouts d'un cheval
de randonnée
- ne pas étre peureux

re calme

- étre bon porteur
- étre équilibré
- avoir de bons aplombs.




chevaux de trait provoquent Iengouement

Les
aupres d'un public cu

ux d'apprendre & mener
un cheval pour le travail.

LA CLIENTELE

Il est possible d'identifier cing types de clients.

B Les jeunes qui découvrent le cheval, comme le tennis
ou la voile. Ils s'inscrivent sur un séjour pour essayer un
nouveau sport.

W Les cavaliers occasionnels qui pratiquent I'équitation
uniquement en vacances. C'est pour eux I'occasion de
découvrir une région.

M Les cavaliers débutants qui viennent en ssjour pour
confirmer leur pratique.

M Les cavaliers propriétaires qui souhaitent randonner
en toute indépendance et qui cherchent soit un lieu
d'étape, scnl une base pour faire des promenades
chaque jour

M lLes cavalvers confirmés qui profitent des vacances
pour faire une nouvelle expérience dans un autre lieu que
leur club habituel.

Depuis quelques années, il existe un nouveau type de
clientéle pour se former aux techniques autour du cheval
de travail. Ainsi, on voit naitre des stages autour de la
traction animale en agricuiture, ou sur I'utilisation du che-
val pour rassembler les troupeaux.

CHOISIR SA CAVALERIE

Tous les chevaux ne sont pas des chevaux de randonnée.
Plus que la race, c'est surtout du caractére et de la confor-
mité de I'animal que que cela dépend. Un cheval de ran-
donnée est un cheval de taille moyenne, ou un grand
poney, robuste et capable de porter un paquetage. Il doit
avoir des articulations et un dos solide. D'ou I'mportance
qu'll ait terminé sa croissance. Le prix du cheval sera plus
cher si vous I'achetez déja dressé. Il faut compter un mini-
mum de 3000 €. C'est un choix a faire sur 'investissement.
Un cheval non dressé suppose que vous ayez les compé-
tences nécessaires pour e faire. Méme si vous le dressez

arfaitement, s'il n'a pas d'expérience, vous aurez du mal
816 confier & un cavelerron expariments,

COMPETENCES POUR DIRIGER UNE FERME EQUESTRE

La premiére des compétences est d'étre soi-méme ca-
valier (de préférence trés bon cavalier). Sinon, il vous
faudra prévoir un salarié qui aura des aptitudes pour l'en-
cadrement de |'activité. Il existe ensuite des diplomes
ur étre en régle, il est préférable

t parfait
pourla randonnée.

d'avoir un Brevet d'Etat d'éducateur sportif avec option



Tourisme équestre, si vous souhaitez encadrer des
groupes d'enfants, enseigner ou mener régulierement
des randonnées. Sinon, vous pouvez vous contantar ds
louer des chevaux sans encadrer les s. Mais c'est
Une fagon de faire qui pout 46 révéler assez dangereuse,
sans connaitre les cavalier:

Concernant les diplomes, les validations de I'expérience
et les certificats de capacité professionnelle, vous pouvez
Vous renseigner auprés de la FFE.

UNE LEGISLATION RIGOUREUSE

Ouvrir une ferme équestre améne lentrepreneur & gérer

des activités liées au monde re et au domaine du

tourisme. Il est soumis a la \eglslailun des établissements

recevant du public. Tout d'abord, I'exploitant doit &tre

naisseur de chevaux et doit fournir une partie de I'entretien

des animaux avec la production de son exploitation.

La ferme doit proposer ses prodits sous une forme bien

identifiée :

M stages et séjours avec ou sans hébergement

M location de chevaux

B legons ou promenades & I'heure

W classes découvertes

W accueil de cavaliers et de chevaux pour I'entrainement.

Toute ferme équestrs proposant de 'hébergement ou de

Ia restauration doit se conformer aux réglementations en

vigueur concernant I'accueil du public et la restauration.

L'ouverture d'une ferme équestre fait I'objet

W d'une déclaration en mairie deux mois avanl I'ouverture

1 dlune déclaraion auprés du senice égional des haras

pour conform

B e e carte d'identité professionnelle au-

prés du service régional des haras

B d'une déclaration & la Préfecture dans les 3 mois qui

suivent fouverture en vus du recensement des élablisse-
ents sy

d

1a Di

Jeu-
nesse et des Sports.
H dune demande d'agrément DDASS pou laccul des

 cluns déclaration  a Préfecture 2 mois avant I'ouver-
ture pour les centres de vacances,

B d'une demande d'habilitation au moins 1 mois avant
I'ouverture pour les centres de loisirs recevant des mineurs,
W d'une demande d'agrément en potabilté de I'eau au-
prés des services de la DDASS si Ia ferme n'est pas rac-
cordée au réseau public.

Se documenter

v Pour avoir de |'aide dans.
e montage du projet et un
accompagnement en tant que
professionnel, et pour les rensei-
gnements sur la législation :

- Groupement hipplque national
12, av. de la Républiqu

41600 Lamotte Beuwron

Tél.: 0254 830202 (14ha18h)
www ghn com.fr

cavaliers, dipiomes et

dlsclp!mas équestres
Fédration frangaise

ﬂ 'équitati

Fart éevests acérel

41600 Lamotte-Beuvron

Tél.: 02 54 94 56 21

www.ffe.com

v Pour les questions liges aux

chevaux :

- Haras nationaux

Tél.: 0811902131

‘www.haras-nationaux.fr

+ Pourle tourisme :
- TRAME : Centre de ressources
et de développement agricole
www.trame,org

- SOURCES : Centre national de
ressources du tourisme et du pa-
trimoine rural

63370 Lempdes

Www.source asso.fr

- ODIT : Observation, développe-
ment et ingénierie touristiques
wiowocitrancs

v Livres :

Un guide pratique sur les aspects
Igislatifs et économiques

Créer et gérer un centre équestre
(ferme équestre, tourisme
équestre) - Guilaume Duprez
Editions du Puits Fleuri




o uans!ru < m aussi proposer

Le prix de toute prestation proposée au public doit faire
I'objet d'un affichage dans les lieux ot le public la verra
facilement. En tant qu'entreprises agricoles, les établis-
sements équestres sont enregistrés au Centre de forma-
lités des chambres d'agriculture et affiiés au régime
social agricole. Certaines assurances sont obligatoires
pour les centres équestres et les cavaliers. Il est préféra-
ble de licencier vos cavaliers, afin que ceux-ci solent cou-
verts par une assurance individuelle accident
Si I'équitation est un des sports les plus pratiqués en
France, il est aussi classé parmi les sports réputés dan-
jereux. Les compagnies d'assurance proposent désor-
mais des additifs aux contrats initiaux qui prévoient les
activités d'accueil & la ferme. Elles ont notamment élaboré
des R A e
fermes équ
La qualmcaoon de ferme équestre suppose que |'activité
équestre soit liée & un élevage de chevaux.

\Woir des poneys ot des chevaux permet de
Proposer une offre 4 Iensembie de la famille.

ET RENTABILITE

Sauf dans quelques régions ayant un climat particulier,
les chevaux vivent trés bien a I'extérieur toute I'année. Il
est donc inutile dans un premier temps de trop s'endetter
dans les investissements. Rentrer les chevaux au box est
un luxe qui codite cher. Non seulement vous aurez la dé-
pense relative a la construction, mais en termes d'entre-
ten, un cheval au box cotite presque deux fois plus cher
qual

Le Cenlre d'études et de ressources sur la diversification
(CERD) estime le cot mensuel d'un cheval au pré a 89 €
contre 125 € au box. ll est donc préférable de prévoir un
ou deux boxes (en fonction du nombre de chevaux) en
cas d'animal malade, et un batiment couvert, genre sta-
bulation, pour rentrer les montures quelques heures avant
Ia randonnée en cas de pluie ou mauvais temps. Si vous
avez des prairies et du foin  volonté, cela peut suffire a
les nourrir. Il faut toutefos veiller a la qualité du foin, afin
d'éviter les carences

Certaines races de chevaux sont plus rustiques que d'au-
tres. Pour les plus fragiles, il faudra peut-étre les complé-
menter avec des aliments concentrés, en période de
travail intense ou en hiver.

Le co0T

La pratique de I'équitation codte plus ou moins cher en
fonction du type d'établissement et de sa localisation :



B ['heure se vend entre 8 et 15 €
la promenade  la journée entre 50 et 80 €

M 2 semaine de randonnée entre 470 et 800 €

M le séjour entre 70 et 100 € la journée

Proposer un hébergement et des séjours en pension com-
pléte est déterminant dans la rentabilité d'une ferme
équestre. Il est préférable de prévoir plusieurs revenus
complémentaires. Par exemple, des revenus de produc-
tion agricole, un hébergement et I'activité équestre.

Les diplomes

¥ Un diplome professionnel sportif d’animation
est apparu en 2000. II remplace I'ancien Brevet
o'Etat d'éducateur sportif 1 degré, mais ne satis-
fait pas pleinement la profession. En effet, la plu-
part des professionnels offrant des randonnées ne
vendent pas d'animations sportives, mais des pro-
duits de tourisme.
v On peut, dans le cadre de la Validation des ac-
quis de I'expérience, demander  Ia Direction ré-
gionale de la Jeunesse et des Sports I'obtention
d'un BAPAT, premier diplome de niveau V, pour un ..
emploi d'accompagnement. Les enfants adorent les chevaux.
v Loueur d'équidés sera la seuls solution si vous
n'avez pas de diplome. Mais il faudra respecter la
loi. Lorsque vous louez vos chevaux et que vous
en faite fa publicité, notez bien sur vos tracts la réa-
lité des produits vendus. Si vous louez des che-
Vaux & des particuliers, vous devrez demander &
chaque cavalier un chéque de caution avant de
partir, la présentation d'une attestation d’assu-
rance ou d'une licence sportive, fa signature d'un
contrat qui vous lie avec le client et qui décrit ses
obligations du fait d'utiliser un animal.
Si vous mettez 4 disposition de la clientéle des bé-
névoles pour aider les cavaliers & partir mais aussi
a apprendre & monter, voire 4 les accompagner, il
faut que tout ceci soit clairement énoncé et écrit.
Les actions bénévoles, comme leur nom l'indique,
ne peuvent pas étre vendues. Le prix de vente de
votre prestation de loueur ne concerne que la lo-
cation du cheval en état de marche et de la sellerie
état.




Stages a la ferme

Faire connaitre son
métier, sensibiliser

au monde agricole...
Nombreux sont les
paysans qui ouvrent leur
exploitation le temps
d'un stage ou d'un
séjour découverte, d'une
visite ou d'un goditer.
C'est souvent un revenu
complémentaire
modeste, mais il ne
demande qu'a étre
développé avec d'autres
offres touristiques.

es agriculteurs sont détenteurs d'un savoir-faire
et d'un patrimoine culturel souvent oubliés du

grand public, qui ne voit en eux que des fournis-
seurs de matiéres premieres. Ge sont pourtant

les principaux acteurs du développement rural,

a condition que le territoire soit maillé d'agriculteurs
diversifiés, et donc relativement nombreux. On tend au-
jourd'hui & voir disparattre ce maillage au profit d'exploi-
tations de type industriel ol ne subsiste qu'un seul, ou
deux exploitants, et qui n'habitent pas toujours sur place.
Etre capable de récupérer quelques hectares pour s'ins-
taller dans une production axée sur les circuits courts,
c'est aussi avoir la possibilité de communiquer sur une
éducation a I'environnement. Bien souvent, les gens qui
Eo i et e
'eux. Surtout si celui-ci ne fait pas de vente di-

Focia l e e, dane rooniie s e Ver
tables militants, conscients du role qu'ils ont a jouer en

tant que pédagogues.

Myléne Thou, de la Bergerie nationale de Rambouilet, écrit
dans la revue Transrural Initiatives de juin 2007: « L'idée
n'est pas simplement de promouvoir ['agriculture, mais
aussi de former des citoyens et futurs

citoyens responsables de leurs choix et
de leurs actes (respect du vivant et des
hommes, choix de consommation, choix

politiques, etc.). Avec I'expérience et Ia

vité, certains agriculteurs sont devenus de
véritables éducateurs & I'environnement.
Développant une pédagogie originale du
vivant, lls sont aujourd’hui reconnus par
leurs publics, mais aussi par les autres ac-
teurs de I'éducation a I'environnement. »

ACTIVITES MULTIPLES
Les activités d'accueil ont rapidement

évolué ces derniéres années. Elles vont
de la visite des enfant en journée pédago-

Les goitters dégustations sont trés appréciés ~ Gique & la classe en semaine découverte.
aprés une visite de lexploitation. Un grand nombre de stages s'adressent



aux adultes et rivalisent d'idées en fonction de la produc-
tion fermiére. Du stage d'eenologie & la cuisine des
herbes ou la confection de bouguets, en passant par les
stages couture pour confectionner des coussins odo-
rants, toutes les idées sont envisageables.

Avec ou sans hébergement, ces découvertes de savoir-
faire sont trés prisées par une clientéle urbaine.

Avec le nombre croissant d'exploitations ouvrant leurs
portes au public, le besoin de se professionnaliser s'est
fait senti. L'agriculteur n'est plus seulement un produc-
teur, il doit avoir des compétences d'animation pédago-
gique et savoir gérer les activités. Il faut aussi donner
I'envie de venir 4 a ferme. G'est pourquol le Ministére de
I'Agriculture a mis en place un centre de ressources
d'éducation a I'environnement  la Bergerie nationale de
Rambouillet

TouT SEUL 0U A PLUSIEURS

Concernant ce type d'accuei pédagogique, il existe di-
vers réseaux et circuits. Ainsi, des groupes de fermes
d'une méme région ont mis en place des circuits touris-
tiques montés avec la collaboration de divers presta-
taires. Les réseaux de fermes découvertes, fermes
d'accueil, fermes ouvertes et fermes d'animations édu-
catives flurissent n e partot en France.
Le: ions sont diverses, allant de la mise en place
Fil heit o6 dekolnsio e aménagé dans la ferme
a des visites guidées ou des animations participatives.
Certains stages sont uniquement basés sur la vie & la
ferme. En genéral s actassent & des enfants qui vont
expérimentarjos trava ds a farna  donne a manger
animaux, cueillir les fruits et lgumes. Mettre
placaic gente thaciitiere st chert iat e sk
fants de ce qu'ils mangent tous les jours. lls ne voient
plus le produit alimentaire a travers I'emballage publici-
taire, mais du début de sa production a sa transforma-
tion. C'est aussi remettre le paysan au centre de la
dynamique alimentaire.
Accueilir le public peut aussi avoir une dimension d'in-
sertion sociale. I 2t de recevolrun public en dificuts
ou des handicapés.
Les pnnmpaux réseaux de fermes pédagogiques sont :
Bienvenue a la ferme, Accueil paysan, la FNCIVAM (Fé-
dération nationale des centres d'initiatives pour favoriser
Vagricutur et le milleu rural). o a Fédeération nternatio-
nale des fermes d'animation éducative. Il faut ajouter &
Gola des réssnix localx non ratachéa & Un éaeal e

ASAVOIR

V' Si vous souhaitez créer

- La Bergerie nationale
Mission tourisme rural et
éducation a l'enwmnnemem
Pam ﬂu Chate

7esln Rambouillet cedex
Tél.: 0161 08 68 11

nationale.educagri.fr

¥ Concemant la législation
sanitaire :
- le cheptel animal doit étre
indemne de maladies répu-
tées contagieuses
- la dégustation des
produits d'origine végétale
{pan,confiure) ne fai pas
Tobjet de réglementation
spéciioue harmis coll
mant la conservation

dus m dos

dégustation de produits
G oigns el o ook
d'un avis favorable

(charcuterie, fromage)

- pour la préparation des
goiiters, le lait de ferme
utilisé doit provenir d'une
étable patentée et subir une
ébullition de 10 minutes
suivie d'un refroidissement
rapide

- les produits transformés
par les enfants doivent étre
consommés sur place et
sans délai

les salles d'accueil et
d*hébergement doivent
correspondre aux normes
des batiments recevant

c.




tional. Notons également le réseau
Savoir-faire et découverte qui offre des
stages écologiquement responsables.
Il est composé d'agriculteurs, d‘arti-
sans et d'artistes situés dans un envi-
ronnement préservé et qui proposent
des activités basées sur le travail ma-
nuel. La plupart de ces réseaux ont mis
en place des commissions de controle
et d'agrément.

D'UN POINT DE VUE ECONOMIQUE

L'association Trame a mis au point des
fiches d'analyse permettant de faire le

2 point sur la réalité économique du pro-
& iet. Les fermes, ayant pour support un
£ élevage, sont indispensables pour atti-

2 rer le public.
Hed

pour ce genre d'acti-

vité est modeste : autour

de 15 000 €. Mais il peut aller jusqu'a
75 000 € si vous souhaitez vous adapter a des publics
différents. Il sera notamment plus important si vous ac-
cueillez des enfants ou des handicapés, compte tenu des
travau spécifiques & réaliser pout Pacoessiblte
L

d'accueil
ol clexpostion; des anhalres'et: pls rarement, tne
sl d rerformatin ainentars.

n fonction de la fréquentation, le chiffre d'affaires peut
varier de 10 000 € par an & 50 000 €. La fréquentation
moyenne des fermes pédagogiques est de 2 000 visi-
teurs par an, la fourchette étant de 1 500 a plus de 6 000
pour ceux qui décident d'orienter leur exploitation en
grande partie sur cette activité. Le prix d'une demie-jour-
née d'animation varie entre 5 et 6 € par personne. Mais il
évolue beaucoup en fonction de I'activité proposée
risque financier n'est pas trés important, compte tenu du
faible investissement, et méme pour les fermes qui recoi-

t peu de visiteurs, I'accueil d'une quarantaine de
groupes suffit & avoir un retour sur investissements au
bout de 3 ans. De plus, I'activité d'accueil est un excel-
lent moyen pour développer la partie vente directe.

LES FERMES D'ANIMATION

Il existe des fermes d'animation qui ont un fonctionne-
ment B différent d les.




Ce sont en général des fermes urbaines ou péri-urbaines,
avec peu ou pas de production agricole commercialisée.
Elle sont créées dans I'objectif de recevoir du public.
Dans ce cas, les investissements sont en général beau-
coup plus conséquents (entre 150 000 € et 900 000 €).
Elles détiennent une grande diversité d'animaux dans un
but Elles font le lien

LES FERMES MIXTES

Ce sont des exploitations agricoles qui ont développé
Vexsiel e grocpee s fryio ot dofble il i
représente environ la chiffre d'affaires total. Ges
fermes proposent en general ur\ hébergement.

LES AUTRES FORMES DE STAGES

De plus en plus d'exploitants cherchent & rentabiliser les
investissements faits dans un batiment pour I'accueil, en
proposant des stages qui n'ont pas forcément a voir avec
I'agriculture. Ainsi, certains agriculteurs ont fait d'une an-
cienne grange un thédtre rural o ils regoivent des met-
teurs en scéne en résidence, ou font venir des spectacies
déja montés. Les sujets de ces pidces ne parfent pas tou-
jours du terroir, mais ils ont assez souvent un lien avec
Veavfoprement o fagricufure:

roposent leurs salles pour des stages de pein-
Iure. o dessin, de sculpture ou de yoga. Dans ce cas,
ils créent un partenariat avec un artiste ou
un professeur, qui assure la prestation. On
Voit de plus en plus de mises en place de
stages sur |'éco-construction. Les agricul-
{aurs piofeit de laréhebtaton cl et
construction d'un batiment a
(el “coloojcbes, pour Sxpliid o
savoir-faire ou pour faire intervenir un pro-
fessionnel du batiment sur la question.
Les stagiaires participent a la mise en
ceuvre et apprennent en méme temps une
nouvelle technique (construction en terre
crue, en pame, mur de pierres séches, lait
de chaux, etc.).
et i et oot
d'organiser des stages ou des cours de
cuisine a partir des Iégumes du jardin ou
des plantes sauvages estun gage do suc

&

© Ferme du Béaui

Les hommes aussi aiment les stages cuisi

Clest aussi une excellente fagon de
ur 1"




On peut tout apprendre en stago, mém
‘comment faire pousser des “patates carton’

Le talre sol-méme* esttrés & la mode et les idées ns
manquent pas a la ferm
I fayies 565 cosmaties A base de prodils natusls
 fabriquer ses produits d'entretien

faire du feutre avec la laine des moutons de la ferme
B faire de la peinture ou des bijoux & base de la caséine
du lait

M faire du pain avec les céréales

M faire de jolis bouquets et des présentations avec les
fleurs des champs

M faire les semences pour son jardin

B créer un jardin en carré sur son balcon...

Quelles qu'elles soient, ces activités seront d'autant plus
prisées qu'elles s'adresseront 4 toute la famille. Si le
stage vise plus particuliérement une ou deux personnes
de Ia famille, soyez en mesure de proposer une autre oc-
cupation aux membres qui ne participent pas au stage,
ou mettez-leur 4 disposition des dépliants sur les visites
de proximité.

+ Pour se documenter sur des initiatives de type
accueil pédagogique :

- Transrural Initiatives

2, rue Paul Escudier - 75009 Paris

Tél.: 01487452 88

www.ruralinfos.org

+ L'association Trame donne également des pistes :
6, rue de La Rochefoucauld - 75009 Paris

Tél.: 01 44 95 08 00

wwiwtrame.org

+/ La Fédération nationale des centres dinitiatives
pour valoriser I'agriculture et le milleu rural travaille
beaucoup sur ce genre de thématique :

- FNCIVAM

71, bd de Sébastopol - 75002 Paris

Tél. 0144 8898 58

¥ Livres :

Toutes les étapes de création sont détailiées dans
Sl o e
création de J. De Caffarell, M.S. Goquillaud,

. Daril M. Toou - Ettons Educagri.




Témoignage : Marie-Christine et Etienne Fumery

Dans le Lot, Marie-Christine et Etienne exploitent la ferme du Béqui en biodynamie
depuis 25 ans. lis sont installés en polyculture-élevage sur 35 hectares, avec princi-
palement des arbres fruitiers. Au début, Ia ferme produisait presque exclusivement
des pruneaux. Mais les aléas climatiques ont rapidement fait comprendre & Etienne
et Marie-Christine quil falait se diversifier. Fille de restaurateur, Marie-Christine détient
un savoir-faire culinaire largement apprécié de ses visiteurs. Gependant, elle sait trés
bien qu'll est quasiment impossible d'aller e travail a la ferme et I'ouverture d'un res-
taurant, Comme elle aime I'échange de savoir, elle decide de proposer des cours de
cuisine axés sur une formule de “cuisine santé”, sans en oublier 'aspect gastrono-
mique. Pour se lancer, elle propose des animations autour de la confection de plats,
sur des salons bio qui lui font fa pmmmmn de ses taliers. Enlite Cestle bouche &
oreille qui fonctionne. Elle recoit des groupes trés régulisrement, et propose différents
il S pohni s e e dmérsnls cours pour ceux qui connaissent
déja et qui souhaltent apporter du nouveau dans leurs assiettes. Afin de ne pas avoir
& faire trop d'aménagements, elle préfere recevoir de petits groupes de 4 a 6 per-
sonnes. Cela offre I'avantage d'accueili les gens dans sa propre cuisine, agrémentée
d'une annexe de fagon & avoir deux points d'eau et deux tables de cuisson. Forte de
son savoir-faire Marie-Christine des stages pour a
contaction de cosmétiques aveo!es prodits dujardi,etla confection de “doicous”
aromatiques et poupées de chiffon.
Quant a Etienne, il met de formation a la bi
Ges stages sont financés par la formation continue et fonctionnent trés b kol
mis en place sur plusieurs années et sont financés par le Vivéa. C'est Marie-Christine
glifsitinciiste pole e epes
« Finalement, le chif-
7o datfares 3 918 amélioré,
non pas par la seule idée de
faire des stages, qui pése fina-
lement assez peu dans le ré-
sultat, mais par I'snsemble
des activités mises en place,
qui forment une synergie et
|permettent d'augmenter le re-
venu, explique Marie-Chris-
tine. La vente directe de nos
produits fabriqués suria ferme
a 66 revue & la hausse grace
&a venue de tous ces i
sur l'exploitation.

o ke st s
sa.mh Ee
Fumery.
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Camping a la ferme

Le camping représente
un revenu potentiel
assez modeste, mais
aux risques limités
compte tenu des faibles
investissements.

Non quipée, la yourte est assimilée
tente.

I France, s toufsme turel concere 80 % uter:
toire. I nte 20 % de la consommation tou-
nanue globale et 35 % du tourisme national. Les
Frangais partent de plus en plus souvent, mais
Ipour des séjours plus courts (statistiques de la Di-
(S fobiric, Ghios c4s 2008)! L os dbreigers ot
notamment ceux d'Europe du Nord apprécient beaucoup
le camping.
I8.0n sppefe camping & ise 4 deposton cfun teen
& des campeurs, de fagon réguiiere. Les terrains de cam-
piog &l feme Compranqent atl maxmmum 20 campatrs
sous tentes ou 6 emplacements pour tentes ou caravanes
(art. R.443-6-4 du Code de |'urbanisme). Le camping est
ouvert aprés une simple lettre de déclaration & la mairie.
Le Maire étabiit par courrier, 4 l'exploitant, les dispositions
prévues pour I'entretien du terrain.
B On appelle aire naturelle de camping la mise & dispo-
sition d'un camping saisonnier, avec la mention “Aire na-
turelle”, ouvert au maximum 6 mois de I'année. La surface
minimum est d'un hectare.
Un camping classé est un terrain comprenant plus de 20
PEne i el GO e s e
la fois (art. R.443-7 du code de I'urbanisme). Dans ces
deux cas, il fau Fediger une domand c'etoriation pole
aménager un terrain de camping-caravaning auprés
mairie du lieu ol est prévue |'implantation. La demande esl
résentée en commission départementale de |'action tou-
fistique, qui émet un avis consultatif. Le Maire prend par
la suite un arrété autorisant, avec des prescriptions ou pas,
I'aménagement du terrain de camping. Lorsque |'ensemble
des procédures est favorable, un arrété préfectoral, qui
vaut autorisation d'exploiter, classe le terrain.
Les campings sort sl sopels rdtcleri ds pr s
peuvent bénéicier d'un classement par X Bien
k5 o Gy 6 Frorc o1 A P
En principe, un camping & la ferme est un lieu o le pro-
priétaire est aussi agriculteur. Le réseau Accueil Paysan
laisse toutefois Une ouverture a I'ensemble du monde rural.
1l est possible de proposer das yourtes ol tipis cans lo
cadre d'une hotellerie e plein air. En I'absence de régle-
mentation spécifique, ils sont assimilés soit & des tentes,
s'lls ne sont . soit & des Habitations légéres de

un hébergement.

loisirs (HLL) s'ils comportent des équipements intérieurs.



On considére comme équipements les blocs de cuisine

oules sanitaires. Toutefois, si vous mettez a disposition ce

genre d'hébergement, il faudra vous conformer aux mer

tions du code de I'urbanisme. Ce qui veut dire qu'ils doi-
vent &

s de
cd e parcale st aveo (acoord de ookl
ala joui

Les AL ne peuvenl are vmplantses Que dans des temains

tains vilages vacances ou e cépendances de aleans
familiales de vacances.

L'0BJECTIF DU CAMPING

Le camping est proche de I'exploitation ou de I'habitation
du iétaire. Il doit permettre i vacancners de dé-
couvrir I'activité de I'exploitant et la Le propriétaire
doit étre affable et pédagogue pour vépondre diais
tions des visiteurs. Comme le gite ou la chambre d'héte,
le camping est aussi un outil - promohon pour les pro-
duits de la ferme.

LE TEMPS DE TRAVAIL

g

Le temps de présence est journalier dans un camping. Il
faut accueilir les arrivants et saluer les départs.
Pour un camping de 6 emplacements, en moyenne, le
temps de travail est de
8 heures par semaine au printemps
20 heures par semaine en été

5 heures par semaine en automne
0 heure par semaine en hiver.
Avec une table d
cette activité, sachant qu'il s'agira plutét du repas du soir.

LA RENTABILITE

Le prix de location varie entre 5 et 6 € par jour et par per-
sonne, selon I'emplacement. Cest un peu moins cher
e de Fordre de 2 43 € On campe en

sera donc modeste, mais vous ne prenez pas baaucuup
de risques compte tenu des faibles investissements, si
vous vous limitez au minimum dans un premier temps :
une douche, un we, la mise a disposition d'un évier, d'un
lavabo et d'un bac de lavage du linge.
Le GERD estime I'investissement moyen & 1 372 € par em-
placement (données 2005). Le nombre moyen de jours
loués par emplacement est de 80 jours.

ASAVOIR

+/ En fonction de Ia place
dédiée au camping, votre
terrain sera considéré

mping

- aire naturelle de camping
- camping classe.

Les réglementations sont
différentes en fonction

des classements.

v Les Joke 0w youstes sont
considért

- comme lenles s'ls sont
sans équipement intérieur
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Voici les coordonnées des agriculteurs et structures qui ont témoigné dans ce guide.
WSASGRAINES

Camin Larredya

64110 Jurangon

Tél.: 0559 84 70 63

civambearn@orange.fr

M Nadine et Jean-Paul Loisy
Fromagerie du Val d'Osseux

58110 Rouy
Tél. : 0386 60 20 63

W Marie-Christine Ratajcyk
Chevannes

58270 Billy-Chevannes
Tél.: 0386602163

W Sylvain Cocquempot
43, rue Monneville
62550 Bours

Tél.: 0321 47 00 78

W isabelle et Stéphane Jault
Elevage de Séguret

58170 Savigny-Poil-Fol

Tél.: 03 86 30 83 59

W Emmanuel Micolod

Le Vilage

38680 Auberives-en-Royan
Tél.: 04 76 36 0143

M Valérie Valler et Fabien Bagna
Domaine des Collines blanches
Voie communale 1

21320 Eguilly

Tél.: 06759817 16

W Chantal Debry

Le Palais - L'huis Moreau
58110 Alluy

Tél. : 03 86 84 02 41

W Jacqueline Champenois
Queue de I'étang

58230 Saint-Brisson

Tél.: 0386787171




M Le Rucher de I'école
Chrystelle Lemaitre et William Gay
Solo

58120 Saint-Léger-de-Fougeret
Tél. : 03 86 85 09 47

M Les Jardins de Marigny

Jean et Béatrice de Gesnais
Marigny

58120 Sauvigny-les-Bois

Tél.: 038668 74 44

W Brasserie Sancerroise

258, route d'Amigny

18300 Sancerre
Wwww.brasserie-sancerroise.com
H La Fournée

Emmanuelle et Nicolas Petitdidier
Bonnetré

58140 Bra:

Tél.: 09 75 87 85 98

B Olivier et Valérie Laporte
Abon

58260 Maux

Tél.: 038684 1116

W La ferme du Béqui
Marie-Christine et Etienne Fumery
Le Bequi

47140 Penne-d'Agenais

Tél.: 0553 4145 57
wwwafermedubequi.com

M La Maison des Collines Autour
Ecogite

Evelyne Dauvergne

Le Pouthier

03300 La Chapelle

Tél.: 04 70 418220
wwwla-maison-des-collines-autour.fr

M Fuko Mohair

Fumiko Lequime

58110 Tamnay-en-Bazois
Tél.: 03 86.84 1026
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s'installer a la campagne.
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pouvoir s'agrandir, et & ceux qui veulent s'installer a la campagne et
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ion, les aides, les etla ion. Il donne
aussi de nombreuses pistes pour augmenter ses revenus : chambres
d’hétes, gites ruraux, camping a la ferme, élevage (chevaux, poneys,
chiens, porcs...), ou production de produits fermiers (miel, fleurs, lait
de jument, fromages, fruits, mohair...).

Véritable mine d'i { c’est le guide indi: pour réus-
sir sa vie a la campagne.
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