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“Pour ma future cuisine,
les idées foisonnent mais par
quoi commencer ?”

“De mon idée à ma cuisine…” est notre démarche 

exclusive qui organise en 4 étapes votre projet de cuisine.

Style de vie, ambiance, aménagement 
et réalisation, 4 étapes clefs pour organiser et pour 

penser à tout.

Ecoute et conseil sont les avantages d’une démarche

conduite par votre conseiller privilégié. Tout au long de

votre projet, il vous accompagne pour réaliser la cuisine adaptée à

votre vie et vous garantit la qualité robuste des meubles          ,

montés d’usine, et d’électroménagers de grandes marques.

Confiez-nous vos idées,
nous réalisons votre cuisine !
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La vie dans ma cuisine.

TEMPS 1

“La vie dans ma cuisine” est le temps de lʼanalyse de votre
façon de vivre la cuisine au quotidien. C’est un temps
dʼécoute et dʼéchange avec votre conseiller pour définir,
ensemble, les besoins essentiels à la réussite de votre projet.

L’ambiance de ma cuisine.

TEMPS 2

Le choix de l’ambiance, c’est le temps du plaisir à l’état pur.
Avec votre conseiller, découvrez en magasin nos trois ambiances
ainsi que l’ensemble des variations de couleurs et de poignées
pour être au plus près de vos envies.

L’aménagement de ma cuisine.

TEMPS 3

C’est le temps du conseil où le confort dʼutilisation est notre
maître mot. Votre conseiller envisage avec vous l’organisation
des déplacements et des rangements pour une cuisine 
“facile à vivre”.

La réalisation de ma cuisine.

TEMPS 4

Votre projet cuisine prend forme et votre conseiller vous délivre
les informations nécessaires liées à nos engagements sur les
prix, sur les garanties et sur le service après-vente.
Dans le cadre d’une installation assurée par nos poseurs
agréés, vous pouvez bénéficier de la TVA à 5,5%* sur lʼachat
de vos meubles, plans de travail, éviers, robinets et sur la
pose de votre cuisine à domicile.
*Selon les dispositions légales.

De mon idée
à ma cuisine…



La vie dans
ma cuisine.
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Votre cuisine est unique. En effet, chacune de vos habitudes
de vie représente un ingrédient essentiel à la réussite de votre
aménagement.

Qui cuisine à la maison, quelle taille faites-vous, 
où prenez-vous les repas ?…

À votre écoute, votre conseiller devient un initiateur dʼharmo-
nie entre votre espace cuisine et votre mode de vie.

Marie rencontre son conseiller.
32 ans, mariée, 2 enfants, Marie raconte à son conseiller sa
façon de vivre en cuisine car c’est par là que tout commence…

Comment je vis dans ma cuisine ?
En semaine, c’est toujours la course ; alors pour garder 
le rythme jʼai deux alternatives : sortir les restes ou manger
des plats exclusivement préparés par mes soins !
Et oui, le week-end, je prends le temps de faire 
les courses de la semaine. J’achète ce dont j’ai besoin 
et je prends plaisir à cuisiner de bons petits plats que je
conserve au réfrigérateur ou au congélateur. 
Et puis à la maison, cuisiner et manger sont des instants de
convivialité au cours desquels tout le monde participe 
à sa manière : les enfants mettent la table, Olivier, mon conjoint 
prépare le repas et moi je mʼoccupe de la cuisson. 
Voilà la façon dont nous vivons dans notre cuisine.

Tournez la page et découvrez
les solutions proposées
à Marie par son conseiller 
pour répondre à ses besoins.
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6 I Une armoire 
four.
Pour la sécurité
des enfants.

2 I Une armoire.
Pour stocker 
les produits secs.

“ Quels conseils pouvez-vous
me donner pour aménager
ma cuisine ?”
Quand Marie raconte sa façon de vivre en cuisine, elle décrit
elle-même des besoins que son conseiller traduit en solutions
d’aménagement.
Selon lui, Marie a besoin :

1 I d’un volume de stockage facile d’accès pour les plats
préparés et les produits frais de la semaine,

2 I d’un volume de stockage pour les produits secs pouvant
contenir les courses de la semaine,

3 I d’un volume de stockage pour les plats et les autocuiseurs
qu’elle utilise chaque week-end. Il doit être situé à proximité
de la zone de cuisson pour réduire les déplacements et doit
inclure des tiroirs pour ranger, à portée de main, les ustensiles
et les couverts,

4 I d’une table à proximité afin de favoriser lʼautonomie de ses
enfants et de réduire leur temps de trajet, vaisselle en main,

5 I d’une zone de cuisson adaptée à Marie et d’une zone de
préparation adaptée à son conjoint Olivier, toutes deux 
optimisées pour favoriser l’enchaînement des tâches,

6 I d’un four surélevé pour garantir la sécurité de ses enfants. 

Après avoir répondu aux attentes exprimées par Marie, son
conseiller lui apporte plus de solutions pour optimiser ses 
déplacements dans la cuisine ; ensemble ils envisagent l’implantation
des différents éléments composant la cuisine pour gagner du
temps et éviter des fatigues inutiles (voir p.74-75). 
Enfin, le conseiller de Marie lui garantit la qualité de meubles montés
dʼusine , l’assurance d’une cuisine durable conforme au
label NF ainsi quʼune installation réalisée par des poseurs
agréés.

Avec votre conseiller privilégié,
associez à chaque besoin, la solution
qu’il vous faut.
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A CHAQUE BESOIN, LA SOLUTION
AVEC L’AIDE DE SON CONSEILLER, MARIE A CHOISI

1 I Un réfrigérateur
combiné.
Pour stocker les plats
préparés et les produits frais.

5 I Deux plans de travail adaptés.
Pour les activités de chaque utilisateur.

3 I Des meubles
bas à tiroirs.
Pour les plats,
les autocuiseurs,
les ustensiles 
et les couverts.

4 I Une table
à proximité.
Pour réduire le
temps de trajet
des enfants.



L’ ambiance
de ma cuisine.
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La cuisine est le reflet de votre personnalité, un style 
que vous allez choisir et que vous dévoilerez à vos proches.

À travers cette présentation et en magasin, les ambiances
vous permettent d’avoir accès à la collection , offrant une
large gamme de meubles, de matières, de couleurs et
de poignées.

LES POÉTIQUES

L’élégance des portes moulurées, c’est le charme 
des Poétiques. La cuisine s’exprime dans ses formes les plus
raffinées et insuffle du romantisme dans votre vie.

LES ÉPURÉES

Ici, la cuisine se veut minimaliste. Cette sobriété emprunte les
codes d’un design moderne. Des lignes pures et actuelles,
voilà ce qui définit le style épuré.

LES CHALEUREUSES

Caractérisées par le travail du bois, Les Chaleureuses vous
proposent des lignes intemporelles pour une cuisine éternelle...
Voyage au coeur des origines !

représente notre collection de meubles Montés en Usine 
• produite et assemblée en France
• garantie 5 ans sur les meubles 
• garantie 20 ans sur les charnières et coulisses de tiroirs 
• construite pour une offre claire et détaillée 
• proposant un très large choix de façades et coloris 
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LES POÉTIQUES

“Je puise mon équilibre dans le mélange des

genres. Pour ma cuisine, c’est pareil : je m’inspire

d’hier pour construire aujourd’hui. Je veux des

lignes raffinées et gourmandes alliées aux 

matériaux actuels et à la fonctionnalité.

Ce style de vie, je le perpétue jusque dans 

l’assiette : cuisiner est une constante inspiration

que je prends ici et là pour partager en famille.

Lyrique, élégante et toujours harmonieuse, c’est

l’expression poétique qui me convient le mieux.”

CAROUBE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.12-13

ARMOISE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.14-17

CURCUMA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.18-21

CARIGNAN ERABLE . . . . . . . . . . . P.22-23

NORI & ARMOISE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.24

NORI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.25

10
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Bouleau Beige Tilleul
Blanc
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Façade à cadre droit en médium revêtu 
de polymère décoratif.

5 668 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

CAROUBE



Merisier Noyer  Bouleau Tilleul
Blanc

Silice Jaune
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Façade à cadre droit en médium revêtu 
de polymère décoratif.

5 668 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

ARMOISE



ARMOISE

TIROIR

Le casserolier est l'élément indispensable

pour faciliter le rangement de tous les

accessoires de cuisine.

En grande largeur 120 cm et grande

profondeur 70 cm, il apporte un

important volume de rangement et une

totale accessibilité. Il est un élément

essentiel dans la conception

de votre cuisine.  

EGOUTTOIR

Ce meuble égouttoir suspendu dégage

votre plan de travail offrant ainsi un

rangement d'appoint très pratique.

Votre évier est totalement disponible.

16



• SÉCURITÉ ENFANT

RANGEMENT SOUS-EVIER

Ce meuble sous-évier suspendu

facilite l'entretien des sols.

De plus, la plaque aluminium,

équipée de série sur ces modèles,

protège et facilite son nettoyage. 

PLAN DE TRAVAIL FORTE ÉPAISSEUR

Le choix du plan de travail est essentiel pour l'aspect général de votre cuisine. 

En stratifié, il apporte résistance à la chaleur, à l'humidité, et à l'usure. En forte épaisseur,

il est disponible dans toutes les formes et dans une large gamme de coloris.

17

VITRINE

Les meubles vitrines allègent l'aspect des

grands ensembles d'armoires. Leurs lumières

indirectes mettent en valeur les ambiances

créées. Ils permettent également le rangement

de belles vaisselles. 

Verrou magnétique pour maintenir
hors de portée des enfants les
produits dangereux. Adaptable
sur tous les meubles bas et hauts.



Chêne teinté
nature

Chêne teinté
blanchi 

Chêne teinté
wengé

18



Façade à cadre et panneau central en chêne massif.

Finition teintée / 5 990 € TTC

Finition laquée / 6 259 € TTC

Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

CURCUMA

Chêne laqué
Mastic brossé

Chêne laqué
Café brossé



CURCUMA

L'ESPACE LAVAGE

Ce meuble sous évier sert uniquement au

rangement des produits d'entretien

contrairement à d'autres modèles conçus

pour recevoir les poubelles à déchets.

Le panier en fil époxy, montée sur glissière,

donne un accès pratique et  ergonomique

aux différents contenants. 

Pour conserver les qualités hygiéniques et

la facilité d'entretien du verre, l'évier en

inox est collé usine, sous le plan de travail.   

LʼÉCLAIRAGE

L'éclairage est un élément important de la

mise en ambiance de votre future cuisine.

Implantés sous les meubles hauts, les

néons basse consommation illuminent

votre plan de travail, apportant confort et

sécurité sur la zone de travail.

20

• SÉCURITÉ ENFANT

Verrou magnétique pour maintenir
hors de portée des enfants les
produits dangereux. Adaptable
sur tous les meubles bas et hauts.



MEUBLE DE SALON

Les meubles de notre collection

peuvent se détourner de leur

fonction pour répondre à vos

attentes. En mobilier de salon,

ce meuble assure la continuité

esthétique de votre cuisine.

21

LE PLAN DE TRAVAIL EN VERRE 

Le plan de travail en verre valorise la cuisine. Il joue un rôle important dans la décoration.

Cette matière naturelle allie esthétisme, finesse et légèreté, à des qualités techniques remarquables.

Surface lisse et agréable au toucher, le verre satiné est particulièrement résistant à la chaleur,

aux chocs, aux taches et offre une hygiène irréprochable.

LE RANGE COUVERTS 

Tous les tiroirs peuvent être équipés de

range couverts à séparateurs amovibles.

Ils vous permettent d'organiser à votre

convenance chaque emplacement.

La sortie totale du tiroir vous donne alors,

un accès rapide à tous les accessoires.



Erable
Acajou
Patiné

Erable
Merisier
Patiné

Erable
Naturel

22



Façade à cadre droit en érable massif,
panneau central en plaqué érable,
finition teintée vernie.

7 330 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

CARIGNAN
ERABLE



COMBINAISON NORI & ARMOISE

Voir descriptifs en page 25 et 15.

Prix de la combinaison selon projet 

NORI & ARMOISE
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Façade à cadre droit en chêne massif,
panneau central en plaqué chêne. 

Finition teintée brossée vernie / 6 259 € TTC

Finition laquée brossée vernie / 6 533 € TTC

Prix de la combinaison selon projet.

NORI

Teinté
Nature

Teinté
Blanchi

Teinté
Wengé

Café laqué
brossé

Rubis laqué
brossé



LES ÉPURÉES

“Précurseur des saveurs, j’ai toujours fait le pari

de l’audace. Ma vie est faite de rencontres et de

surprises, comme ma cuisine. Goûter, mélanger,

confronter ! Chez moi, on refait le monde, 

un monde qui parle le même langage : celui du

goût. Brillant, mat, transparent ! Sucré, salé,

acide ! Les opposés s’attirent, contrastent, mais ces

paradoxes-là sont résolument contemporains.

L’esprit et le palais se développent dans un

univers au style épuré. Aujourd’hui, pour choisir ma

cuisine, ça continue, comme un leitmotiv.”

PIMENT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.28-29

GAMAY & RIVAGE . . . . . . . . . . . . . . P.30-33

COLOMBO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.34-35

GAMAY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.36

BADIANE & GINGEMBRE. . . . . . . . . . P.37

BADIANE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.38-41

BADIANE & MASSALE . . . . . . . . P.42-45

RIVAGE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.46-49

GINSENG . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.50-53

ENCENS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.54-55

26

GINSENG
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Wengé Chêne
blanchi

Noyer Gris métal Silice Orange
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Façade lisse en panneau de particules 
revêtu surfacé mélaminé.

4 810 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.
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PIMENT



Coquille
d'œuf

Gris
Flanelle

Bordeaux Olivier Clair Blanc     

30

GAMAY BRILLANT



Gamay : façade lisse en panneau de particules
revêtu de stratifié brillant / 5 202 € TTC

Rivage : façade lisse en panneau de particules
revêtu d'un acryl haute brillance / 6 389 € TTC

Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

GAMAY & RIVAGE

Cappucino Rouge Bordeaux Gris métal Olive

RIVAGE



GAMAY & RIVAGE

ARMOIRE COULISSANTE

D'un simple coup d’œil, l'armoire donne

accès à toute votre casserolerie ou

produits alimentaires par les 2 cotés.

Positionnée près du lave-vaisselle, son

rangement devient simple, fonctionnel,

et surtout très rapide.

LE CASSEROLIER

Le casserolier correspond parfaitement à vos

besoins de rangement. En intégrant le tiroir à

couverts derrière la façade, dit à l'anglaise,

il préserve les lignes de votre cuisine.

Dans la version 2 coulissants et un tiroir,

ses dimensions varient de 60 à 120 cm.
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LAVE-VAISSELLE TOUT INTÉGRÉ

Tout intégré, ce lave-vaisselle reste très

fonctionnel et pratique d'utilisation.

La programmation s'effectue sur la tranche

de l'appareil. Cette particularité préserve

l’esthétique épurée de votre cuisine en évitant

le bandeau de commande apparent d'un

lave-vaisselle classique.

33

MEUBLE D’ANGLE "LE MANS"

"Le mans" est la solution d'angle la plus

ergonomique. Le plateau vient vers vous

et vous évite ainsi le mal de dos.

Complètement extractibles, les 2 niveaux

sont conçus pour un rangement maximal.

Il optimise l'espace en angle grâce à une

cinématique complexe et privilégie

un fonctionnement simple.



Blanc Beige Café Rouge
amarante

Azur
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Façade lisse en panneau de particules 
revêtu de stratifié brillant.

5 668 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

COLOMBO
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Façade lisse en panneau de particules revêtu
de stratifié brillant.

5 202 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

GAMAY BRILLANT

NoirBlanc Grenat Pamplemousse Pierre
de Lune
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Badiane : façade lisse en médium revêtu de
polymère  / 5 286 € TTC

Gingembre : façade rainurée en médium 
revêtu de polymère / 5 668 € TTC

Prix de la combinaison selon projet

BADIANE & GINGEMBRE

Aluminium Silice Blanc 
satiné

Jaune Beige

BADIANE GINGEMBRE



Merisier Noyer  Chêne
blanchi

Bouleau Silice Blanc
satiné
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Façade lisse en médium revêtu de polymère.

5 286 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

BADIANE



BADIANE

MEUBLE MI-HAUTEUR 

Ils offrent un dégagement sous

plafond accessible et esthétique tout

en conservant un volume de

rangement conséquent.

Cet argument favorise la mise

en place d'objets décoratifs pour

soutenir l'ambiance de votre cuisine.

TIROIRS COULISSANTS

De 40 à 120 cm de large, le meuble à tiroir

coulissant, appelé casserolier, est le plus

adapté au rangement. Il permet un

chargement de volume important. 

De plus, ces tiroirs sont tous équipés

d’amortisseurs de fin de course antibruit,

pour votre confort et la sécurité de vos 

enfants. Munis d'un tapis antidérapant, 

ils sont aménageables par des 

équipements très fonctionnels.
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CRÉDENCE FONCTIONNELLE

Cette crédence, en mélaminé à profil intégré,

autorise un aménagement mural et modulaire,

facilitant l'accroche de vos ustensiles les plus

courants. Ces rangements dégagent le plan de

travail pour une préparation confortable.

Le mélangeur à douchette accentue

l'ambiance professionnelle de la cuisine

tout en conservant son coté fonctionnel.

41

CRÉDENCE PROFESSIONNELLE EN INOX

Une protection murale derrière le pôle de cuisson est

indispensable. Adossée à une table induction au

système anti-débordement, cette crédence garantit

le pôle de cuisson de toutes les propriétés d'hygiène

et de sécurité. Les spots halogènes à réglage

variable, équipés de la hotte murale, éclairent à votre

convenance vos préparations culinaires et diffusent

un éclairage d’ambiance.



Silice Noyer  Chêne
blanchi

Bouleau

42

BADIANE



Badiane : façade lisse en médium revêtu de
polymère décoratif / 5 286 € TTC

Massale : façade lisse en médium, 4 chants arrondis,
revêtu de polymère laqué satiné / 5 990 € TTC

Prix de la combinaison selon projet

BADIANE & 
MASSALE

Jaune Rouge
Rubis

Orange Café Mastic

MASSALE



BADIANE & MASSALE

COULISSANT SOUS ÉVIER

Afin d'optimiser l'espace de rangement

par des coulissants toujours aussi

fonctionnels, le premier casserolier

est réduit en profondeur pour libérer

le passage de la tuyauterie de l'évier.

Le deuxième occupe alors toute la

profondeur du meuble, pour un

chargement maximal de 35 kg. 

TIROIR

Le système d’aménagement modulable

permet d’optimiser le volume du tiroir à 100 %.

La forme galbée des compartiments facilite

l’entretien et la saisie des couverts et autres

ustensiles. Tous les tiroirs sont équipés

d'amortisseurs antibruit pour votre confort

et votre sécurité. 
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TIROIR FOUR

Ce tiroir est spécialement prévu

pour ranger les nombreux

accessoires sous le four.

Fonctionnel et ergonomique,

il est toujours à portée de main.

45

POUBELLE

Conçu pour le tri sélectif ce meuble est équipé

d’un tiroir pour 2 poubelles. Tout le volume est

utilisé par l’adaptation d'un astucieux tiroir à

l'anglaise permettant de nouveaux rangements

comme les sacs poubelles (autres solutions de

meubles poubelles p.53).



Cappucino Rouge Bordeaux Gris métal
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Façade lisse en médium revêtu d'acryl brillant.

6 389 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

RIVAGE 



Noir Ivoire Orange Vanille Café
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Façade lisse en médium revêtu d'acryl brillant,
option poignée profil.

6 947 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

RIVAGE
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Blanc laqué
brossé

Beige laqué
brossé

Mastic laqué
brossé

Café laqué
brossé

Rubis laqué
brossé

50



Façade lisse en panneau de particules plaqué chêne.
Finition teintée* / 6 589 € TTC (modèle présenté)

Finition teintée laquée brossée* / 6 884 € TTC

Finition teintée / 5 990 € TTC

Finition teintée laquée brossée / 6 259 € TTC

*Avec option sans poignée.
Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

GINSENG

Chêne teinté
nature

Chêne teinté
wengé



GINSENG

RANGEMENT

Les armoires coulissantes permettent un

accès des 2 cotés très fonctionnel. Vous

rangez alors vos provisions sans effort.

Pour votre confort, le chariot métallique

est monté sur roulettes et amortisseurs

pour une fermeture douce.

CASSEROLIER

Ce casserolier de 41 cm de haut vous permet

d’accueillir tous vos grands récipients :

couscoussier, cocotte minute, poissonnière,

tagine, plat à paëlla et à gratin,

petits électroménagers.

Il est fortement conseillé dans la conception

de votre cuisine.

Les façades sans poignée expriment le parfait

équilibre entre esthétisme et fonctionnalité, facilite

au quotidien l'ouverture des tiroirs et coulissants.
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LE LAVE-VAISSELLE

Tout intégrable, le lave-vaisselle

trouve sa place facilement. 

Le bandeau de commande en 

façade disparait pour être placé 

sur la tranche de l'appareil. 

Les lignes décoratives et 

esthétiques de votre cuisine 

sont toujours préservées.

53

POUBELLE

Les deux contenants permettent le tri sélectif de vos

déchets. La gestion des ordures ménagères peut

maintenant se faire dans la cuisine. Fixée sur rail, cette

poubelle est très ergonomique et peu encombrante.

Grâce à son couvercle à rabattement automatique,

l'ensemble se ferme totalement pour une bonne hygiène

sans odeur.



Café Rouge
rubis

Gris métal Orange Vert tilleul Noir 
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Façade lisse en médium laqué brillant.

7 505 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

ENCENS 



LES CHALEUREUSES

“Comme les veines du bois, les souvenirs de

cuisine sont éternellement gravés dans ma 

mémoire. Au fil du temps, l’odeur des confitures et

des plats mijotés a laissé son empreinte dans le

chêne. Ce mélange de senteurs, associé au travail

du bois, accompagne les éclats de rire des enfants

et les secrets de recettes des anciens. Des instants

de vie éphémères pour une cuisine éternelle,

c’est cette ambiance chaleureuse que je veux

chez moi, toujours.”

GARIGUETTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.58-59

CARVI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.60-61

FITOU & MENETOU . . . . . . . . . . . . P.62-65

FARIGOULE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.66

ORIGAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.67

FITOU COMPTINE  . . . . . . . . . . . . . P.68-71

PÉRIGORD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.72

DORDOGNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P.73
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FITOU
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Blanc essuyé
Terra Cotta

Ivoire essuyé
Rubis

Ivoire essuyé
Tournesol

Mastic rechampi
Ivoire
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Façade à cadre droit et panneau central en chêne
massif, finition teintée patinée rechampie ou essuyée.

7 420 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

GARIGUETTE



Beige rechampi
grenat

Beige rechampi
bleu océan

Beige rechampi
chocolat

Beige rechampi
vert feuillage
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Façade à cadre droit et panneau central en chêne 
massif, finition teintée patinée rechampie vernie.

7 502 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

CARVI 
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Blanc rechampi
Cristal

Mastic rechampi
Ivoire

Blanc rechampi
Rose

Ivoire rechampi
Rubis

Ivoire rechampi
Soleil

Café rechampi
Ivoire



Panneau central en chêne massif, 
finition teintée patinée rechampie.

Fitou : Façade à cadre droit / 6 591 € TTC

Menetou : Façade à cadre anse de panier / 6 860 € TTC

Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.
Prix de la combinaison selon projet.

FITOU & 
MENETOU



FITOU & MENETOU

VITRINE

Les vitrines amènent de l'élégance et

de la légèreté à votre cuisine.

Equipées de spots halogènes,

elles répandent dans la pièce

une lumière douce et agréable,

et mettent en valeur votre cuisine.

Les charnières à amortisseurs intégrés

apportent du confort. Les étagères en

verre sont idéales pour le rangement

des verres à pied. 

COMPTOIR

Point de rencontre dans la cuisine, 

le comptoir est un espace convivial et familial,

permettant d’accompagner le cuisinier dans

ses préparations.
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DESSERTE BASSE

Ce meuble est le plan de dépose

idéal pour tous les objets fonctionnels

de la journée, sac à main, clés,

téléphone portable. 

Il est l'élément de liaison entre le

salon, et la cuisine, tout en offrant

d'autres volumes de rangement.
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TIROIR

Le tiroir coulissant à sortie totale avec amortisseur est le

rangement le plus fonctionnel. Il optimise l'espace de

rangement de façon pratique en restant très ergonomique.

Tout est directement accessible. 

Cet équipement est disponible sur les meubles bas.

Le tiroir à l’anglaise tel que présenté sur la photo, offre une

optimisation du volume et une possibilité d'aménagement.



Façade à cadre droit en chêne massif, 
panneau central en plaqué chêne, 
finition laquée patinée vernie.

6 259 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

FARIGOULE 

Beige 
patiné

Beige 
patiné blanc

Beige 
patiné abricot 

Beige 
patiné bleu

Ambré 
patiné
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Façade à cadre “chapeau de gendarme” 
en chêne massif, panneau central en plaqué chêne,
finition teintée patinée vernie.

6 259 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

ORIGAN 

Beige 
patiné

Beige 
patiné blanc

Beige 
patiné abricot 

Beige 
patiné bleu

Ambré 
patiné



Blanc Mastic Bleu Gris clair Vert
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Façade à cadre droit et panneau central en chêne
massif, finition teintée vieillie.

7 106 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

FITOU COMPTINE
VERT
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Blanc Mastic Bleu Gris clair Vert



Façade à cadre droit et panneau central en chêne
massif, finition teintée vieillie.  

7 106 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

FITOU COMPTINE
BLEU



Façade à cadre droit et panneau central
en chêne massif, finition teintée vernie.

6 076 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

PÉRIGORD  

Blond sans
patine

Blond 
patiné
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Façade à cadre “chapeau de gendarme”
et panneau central en chêne massif, 
finition teintée vernie.

6 076 € TTC Prix selon l’implantation type décrite en pages 92-93.

DORDOGNE

Doré sans
patine

Doré 
patiné

Brut
verni



L’ aménagement
de ma cuisine.
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Optimiser les déplacements et favoriser lʼenchaînement des
tâches, tout est une question dʼaménagement.

Le conseil d’un professionnel à votre écoute est nécessaire
pour adapter vos idées aux contraintes architecturales et 
techniques de votre espace. Votre conseiller est présent 
à vos côtés pour penser à tout, jusque dans les moindres détails.

LES PLANS DE TRAVAIL

Hauteurs, couleurs, matériaux et autres éléments associés,
nous mettons à votre disposition une palette de solutions pour
personnaliser votre plan de travail et l’adapter à vos besoins.

LES ÉLECTROMÉNAGERS

Simple, évolué ou high-tech, choisissez l’appareil qu’il vous faut.

LES MEUBLES

Dans notre gamme de meubles , choisissez nos solutions
de rangements ergonomiques pour une cuisine résolument
fonctionnelle et confortable.

NOTRE IMPLANTATION TYPE

Proche des besoins d’une famille de quatre personnes, cette
implantation vous renseigne en toute transparence sur les prix
de nos modèles.
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LES HAUTEURS

Dans une cuisine mal adaptée à son utilisateur, 
un quart du temps est passé en posture 
inconfortable. Afin d’éviter tout mal de dos, 
votre conseiller privilégié vous propose
plusieurs hauteurs de plan de travail pour
vous sentir toujours à l’aise, quelle que soit
votre activité (lavage, préparation, cuisson).

Exemple I Marie mesure 1m65 et a le choix
entre deux hauteurs de plan : 91 ou 92 cm.
Son conjoint mesure 1m75, ils peuvent donc
opter pour un plan de travail commun de 92 cm
ou choisir deux plans séparés en fonction des
activités habituelles de chacun.

Entre la plaque de cuisson, l’évier et la préparation
des repas, 71% des activités sont concentrées, 
sur le plan de travail. En fonction de vos habitudes,
d’utilisation, votre conseiller privilégié saura vous guider
dans le choix des hauteurs et des matériaux, et vous
apportera des solutions pour l’éclairage, les tables et
chaises, les robinets et les éviers qui y sont associés.

LES MATÉRIAUX

Selon le matériau, découvrez toutes les possibilités de
décors et de couleurs.

Le Corian®

Le Corian® de Dupont de Nemours est un matériau
composite de pointe, élaboré à partir de minéraux
naturels et de polymères acryliques purs.

Massif et non poreux, il ne craint pas les tâches et se
nettoie d'un coup d'éponge. Doux et agréable au
toucher, il se plie à toutes vos envies de formes et
d'assemblages puisque les joints sont invisibles.

Et pour votre tranquillité nous travaillons uniquement
avec des poseurs agréés, ce qui vous permet de
bénéficier de la garantie Corian® de 10 ans 
(valable sur les éviers et les plans de travail).

1m50 1m60 1m70 1m80 1m90
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LES PLANS DE TRAVAIL
APERÇU DES SOLUTIONS DE MATÉRIAUX

Nos partenaires.

Le bois

Matière noble
et chaleureuse
Aspect naturel
Variété des essences

Le stratifié

Variété des formes
et des décors

Lʼinox

Aspect moderne
et professionnel

Le verre

Matière minérale
et lumineuse
Style fin et léger

Le granit

Grande robustesse

Matière naturelle

Style intemporel

La pierre de synthèse

Teinte uniforme 

Grande résistance

Le carrelage

Variété des décors,
et des formats

Facilité de 
personnalisation

Le Corian®

Variété des coloris

Facilité de 
façonnage et 
dʼassemblage
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LʼÉCLAIRAGE

Dans la cuisine, la lumière du jour peut être 
insuffisante sur le plan de travail.

Votre conseiller saura vous proposer des
solutions d'éclairage fonctionnel et
esthétique pour profiter pleinement de votre
cuisine tout au long de la journée et créer une
atmosphère agréable.

Parmi les solutions envisageables : des spots
intégrés aux meubles hauts ou aux plafonniers,
des rampes ou des suspensions éclairant le
coin repas, des étagères lumineuses pour
les plans de travail...
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LES TABLES ET CHAISES

Dans la cuisine, on mitonne de bons plats, on mange
seul ou en famille, certains y prennent l'apéritif,
d'autres y travaillent...

À chaque activité et à chaque utilisateur correspond
un style de table : ronde ou rectangulaire (hauteur
de 76 cm), bar (hauteur de 110 à 120 cm) ou snack.
Le snack est un plan de travail rapporté et découpé
selon des formes personnalisées telles que la
“vague”, le “sifflet”, le “L” (hauteur de 76 à 110 cm).

Fixes ou réglables, les chaises et les tabourets
s'adaptent à la hauteur de votre table pour vous
éviter toutes positions inconfortables ; parmi un
large choix de matériaux et de couleurs, trouvez
l'association qui personnalise votre cuisine. 

Tous les ensembles tables et chaises sʼharmonisent
avec les modèles de cuisines , Poétiques,
Epurées ou Chaleureuses.

LES PLANS DE TRAVAIL
APERÇU DES SOLUTIONS DE CONFORT

Nos partenaires.
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LES ROBINETS

Classiques, contemporains ou rétro, ils personnalisent
l'ambiance de votre cuisine. 

À travers la variété des styles, des formes et 
des couleurs, votre robinet s’harmonise avec votre
cuisine. De plus, tous nos mélangeurs et nos mitigeurs
sont équipés d’une cartouche céramique qui garantit
leur longévité.

Les mélangeurs

Formes et coloris 
particulièrement adaptés
aux cuisines Chaleureuses

Les mitigeurs

Option “douchette” pour
faciliter le nettoyage
Version inclinable pour
ne pas gêner l'ouverture
des fenêtres
Version écologique avec
la gamme des PureTouch :
un filtre incorporé améliore
la qualité de l'eau, élimine
les odeurs et les impuretés
Ouverture possible avec
une seule main
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LES PLANS DE TRAVAIL
APERÇU DES SOLUTIONS POUR LE BLOC ÉVIER

LES ÉVIERS

Nos partenaires.

Placés à bonne hauteur et de dimension suffisante, les
éviers participent à rendre votre cuisine confortable
à utiliser. En fonction de la taille de l'utilisateur, nous
vous conseillons de les placer entre 83 et 106 cm de
haut (voir p.76) afin que le fond des cuves soit
accessible sans courber le dos. 
Il existe une palette de matériaux pour répondre à
vos envies en termes de toucher, d'utilisation et
d'esthétique. Par ailleurs, tous les éviers sont non

poreux donc parfaitement hygiéniques et se
nettoient d'un coup d'éponge. Ils sont également
résistants aux produits chimiques usuels,
à la chaleur et aux UV de la lumière naturelle.
Verre, bois ou Corian®, une variété de planches à
découper peuvent s'adapter sur la majorité des
éviers ; cela vous permet d'agrandir la surface de
plan de travail pour découper, émincer, étaler…

Le Corian®

Matériau composite
de pointe
Joints invisibles

Les pierres de synthèse

Toucher doux et
lisse proche de la
pierre naturelle

La céramique traditionnelle

Variété des formes
Résistance aux
rayures

L’inox

Aspect professionnel
Variété des finitions
Résistance aux
chocs

La résine

Résistance aux
rayures et aux chocs
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Jʼai besoin de mʼéquiper…

Je veux un appareil SIMPLE

Je veux un appareil ÉVOLUÉ

Je veux un appareil HIGH-TECH

CONVECTION

MULTIFONCTION

MULTIFONCTION

ET PROGRAMMATEUR

STANDARD

GRILL

COMBINÉ

Nos partenaires.
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Parmi notre choix d’électroménagers, votre conseiller saura vous proposer
un équipement adapté à vos besoins.

Un bon four allie un système de nettoyage (émail lisse, catalyse ou pyrolyse) 
et un système de cuisson (convection naturelle ou multifonction). 
En version multifonction standard, l’air est brassé par une turbine afin de mieux
répartir la température ; alors qu’en version multifonction chaleur tournante, 
une résistance supplémentaire permet de cuire sur plusieurs niveaux sans 
mélanger les odeurs et les saveurs.

Le programmateur électronique : il adapte tout seul le mode de
cuisson, la durée et la température aux plats que vous choisissez. 
La cuisson basse température : elle rend vos viandes goûteuses et moelleuses.
La cuisson vapeur : elle préserve les vitamines et les sels minéraux.

Le gaz peut être proposé sur les 4 foyers ou mixé avec des foyers électriques.

L'électricité propose des solutions esthétiques et techniques. 

La vitrocéramique permet de mixer des foyers halogènes pour les cuissons
vives avec des foyers radiants pour mijoter. Le champ magnétique de l'induction
chauffe directement l'ustensile de cuisson. Vous gagnez ainsi en rapidité*, 
en consommation d'énergie (45% d'économie par rapport au gaz), et en sécurité
(la surface en verre reste froide).

* Temps pour porter à ébullition 2 L d’eau : 4 mn pour l’induction, 8 mn pour le gaz, 9 mn pour la vitrocéramique
et 10 mn pour les plaques en fonte.

LES ÉLECTROMÉNAGERS
APERÇU DES SOLUTIONS D’ÉQUIPEMENT

FOYERS GAZ

FOYERS VITROCÉRAMIQUE

FOYERS INDUCTION
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Jʼai besoin de mʼéquiper…

Je veux un appareil SIMPLE

Je veux un appareil ÉVOLUÉ

Je veux un appareil HIGH-TECH

ESCAMOTABLE

MURALE

ILÔT

TOUT UTILE À POSER

COMBINÉ À INTÉGRER

AMÉRICAIN

Nos partenaires.
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LES ÉLECTROMÉNAGERS
APERÇU DES SOLUTIONS D’ÉQUIPEMENT

Il existe 2 systèmes d'aspiration : le recyclage et l'évacuation. 
Avec le recyclage, l'air est filtré : ce qui nécessite de changer régulièrement le filtre
à charbon ou de nettoyer le filtre métallique. 

L'évacuation, quant à elle, rejette les graisses et les odeurs à l'extérieur. 
Votre cuisiniste saura vous conseiller en fonction des contraintes techniques de votre pièce.

Il existe 3 types de froid : statique (traditionnel), brassé ou dynamique
(température homogénéisée par turbine) et ventilé ou no frost (froid sans givre). 

Plusieurs technologies existent : tout utile (sans congélation), combiné
(réfrigérateur et congélateur) ou “américain”. Pensez à adapter la contenance 
de votre réfrigérateur en fonction de vos besoins : 100/150 L pour 1 personne,
150/250 L pour 2 à 3 personnes, 250/350 L pour 3 à 4 personnes, plus de 350 L
au-delà de 4 personnes.

60 cm (12 couverts) ou 45 cm (8 couverts), il peut être “à poser”, “à intégrer” ou
“full” (une porte intégrée avec commandes sur la tranche). 
Les programmateurs électroniques diffèrent l'heure de départ, informent sur le
temps restant et certains adaptent le nettoyage à la salissure de votre vaisselle !
Enfin, avec l’Aquacontrôle, adieu débordements et fuites.

• CLASSE ÉNERGÉTIQUE DE VOTRE ÉLECTROMÉNAGER

• NIVEAU SONORE DE VOTRE ÉLECTROMÉNAGER

Cette flèche indique le niveau
de consommation dʼénergie en kW/an
ou kWh/cycle de l’équipement.

Le niveau A indique qu’il est sobre.
Le niveau G indique qu’il est gourmand.

54 db et plus : de 53 à 49 db : de 48 à 42 db : moins de 42 db :
TRÈS BRUYANT BRUYANT DISCRET SILENCIEUX

À POSER

À INTÉGRER

FULL À INTÉGRER

économe

peu économe

A
B
C
D
E
F
G

A
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1- PRÉPARATION DES REPAS.

Couper, laver, éplucher, mélanger, ces activités se
concentrent sur le plan de travail et sur l’évier. 
Pour cuisiner dans les meilleures conditions, la prise
des ustensiles et des produits doit générer le moins de
mouvements possible.

La solution du conseiller :
• les produits, les récipients, les épices et la poubelle à

tri sélectif sont situés près du plan de travail et de l’évier,
• les ustensiles de découpe sont rangés hors de portée

des enfants.

2- CUISSON DES REPAS.

Tous les éléments nécessaires à la cuisson doivent être rangés
à votre portée. De plus, certains ustensiles comme les autocui-
seurs sont lourds, leur manipulation doit donc être facilitée.

La solution du conseiller :
• une zone de travail dédiée à la cuisson comprenant

le four, la plaque de cuisson ainsi que des rangements
faciles d’accès,

• pour faciliter la manipulation des plats chauds, le
four est surélevé et la hauteur de la plaque de cuisson
est adaptée à votre taille. Les éléments de cuisson
sont placés hors de portée des jeunes enfants,

• autour de la plaque de cuisson, des espaces sont
prévus pour déposer les plats chauds et les ustensiles,

• une hotte évacue les vapeurs et les odeurs.

3- LAVAGE ET RANGEMENT DE
LA VAISSELLE.

Après le temps de la préparation et de la cuisson vient le temps
du nettoyage et du rangement. La répartition des éléments doit
être pensée pour éviter les allers-retours répétitifs et inutiles.

La solution du conseiller :

• le plan de travail permet de poser la vaisselle sale
avant l’évacuation des déchets et le nettoyage,

• la poubelle à tri sélectif, l’évier et le lave-vaisselle sont situés
à proximité pour faciliter la gestion de la vaisselle sale,

• de même, la proximité entre le lave-vaisselle, l’évier et
les meubles facilite le rangement de la vaisselle propre.

“Quels conseils
pouvez-vous me donner
pour bien organiser
ma cuisine ?”
L’aménagement de votre cuisine doit s’organiser
autour des quatre pôles d’activités où vous passez
le plus de temps :

Avec 71% de temps passé sur le plan de travail,
il devient un élément central de votre cuisine.
C’est pourquoi il demande une attention particulière
tant sur le choix de sa nature que de son implantation.

L’enjeu de votre aménagement est donc d’adapter
le volume de stockage et le plan de travail à vos 
besoins et de créer une implantation qui optimise 
les déplacements entre ces quatre activités.
Vous gagnerez ainsi du temps et éviterez toute 
fatigue inutile.

Découvrez les astuces qui 
vous facilitent la vie.

41%

19%

11%

10%STOCKAGE

PRÉPARATION

CUISSON

LAVAGE
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Répartition du temps passé en cuisine pour la préparation 
d’un repas d’une durée d’environ 42 mn.
Source : étude ergonomique CTBA (Centre Technique du Bois et de l’Ameublement).
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Récipients
Épices

Produits
frais

Ustensiles

Tri
séléctif

AutocuiseursCasseroles

Plats 
Chauds

Ustensiles

Vaisselle
propre

Vaisselle
sale

Vaisselle
propre

Tri
séléctif

ORGANISEZ VOTRE VIE EN CUISINE
POUR VOUS FACILITER LES REPAS AU QUOTIDIEN

1

2

3
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Jʼai besoin de stocker…

Je veux un rangement SIMPLE

Je veux un rangement ASTUCIEUX

Je veux un rangement ÉLABORÉ

MEUBLE BAS
À PORTE OUVRANTE

MEUBLE BAS
DOUBLE CASSEROLIER

Accès facilité

MEUBLE BAS
GRANDE HAUTEUR
TRIPLE CASSEROLIER

Accès facilité

Gain de volume (+20%)

MEUBLE HAUT
À PORTE OUVRANTE

MEUBLE HAUT À PORTE
OUVRANTE VITRÉE

Décoratif

MEUBLE HAUT DOUBLE
PORTE RELEVANTE
ET PLIANTE

Accès facilité

Dégagement optimisé



89

LES MEUBLES 
APERÇU DES SOLUTIONS DE RANGEMENT

TIROIR À COUVERTS

BARRE DE CRÉDENCE
Décoratif

TIROIR À COUVERTS
AVEC SÉPARATEUR

Accès facilité

Organisation améliorée

MEUBLE HAUT
OUVERT

MEUBLE BAS
COULISSANT À ÉPICES

Accès facilité

MEUBLE BAS DʼANGLE
AVEC TOURNIQUET

Accès facilité

Gain de volume

ARMOIRE
À PORTE OUVRANTE

ARMOIRE À PORTE
OUVRANTE ET TIROIRS
COULISSANTS

Accès facilité

ARMOIRE
À PORTE COULISSANTE

Accès facilité en une
prise

Accès latéraux

PLAN DE TRAVAIL

MEUBLE BAS OUVERT
POUR BOUTEILLES

Accès facilité

MEUBLE BAS À PORTE
COULISSANTE

Accès facilité

Organisation améliorée
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Jʼai besoin de stocker…

Je veux un rangement SIMPLE

Je veux un rangement ASTUCIEUX

Je veux un rangement ÉLABORÉ

PLAN DE TRAVAIL

MEUBLE HAUT
ACCORDÉON

Dégagement optimisé

MEUBLE RIDEAU
SUR PLAN DE TRAVAIL

Ouverture facilitée

Accès direct

MEUBLE HAUT
À PORTE OUVRANTE

MEUBLE BAS DʼANGLE
À PORTE OUVRANTE

Gain de volume

MEUBLE BAS GRANDE 
HAUTEUR À PORTE OUVRANTE

Accès facilité

Gain de volume (+20%)
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LES MEUBLES
APERÇU DES SOLUTIONS DE RANGEMENT

POUBELLE FIXÉE
SUR PORTE OUVRANTE

POUBELLE SÉLECTIVE
À PORTE COULISSANTE

Organisation du tri

MEUBLE BAS SOUS ÉVIER
À PORTE OUVRANTE

MEUBLE BAS À PORTE
COULISSANTE

Accès facilité

Plus de solutions
de rangement
en magasin.

Votre conseiller vous présentera l’intégralité
de nos solutions pour aménager votre cuisine.

Plus de sécurité
avec les meubles .

• AMORTISSEURS SUR TIROIRS
Sur tous nos modèles, les tiroirs et les casseroliers,
sont livrés montés d’usine en version double corps
sortie totale et équipés de série d’un amortisseur
de fin de course (existe en option sur les portes).

• SÉCURITÉ ENFANT

Fermeture silencieuse.

Fermeture sans risque
de pincement de doigts.

Verrou magnétique pour maintenir
hors de portée des enfants les
produits dangereux. Adaptable
sur tous les meubles bas et hauts.

POUBELLE SUR
PLAN DE TRAVAIL

Accès facilité

Discret

ARMOIRE À BALAIS
ET ENTRETIEN

Accès facilité

Organisation améliorée
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01I Armoire petite hauteur avec 1 porte
ouvrante et étagères réglables
Dim. L500 x P560 x H1380

02I Armoire petite hauteur pour four
avec 1 tiroir, 2 casseroliers
Dim. L600 x P560 x H1380

03I Élément bas avec 2 tiroirs, 2 casseroliers
Dim. L900 x P560 x H690

04I Élément bas d’angle avec 1 porte,
1 étagère réglable, 1 tiroir
Dim. L1150 x P650 x H690

05I Filler d’angle livré avec le meuble d’angle
Dim. L80 x P adaptée aux façades x H69

06I Panneau de particules surfacé
mélaminé avec 4 chants fins
Dim. L620 x P18 x H120

07I Porte pour lave-vaisselle à intégrer
Dim. L600 x P560 x H690

08I Élément support lave-vaisselle en hauteur
avec 1 face tiroir fixe
Dim. L600 x P560 x H135

09I Élément bas grande hauteur pour évier
avec 1 tiroir fixe, 1 porte coulissante
et 1 poubelle à tri-sélectif intégrée
Dim. L600 x P560 x H830

10I Élément bas grande hauteur
avec 3 casseroliers
Dim. L600 x P560 x H830

11I Élément haut avec 2 portes pliantes
relevantes et 1 étagère réglable
Dim. L900 x P320 x H550

12I 3 plans de travail stratifiés
avec 3 chants épais
Dim. L1100/1500/2450 x P600 x H39

13I 2 socles en panneaux de particules
surfacés mélaminés
Dim. L2800 x H170

Cette implantation type répond aux besoins
proches de ceux d'une famille de quatre
personnes comme celle de Marie et Olivier.

Poignées et boutons au choix parmi
notre sélection disponible pour le modèle
demandé.
Tous nos caissons sont en panneaux de
particules surfacés mélaminés de 18 mm
d’épaisseur, assemblés collés d’usine
pour vous assurer un équerrage
et une durabilité optimum.

NOTRE IMPLANTATION TYPE
POUR BIEN CHOISIR VOTRE CUISINE
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Les prix des implantations types s’entendent hors pose (sur devis) et hors électroménagers, éviers et robinets (sur devis).
Tous nos prix s’entendent TTC (TVA 19,6%). Conditions d’application de la TVA à 5,5% à voir en agence.
Les prix des implantations types valables en 2009 sont susceptibles d’être modifiés en 2010.

LES PRIX DES MODÈLES    SELON IMPLANTATION TYPE

LES POÉTIQUES

• CAROUBE I P.12-13
5 668 € 

• ARMOISE I P.14-17
5 668 €

• CURCUMA I P.18-21
5 990 € Finition teintée.

6 259 € Finition laquée.

• CARIGNAN
ERABLE I P.22-P.23
7 330€

• NORI I P.24-25
6 259 € Finition teintée.

6 533 € Finition laquée.

LES ÉPURÉES

• PIMENT I P.28-29
4 810 €

• GAMAY I P.30-33 P.36
5 202 €

• COLOMBO I P.34-35
5 668 €

• GINGEMBRE I P.37
5 668 €

• BADIANE I P.38-41
5 286 €

• MASSALE I P.42-45
5 990 €

• RIVAGE I P.46-47
6 389 €

• RIVAGE I P.48-49
6 947 € Option poignée profil

• GINSENG I P.50-53
6 589 € Finition teintée option

sans poignée.

6 884 € Finition laquée brossé
option sans poignée.

5 990 € Finition teintée.

6 259 € Finition laquée brossé.

• ENCENS I P.54-55
7 505 €

LES CHALEUREUSES

• GARIGUETTE I P.58-59
7 420 €

• CARVI I P.60-61
7 502 €

• FITOU I P.62-65
6 591 €

• MENETOU I P.62-65
6 860 €

• FARIGOULE I P.66
6 259 €

• ORIGAN I P.67
6 259 €

• FITOU COMPTINE I P.68-71
7 106 €

• PERIGORD I P.72
6 076 €

• DORDOGNE I P.73
6 076 €



La réalisation
de ma cuisine.
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Après avoir fait le choix du style et de l’aménagement
de votre cuisine, votre conseiller vous accompagne jusqu’à
la livraison à votre domicile des meubles            montés
d’usine et vous propose également un service de pose assuré
par des professionnels.
Découvrez nos engagements sur les prix et les services,
nos garanties, et notre service après-vente.

NOS ENGAGEMENTS

• LES PRIX ET LES SERVICES

• LA POSE DES MEUBLES

• LA TVA À 5,5%

• LE RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

• UN GAGE DE QUALITÉ

• LES GARANTIES

• LE SAV MEUBLES
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NOS ENGAGEMENTS
L’AVANTAGE D’UN ACCOMPAGNEMENT COMPLET

LES PRIX ET LES SERVICES

Un conseiller privilégié devient l’interlocuteur
unique de votre projet tout au long de notre
démarche “De mon idée à ma cuisine…”,
de l’accueil à la clôture de votre dossier.

Une conception personnalisée de votre
cuisine avec visualisation de votre
implantation en 3D.

Un devis gratuit et détaillé vous est donné.

Une transparence sur les prix.

Un rapport qualité/prix imbattable vous est
garanti par le remboursement de la différence*
(hors appareils électroménagers).
*Offres soumises à conditions, voir en magasin.

LA POSE DES MEUBLES

La pose est assurée par des artisans poseurs
agréés.

LA TVA À 5,5%

Dans le cadre d’une prestation assurée par
nos poseurs agréés*, bénéficiez de la TVA à
5,5% sur l’achat des meubles, plans de travail,
éviers, robinets et sur l’installation de votre
cuisine (meubles, plans de travail, éviers,
robinets et électroménagers). La TVA à 5,5%
s'applique pour les locaux à usage d'habitation
achevés depuis plus de 2 ans.
*Offres soumises à conditions, voir en magasin.

LE RESPECT DE LʼENVIRONNEMENT

Désormais les appareils électriques et électroniques
usagés ne doivent plus être jetés à la poubelle.
Solutions Cuisines s’engage à vos côtés dans le
respect de l’environnement en récupérant gratuitement
vos anciens appareils électroménagers selon le
principe du “1 pour 1” (un appareil récupéré pour
tout achat d’un appareil de nature équivalente).

Nos partenaires sauront recycler les gaz nocifs et
les matériaux lourds afin de ne plus encombrer les
décharges sauvages et d’éviter les risques de pollution.

Cette action citoyenne implique que nous participions
également au financement de ce recyclage en
collectant lors de l’achat de tout nouvel appareil
électroménager, une écoparticipation que nous
reversons à nos partenaires. Son montant varie*
selon les appareils en fonction notamment de leur
complexité de recyclage.

*Voir conditions en magasin

UN GAGE DE QUALITÉ

Toutes nos cuisines répondent aux exigences
de durabilité, de fiabilité et de non nocivité
de ses composants, imposées par            , le label
“NF Exigence”.

De plus, tous nos caissons sont montés d’usine pour
vous assurer des meubles robustes de qualité.
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LES GARANTIES

La garantie des délais* ou le dédommagement
(sous forme de bons d’achat à valoir en magasin)
d’une valeur de 80€ par semaine de retard.
Ce dédommagement prend effet le septième jour
ouvrable de retard après la date de livraison
stipulée sur le bon de commande.

La garantie propreté du chantier* : en cas
d’insatisfaction, 3h de ménage d’une valeur de 60€

(sous forme de bons d’achat à valoir en magasin)
vous sont offertes pour dédommagement.

La garantie des produits* :
Les garanties comprennent les pièces, la main
d’oeuvre et les déplacements à l’exception des
plans de travail, des éviers et des robinets dont la
garantie comprend exclusivement les pièces.

• 5 ans sur les meubles de cuisines (caissons,
façades et quincaillerie),

• 2 ans sur les plans de travail (hors Corian® voir
p.76),

• 5 ans sur les cuves et les égouttoirs des éviers
(sauf pour le Corian® voir p.76) et pour le système
mécanique des robinets,

• 2 ans sur l’électroménager,

• la possibilité de contracter une extension
de garantie de 3 ans supplémentaires sur
la plupart de nos appareils électroménagers*.

*Offres soumises à conditions, voir en magasin.

LE SAV MEUBLES

Un rendez-vous sous 15 jours sur simple appel
téléphonique.

Une réponse écrite sous 15 jours après la visite.

À vos côtés pour planifier
votre projet.

Votre conseiller sʼengage à vous
accompagner dans votre projet en vous
aidant à planifier lʼaménagement
de votre cuisine.

1 I dans un projet de construction :
comptez en général 2 mois de réflexion
avant la date de remise des plans techniques
demandés par votre constructeur.

2 I dans un projet de rénovation :
comptez en général 3 mois de réflexion
avant la date de pose souhaitée.

Votre conseiller privilégié vous remettra les plans
techniques (électricité et plomberie) liés au projet
d’aménagement que vous aurez commandé.

Et pour préparer votre première visite, visitez
notre site internet, découvrez nos dernières
nouveautés et prenez rendez-vous avec
votre conseiller :

www.solutionscuisines.com
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11 CARCASSONNE I Z.I. de Salvaza I Route de Montréal
04 68 25 67 71

14 CAEN I Z.A.C. de la Grande Plaine
BRETTEVILLE-SUR-ODON
02 31 29 26 60

HONFLEUR I Route du Bassin Carnot
02 31 81 65 65

16 ANGOULÊME I Route de Périgueux I “Les Effamiers”
SOYAUX
05 45 95 06 21

17 SAINT-PIERRE-D’OLÉRON I 29 avenue du Moulin Blanc
La Dresserie
05 46 47 00 85

19 MALEMORT I Avenue de la Riante Borie
05 55 74 24 75

22 LANNION I Batipôle I Z.C. Le Rusquet Sud
02 96 46 47 09

LOUDÉAC I 36 rue du Docteur Robin
02 96 66 13 13

SAINT-BRIEUC I Espace Cial I 1 rue Laënnec I LANGUEUX
02 96 52 42 70

27 GISORS I Z.I. I Route de Delincourt
02 32 27 66 66

28 BARJOUVILLE I Z.A.C. I 34 rue des Pierres Missigault
02 37 88 20 20

29 BREST I Z.I. de Lavallot I Bd Michel Briant I GUIPAVAS
02 98 32 04 00

MORLAIX I Z.A. de La Boissière
02 98 88 40 42

PONT-L’ABBÉ I Moulin d'Hascoët
02 98 87 07 78

31 SAINT-ALBAN I RN 20 I AUCAMVILLE
05 61 70 26 26

33 SAINT-VIVIEN-DE-MÉDOC I Route de Talais
05 56 09 52 24

35 PACÉ I Route de Saint-Brieuc
02 99 29 51 51

DINARD I ZAC de l'Hermitage I LA RICHARDAIS 
02 99 16 32 40

REDON I Z.I. de Briangaud I Rue de la Vieille Ville
02 99 71 66 66

SAINT-MALO I Z.A.C. La Grassinais I La Madeleine
02 99 21 16 16

37 TOURS I 33/42 avenue Jacques Duclos
Z.I. St Gobain I SAINT-PIERRE-DES-CORPS
02 47 32 28 20

44 BOUGUENAIS I Z.I. de Cheviré I 5 rue de l’Houmaille
02 51 11 20 00

GUÉRANDE I Z.I. de Villejames
02 40 42 90 90

PORNIC I 3 rue Robert Schuman 
02 40 82 00 23

50 SAINT-LÔ I Z.I. I Rue Léon Jouhaux
02 33 57 41 31

51 ST MEMMIE I 5 rue Nicolas Appert I ZAC Mont Michaud
03 26 65 17 76

53 LAVAL I La Vionnière I BONCHAMPS-LES-LAVAL
02 43 59 18 59

56 AURAY I Z.C. du Kénéah I Plougoumelen
02 97 24 19 60

LORIENT I Z.I. de Keryado I Rue G. Mareschal
02 97 83 01 35

PLOËRMEL I Z.A. du Bois Vert
02 97 74 05 55

PONTIVY I Parc d'Activités Sud I Route de Baud
02 97 25 11 69

59 MARCQ EN BAROEUL I 2, rue Châteaux I ZI La Pilaterie
03 20 89 31 51

60 COMPIÈGNE I Z.A.C. de Venette I Centre commercial
03 44 83 30 04

61 ALENÇON I RN 138 I VALFRAMBERT
02 33 81 11 50

73 CHAMBERY I Z.A. de l’Erier I 115, rue Paul Gidon
BP 9142
04 79 85 46 55

76 PONTS-ET-MARAIS I 31 rue Robert Legout Lesage
02 27 28 03 80

78 MANTES-LA-JOLIE I Z.I. des Closeaux
Rue des Piquettes I Buchelay
01 30 63 00 00

79 NIORT I Route de la Rochelle I Bessines
05 49 77 44 80

83 SAINT-RAPHAËL I Boulevard Jean Moulin
04 94 83 80 14

Près de chez vous, Solutions Cuisines est présent dans 
les enseignes suivantes du Groupe Wolseley en France :

RÉSEAU PRO

BROSSETTE

Fournisseurs : AEG, Arthur Martin Electrolux, Brandt, Compigne, Corian®, De Dietrich, Domactis, Fagilux, Liebherr, MSA, Natural Design, Ouest
Postforming, Roblin, SCD Luisina, TLE (Brossette) I Porte coulissante et dressing : Sogal I Revêtement de sols et de crédence : Marca Corona,
Tau, Toprak, Unilin Floorline I Impression : Beausoleil I Photographes : Patrick Angel, Patrick Leclerc, Paul Robin, Pierre Soisson, PHOTONICA I
Stylistes : Cécile Roy, Marie-Pierre Roy I Dans le but d’améliorer la qualité de nos modèles, nous nous réservons le droit d’en modifier les
caractéristiques. Les teintes sont présentées à titre indicatif sous réserve de différences de couleurs liées à l’impression.

LES POINTS DE VENTE
RÉSEAU PRO, BROSSETTE
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Au-delà de la cuisine, Réseau Pro vous propose une offre complète pour aménager, construire, rénover et embellir
votre cadre de vie. Depuis plus de 40 ans aux côtés des professionnels, Réseau Pro enseigne de Wolseley Division
Bois et Matériaux vous offre une dynamique de compétences, de conseils et de services qui répondent à vos
besoins  particuliers. Pour accompagner vos projets et vous aider dans votre choix, laissez-vous guider : 

Retrouvez et téléchargez les catalogues à feuilleter en ligne sur

LES CATALOGUES RESEAU PRO
DES OUTILS DE CHOIX POUR UNE COLLECTION
DE BELLES IDÉES !

SOLUTIONS CARRELAGE

Sols, murs, cuisine, pièces de vie, pièces d’eau et extérieur... 
Des collections contemporaines ou classiques à découvrir pour allier
toutes les qualités de performance et d’esthétisme avec une parfaite
adéquation à l’usage.

SOLUTIONS INTÉRIEUR 

Parquets massifs et contrecollés, revêtements de sols, lambris, rangements
et dressing, portes et séparations de pièces… un choix inédit et une
mine d’idées déco pour faire la part belle à l’ambiance et à l’espace. 

SOLUTIONS EXTÉRIEUR  

Mobilier de jardin, lames de terrasses bois ou composites, jeux de plein
air, abris de jardin, piscines et accessoires, pavés, dalles et murets,
portails et clôtures, votre jardin devient un lieu de vie très personnel.



www.solutionscuisines.com
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