Conserver les légumes-racines. 

La plupart des légumes racines qui se récoltent à l'automne peuvent être conservés en silo, c'est à dire en tas, à l'extérieur de la maison. 
Le silo peut être soit dans une fosse creusée dans le sol, soit en surface.

on installera la fosse au pied d'un mur, à l'abri des vents, pour que les racines soient préservées du gel. Le trou ne doit pas être trop profond, 50 cm au maximum, pour faciliter les prélèvements. N'oubliez pas que vous devez vous mettre à genoux en plein hiver et vous baisser pour aller chercher vos légumes jusqu'au fond de la fosse ! 

Si votre terrain est occupé par des rongeurs, récupérez un tambour de machine à laver et utilisez le comme silo enterré. C'est en métal, c'est inoxydable, et en plus il dispose d'une ouverture

Le silo en surface est plus pratique pour venir se servir en légumes. Il est obligatoire si votre terre reste trop humide l'hiver. Utilisez un coffre avec son châssis, un composteur, ou encore fabriquez en un avec des palettes de récupération.

Choisissez un endroit sec et bien aéré, il peut être en contact avec la terre si elle n'est pas gorgée d'eau.
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