
Introduction : 

Le GASPILLAGE ALIMENTAIRE - D’où vient le gaspillage alimentaire ? Quelles sont les causes et les conséquences ? Comment peut-on lutter contre ce phénomène désormais banalisé ?

Le gaspillage alimentaire est-il le seul sujet a traiter sur une axploitation agricole ?

Mais ce gâchis pourtant si important n’est pas le seul à prendre en considération…

Une petite exploitation agricole Biologique se concentre avant tt, ce qui est tt a son honneur,  sur la qualité de ses produits.
Mais Biologique ne veux pas forcément dire écologique, biologique ne veux pas non plus forcément dire économique
J’ai vue des choses qui m’ont choquée et j’ai étudié le pourquoi, le comment et les solutions à y apporter.

N’est pas une fatalité
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1. Le gaspillage alimentaire :
1.1 Le monde de la consommation, la mode du bio bobo et le modèle du tout beau tout propre mis en cause…
1.2 Le syndrome de la carotte parfaite ou le gaspillage commence au champ…
1.3 Comme le chasseur d’elan qui tuerait sa proie sans attendre qu’il fasse froid …. La viande se perimerait plus vite qu’il n’aura de temps pr le mange …. Pas de conservation…
Puisque le libre consommateur est au cœur de tous les enjeux, puisque finalement, c’est bien lui qui tire les ficelles du jeu et qui décide si tel ou tel produit est bien vendable, ou plutôt achetable … La solution serait bien sûr de se pencher sur son éducation, lui apprendre à acheter responsable, ne plus avoir peur de l’imperfection, savoir cuisiner et présenter ses plats avec des produits naturellement abimés mais tt a fait comestibles … plusieurs organismes internationals tels que l’ONU dans son rapport et …… dans son analuyse … ……. Se sont déjà penchés sur ce sujet certain on pris des décisions d’autres continuent à étudier le phénomène qui entraine ce gaspillage moderne …  mais en attendant ce monde parfait et en tant que professionnels de l’agriculture, nous devons prendre conscience que le gaspillage alimentaire  commence dès le début de la production d’aliments et nous pencher sur la problématique du gaspillage dans notre domaine d’intervention : 
Notre production
Les produits proposés au grand public

Les produits non présentables sur l’étale

Les quotas
Le surplus

Ce que nous en faisons

Ce que nous pourrions en faire

2. Le gaspillage énergétique

3. Un matériel trop vite obsolète et ou mal entretenu = des achats inutiles

4. Le gaspillage financier ou choisir la sobriété financière ?
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succadent tout au long de la chaine alimentaire (production, transformation, distribtion,
puis consommation via des professionnels ou chez soi). Le schéma suivant synthétise les
idées force relavant des constats et observations principales a chacune de ces étapes

Schéma inspis de Fétude riatve au gaspiege aimentaie du Bk cener for ood and nutiton
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Le gaspillage dans une petite exploitation agricole biologique française








