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Encpclopédie d' Agriculture pratique,

LES MEILLEURES METHODES DE CUOLTURE USITEES PARTICULIEREMENT EN FRANCE, EN ANGLETERRE,
EN ALLEMAGNE ET EN FLANDRE; — TOUS LES BONS PROCEDES PRATIQUES PROPRES A GUIDER
LE PETIT CULTIVATEUR, LE FERMIER , LE REGISSEUR ET LE PROPRIETAIRE, DANS L'EXPLOITA-
TION D'UN DOMAINE RURAL; — LES PRINCIPES GENERAUX D’AGRICULTURE, LA CULTURE DE
TOUTES LES PLANTES UTILES }— L'EDUCATION DES ANIMAUX DOMESTIQUES, L'ART VETERINAIRE;
— LA DESCRIPTION DE TOUS LES ARTS AGRICOLES ; — LES INSTRUMENS ET BATIMENS RUBAUX ;—
L’ENTRETIEN ET L’EXPLOITATION DES VIGNES, DES ARBRES FRUITIERS, DES BOIS ET FORETS, DES
ETANGS, ETC.;— L'ECONOMIE, L'ORGANISATION ET LA DIRECTION D’UNE ADMINISTRATION RURALE;
ENFIN LA LEGISLATION APPLIQUEE A L’AGRICULTURE

TERMINEE

PAR DES TABLES METHODIQUE ET ALPHABETIQUE.

@ours clementaive, complet ¢f methodique
D’ECONOMIE RURALE,

AVEC PLUS DE 2000 FIGURES REPRESENTANT TOUS LES INSTRUMENS, MACHINES, APPAREILS,
RACES D'ANIMAUX, ARBRES, ARBUSTES ET PLANTES, BATIMENS RURAUX, ETC.,
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CULTURES INDUSTRIELLES.,

OBSERVATIONS GENERALES.

Nous réunissons ici dans la division inti-
tulée Cultures industrielles, les notions rela-
tives aux plantes qui n’entrent pas indispen-
sablement dans la grande culture; dont le
choix surtout est subordonné a des circons-
tances autres que celles qui portent a culti-
ver les plantes a graines farineuses et celles &
racines nourrissantes ou a fourrages, qu’on
peut appeler les végétaur agricoles ordinai-
res ou geénérauz, tandis que ceux qui vont
nous occuper mériteraient la qualification
d'extraordinaires ou spéciaux. Ce sont eux
sjui fournissent les matiéres premiéres dont
les arts agricoles s’emparent pour les modi-
fier, les transformer en de nouveaux pro-

duits qui iront ensuite activer l'industrie
manufacturiére et commerciale. Enfin, la
plupart exigent des particularités de culture
qui s’éloignent beaucoup plus des pridcipes
généraux dont les végétaux agricoles ordi-
dinaires ne sont, au conlraire, qu'une conti-
nuelle application.

Nous traiterons d’abord des plantes her-
bacées, dont la culture se rapproche par
conséquent davantage de celle des végétaux
agricoles ordinaires, et nous nous occupe-
rons ensuite des arbustes et arbres qui, tels

ue le Houblon, la Vigne, le Pommier, I'0-
livier, etc., exigenl des soins tout-a-fait par-
ticuliers.

AGRICULTURE.

ToME 1l — 1



3 CULTURES INDUSTRIELLES : DES PLANTES OLEAGINEUSES.

LEiv. I1.

CHAPITRE PREMIER. — DES PLANTES OLEAGINEUSES ET DE LEUR CULTURE SPECIALE.

En nous conformant auplande ceé ouvrage,
nous avons dit nous borner dans ce chapilre,
auquel l'article Assolement doit servir de
complément comme a la plupart des autres,
4 traiter des cultures oléagineuses propre-
ment dites, sans nous occaper de l'extrac-
tion, ni méme, a proprement parler, de l'em-
ploi des diverses huiles végétales. C'est ainsi
que nous renverrons le lecteur, pourle Lin et
le Chanvre, au chapitre des Plantes filamen-
teuses ; — pour la Gaude, A celui des Plaules
tinctoriales; — pour les Courges, aux Végé-
taux fourragers; et que nous ne citerons ici

ue pour mémoire : I'Olivier, le Noyer, le

étre, le Prunier brianconnais, ' Amandier,
le Noisetier, la Vigne, les Pins, etc., dont il
sera parlé plus tard dans la division de ce li-
vre consacrée aux Arbustes et Arbres.

SEecTION 1*°. — Du colza.

Le Colza (en anglais, Rape ou Cole-seea ;
en allemand, Raps; en italien Colsa) (fig. 1),

Fig. 1.

est une plante de la famille des Cruciferes,
du genre Brassica et_du groupe des Choux
(Brassica oleracea). Elle a été désignée par
les botanistes sous le nom de Brassica olera-
cea campestris. — 1l en existe deux variétés
principales : 'une d’hiver, I'autre de prin-
temps.

Le colza ou colsa, que l'on confond encore
dans quelques licuzr avec la Navette, a les
feuilles lisses et d'un vert glauque, les aspé-
rités et les poils épars qu’elles présentent
dans leur jeunesse disparaissant plus tard;
les radicales sont pétiolées et légérement dé-
coupées, et les caulinaires sont entiéres, ses-
siles et cordiformes.

La variété que lon cultive le plus commu-

nent, est connue en Flandre sous le nom
colza froid, désignation qui correspond
:sque partout a celle de colza d’Aiver. —
e a les fleursordinairement jaunes; — ses
8 sont plus branchues, plus élevées; —
siliques, par conséquent, plus nombreu-
; —ses feuilles a la fois plus épaisses et plus
ges que celles du colza de mars ou de
ntemps, dont le principal mérite consiste
15 sa_précocité. — Le colza d’hiver occupe
sol du commencement d’un été a l'au-
; —celui de mars, au contraire, semé au
ntemps, mirit ses graines dans le méme
» particularité assez remarquable dans un
ou.
La production du colza en France est loin
‘quivaloir, dans la plupart des années, a la
1sommation qu’on fait de ses graines ; aussi
asons-nous que sa culture est une de celles
il importe le plus de répandre, tant a
1se des bénéfices qu’elle peut présenter,
e parce qu'elle se combine fort bien avec
meilleurs systémes d'assolement.
Cette plante ne donne pas seulement une
ile que la Flandre et la Belgique fournis-
ent naguére , presque sans rivalité, i
ris et au reste de la France; —on la cul-
e aussi, comme nous le verroas ailleurs,
ar fourrage; — les tourteaux ou le marc
'on oblient du résidu de ses graines, pro-
rent une excellente nourriture aux ani-
ux dela race bovine, et un engrais puis-
1t pour les terres; — ses tiges séches peu-
at étre utilisées a défaut d’autres litiéres;
enfin, on les emploie pour chauffer le four.
“omme toutes les plantes a graines abon-
ntes, qui mirissent entiérement sur le sol,
colza, malgré les opinions contraires qui
L été émises récemment, doit étre consi-
*é comme une culture épuisante.
dinsi que les autres Clllz’ouz, il aime une
re franche, substantielle, suffisamment
eublie et richement fumée. Cependant il
1t donner des produits avantageux en des
constances moins favorables, et nous nous
ryons fondés A croire, d'aprés des obser-
lons réitérées, qu’il réussit sur des sols
18 variés et de bien moindre qualité qu'on
le croit généralement.
Le colza d'automne, qui est facilement dé-
it par Phiver dans les localités humides ou
i1 égouttées, résiste, au contraire, 3 de
tes gelées sur les terrains qui ne retien-
ot pas I'eau. Cette circonstance explique
arquoi, dans le Nord, ses récoltes sont
rfois, sinon plus belles, au moins plus as-
“ées sur les terres médiocres, naturelle-
'nt séches, que sur des terres rlus substan-
lles et plus fécondes; et de la vient sans
ute que, dans plusieurs parties de la
indre, on ne craint pas de confier cette
iété b des sols légers, crayeux ou-grave-
ix, tandis qu’on choisit rigoureusement la
iété de printemps pour les terrains de
iilleure qualité.
On cultive en grand le colza par le moyen
-5 semis a demeure ou de la transplantation.
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Selon I'un ou l'autre de ces modes, dont nous
traiterons successivement ¢n nous occupant
d’abord du colza d’hiver, le sol exige une
préparation différente.

ART. 1**. — Du Colza d hiver.,
§ 1°°. — Des semise

A ne considérer que la main-d’auvre et les
frais de culture, les semis pourraient parai-
tre plus économiques que la transplantation,
mais il n’en est pas toujours ainsi dés que
I'on compare les deux méthodes dans I'en-
semble de leurs résultats.

Comme la terre doit étre préparée par
plusieurs facons, et comme les semailles
réussissent incomparablement mieux, année
commune, dans nos climats, lorsqu’elles
sont faites dés la fin de juillet, ou, au plus
tard, dans le courant d'aodt, il arrive trop
souvent que les semis en place ne sont pos-
sibles que sur jachére.— Dans ce cas peu fa-
vorable, le compte de la récolte se trouve
charfé de deux années de loyer.—1l est
de plus & remarquer que si, dans la pra-
lique habituelle, les semis n’exigent pas plus
d’engrais que les transplantations, ils épui-
sent davantage la terrve, atiendu que tout
I'accroissement du colza se fait sur lc méme
sol, tandis que, d’aprés le 2° mode, il se fait
réellement sur deux sols différens. — Des
faits nombreux semblent méme attester,
quelque étrange que cela puisse paraitre, que
le terrain qu'on emploie en pépiniere et qui
n'est Euére, & la vérité, gu’un sixi¢me de I'es-
pace destiné & étre planté, est épuisé au moins
autant que celui dans lequel le colza porte
ses graines,

Le semis a lavolée est le plus simple, mais
aussi le moins productif. Voila, d’aprés M.
HorTon, comment on le pratique le plus or-
dinairement en Belgique: aAussilot apres I'en-
lévement de la récolte quia précédé le colza,
on donne i la terre un labour qui, quelque
temps aprés, est suivi de la herse. Un second
labour a lieu immédiatement, puis on séme
apres avoir encore passé la herse. On couvre
ensuite par deux dents, c’est-a-dire en passant
deux fois une herse légére sur le semis. En-
fin, on roule en long et en travers. — Aussi-
tot qu'on a semé, hersé et roulé, on tire a
la charrue des rayons espacés de 8 en 8 pieds,
ayant soin de les diriger vers la pente pour
favoriser I'écoulement des eaux pluviales. La
terre, ainsi divisée en planches, est laissée
dans cet état pour le moment. — Mais, lors-
que le colza a atteint un certain degré d'ac-
croissement, ce qui arrive ordinairement
deux mois et méme plus apreés la sémination,
on procéde an buttage en creusant un fossé
a la place de chaque rayon et dans le rayon
méme, et en jetant les terres qui en provien-
pent a droite et a gauche entre les plants de
colza. — Ce fossé a.ordinairement un pied
carré, et on a soin, en le creusant, de con-
server, autant que possible, les motles de
terre Jans leur entier, afin de mieux abriter
le colza. Ce travail fini, on n’ajoute plus rien
alaculturejusqu’alarécolte.»On remarquera
qu'il s'agitici de la Belgique,ouiles terres sont
habituellement dans un état parfait d’ameu-
blissement et de propreté.
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Dans d’autres localités, aprés avoir éclairci
le plant selon le besoin, au lieu de le butter,
ainsi qu'il vient d'étre dit, et malgré la dé-
pense assez forte qu'entraine cette seconde
opération, on le bine une ou deux fois 4 la
houe 2 main. — Ce sont souvent des femmes
qui exécutent ce travail.

De bons cultivateurs n’emploient pas moins
de 40 voitures de fumier par hectare. D'au-
tres en répandent de¢ 25 A 30 seulement. 1
est clair que ces proportions peuvent et doi-
vent varier suivant I'état du sol.

Les semis de colza a la volée exigent de 6
a 8 litres de graines par hectare, ce qui équi
vaut, en poids, & environ 4 a 5 kilogrammes.

Ces sorles de semis succédent fréquem-
ment, dans le Nord, a des récoltes d’avoine,
afin d’étre a temps de les effectuer en temps
opportun, on fait javeler cette céréale en pe-
tites meules réguliérement alignées ou en
gerbes appuyées deux-a-deux et rangées par
lignes de maniére & ne couvrir qu'une faible
partie de la surface du champ; on peut ainsi
donner un premier labour et un hersage en-
tre les lignes. — Aussitot aprés I'enlévement
des meules ou des cordons paralléles, on ré-
pandl’engrais; — on labourela pi¢ceen entier;
— on herse de nouveau, puis on donne le la-
bour qui doit précéder immédiatement le
semis. :

Les semis a demeure en rayons partagent
avec les plantations en ligne 'avantage pré-
cieux de rendre les binages plus faciles et de
permettre d’en donner a peu de frais de plus
fréquens, ce qui contribue non seulement &
augmenter Jes produits de la récolle, mais
encore 4 améliorer sensiblement le sol pour
les cultures suivantes.

Sur une jachére aprés une récolte précoce ,
toutes les fois enfin qu'il est possible de pré-
parer suffisamment 1e sol avant I’époque la
plus favorable aux semis, ce mode peut don-
ner de fort bons résultats.

La terre ayant été préparée comme il a été
dit plus haut, au moyen du rayonneur on
trace a sa surface de pelits sillons espacés de
18 po. (0 ™ 50 environ), aprés quoi on re-
pand dans chacun d’eur la semence a l'aide
d’un semoir & brouette, d’'une bouteille ou
de toute autre manicre (voy. Tome 1, Ense-
mencemens), de facon qv’ il se trouve environ
une douzaine de graines par pied de longueur
des lignes. Un seul homme peut ainsi seiner a
pgu prés un hectare el demi dans sa jour-
née.

La quantité de graine employée par hectare
est de 2 & 3 litres.

La quantité d’engrais est la méme que pour
le semis ala volée.

1l est essentiel d’éclaircir etde biner le colza
de bonae heure en automne, cest-a-dive, deés
que lesplants sont assez forts pour supporter
une fagon; dans les semis en rayons, le bi-
nage s¢ donne avec la houe-a-cheval ct l'on
éclaircit les plants a lamain ou avec labinetle.
Rarement on réitere ce binage avant lhiver,
mais on ne doit pas manquer d’en donner un
nouveau et méme deux au besoin, en mars
et avril. Enbonne pratique, quelaues femmes
suivent la houe pour déraciner complete-
ment les mauvaises herbes so:levées par in-
strument.



4 CULTURES INDUSTRIELLES : DES PLANTES OLEAGINEUSES.

Quoique le semis en lignes espacées de
18 pouces au plus ( environ 50 cent.) ait un
avantage marqué sous le rapport de la faci-
lité et de I'accélération des facons, ce n’est
cependant pas le meilleur mode dans tous les
cas. M. pE DomBasLE a judicieusement fait
remarquer que si le terrain n’est pas riche,
les plants se trouvent trop écarlés pour gar-
nir suffisamment le sol et donner une
pleine récolte; il conseille donc de préfé-
rence dans ce cas le semisa la volée. Mais,
pour approprier 4 celui-ci une partie des
avantages que procurent les instrumens
sarcler, il @ pratiqué une méthode que nous
avons vue aussi mettre en usage avec beau-
coup de succes par feu M. Nic. DEMARS, ex-
cellent cultivateur des environs de Paris. Le
champ étant couvert de son plant et celui-ci
assez fort pour devoir étre éclairci, on { fait
passer un extirpateur auquel on n’a laissé
que ses pieds de derriére, écartés plus ou
moins, selon que I'on veut détruire une plus
oumoins grande proportion du plant. Ce tra-
vail doit se faire en lignes aussi directes que
possible et également espacées. Les socs
ayant coupé tout ce qui se trouvait devant
eux, le champ se trouve, aprés I'opération,
disposé par petites bandes alternativement
vides et pleines; on n'a plus ensuite qu’'a
éclaircir sur ces derniers s’il y a du tror.
Les binages subséquens se donnent a la
main, mais ils sont plus faciles que dans la
culture ordinaire A1a volée. M. b DoMBASLE
emploic_pour cette méthode 10 litres de
graines A ’hectare.

Des semis en pépiniére.— Le colza que I'on
destinealatransplantation doit étresemédans
le courantdejuillet, afin que les jeunes plantes
acquiérent le plus de force possible avantde
sortir de la pépiniére.—Par la méme raison, il
ne faut pas semer tropdraafin d’éviter I'étio-
lement. Les Flamands emploient un quart
seulement de semence en plus dans ce casque
pour un semis a2 demeure; encore jugent-ils
presque toujours nécessaire d’éclaircir lors-
que les tiges ont atteint un certain dévelop-
pement.— Un plant bien conditionné, lors-
qu’il présente déja A sa base 15 a4 18 lignes
(0,033 20=,040) de tour, ne doit pasavoir plus
de 8 4 10 po. (02216 A 0°270) de hauteur.

On séme le colza en pépiniére, soiti la vo-
lée, soit en rayons espacés de9 pouces les uns
des autres, de maniére qu’en enlevant une li-
P'ne entredeux, pour subvenir aux besoins de
a transplantation, et en éclaircissant celles
qui restent, on puisse les conserver et les
traiter ultérieurement comme tout autre se-
Inis en rayons.

§ Il. —De la transplantation.

Quoiqu'a la rigueur la transplantation du
colza puisse avoir liea jusqu’en octobre, il est
toujours préférable de le faire dans le cou-
rant de septembre, parce que, mieux et de-
puis plus long-temps le plant est enraciné aux
approches des gelées, moins il doit étre en-
dommagé par leurs effets. La plantation peut
s'opérer de plusieurs maniéres.

1° Auplantoir : EnBelgique, dés que les ré-
coltes de froment ou d’avoine, auxquelles
succéde le plus souvent le colza, ont éL€ enle-

LIV II.

vées, on déchaume & D'extirpateur ou & la
charrue. — Quelque temps aprés on étend le
fumier ;— on I'enterre par un second la-
bour ;—on herse une ou deux fois ;—puis on
donne un dernier labour de 8 A 10 pouces
(0™216 & 0=270) de profondeur qui divise le
terrain en planches d’environ 3 métres de
largeur; — on égalise, s'il y a lieu, le sol au
moyen de la herse renversée ou du rouleau,
et on commence immédiatement la planta-
tion.—Pour cela, que I'on fasse ou non usa,

du rayonneur, un homme ouvre au plantoir
destrous distans de 11 & 12 J)O.(O‘”‘I 0=324)
sur la méme ligne; enfin, des enfans ou des
femmes, qui le suivent, ciéposent un pied de
colza dans chacun de ces trous et compri-
ment la terre avec le pied autour des racines.

La distance des lignes de plantation varie
de 12 416 et 18 po. (0324 & 0™487) selon que
les binages devront avoirlieu ultérieurement
a la binette ou a la houe-a-cheval.—Presque
partout, vers la mi-novembre, on creuse le
sillon de séparation des planches, et on jette
la terre qui provient de ce travail entre les
plants pourles chausser.

La transplantation a la pioche différe pen
de celle-ci; seulement, au lieu d’ouvrir les
trous au plantoir, chaque ouvrier, armé
d’une pioche ou d’'un h?{yau 1éger, le fait pé-
nétrer dans le sol 4 Pendroit ou doit se trou-
ver un pied de colza. — En appuyant légére-
ment sur lemanche, il opére le?ong dufer, un
vide destinéa recevoir une des jeunes plantes
dont son tablier est en gartie rempli, et, lors-
que ce plant a été placé i 1a profondeur vou-
lue, avant de s’en dessaisir de lamain gauche,
dela droite il retire la pioche et affermit le
sol & l'aide de la douille de I'instrument. Par
ce moyen, qui exige & la vérité quelque ha-
bitude, mais qui devient fort expéditif sitot
3u'elle est acquise, les ouvriers marchent

e front et laissent derri¢re eux un travajl
achevé,

Laplantation & la charrue, de toutes la plus
l)romp}e, mais aussi dans la plupart des cas

a moins parfaite, est cependant assez sou-
vent employée faute de bras. — Elle est fort
simple : des femmes thent les plants dans .
la raie ouverte, en les appuyant contre la
terre retournée, et le trait suivant les recou-
vre.—On congoit qu’un pareil travail ne peut
étre bon zu.e lorsque la terre est suffisam-
ment pulvérisée pour se tasser naturellement
autour des racines.

Sur des sols d’une fertilité moyenne on
peut sans crainte planter dans toutes les
raies, de sorte que les lignes se trouvent dis-
tantes de 9 & 10 po. (0™143 & 0°270). — Dans
les terrains d'une richesse trés-grande, il
serait préférable de ne planter que de deux
raies l'une, afin que les plantes destinées a -
devenir larges et fortes aient suffisamment
d’air et d’espace. .

Les pi¢ces plantées doivent, de méme que
celles semées en place, étre binées ou re-
f::mssées au moins une fois vers la fin de

"hiver. '

<

ART. 11. — Du colza de printemps.

Le colza de printemps, comme toutes les
plantes dont la végétation est en quelque
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sorte hitée par le temps, donne générale-
ment des produits moins abondans, une huile

moins grasse et de moindre qualité que celui
d’hiver; aussi le cultive-t-on moins commu-
nément. Cependant, lorsque les semis d’au-
tomne ont manqué, ou !orsgue, par une
cause quelconque, le terrain n'a pas été dis-
posé plus tot, sa culture présente encore de
grands avantages.

Cette variété exige plus que Uautre un ter-
rain fécond. Nous en avons déja fait con-
naitre un des motifs. —On congoit du reste

ue n’ayant plus 4 redouter les gelées et ne
3evant étre semé qu’'assez tard, le plus grand
obstacle & son développement est une exces-
sive sécheresse, et 1u¢ par conséquent un
sol frais, substantiel et profond, est la pre-
miére condition de sa réussite. .

Le colza de printemps se cultive exclusive-
ment de semis.— Quelquefois on le séme en
mars ou avril; par ce moyen il est plus facile
de trouver dans le sol te degré d’bumiditécon-
venable & la prompte croissance de la jeune
plante, ce qui rend les ravages des insectes
moins redoutables ; mais, d’'un autre cété,
beaueoup de personnes ont cru remarquer,
avec le savant directeur de la ferme de Ro-

ville, que, dans ce cas, lafloraison arrive pré- |.

cisément & I'époque ol la fécondation des

ines. des plantes de cette famills, par suite
sans doute de la bri¢veté des nuits, it se
faire avec le plus de difficulté, c’egt-a-dire
dans les environs du solstice. M. MATRIEU DE
DousascLe conseille en consé uence de fixer
I'époque des semis au mois de mai. — Pour
le semis & la volée, le seul qui soit ordinaire-
ment employé, attendu que presque nulle
part on ne bine ou ne butte le colza d’été,
on emploie de 10 A 12 litres de semence par
hectare, quantité, comme on voit, du tiers
environ plus considérable que pour les se-
mis de colza d'hiver.

ART. 111. — Des insectes nuisibles au colza.

Indépendamment des gelées qui annullent
grfois lesrécoltesde colza,cette plante redou-
encore un autre ennemi souvent tout aussi
destructear et presque aussi inévitable ; nous
vounlons parler de I'Altise bleue (Altica olera-
Fig. 2 cea), que la fig. 2 représente

* < grossie des 8 quarts. Ce coléop-
tére, qui fait en certaines années
le désespoir du cultivateur sous le
nom Tl?luet ou de puce de terre,
bien qu'il nuise aux plantes déja
snn es en détruisant une partie
eleursfeuilles, de leurs fleurs et
méme de leurs graines, est sur-
tout nuisible aux végétaux qui
viennent de lever rarce qu'il dévore leurs
feuilles séminales. 11 n'est 'pas ‘rare de voir
des semis entiers de cruciféres anéantis de

la sorte avant l'apparition de la 3° feuilie."

A mesure que la végétation

prend plus de
développement, le

anger diminue; aussi

ces
1és aux graines
tremper ses
les semer; d
parat. (Note de la direct.)

u colza au nombre d'un i cinq;

(‘2 M. POITEAU, dans les Annales de la Société d’horticulture (aoat 1833), a rapport¢é
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rensons-noua que le meilleur moyen d’éviter
es dégats de I'altise, c’est moins de cherchera
la détruire pardes moyens toujoursinsuffisans
ou inap(rlicables a la grande culture, que de
tacher de procurer aux plantes un développe-
ment rapide pendant leur premiére jeunesse.
— Disons cependant que la fumée pénélrante
du brilis de végétaux encore verts éloigne
efficacement cesinsectes. Ii est fort rared’en

. voir en quantité notable sur des terrainsnou-

vellement écobués (1).
ART. IV.— De la récolte du colza.

Aussitét que le colza est suffisamment
mur, ce que I'onreconnait a la couleur jau-
nétre de toutes ses parties extérieures et a la
teinte brune de ses graines, c’est-i-dire de
la fin de juin aux premiers jours de juillet
pour nos départemens du centre, et vers le
milieu de ce dernier mois pour ceux dunord;
— pas trop tot, dans la crainte d’obtenir des
graines moins nourries, qui donnent par
conséquent moins au mesurage, et, qui pis
est, qui rendent moins d’huile 4 mesure éga-
le; — pas trop tard, afin de ne pas perdre
une parlie des produits: on commence la ré-
colte du colza.

£En Belgique, dit M. HorroN, duquel nous -
extrayons le passage suivant parce qu’il est
parfaitement en rapport avec les souvenirs
que nous avons rapportés de ce pays,on
coupe le colza avec une faucille, 4 4 ou 5 po.
(0™108 4 02135) deterre, etonle pose par poi-
ggées de deux rangées entre les fossés qui

rdent les planches. — Les pieds sont pla-
cés du coté des fossés, les rameaux vers le
centre de la planche. — L'ouvrier a ordinai-
rement les pieds dans le fossé méme, et
coupe tantét a droite, tantot a gauche, jusque
vers le milieu de chaque planche. Celte po-
sition facilite singuliérement le travail. Ce
sont ordinairement des femmes qui le font.
— Quand le temps est sec, on ne coupe que
pendant la_matinée, parce qu'alors les sili-
ques étant fermées, laissent échapper peu de
graines.

Des que les tiges sont suffisamment séches,
ce qui arrive assez souvent aprés deux ou
trois jours, on les ramasse dans des draps et
on lesenléve, soit pour les meltre en meules,
soit pour les batlre.

L’emmeulage n’a lieu que lorsqu’on n’a pas
le temps de battre tout de suite,ou quancr le
colza n’est pas parfaitement mir ou parfaite-
ment sec, ou enfin quand le temps n'est pas
assez beau ou assez siir pour pouvoir entre-
prendre le battage, opération qui se pralique
en plein air, au milieu des champs.

Lorsqu’on veut faire une meule, on dis-
pose une place circulaire de maniére que la
terre soit €levéc en cet endroit de quelques
rouces au-dessus du sol, afin d’empécher

‘humidité de se répandre dans intérieur.
On met ensuite une couche égale de paille de
3 a 4 po. (0"08140™108),sur laquelle on étend
un lit d’égale épaisseur de regain destiné A
des expérien-

aites en Belgique, desquelles il résulterait que les ceufs de altise sont apportés dans le sol, acco-

d par suite de ces expériences, I'nuteur a été porté A
ameo,pc_ndant 24 et méme pendant 3 heures seulement, dans une forte saumure avant de
ors les jeunes plantes levérent et sc développérent parfaitcnmicent, sans qu'aucune altise
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recevoir les graines qui tombent au fond de
Ia meule, et qui seraient en partie perdues
sans cette précaution.

On peut aussi, et cetle méthode est recom-
mandee, d’aprés son expérience, par M. be
DoMBASLE, mettre la récolte enmeulons co-
niques de 52 6 pieds (1 m. 60c. 42 m.) de
haut, que I'on élablit, soit immédiatement,
s0it 24 heures aprésle faucillage,selon le point
de maturité. La graine s’y achéve mieux et
avec moins de risques qu’en javelle. Pour en-
lever ces meulons, au lieu de les démonter
par brassées, ce qui pourrait égrainer beau-
coup, on étend acéte de chacun une toile de
8 pieds (2m. 60 c.)en carré, puis au moyen
de 2 perches de bois léger que I'on passe sous
la base du tas, deux hommes enlévent celui-
ci en entier et le posent sur la toile, qui,
garnie elle-méme sur ses cotés de deux per-
ches semblables, sert a le transporter sur
l'aire ou se fait le battage. '

Pour battre le colza en plein air (voy.la fig.
2 qui sert de frontispice a ce volume), on se
sert d’une grande toile nommée bache, d’une
étendue proportionnée A la récolte. Ce drap
couvre tout l’espace disposé pour le bat-
tage; il est relevée tout autour par le moyen
d’un bourrelet en terre ou en paille.

Ces dispositions élant faites, on apporte le
colza et om le place circulairement sur le
drap. Aussitot que l’aire est garnie aux deux
tiers, les batteurs commencent leur opéra-
tion en tournant; a mesure qu'ils avancent,
des ouvrjers ramassent les tiges battues, les
lientenbottes, et lesmettenten tasdanslevoi-
sinage. D’autres ouvriers placent de nouveau
colza, et ainsi successivement. — Les poseurs
sont en téle, les batteurs suivent, et les ra-
masseurs viennent les derniers.

Dans quelgues contrées, au lieu de battre
le colza au fléau, on a recours au depiquage.
— Depuis que les machines a battre se sont
multipliées dans de Erandes exploitations, on
les a aussi utilisées dans le méme but. M. pe
DouBasLE écrivait en 1829 qu'il était trés-
satisfait de ce nouveau mode, au moyen du-
quel on peut battre facilement dans la jour-

‘née dix A douze voitures de colza, sans avoir

rien & craindre de tous les accidens de tem-

éralure qui dérangent si souvent le battage
orsqu’on le pratique en plein champ.

Assez souvenl on vanne la graine sur le
lieu méme, d’autres fois on nela nettoie com-
plétement que lorsqu’elle est parfaitement
séche, ou méme lorsqu’on veut la vendre,
parce qu'elle se conserve mieux mélée d'un
peu de menue paille. — Dans I'un ou l'autre
cas, comme elle est sujette a s’échauffer, on
I’étendra au grenier, en couches minces, et
on la remuera fréquemnment a la pelle ou au
riteau pendant les premiers temps.

ART. v.—Des produits de la culture du colza.

Dans les environs de Lille, on a calculé que
2 hectares de terre, les mieux fumeés et les
glus propres au colza d'hiver, rapportent,en

onne année, 100 sacs de graines, d’environ
50 kilog. chacun. — En général, il faut cul-
tiver 3 ou 4 hectares pour obtenir cette quan-
Lité.

La graine de colza pesant, lerme moyen,
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72 kilog. I'hectolitre, la récolte est donc de
34 hectolitres par hectare.

Si nous rapprochons ces calculsde ceux que
nous avons pu recueillir dans Zouest de la
France, notamment en Maine-et-Loire, aux
environs de la Jumelliére, ot M. CesBroN a
introduit la culture du colza, nous verrons
que les résultats sont peu différens. La, dans
les.circonstances les plus favorables, le colza
d’hiver, planté et convenablement biné, rap-
porte jusqu’a 12 doubles décalitres & la bois-
selée de 15 a I'hectare, soit 36 hectolitres a
T'hectare; —le plus ordinairement il ne donne
que 9 a 10 doubles décalilres, c’est-a-dire 30
hectolitres, tandis que le colza semé a la
volée rapporte tout au plus 12 & 16 décalitres
par boisselée.

M. pe DomBasLE a élabli, d’aprés ses cul-
tures, les calculs suivans qui pourraient, se-
lon les localités, donner des résultats diffé-
rens, mais qui, étant fondés sur la pratique,
ne ‘peuvent manquer d’offrir un intérét po-
sitif ¢

COLZA D'HIVER.
1° Semis a demeure et a la volée.

Loyer du terrain, 2 années; par hect. 140 f.
Engrais: 40 voitures par hecture, 4 6 fr.

la voiture,y compris les frais de trans-

port et la main-d’ceuvre pour le ré-

pandre; pour moitié. . . ... .... 120
Un labour a la charrue et deux & l'ex-

tirpateur. . . . ...... e e e 50
Hersage.. .. ... et e e .o 10
Semence: 6 litres, et semaille . . . . . 4
Faucillage. . ........ I [
Battage,vannage. . . . ..........18

Total. .....852f.
Produit moyen, 18 hectol., a raison de
25 fr. 50 cent. I'hectolitre, fait. . . . 459 f.
A déduijre pour les frais.. . . . . . .. 352

e—

Reste en bénéfice. . . . . 107 f.

2° Semis a demeure et en lignes.

Loyer, engrais, labours comme ci-dessus 810 f.

Hersage. . . - « « v o v v v v n ee.. 10

Travail du rayonneur pour tracer des
lignes & 18 po. de distance, parfaite-

ment espacées. . . ... ... ... 2

Semence:2 litres, et semaille au semoir. 6

3 binages a2 la houe a cheval. . . ... 12

Faucillage. . .. .. Ao e e e b 10

Battage et vannage. . . . ... .. ... 18
Total. . . ...... 368 f.

Produit moyen, 22 hectolitres a raison de

25fr.50cent. . . ... ..., 561 f.

A déduire lesfrais. . . . ... .... . 368
Resle en béuéfice. . m
8° Transplantation en rayons.

Loyer d’'uneannée. . . . . ... .. 70f.
Engrais... . . . . ERERREEEEE 120
Labours comme ci-dessus. . . . . . 50
Hersage et rayonnage. . ..... 12

Replant: 45 milliers, les lignes étant
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a 18 po. et les plants 4 12 po.
dans ll’: ligne; A raison de 50 c.
le millier, ce qui est bien suffi-
sant pour indemniser des frais
de culture de la pépiniére. . . .
Transplantation. . . ........ 2§
Deux binages 4 1a houe & cheval. . 8
Faucillage. . .. ... ........ 10
Battage et vannage. . . . . A & ]

Total. . . ... . 335f.50 c.

Produit moyen, 22 heclolitres a raison de
25 fr. 50 cent. I'hectolitre. . . . . 561 f.

22f.50 c.

Frais A déduire. . ... ... ....83 50c.
Reste en bénéfice. . . . 226f. 50 ¢

COLZA DE PRINTEMPS.

Loyer d'uneannée. . . ......... 70f.
Un labour & la charrue et deux & I'ex-

tirpateur. . .. ..... ceceee.. 60
Engrais. . . . .. .......c...... 80
Hersage et rayonnage. . . . . cee.. 12
Semence et semaille au semoir. . . .. 6
Un binage 4 la houe & cheval. . . .. 4
Faucillage. ................ 10
Battage et vannage. . . . ........ 18

Total. . . ....250f.

Produit moyen, 14 hectolitres a 22 fr. 308 f.
A déduire pour les frais. . . . . ... 250

Reste en bénéfice. . . 58 f.

On a estimé en Flandre que 50 kilog. de
bounne graine de colza d’hiver peuvent don-
ner 17 @ 19 kilogramm. dhuile, tandis qu'une
méme quantite de graine de colza de mars
m'en produit guére que de 13 4 15. — Nous
avons déja dit que la premiére est d’ailleurs
préférable a la seconde. .

D'aprés M. Gausac, 960 kilogrammes de
graines rendent er huile 380 kilog., et en
tourteaux, 520 kilog. .

Il n'entre pas dans notre sujet de parler
ici de I'extraction de I'huile et de son emploi.
Nous devoas renvoyer le lecteur & la par-
tie de cet ouvrage qui traitera des Ares agri-
coles.

ViLmonrin et O. LecLerc-THouiIN.

-

Secrion 11. — Des Choux,

Dans quelques lieux, on a cherché a rem-
placer le colza par divers Choux rustiques,
dans l'espoir d’obtenir autant ou rlus de grai-
nes, ou de réunir sur le méme sol unerécolte
fourrage a4 une récolte oléagineuse; mais
nous n’avons pas connaissance d’essais de ce
genre qui aient présenté jusqu'ici des résul-
tats décidément avantageux.

Les choux que I'on a essayé ou qu'on pour-
rait essayer de cultiver dans cette vue, sont
principalement : le Chou a faucher (Brassica
oleracea foliosa ; en allemand, Schnillkoh!l),
espéce allemande inusitée en Angleterre; le
chou-navet ( Brassica napo - brassica; angl.
Turnip-rooted cabbage; all. Kohlrabe; ilal.
Cavolorape ), surtout la variété a racine entié-
rement enterrée; le Rutabaga ou Navet de
Suéde (Brassica rutabaga; angl. Rutabaga
ou Swedish turnip ; all. Rutabega, Swedische
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| Riibe ; ital. Rutabaga); les Choux frisés du
Nord(Brassica oleracea fimbriata;angl.Scotch
kale ; ital. Cavolo riccio ou Verza riccia ), Vert,
(angl. Green; ital. Perde), et Pourpre (angl.
purple ; ital. rosso), particuliérement les va-
riétés & pied court; le Chou cavalier ou grand
Chou & vaches ( Brassica oleracea procerior ;
angl. Tall anjou kale ou Borecole; ital. Ca-
valiere); le Chou vert branchu ou Chou mille-
tétes du Poitou (Brassica oleracea ramosa;
angl. Thousand headed fkale); le Caulet de
Flandre ( Brassica oleracea belgica; angl.
Flemish purple kale).

Tous sont loin probablement de présenter
d’égales chances de succés. Nous donnerons
i cet égard quelques apergus fondés sur nos
observalions. —Les grands Choux verts, tels

ue le Chou cavalier, ont linconvénient de
aire de trop fortes plantes; Pespacement
considérable qu’elles exigent ét le petit nom-
bre que I'on en pourrait dés-lors placer sur
un arpent, nous semblent laisser peu de
chances que leur produit puisse égaler 4abi-
tuellement celui du colza. Ces choux, plantés
en juin, s’effeuillent depuis le mois d’octobre
iqsqu’au commencement de mars; on les
aisse ensuite umonter pour les couper en avril
ou les faire grainer; mais, quelque heureuse
que puisse paraitre cette derniére combinai-
son par suite de I’économie de main-d’ceu-
vre, elle réussit assez rarement.— Le Chou,
cultivé si avantageusement dans 1'Quest
comme fourrage, outre l'inconvénient de ge-
ler assez facilement, surtout lorsqu’il tombe
de la neige que le soleil fait fondre rapide-
ment, a encore celui d’étre trés-sujet i cette
sorte de brilure qu’on connait sous le nom
de brime. Dans beaucour de localités, ses si-
liques et méme ses feuilles se couvrent, peu
avant 1'époque de la maturité des graines,
d’une foule de taches noires; aussi la récolte
est-elle trés-incertaine. — Nous I'avons vu de
pres de 30 hectolitres a I'hectare, et parfois
de moins de 8.

Les Choux frisés du Nord, qui seraient pré-
cieux par leur rusticité, ont presque con-
stamment les graines menues et mal nourries.
Aussi, malgre quelques exceptions a cette
régle, n'osons-nous en conseiller I'emploi.

En 1817, aVerriéres, prés Paris, une piéce
de Rutabaga jaune a fourni de la graine sur
le pied de 2,000 kilog. & I'heclare, sur une
terre légére et qui n’est pas de premiére
qualité. Ce produt est peu éloigné du maxi-
mum de celui du colza sur les terres les plus
riches. Mais le Rutabaga est sujet 4 pourrir.
du collet, et I'on n’en pourrait pas espérer
habituecllement des récoltes semblables. — 11
ne resterait donc guére, dans notre opinion,
queleChou a faucher et le Chou navet a racine
enterrée qui pussent offrir des chances de
rivalité avec le colza.

Notre confrére SAGERET avait créé des hy-
brides qui paraissaient fort intéressans. L'un
de nous (M. ViLMORIN) en a essayé quelques-
uns; I'inconstance de leurs caractéres et 1'i-
négalilé des plantes entre elles 'ont fait de
bonne heure renoncer a leur culture.

Quoique ce que nous venons de dire soit
peu propre a encourager la culture du chou
en remplacement de celle du colza, nous

ne peasons pas que les essais faits jusqu'ici
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soient suffisans pour décider la question, et
loin de déconseiller d’en faire d’autres, nous
les appelons au contraire de nos veeux, cet
objel étant d’unintérét et d’une utilité trés-
réels.

SecTION 1. —De la Navette.

La Navette, comme le Colza, appartient A
fafamille des Cruciféres etau genre Brassica,
mais elle fait partie des Navets. C'est le Bras-
sica napus sylvestris des botanistes (en an-

lais confondue avec le colza sous le nom

e Rape seed(1);all. Ribsamen; ital. Rapetto).
Ses feuilles, au lieu d’étre lisses et glauques
comme celles du colza et de la plupart des
choux, sont au contraire rudes au toucher
et d’un vert plus franc, comme celles des na-
vets et des raves.

On connalt, eu égard & la durée de végéta-
tion de cette plante, deux variétés ou races
désignéesl'unesous lenom de Navetted’hiver,
Pautre sous celui de Navette de printemps ou

uarantatne.

Si la Navette donne en général des produits
moins abondans que le colza, elle est aussi
moins exigeante que lui sur la qualité du sol
et les soins de culture. Elle se contente encore
mieux d’une terre légeére, graveleuse méme,
pour peu qu'elle soit suffisamment famée.

La Navette d’hiver se séme toujours ala vo-
lée et & demeure ; au moins ne 1'avons-nous
jamais vue cultivée enrayons, parce que sans
. doute on ne juge & propos d’accorder cette
culture soignée qu’a d’excellentes terres, et
qu'alors on préfere le colza. Nous pensons
toutefois que cette méthode pourrait lui étre
appliquée avec avantage. )

‘époque du semis est de la fin de juillet au
commencement de scptembre ; dans quelques
cantons cependant on séme dés le mois de
mars dans les avoines, ou ‘bien a la Sainl-
Jean avec les sarrasins. A Pautomne, ou, i dé-
faut, au printemps suivant, on doit éclaircir
et, pour le mieux, biner la navette ; 'éclair-
© cissage 2 l’extlri)aleur, conseillé par M. ne

DousasLE pour les colzas semés a la volée,
est parfaitement applicable a cette plante.

La récolte a lieu de juin a juillet dans le
centre de la France ; plus t6t ou plus tard, se-
lon qu’on s'éloigne de ce point vers le sud bu
vers le nord. Elle se fait en tout comme
celle du colza.

La Navette de printemps se plait surtout
daps les terres 1égéres, sablonneuses et sur-
tout calcaires. Sur les bons fonds.des pa{)s de
plaines dont V'assolement est bien combiné,
1l n’y a presque jamais avantage a semer cette
variété, parce qu'elle manque trés-souvent,
donne des récoltes inférieures, et qu'qn peut
la suppléer par des cultures plus productives
et plus certaines ; mais il n’en est pas deméme
dans les pays de calcaire argileux trés-élevés,

BlV. 11

ol les nuages peuvent entretenir une humi-
dité suffisante pendant 1’été; la, dit Bosc

_qui a été A méme de suivre la culture de cette

plante en de telles localités, elle est aussi el
méme plus productive que la navette d’hiver.

Du reste, c’est principalement lorsqu’une
autre culture a manqué par suite des intem-
péries de l'hiver, 1::11 est avantageux de la
remplacer par de la Navette d’été, qui peut
se semer jusqu’a la fin de juin et qui n’oc-
cnz:;z le sol qu'environ deux mois.

quantité de semence est de 7 A 8 litres
par hectare. — On séme ordinairement un
peu moins dru la navette d'hiver.

La principale cause de destruction de 1a na-
vette, pendant sa jeunesse, est I’Altise bleue,
et,aux approches de la maturité, les oiseaux
nombreux qui recherchent ses graines avec
avidité.

Le 'froduit moyen d’un hectare de colza,
semé a la volée, étant de 18 hectolitres, dans
des circonstances relativement semblables
on a évalué celui d'une pareille étendue de
navette d’hiver 4 16 hectolitres seulement et
gelui d’un hectare de navette de printemps

12,

La graine de navette donne un diziéme en-
viron d’huile de moins que celle de colza.

ViLuonriN €t O. LEcLErc-THOUIN.

SECTION 1V.— Deé la Caméline.

La Caméline (Mgeagr'am sativum; angl. Gold
of pleasure; all. Lein dotter, Flachs dotter;
it. 4lisso commune ) (fig. 4), appartient ala

Fig. 4

(1) On peut s’étonner que les Anglais n’aient pas deux noms distincts pour la navette et le colza, et

leur appliquent indifféremment ceux de Rape et de Cole-seed qui, pour eux, sont s
méme, par les écrits de lcurs meilleurs agronomes, qu'ils confondent les deux
est le seul, & ma connaissance, qui ait indiqué quelque différence entre elles,

nonymes. On voit
plantes ; M. Loubon
mais d’'une maniére

vague et sans donner A chacune un pom spécial. S’il était possible de substituer une nomenclature raj-
sonnée A celle consacrée par l'usage, on la trouverait ici toute faite, seulement cn séparant les deux 8y~
nonymes ; car, en s¢ basant sur I'étymologic, Rape (Rapa) est un nom cxact pour la navette, tandis
que Cole-sced est précisément I'équivalent de colza ( Kohl-saat), grainc de chou, par inversion de

chou-a-graine,
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famille des Cruciféres.— Eile est toujours
annuelle. — Sa tige, cylindrique et trgs-ra-
meuse, s'éléve de 1 2 2 pieds (0™ 325 & 0™ 650).
—Ses feuilles sont velues, alternes; les infé-
rieures oblongues et presque spatulées; les
caulinaires semi-amplexicaules, auriculées et
ciliées sur les bords. — La fleur est jaune.

Cetteplante, que nous considéronsicisous le
seulpointdevuede laproductionde ses graines,
a cependant qluelques autres usages: — ses
tiges sont employées dans diverses localités
pour couvrir les maisons; — dans beaucoup
d’autres pour chauffer le four; —on a pu en
tirer une filasse de médiocre qualité;— en-
fin,on les a recommandées depuis long-temps
pour la fabrication du papier commun.

Indépendamment de I'espéce ordinaire, il
en existe une autre connue depuis quelques
années en France sous le nom de Camelne
mayeure, dont nous aurons occasion de par-
ler & la fin de cet article.

La Caméline partage avec la navette d'été
I'avantage d’étre unages végétanx oléagineux
qui occupent le moins long-temps le sol. Elle
seut se semer plus lard avec d’autant plus

e chances de succés qu’elle n’exige pas des
pluies fréquentes, qualité bien précieuse
dans les années ou les récoltes d’automne
ou de printemps ont été détruites. Aussi en
fait-on grand cas en divers lieux pour rem-
glacer les lins, les colzas, les pavots, et, dans

es cas_heureusement moins fréquens, les
blés qui ont péri par suite du froid, de la
gréle ou des inondations.

Caméline, qui aime de fréférence les sols 1
Zégers, peut cro?tre passablement bien dans
les terres A seigle de médiocre qualité et de
faible profondeur. De toutes les plantes oléa-
gineuses, c’est peut-étre celle dont la culture
est la moins limitée pour le choix du terrain.
—On peut dire, avec un habile cultivateur
dela Fﬁndre, quelle vienl partout et qu'elle
y vient avec succés, pour peu qu’on lui gc-
corde les soins de culture et les engrais né-
cessaires.

On lui a reconnu d’ailleurs des avantages
d’un autre genre qui ne sont pasa dédaigner:
le premier, c'est qu’elle est  'abri des altises,
qui attaquent, comme nous I'avons déja dit,
presque toutes les plantes de la famille des
cruciféres dans leurjeunesse; et des pucerons
, Ais ), qui se multiplient parfois tellement

f"époque de la floraison, qu’ils diminuent
sensiblement les récoltes de colza et de na-
vette; — le second, c’est, d’aprés M. pE Dou-
BASLE, qu'il est possible d’obtenir une récolte
dérobée de carottes ou un fort beau tréfle
aprés la caméline (1).

Vers le centre de la France, sur des sols

DR LA CAMELINE.

précoces, on différe parfois les semis decette

(1) « Yavais employé par hectare 5 livres de

rottes étaient assez belles, A 1a réserve de

plante jusqu’a lafin de juin et méme au com-.
mencement de juillet. Dans les fonds qui.
s’échauffent moins facilement, eu égard a la
rapidité moins grande de la végétation, il
convient de les commencer dés le mois de
mai. —La pratique du nord est & peu prés
la méme.

Préalablement a cette opératior, on a eu
soin de préparer le champ par un ou deux
labours a la charrue et un égal nombre de
hersages, ou par un seul labour d’automne
et une ou deux cultures & Pextirpatear aux
approches du moment des semailles.

On séme la caméline & la volée a raison de
4 a5 kilogrammes et souvent moins 4 I’hec-
tare, & cause de la grande finesse de la

raine. — Aux environs d’Amiens, d’aprés

. DR SAVEUSE, on ne répand qu’une pinte
de cette graine au journal, c’est-a-dire leg
deux tiers de moins que pour un semis a de-
meure de colza d’hiver.

Le seul soin qu'on accorde & la caméline
aprés qu’elle est levée, c'est de Péclaircir de
maniére que chaque pied se trouve a la dis-
tance de 6 pouces (0™ 162) au moins de son
voisin.—On détryit en méme temps les mau-
vaises herbes qui pourraient entraver sa
croissance. :

Nous devons ajouter encore, d’apreés P’ex-
périence de M. ve DompasLE, que I’époque
dela maturité de la graine de caméline étant
laméme que celle de la moutarde blanche,
lorsqu’elles ont été semées en méme temps,
il y a un grand avantage & les semer ensem-
ble sur le méme terrain. Le produit est de
cette sorte beaucoup plus abondant que si
on les avait semées Yart, et la graine mé-
langée, qu’il serait d'ailleurs facile de sépa-
rer par le criblage, ne perd rien desa valeur
pour la fabrication de I'huile.

" La récolte de la Caméline ne différe en rien
de celle du colza. — Dans quelques contrées
on Parrache au lieu de la fauciller.

En des circonstances ordinaires le produit
de cette plante a été évalué & 15} hectolitres
a I'hectare.— Il est & remarquer que dans
les mémes circonstances, lorsqu’on la cul-
tive simultanément avec la moutarde blan-
che, on obtient dela méme étendue, terme
moyen, de 17 a 18 hectolitres.

M. Gauiac, sur 875 kilog. de graines de
caméline, produit de 40 ares, a obtenu 238
kilog. d’huile et 630 kilog. de tourteaux.

L’huile de caméline est trés-bonne a bra-
ler; elle a méme moins d’odeur et donne
moins de famée que celle de colza, & laquelle
elle est inférieure sous les autres rapports.

La Caméline majeure a les graines plus

sses, plus abondantes en huile que celles
el’espéce commune, ce qui avait faitespérer

aines de carottes qui avaient été répandues a Ja vo-
lée en méme temps que la grainede plantes & huile. Au moment de la récolte de ces

erniéres, les ca-

uelques sillons ou elles étaient fort claires. J’en ai fait sar-

cler une partieen arrachant les herbes a la main ; comme l'ouvrage était codteux a cause du grand

nombre

mauvaises herbes, je me suis contenté de faire herser fortement et a plusieurs reprises

le reste avec une herse d¢ fer fort pesante. Les carottes n’ont pas suuffert de cette,opération; mais
elles ont pris peu d’accroissement, parce que la terre n’était pas suffisamment nettoyée. Celles qu
avaient été sarclées & la main, au contraire, ont donné une récolte satisfaisante et équivalente A
moitié d’une récolte de carottes cultivées seules. — J'ajouterai que j’ai sem¢ dans la méme année beau-
coup de tréfle dans de la caméline, ainsi que dans du colza de J)nntemps ct de la moutarde blanche.

11 est venu beaucoup plus beau qne cclui qui a été scmé #*us

d’agriculture.)
AGRISULTURE.
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a M. BourLeT qu’elle pourrait la remplacer
avec avantage. Mais des essais comparatifs de
I'une et de I'autre, dont 'un de nous a rendu
compte a la Société d’encouragement, ont
fait reconnaitre qu’d terrain égal elle pro-
duisait beaucoup moins de graine que 'es-
péce ordinaire; il est donc douteux que sa
culture puisse présenter quelques avantages.
ViLmonriN et O. LEcLERc-THOUIN.

* SectioN V. — De la Moutarde blanche
et noire.

Ces deux plantes, du genre Sinapis, appar- |

tiennent & la famille des Cruciféres comme
toutes les précédentes. Elles sont annuelles.
— La premieére (Sinapis alba; angl. White
mustard; all. Weisser senf; it. Senape bianco)
(fig- 5), a les tiges velues, rameuses, hautes

Fig. 5.

de 1 & 2 pieds; —les feuilles pétiolées, ailées,
a lobe terminal dentelé; — les fleurs d’un
jaune trés-pale; — les sili1ues velues; — les
graines plus grosses que celles de la moutarde
noire et d’'un blanc jaunatre.

Cette eyrécc est un peu mows difficile sur
le choix du terrain que la moutarde noire.
— Cependant, pour donner un produit abon-
dant, elle exige une terre riche et ameublie
par une bonne culture préparatoire.

On séme la moutarde blanche ordinaire-
ment un peuplus tard que le sérevé ou mou-
tarde noire, c’est-a-dire vers le cominence-
ment d’avril, sur 2 ou 3 labours & la charrue
et a 'extirpateur, et aprés une bonne fnmure,
tantot a la volée, tantot en rayons. — Dans le

remier cas on met 6 a 7 kilog. de graines par
eclare; — dans le second, seulemenl 4 ou 5.

Aprés un semis & la volée, on se contente
d’éclaircir et de biner une fois. — Aprés le
semis en rayons, on donne ordinairement 2 bi-
nages a la houe-a-cheval, ainsi que nous
I'avons dit pour le colza.

La Moutarde noire (Sinapis nigra; angl.

LIV. 11

Black mustard; all. Schwarzer senf; it. Se

nape nero) ( fig. 6), se distingue de la blan
Fig. 6.
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moutarde. C'est principalement sous ce der-
nier point de vue qu'on peut essayer profi-
tablement leur culture.

Indépendamment des 2 espéces que nous
venons d’indiquer, il enexiste une38®, la Mou-
tarde sauvage ou Sanve (Sinapts arvensis; angl.
Charlock ; all. Wilder :cnﬁ it. Senape sel-
vaggio', qui se multiplie naturellement dans
les champs,au point de causer parfois le plus
grand dommage aux récoltes. — Ses graines
sont cotées sur les mercuriales de divers
marchés, bien qu’elles ne soient estimées ni
par les huiliers ni par les vinaigriers. Elles se
consomment en assez grande quantité a Paris
pour la nourriture des olseaux, et servent
rop souvent A frauder les graiues de mou-
arde noire.

SEczioN vI. — De la Julienne.

La Julienne fait partie du genre Hesperis

et de la famille des Cruciféres. L'espéce qu’on
cullive pour l'ornement des jardins (Hesperds
matronalis; angl. Rocket; all. Frauennacht
viole; ital. Giulkana ) (fig.7), est la méme que

Fig. 7.

celle qu'on a cherché A pro?ager pour en ex-
traire de I'huile; mais, malgré I'mportance
qu’onlui a donnée sousce ras ort dans divers
ecrits, il semble désormais démontré par les
faits que si sa culture a pu quelquefois don-
ner en petit de belles espérances, elie est loin
d’atteindre,en grand, lesrésultats avantageux
qu’onavait annoncés. —Presque partout,ala
suite d’essais plus ou moins répétés, elle a
été abandonnée, et nous devons dire que nos
observations personnelles sont d’accord avec
ce résultat..

Cette plante étant ordinairement vivace,
afin de lui faire occuper le sol le moins long-
lemps possible, on doit la semer en automne.
— Elle réussit aussi au printemps, mais elle
n¢ monte pas dans la méme année. — Nous

DU PAVOT. 11

avons été a méme d’observer qu’elle se res-
séme d’elle-méme a la fin de juin, et que le
plant qui nait 4 cette époque est fort beau.

Si I'on voulait encore tenter la culture de
la Julienne sur une certaine échelle, nous
conseillerions de recourir aux semis en rayons.

Sur 40 ares de bonne terre bien nettoyée,
labourée et fumée, M. GAusac a obtenu
770 kilogrammes de graines qui n'ont donné
que 140 kilog. d’huile.

SkcTion vit. — Du Radis oléifére.

Le Radis oléifére ou Raifort de la Chine
(Raphanus sativus oleifer; angl. Oil radish;
all. Oel rettig; it. Rape oleifero) est encore
une plante de la famille des Cruciféres.

Ce radis, comme lajulienne, a été fort vanté
dans divers écrits, notamment pour la cul-
ture du midi, et pourtant nous necroyons pas
qu'il ait survécu,dans la pratique, & une vogue
passagére.—Si'abondance de ses silizues avait
d'abord pu séduire, on s’est bientdt apergu
3u‘elles ne conlenaient souvent que trés-pen

e bonnes graines, cas fort ordinaire dans tous
les raiforts.—Ces graines sont d’ailleurs d’'une
extraction beaucoup plus difficile que celles
du colza, et la plante semble redouter davan-
tage encore les atteintes de I'altise.

'un autre coté, Vhuile qu’on en obtient
et qui devait, disait-on, remplacer celle d’o-
ljve, d’aprés les expériences directes de 'un

e nous (M. VILMORIN), est icre et & peine
mangeable.

Dans le midi de la France, il faudrait semer
le radis oléifére assez clair, en septembre,
daons une terre franche, plutét humide que
séche, et d’une certaine profondeur. — La ré-
colte peut avoir lieu souvent dés la fin de mai.
— Vers le Nord, les grands froids étant i re-
douter, il est nécessaire de ne semer qu’au
grintemps, quoiqu’alors on doive s'attendre

un moindre produit.

Dans tous les cas il est utile de sarcler, de

- biner et d’éclaircir, de maniére que les plan-

tes laissées sur le sol se trouvent i environ
1 pied (0 ™ 325) les unes des autres.

SecTioN viiL. — Du Cresson alénois.

Ajoutons, rour terminer ce que nous avons
a dire des plantes oléagineuses de cette fa-
mille, qu’en Allemagne ScHUBLER a retiré en
petit des graines du Cressan desjardins (Lepi-
dium sativum; angl. Common cress; all. Kresse;
it. Crescione alenois)unehuile bien plus abon-
dante que des graines du colza, puisqu’elle a
fourni au-dela de 50 p. 100.
Malheureusement, méme en admettant un
résultal si remarquable, nous devrions encore
prévenir nos lecteurs que le cresson alénois
craint singuli¢érement le ravage de altise, et
que, de toutes lesplantes cullivées pour leurs
graines, c’est peut-étre une de celles qui épui-
scnt davantage le sol.
ViLmorix et O. LecLerc-THOUIN.

SECTION IX. — Du Pavot.

Le Pavot, OEillette ou Oliette, plante de la
famille des Papavéracées, a laquelle il a
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donné son nom, présente i la grande culture
trois espécesou variétés principales.

Le Pavot ordinaire, a graines grises (Papa-
ver somniferum; angl. lli::: ou ﬁoppy; ill.
Mohn; it. Papavero commune ) ( fig.8), a des

racines pivotantes ; —des tiges cylindriques,
rameuses, glabres, hautes de 8 & 4 pieds
(1ma1= ); des feuilles alternes amplexi-
caules, plus ou moins dentées et plissées,
épaisses, longues et glabres; — ses fleurs, or-
dinairement rouges ou lilas, mais de cou-
leur variable, ont jusqu’a 4 po. (0™ 108 ) de
diamétre; ses capsules sont globuleuses et
percées latéralement 4 leur sommet, aux ap-
pri)ches de la maturité, de plusicurs oper-
cules.

Le Pavot aveugle ( Papaver somniferum
inapertum ; it. Papavero cicco) differe de I’es-
péce précédente par la grosseur plus consi-
dérable de ses capsules (fig. 9)et I'absence
des opercules.

Enfin le Pavot blanc (Papaver somniferum
candidum ; angl. White poppy ; it. Papavero
bianco), i capsules grosses et fermées comme
cellesdu pavot aveugle, se distingue, en outre
du pavot commun, par la couleur constam-
ment blanche de ses fleurs et de ses graines.

L’OEillette égn’se, par suite sans doute de
la multiplicité plus grande de ses fleurs et de
ses fruits, est généralement préférée dans
nos départemens du nord pour la produc-
tion del’huile.—Le Pavot blanc, au contraire,
est A peu prés exclusivement cultivé pour la
récolte des tétes destinées & des usages mé-
dicinaux. La grosseur de ses capsules d’out
les graines ne peuvent s’échapper avant et
pendant la récolte, la saveur sensiblement
plus douce de ces mémes graines qui semble-
rait promettre une huile de qualité supé-
rieure,n’ont peut-étre pas é1€ prisesjusqu’ici
assez sérieusement en considération, et nous
pensons que des essais comparatifs restent
encore & faire.

CULTURES INDUSTRIELLES : DES PLANTES OLEAGINEUSES.
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Un terrain doux, léger, quoique substantiel,
profondémentameubli par les labours, et fu-
mé A peu prés comme nous Pavons dit pour
le colza, convient particuliérement au pavot.
— Dans les terres médiocres sa culture est
rarement produetive.— On peut en dire au-
tant des terres argileuses, ot la multiplicité
des facons absorbe le plus souvent presque
tout le bénéfice.

L'époque des semis d’ceillette varie, selon
les contrées ou les habitudes locales, cfu com-
mencement de I'autompe & la fin du prin-
temps.—Cette plante ayant peu a craindre de
Ieffet des gelées de notre climat, et donnant
des piedsincomparablement plusforts, toutes
circonstances égales d'ailleurs, lorsqu’elle
devient bisannuelle, ce dont chacun a puse
convaincre sans sortir de son jardin, nous
serions disposés A recommander les semis de
septembre, et nous croyons qu'on pourrait
les étendre avantageusement du midiaucentre
et méme plus avant vers le nord de la Fran-
ce. Toutefois,commelesol peut n’étrepas tou-
jours convenablement préparé dés cette épo-
que, nous ne prétendons nullement proscrire’
les semis du printemps dont unelongue et heu-
reuseexpérienceasanctionnéla pratique dans
I’Artois,laFlandreet une partie de I'Allema-

e.

Pour semer en septembre ou octobre, on
donne un premier labour immédiatement
aprés la récolte derniére; un second peu de
temps aprés; et on multiplie, coup sur coup,
Jes hersages jusqu’a parfait ameublissement
du sol. — On répand ensuite la semence a la
volée dans la Froporlion de 4 A Slivres (22
2 1/2 kil.) & Thectare; — on l'enterre, a
une trés-faible profondeur, par un dernier
hersage; —enfin, dans beaucoup de lieux, on
termine I'opération en faisant passer le rou-
leau.—Il est bon de faire observer que le pa-
vot réussit incomparablement moins bien
aprés une céréale qu'aprés un tréfle ou uoe
luzerne, et que, dans ce dernier cas, le culti-
vateur est mieux & méme de prendre son
temps pour donner au sol les fagons néces-
saires. :

M. pE DonBasLe recommande de semer %
pavot dans le courant de U’hiver, le plus tét
;u’il est possible d’entrer dans les terres.

arfois on peut le faire dés le mois de jan-
vier; en général, d’aprés cet agronome, on
ne doit pas passer celui de février. — En pa-
reil cas on séme presque toujours sur un la-
bour d’automne, suivi peu avant le semis des
hersages nécessaires; mais alors la terre est
rarement assex ressuyée pour permettre un
bon travail, et les semis en rayons, sion vou-
lait les essayer, seraient on peut dire impos-
sibles dans presque tous les sols de consis-
tance moyenne, par suite du piétinement
qu’entralnent les hersages, le rayonnage et le
semis au semoir.

Dans la Flandre on donne aussi un pre-
mier labour avant I'hiver.— Aux approches
de mars, aprés la fumure, on en donne un se-
cond suivi de hersages répétés et _quelquefois
d’un roulage, qui préc¢de immédiatement les
semailles. — On enterre & la herse retournée
et on roule de nouveau.

Assez souvent on séme avec le pavot des
grawnes de carottes qui remplissent utilement
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I’espace qu'on est forcé de laisser entre cha-
cun de ses pieds, mais qui entravent néces-
sairement la bonne culture de la plante prin-
cipale.

p[:: produit brut de l'ceillette est considéra-
ble, mais les frais de main-d’auvre ne le sont
souvent guére moins. — Les sarclages et les
binaFes qu'on est obligé d’opérer & la main
sur les cultures  la volée, élévent considéra-
blement la dépense.— La culture par ran-
gées la diminuerait d’autant en facilitant et
en simplifiant ces travaux. On doit méme
croire qu’elle ajouterait 2 la quantitédes pro-
duits; mais, d'un autre coté, on ne peut se
dissimuler qu'elle donnerait plus de prise
aux vents rg;li nuisent parfois considérable-
ment aux récoltes de pavots.— Nous regret-
tons de ne pouvoir donner aux cultivateurs
des données assez bien assises sur les avanta-
ges comparatifs des deux modes de semis & la
volée et en rayons; le 1°* étant presque le
seul en usage dans la pratique, nous n’en
gerions & tenter le second qu’a titre d’essai.

Quoi qu’il en soit, la culture d’entretien de
cette plante consiste en plusieurs facons a la
binette. La premidre, dés que les jeunes pa-
vots ont quatre a cinq feuilles, et la derniére
quand ils commencent & monter en tige. As-
sez communément deux binages suffisent ;
quelquefois on en donne jusqu’a trois, ce qui
augmente sensiblement la dépense, quoi-

u'un troisi¢éme binage ne soit jamais aussi

is;:iendieux qu'un premier et méme un se-
cond.

Au second binage on éclaircit les pieds de
maniére & les espacer de 6 a 8 po. (01623 0™
216 ) et méme plus les uns des autres, selon
la fécondité du sol.

La récolte de la graine se fait de diverses
maniéres; le plus souvent, dés que la matu-
rité s'annonce par la couleur grisatre que
prennent les capsules, on arrache les plantes,
on les lie par poignées sans les incliner, et on
les réunit debout par petits faisceaux: c’est
la méthode que nous avons observée en Ar-
tois.

D’autres fois on coupe les tétes sur place et
. on les transporte sur des draps dans un gre-
nier sec, aéré, et dont le plancher soit bien
joint, pour les y laisser marir complétement.

D’autres fois encore, pour V'espeéce ordi-
naire, afin de ne rien perdre, aprés avoir
étendu des draps dans le champ, méme au
pied des plantes semées en rayons, ob les in-
cline et on les secoue pour faire tomber les

ines mdres avant de les arracher et de les
ier en faisceaux.

Dans beaucoup de lieux, on eépéne les té'tes
de pavot une & une i la veillée, aprés avoir
coupé la sommité des capsules qui ne sont
pas naturellement munies d’opercules;—
dans d’antres, on réunit les tiges par poi-
gnées et on frappe deux de ces poigngs l'une
contre 'autre.

Feu M. Armand Rousseavu, qui a cultivé
ivec succes I'eillette dans I'arrondissement
TEtampes pendant un certain nombre d’an-
ades, la faisait battre dans des cuves & lessive

ue l'on transportait dans les champs d’un

aisceau & I'autre ; — on frappait les poignées
avec un petit baton, & un pied des capsules.
Toute la graine n'étant pas obtenue de ce
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premier battage, huit ou dix jours aprés on
p ait & un second qui produisait pen au-
::Ielh de ses frais, et on liait les poignées en

ts.

nfin,on a euaiyé avec succes le battage au
Sfléau, et I'on est facilement parvenu & éloi-
gner les minces débris des capsules parle
venlement. Cette méthode expéditive offre
d’autant moins d’inconvéniens, que 1’on peut
au besoin achever de nettoyer lagraine, avant
del’envoyer au moulin, dans un crible percé
de tll-ous assez fins pour ne laisser passer

w’elle.

1 M. RousseaU établit la moyenne de produc-
tion de graines d’ceillette dans ses cultures a
15 hectolitres & I'hectare;— M. pE DousasLe
& 14 et demi. — Dans le nord on compte gé-
néralement sur 18 & 20 hectolitres. — Notre
confrére DaiLLy, sur neufhectares ensemen-
cés en pavot, avait obtenu, vers 1820, Trap-
pes (arrondissement de Versailles ), 18 hec-
tolitres de graines par hectare, plus 360
bottes de tiges bien garnies de feuilles, pe-
sant chacune environ 9 kilog. — La graine ré-
coltée sur chaque hectare lui a rapporté
121 fr., déduction faite de toute dépense. —
Son troupeau s’est fort bien accommodé des
Seuilles et des tiges encore ur peu frafches de
la plante, quoique cependant, aprés en avoir
mangé une certaine quantité, ses bétes aient
éprouvé un léger effet d’assoupissement, au
moins dans le commencement. — Les tiges
entiérement séches ont servi a chauffer Ié-
tuve de la belle féculerie établie prés de la
ferme. .

Dans diverses localités, afin de ména&ger la
paille,au lieude donnerle bois d’iliette a four-
ragerauzx moutons, on préfére I'utiliser pour
former surles meules une couverture parfai-
te. — Il peut servir 2 ans a cet usage, aprés
quoi il n’est plus propre qu'a augmenter la
masse des fumiers.

La graine d’ceillette donne en Auile environ
28 ltres par hectolitre. — Cette huile, qu'il
serait déraisonnable de comparer & celle d’o-
live, est cegendant douce, saine, d’une sa-
veur agréable, et elle n’a riende 'odeur dés-
agréable de celle du colza, du lin, du chan-
vre, etc.

Vicuonx et O. LEcLERC-THOUIN.

SkcrioN x.— Du Soleil.

Le Soled ou Tournesol, Hélianthe annuel
( Helianthus annuus; angl. Sunflower; all.
Sor‘tinenblume; ital. Gir ou Sole annue) ( voyi
sa re, tome 1, p. 23, fig. 19), appartient
la tg‘ilbu des Corgmbg’/c'!:g- dans r: famille
des Synanthérées. — Ses tiges cylindriques,
remplies de moelle, garnies & leur sommet
uelques rameaux floriféres, s’élévent jus-
la hauteur de 34 4 métres;—ses feuilles
sont alternes, en ceeur, hérissées de poils,
longues souvent de plus d’un tiers de métre;
—ses fleurs sont jaunes, portées surun court
rédicule et fixées sur un réceptacle parfois
arge de plus de 6 po. (0™ 162).—Ses graines,
volumineuses, noires, grises ou blanchatres
rayées de gris, sont tellement rapprochées
qu’on en a compté jusqu'a dix mille sur un
seul pied.

On connalt et on cultive maintenant dans

de
qu’
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beaucoup de ‘jardins, une race d’Hélian-
the (Hel. ann. nanus; angl. Dwarf sunflover;
it. Gir ouSole nano), qui se distingue princi-
palement de I'espéce ordinaire par sa taille
peu élevée et sesmoindres dimensions en tous
sens.Rarement dans sa croissance elle dépas-
8e 18 po. (0=487). Cependant sa fécondite est
toutaussi remarquable, et, comme on peut la
planter 3 ou 4 fois plus épais dans le méme
terrain, on doit croire qu'on en obtiendrait,
en grand, des produits plus considérables.

Les graines d’Hélianthe contiennent en
abondance une huile douce et de saveur
agréable, également bonne A manger et a
briler ; —elles sont en outre pour les volail-
les une excellente nourriture;—en Portugal,
on en fait méme du pain et une espéce de
gruau, et, en Amérique, on les fait briler et
on les emploie comme le café. — Les feuilles,
vertes ou s¢ches, produisent un excellent
fourrage pour les vaches, et, chose impor-
tante, leur abondance est telle qu'on peut en
supprimer une partie avant la maturité des

ralnes, sans nuire sensiblement  leur pro-

uction; enfin, les tiges, soit qu’on les brile
comme chauffage ou pour en extraire la po-
tasse, soit 1u’on les destine a servir de tu-
teurs daos les jardins potagers, présentent
encore d’utiles produits. .

Malheureusement, & cété de ces avantages
se trouvent d’assez graves inconvéniens: le
soleil ne prosgére que sur de bons fonds,
en des terres abondamment fumées, et il les
effrite tellement qu'on a pu le considérer
comme_une des plantes les plus épuisantes;
— les oiseaux sont tellement avides de ses
Fraines qu’ils les détruisent en partie avant

époque de la compléte maturité ; — enfin,
Fhuile dont ces mémes graines abondent est
en grande partie absorbée, lors de I'extrac-
tion, par I’écorce épaisse qui les recouvre et
dont on ne connait jusqu'ici aucun moyen
de les débarrasser. — Cette absorption est
si grande que, d’aprés les expériences de
M. Gausac, tandis que 960 kilogrammes de
ﬁraines de colza ont donné 380 kilogrammes

"huile, 800 ki:gsrammes de graines de so-
leil n’en ont produit que 120.

L’hélianthe étant originaire du Pérou, est
fort sensible aux gelées de nos climats ; on ne
Feut donc le semer vers le centre de la

rance que dans le courant d’avril.— Le se-
mis se fait en Place a la volée, ou mieux en
ligne, parce qu’il est trés-utile de pouvoir but-
ter la plante, ce qui s’exécute beaucoup plus
dconomiquement au cultivateur qu'a la bi-
nette & main. ‘
. Les gelées seules arrétent la végeétation de
cette plante, et, & cetteiépoque, 1l y a déja
long temps que les premiéres tétes sont ma-
res. — La récolte ne peut donc se faire que
progressivement. — Pour empécher le pillage
des oiseaux, qui sont trés avides des graines
du tournesol, on pourrait les couper lors-
que ces graines commencent & noircir, et les
suspendre ensuite dans un lieu aéré; mais,
par cemoyen, il est reconnu que la quantité
d’huile est sensiblement moindre.

ViLMorIN et O. LEcLRac-THOUIN.
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SECTION X1. — Du Sésame jugoline.

Le Sésame jugoline (Sesamum orientale ;
angl. Oily grain; all. Sesam ;it. Giuggiolena)
est originatre de I’Inde. On le cultive abon-
damment en Egypte et dans I'Orient, abso-
lument de la méme maniére que le sorgho.
C’est une plante annuelle, de la famille des
Bignones, atigesdroites, cylindriques,velues,
hautesd'un a deux pieds;—a feuilles opposées,
pétiolées,ovales entieres et Iégérement velues;
— a fleursblanches, solitaires sur des pédon-
cules axillaires etaccompagnées debractées.

Non seulement dans les contrées que nous
venons de citer on fait une trés-grande con-
sommation de V'Auile de Sésame, mais en
Italie on cullive aussi cette plante pour ses
graines. On les y mange grillées comme celles
du mais, bouillies et assaisonnées comme
celles du millet, ou réduites en farine com- *
me celles du sarrazin.—On en retire une
huile journellement utilisée pour I'assaison-
nement des mets au lieude beurre.

La culture du Sésame ne serait possible en
France que dans nos départemens les plus
méridionaux.

Section x11.— Du Ricin.
Le Ricinou PalmaChristi(Ricinus communis;

angl.Palma Christi major; all. Wunder baum;
it. Ricino) (fig. 10), est une grande plante ori-

Fig. 10,

ginaire d’Asie et d’Afrique, qui appartient a
la famille des Euphorbiacées.

Dans son pays natal elle s’éléve en arbres
de 8 a 10 métres, qui vivept un §raud nombre
d’'années; — sous le climat de la France elle
est devenue annuelle; elle s’éléve rarement
~ & plus de deux métres el elle périt a I'ap-
proche des premiers froids. Cependant, au
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moins dans le midi, elle mirit communé-
ment ses graines.

L’huile qu’on en ezxtrait, dans les pays ol
elle est commune, est recherchée pour I'¢-
clairage ; — elle est susceptible de divers
emplois dans les arts; — les Indiens et
Jes Chinoisont méme trouvé, dit-on, le moyen
_de l'utiliser comme aliment en la faisant
bouillir avec une petite quantité de sucre et
d’alun en poudre ; mais son principal et son
plus important usage est de servir de médi-
cament. ’

Sous la latitude de Paris on ne peut guére
espérer de récolter du ricin i moins de se-
mer ses graines sur couche au printemps,
rour les repiquer ensuite & demeure lorsque

es derniéres gelées sont passées. — Dans les

départemens méridionauz il est possible de
faire les semis en place. —On a méme cal-
culé qu’un are pouvait donner 14 kilog. de
graines et environ 2 { kilog. d’huile, et, quoi
gqwon ait écrit, il y a certain nombre d'an-
nées, qu'une pareille culture serait rarement
profitable parce qu’elle prend beaucoup de
place proportionnellement & la quantité de
graines qu’elle produit, et que ces graines
marissent fortinégalement; cependantellea
pris depuis lors, notamment dans la plaine
de Nimes, une importance réelle. — Une
grande partie de ’huile de ricin que la méde-
cine francaise emploie de nos jours, n'a pas
d’autre origine.

Sxcrion xi11.—De I'Euphorbe épurge.

.« L'esptce d’Euphorbe connue sous le nom
d’Epurge ( Euphorbia lathyris; angl. Caper
spurge; all. Springkraut, Springkarner, Pur-
girkeerner; it. Catta puzzia), ayant été recom-
mandée depuis quelque temps comme une
plante propre 4 donner de I’huile, M. Scav-
BLER ﬁ‘; recueillir ses semences dans le jar-
din botanique de Tubinge, ol elle croit
trés-bien en plein air, et les soumit 4 la
ression. 8 + onces de ces graines retirées de
ears capsules, ont donné 2 { onces et
20 grains ou 80 pour 100 d’huile; ce qui met
celte Euphorbe au rang des plantes oléagi-
neuses les Plus riches en produit.

L’Auile s'éclaircit promptement par le re-
pos; sa couleur est le jaune clair; sa pesan-
teur spécifique, & 12° de Réaumur, est égale 4
0,9201, celle de I’eau étant 1. Elle se concréte
3 9° R. en une sorte de masse butireuse qui,
A une température un peu plus élevée, se
fond avec lenteur; elle fait partie des huiles
peu’ siccatives & Vair et posséde un arriére-
goot. M. Schubler la croit trés-propre a étre
employée dans un grand nombre d’arts, mais
non pas sur la table.» (Journ. fur. tech.
chim., n° 12.) .

La famille & laquelle appartient la plante
porte a penser que 'huile en question doit
Eartager es propriétés purgatives de celle

u ricin.
ViLMorIN et O. LecLERrc-THOUIN.

¥R
Sxcrion xiv.— ¢ la Pistache de terre.

La'.Pi.ttache de terre ou Arachide (Ara-
chis hypogea; angl. American earth-nut ;
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all. Erdnuss; it. Arachidna ou Arachide
americana ) ( fig. 11), appartient & la famille -

Fig. 11.

des Légumineuses, et croit en Asie, en Afri-
que et en Amérique. Elle porte une tige sim-
ple, velue; ses feuilles sont alternes, ailées ;
ses fleurs jaunes, axillaires, solitaires;—sa
graine ressemble & un gros haricot.

Les Espagnols 'ont tirée de Santa-Fé de Bo-

gota,et'ont acclimatée,mémedans les parties
les plus septentrionales de leur pays. La féve
de cette plante donne une huile abondante,

limpide, inodore, moins grasse et presque
aussi bonne que celle d’olive; elle ne rancit
presque jamais, et donne un savon trés-sec
et inodore; elle est connue par ses qualités
précieuses, non seulement en Espagne,. mais
méme en Italie et en France, et,si elle n’est pas
appréciée et cultivée autant qu’elle le mérite,
c’estparce que, dans le département des Lan-
des ou elle fut premiérement introduite, on
s’est découragé par la difficulté de se défaire
de ses produils, encore inconnus dans le
commerce.

Sa culture est aussi facile que celle des ha-
ricots : elle demande une bonne terre, légére,
bien labourée et bien fumée. On séme cette
féve au printemps a la volée, ou une & une
comme les féves ordinaires, a un pied d'in-
tervalle. On hate la germination de la graine
en la trempant dans de I'eau pendant deux
ou trois jours avant de la semer; mise en
terre au mois de mai, elle fleurit en aout, et
on la récolte en novembre.

Cette plante a une particularité singuliére,
c’est d’enterrer ses gousses pour les faire
marir. A cet effet il est essentiel de tenir
la terre bien meuble, en la binant plusieurs
fois avant la floraison, afin que ces gousses,
qui s’enfoncent 4 mesure qu’elles se dévelop-
pent, guissent y pénétrer sans obstacles, —
C’est a plus d'un pouce de profondeur qu'il
faut aller les chercher.

Trouin dit dans son Cours de culture:« Le
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fruit de cette plante précieuse donne une
fn.noe quantité d’huile préférable a la meil-
eure huile d'olive... ses graines font partie
de la nourriture des habitans du royaume de
Grenade... Cette plante rapporte de 400 & 600
ur un. » Thouin veut dire aux Indes; car,
E:nsla pays les plus méridionaux de I'Eu-
rope, elle ne donne pas le tiers de ce produit;
mais, quand méme elle ne donnerait que

50 pour un, ce Produit serait immense: elle
rapporterait, d'aprés cette proportion, une
quantité de semences qui contiendraienl une
livre d’huile par toise. On peut donc affirmer
sans crainte élne la culture de cette plante
offre plus d'avantages que bien d’autres
plantes oléiféres, et qu'on devrait en propa-
er laculture, surtout dans les contrées méri-
ionales de la France. L'abbé BxaLisx.

CHAPITRE II. — pEs PLANTES TEXTILES OU FILAMENTEUSES ET DE LEUR CULTURE
: SPECIALE.

SecTION 1'*. — Du lin et de sa culture.

Le Lin (Linum usitatissimum ; en anglais
Flaz; en allemand Flache; en italien ct en
espagnol Lino (fig. 12), appartient & la fa-
mille des Caryophyllées.

Fig. 12.

Cette plante, cultivée depuis un temps
immémorial, principalement dans le nord
de I’Europe, a donné naissance A diverses
variétés locales qui dégénérent promptement
en changeant de climat et de terrain.

Le linde Riga, grand lin, lin froid de quel-
ques auteurs, est un de ceux qui s'élévent le
-plus; sa graine est fort estimée dans le com-
‘merce. Depuis 15 & 20 ans on a commencé a
'le cultiver avec succes sur quelques points de
la France. . .

" Le lin de Flandre est originaire de Riga.
Les Belges en renouvellent fréquemment la
semence en Russie ou en Zélande. Quoiqu’il
s'éléve moins que le premier, beaucoup de
cultivateurs le préférent i cause de la fi-
nesse de sa filasse; sa culture semble aussi
devoir prendre une certaine extension en
France, ainsi que je le dirai bientot.

Le lin de Chalonnes-sur-Loire acquiert en-
core moins de hauteur. Rarement dépasse-
t-il 26 A 30 po. (0= 70240 810), souvent méme
il ne les atteint pas; cependant, la qualité de
son brin est telle gue, dans les bonnes années,
les fileuses le prétérent A tout autre pour les
fils d’'une grande finesse, et que, des dé-
partemens voisins de celui de Maine-et-Loire,
ou vient en acheter la graine A des prix fort
élevés. Ce lin qu'on peut considérer comme
une des bonnes races du type franjais, ala-
vantage de donner beaucoup plus de semen-
ces que les lins de Riga et de Flandre.

# Indépendamment de ces variétés et de quek
ques autres dues également A des circons-
tances locales, il en existe deux dont les bo-
tanistes n'auraient pas plus de raison de s’oc-
cuper que des précédens, mais que les
cultivateurs ont grand intérét 4 ne pas con-
fondre , car les marchands font souvent ume
différence de plus d’un tiers dans la valeur
des uns et des autres; je veux parler des
lins d'été et des lns d’hiver. — Les seconds
se distinguent des premiers, non seulement

r leur plus grande rusticité et 1a rudesse de

eurs filamens, mais par la grosseur considé-
rable, la forme arrondie, Ia couleur foncée
et I'aspect général de leurs graines, qu'il est
impossible de ne pas reconnaltre an premier
coup-d’ceil.

Le solde la France ne produit pas & beau-
coup pres tout le lin qui se consomme sur son
territoire, soit pour le tissage des toiles,
soit pour la filature des fils & coudre. La né-
cessité dans laquelle nous nous trouvons de
nous approvisionner en partie en Belgique,
n’est pas un des moindres obstacles & la pro-
sgérité de nos fabriques de toiles fines, et la
cherté plus grande de la filasse rend toute
concurrence avec nos voisins du Nord de plus
en plus difficile.

§ 1°". — Du choix du terrain.

Cette plante, assez délicate, est loin de
donner partout de bons produits. — Pour les
lins d’été, on peut dire, d’'une maniére ab-
solue, qu'il n'y a de I'avantage & les cultiver
qllle dans les terres trés-meubles et trés-fer-
tiles.

Lessolsd’alluvion d’une consistance moyen-
ne, doux, plutdt sablo-argileux qu'argilo-sa-
bleux, et cependant substantiels et frais;—Zes
défriches de vieilles prairies ; les tréfles rom-
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us; — enfin toutes les terres franches faci-
ement divisibles, profondément ameublies,
et richement fumées pour les récoltes précé-
dentes, sonl propres ala culture du lin.
Toutes choses égales d'ailleurs, les terres

un peu fortes, grasses, humides, donnent, au '

moins dans les années de séchere-se , de plus
beaux produiis en apparence; le briny ac-
‘quiert de la longueur; mais la filasse en_est
sse. — Les terres légéres au conlraire,
orsque les pluies printaniéres viennent A
manquer et qu'on ne peut les remplacer par
des irrigations, produisent du lin plus couet,
souveut méme si court qu’on doit renoncer &
en tirer aucun parti. Cependant, en général,
vers le centre, et a plus forte raison dans le
nord de la France, elles donnent les pro-
duits sinon les mieux assurés, au moins de
la meilleure qualité. '

Dans certaines terres, non-seulement les
lins dégcénérentpromptement, mais on ne peut
les faire reveulr avec profit sur les mémes
soles avant 6 ou 7 ans et plus, méme avecla
précaution de renouveler la graine. — Dans

d’autres, ils peuvent se conserver sans alté-
s pe .

ration ou réussira des époques rapprochées,
pendant fort long-temps. Telles sont, dit-on,
aux environs de Riga, les liniéres destinées
plusspécialement 2 la production des graines
de semence ; lelles, dans le département de
lAisne, celles du voisinage de Chauny et de
Coucy, o1, d’aprés M. ANDRE, les lins, renou-
velés de loin en loin de Riga, se succédent
tous les trois ans avec un succés égal, et tel-
les encore les fertiles vallées de Chalonnes, ou
cette plante fait presque parltout, avecle fro-
ment,ﬁa base d’'un assolement biennal dont I’0-
rigine remonate a plusieurs siécles, et o I'on a
cependant, j usqu’a ces derniéresannées, évité
avec un soim, a mon gré, trop scrupuleux,
d'introduire 1a moindre quantité de semences
élrangeres. — Toutefois, des cas semblables
sont exceptionnels, et je les cite comme tels.

Le lin' d’hdver est moins difficile que celui
d'été sur le choiz du terrain. En effet, dans les
contrées o1 on cultive I'un et I'autre, comme
aux environs d’Angers, il n'est pas rare de
voir le premier donuer de beaux et uiiles
produits dans les champs ou I'on oserait &
peine risquer le second.

On a cru remarquer aussi que la variété de
Flandre résiste mieux qu'une autre i la séche-
resse, et qu'elle peut, parconséquent, donner
des récoltes plus assurées dans les sols trés-
légers et bn}zm:. '

Cet avanlage, fort grand pour les cultures
éridionales et méme pour celles des con-
Irées de ’ouest, ol la rareté des pluies prin-
tanieres est trop souvent le plus grand obsta-

" cle a la réussite du lin, est cependant com-
pensé par quelques inconvéniens que nous
aurons plus tard & examiner.

On cultive le lin, non seulement pour la

lasse qu'on retire de ses tiges, mais pour
Uhuile quon exprime de ses graiaes, et, dans
Zuelques parties du midi de I’Europe, pour

Jourrage qu’il procure aux herbivores.

§ I — Préparation du sol. .

La préparation du sol doit varier sclon sa
AGRICULTURE,
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propre naturr: et I’état danhs lequel il se trouve
par suite des cultures précédentes. -

En Flandre, dans les terres fortes ot on ne
s¢me habituellement le lin que sur jachére,
comme aux envirous de Courtrai, d’Anvers,
de Gand, de Bruges, etc., on trouve indispen-
sable de donner au moins trois labours dont
le dernier est suivi de hersages et de roula-
ges. — Ailleurs, aprés un seul labour d’au-
| tormne, on ameublit la surface du sol 3 3 on
4 po. (0™066 & 0088) de profondeur, par deux
ou trois cultures & Dextirpateur, qui n’ex-
cluent))as les hersages répélés.

En Zélande, on les Hollandais récoltent la
najeure parlie des beaux lins qui alimentent
leurs manufactures, et ou les terres sont

rasses, assez. fortes el un peu humidés, on

onne aussi {rois ou quatre labours, et méme
plus pendant 'aunée de jachére, ou bien on
ne fail venir le lin qu'en - troisiéme récolte,
aprés le froment et Ja garance. Dans ce cas,
voici, d’aprés PARMENTIER, les fagous néces-
saires : aprés avoir bien fumé le sul et I'a-
Yyoir labouré deux fois, on y jette du grain;
P'année suivante on plante de la garance qui
y reste deux ans; la quatriéme année on y
séme le lin. Par ce moyen, il est impossible
de ne pas avoir une terre bien meuble; car,
outre les deux ou trois labours donnés avant
I'ensemencement du grain, outre la fermen-
tation du-fumier et les aulres lahours qu’on
répele quelquefois jusqu'su nombre de cing
pour la ?rance, il y a encore des fagnns
continuelles pour recouvrir de terre les ra-
cines de cette plante.

Auzx environs du Mcns, on laboure une
premiére fois vers le nois d’aotit on de sep-
tembre, dés que le ckamp est débarrassé de
la moisson; une secsnde fois dans le courant
d’octobre pour entrrer le fumier, et on pro-
fite des premiéres journées favorables de fé- -
vrier ou de mars pour donner les derniéres
facons. Le mose le plus certain et le meilleur
est incontestablement de les ‘donner a Ia
pelle, a la béche ou a la houe; mais la dé-

ense ctani beaucoup plus considérable, dans
a grande culture on se contente, pour le
dernier guéret, de deux labours en sens
croisé, )

£n Maine-et-Loire, pour les lins d’hiver
qui succédent presque toujours au froment,
on laboure aussi'le plus profondément pos-
sible, en billons de 4 raies, sitét que ta ré-
colle est enlevée; on herse ensuite, et, pen
de temps avant de répandre la semence, on
se contente de briser les mottes et de re-
dresser le terrain 4 I'aide_du hoyau.— Dans
les momens de presse, j'ai méme vu assez
souvent semer immédiatement sur le her-
sage; et quoique cette derniére méthode ne
me semble pas de nature a étre recomman-
dée, il est cerlain que parfois elle laisse peu
A désirer. — Pour les lins d’été, dans les mné-
tairies, la préparation du terrain jusqu'an
moment du semis est & peu prés la méme.
Rarement on donne plus d’un labour A la
charrue, d’'un hersage, et d’une fagon au
hoyau; mais, dans les fermes de la vallée, on
tous les travaux se font 4 bras d’hommes, on
a dtt adopter un mode différent : iz, le labour
de déchaumage s’opére au moyen de la houe
décrite page 30, fig. 22 du livre premier. On

ToME Il — 3
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lui donne de 10 & 12 et 15 po. (0™ 271 a 0™

825 et 0™ 406) de profondeur, ¢n laisant passer
deux fuis l'insiromest dans la méme tran- '

chée. — Assez rarement il est nécessaire de
herser. — Immédiat. ment avant le moment
des semailles, on Adle la terre, c'est-i-dire

pour ameublir la surface sans favoriser I'¢-
vaporation de la masse inférieure, on detran-
che, loujours a la houe, a environ 2 po. (0®
054 ). Le résultat de cetle opération, lorsque
la saison se comporte favorablement, est de
procurer un guéret qui se répaundra bientét
aprés sur la semence finement commme de la
cendre.

Dans le département de I’ Aisne, on suit
a peu pres partoul le méme assolement trien-
nal, qui consiste a4 faire succéder le lin au
chanvre et le blé au lin. Les cultivateurs fu-
meat pour le chanvre, retournent la lerre
aprés la récolte, lameublissent dans les
premiers jours du prinlemps suivant par
g_uelques hievsages el roulages, sément iminé-

iatewent le linsans nouvelie fumure, et em-
blavent ensuite un froment qui vient trés-
bien apres celte plante.

.. Quand la terre u été suffisamment ameublie,
il faut encore parfois lui dcnuer une der-
niére fagon avsat de lui coufier la semence.
C'est ainsi que dang les contrées seplentrio-
nales, sur les fonds qui seraient disposés a
retenir I'eau outre wesure, on sépare les
planches par de petits fossés d'écoulement,
d’une largeur et d’une profo 1deur calculées
d'apres les besoins locaux. En Nort-Hollande,
ou donue a ces sorles de planches de 30 A
60 pieds (10 & 20 metres) de large. Les fissés
out un peu plus d'un ueire de profondeur
sur un pied et demi (0™ K7, de largeur. Jai
retrouve une disposition walogue non loin
_d’Anveis; nais, en généra, en Belgique et
mieux eucore en France, a wins de cas par-
ticuusers, au lieu de donner au wi les moy ens
de s'égoutier, on cherche au conpaire 2 lui
faire conserver {'humidité nécessairs, ot pour
cela ou le laboure uniformément a plat, ou
en planches largesd ,ut les coiés sont a peine
indiqués par de légers sillons d’écoutement.

§ lll. — Des engrais.

Si on semait le lin sur une terre mouvelle-
ment couverte de fumiers de litiére, quel que
soin qu'on edl pris de les réparlir é;ale-
ment, il en ré.ulterait nécessairement une
inégalité de végétalion plus p-éjudiciable
pour cette plante que pour loule autre ; tan-
dis qu'un certain nombre de pieds pren-
draient le dessus et se ramifieraient de bonne
heure, parce qu'ils anraient trop dair, les
autres scraient étoufiés, et la récolte per-
drait ainsi saplus gran.e valeur. En géneral,
c’est donc sur 1a culture préparatoire a celle
du lin, qu'on répand les engrais, en assez
grande quantité pour que cette culture n’en
enléve qu'une partie, iais de maniére que,
I’'annde suivante, ce quii eu reste soit complete-
ment et également réparti daus la couehe la-
bourable.

Dans le département du Nord, cependant,
non seulement on fume le tréfle ou le blé
"uquel on veut faire suocéder le lin, 3 raison

s

de 30 a 36 voitures de bon fumier et ony
ajoute assez communément une dizaine de
voilures de cendres de tourbe par heclave
mais on emploie en quelques lieux une quan-
tité de funier a peu pres égale pour le lin

1 € , lui-méme. En pare'l cas on a soin de répan-
que, pour délruire les mauvaises herbes et .

dre et d’enterrer I'engrais avant I'hiver, afin
qu'il se consomme, qul se divise par les la-
bours subséquens, el que son action soit uni-
forme autaut que possible.

Aux environs du Mas, M. VETILLART &
adopté une méthode analo:ue; en eitet, vers
le mois d’aoit vu de seplembre, il donne un
premier labour; le mois suivant, il répand
sur le terrain une quantité d’engrais double
de celle que I'on mettrait pour le froment,
el la fait enlerrer par un second labour. —
Sur les terres fortes il préfere le fu nier de
cheval, pour les terres légéres celui de beeuf
et de vache. "

Toute espéce d'engrais convient au ln.
Ceux en poudre sont d’autant plus avanla-
geux que leur décomposition est uniforme et
qu'on peut les répandre fort également. En
Hollande et en Belgique on emnploie assez
souvent la poudretie; je ne doute pas que
I'on pe puisse obtenir un égal succés avec le
noir animal en P'ulilisant a propos, c'est-a-
dire sur les lerres d'une certaine consistance,
naturellernent plus froides que chaudes.

L’engrais liquide auquel les Fiamands don-
nent le nom de purin et qui se compose de
tourteaux oléagineur, pilés el dissous dans
I'urine Jdes bestisux, aprés qu'il a éLé élen-
da d'une grande quantilé d'eau et qu’on l'a
laissé fermenter plusieurs mois dans les ci-
ternes dool il a €i¢é pailé dans une autre par-
tie de cel ouvrage, est un des meilleurs dont
on puisse faire usage pour le lin. A la vérité
il ne dispense pas absolument des auires fa-
mures, mais il ajoute sans danger a leur
énergie; et comme on ne le répand que peu
de jours avaut le semis, il pénéire la terre
d’une fraicheur qui favorise la germinalion
et qui active puissamment la prewmiére végé-
tativn des jeunes plautes.

§ IV. — De 1'époque des semis et du choix de ja
graine.

Les lins d’hiver, semés dés les premiers jonrs
de 'automne, ont moins a redouter I'cftet des
froids. - Les lins d'été se mettent en terre
de la fin de mars & la premiére quinzaine de
mai, versle centre et le nord de la France En
semant trop tot,on aurait a redouterles dei-
nieres gelées ; — en semant trop tard,on de-
vrait craindre I'insuffisance des pluies, indis-
peunsables au développement de la végeéta-
tiou. Du resle, selon que se comportent les
saisons, il peul arriver, sans qu'on puisse
malheureusement le prévoir, qu'il y ait
de Pavanlage a semer plus 16t ou plus
tard; car la croissance du lin est rapide; il
ne prend que trés-difficilement du develop-
pement en hauteur lorsque sa premiere
pousse est maigre el coriace. et il cesse d'en
prendre lout-a-fail aussilol que la floraison
comineunce, de sorle que les pluies ne lu_l
sout vraiment indis,ensables que jusqua
cette époque. Si elles vieunent de bonne
heure, les semis précoces réussissent; Si
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elles viennent plus tard, ils ne peuvent plus
rofiter, aussi bien que les semis lardifs, de
eor heureuse influence. .

Quelle que soit la variété dont on aura fait
ehoix,or reconnatt la bonne qualité des graines
a leur grosseur, a leur pesanteur relatives
et a leur éclat lnisant. — Si leur maturité
pn'élail pas compléte, elles seraient a la fois
moins luisanles, moins pleines, conséqguem-
ment moins dures et d'une couleur brune
puancée de verditre. — Si elles avaient miui
prématurément sur des pieds d'une faible
végélation, elles seraient plus petiles que de
coulume. — Quoique ces graines conservent
assez longtemps leur propriété ge: minative,
les plusfraiches doivenl étre préférées comme
les meilleures.

Le soin que l'on met & obtenir de bonnes
graincs west pas d'une faible importance
pour le résultal futur des cultures de lin. On
assure que c'est en partie a une pareille pré-
caution que les lins de Riza doivent leur
haute stature, et je suis convaincu qu'on les
verrail dégéuérer moins vite si I'on jugeait a
propos de la prendre ailleurs. Dans ces con-
trées, c'est-a-dire dans la Livonie, la Cour-
lande et méme I'Fstonie et la Lithuanie,
pour renouveler les semences de choix dont
on fait usage sur chaque exploitation, on re-
cherche les meilleures terres; oun les travaille
plus sofgneusement qued’auntres; on les fume
davantage; on seme moins dru, afin d’obtenir
des plantes plus vigoureuses, el surtout on
laisse imirir completement sur pied. — Ce-
peadant, & moins c‘ue la variété de Riga ne
soit plus féconde 12 qu'en Belzique et en
France, ce qui parait peu probable, il faut
consacrer A cetle cullure un espace considé-
rable; car on oe doit guére e-pérer de ré-
colter plus de 2 ou 3 fois la semence, et un
semblable semis ne peut produire ni autant,
ni d'aussi bonne filasse quune culture ordi-
naire. — Les variélés francaises étant plus
grainaantes, le sacrifice serait moins grand,
el le résultat probablement tout aussi assuré
dans celles de nos terres qui conviennent le
micux au lin.

§ V.— Des divers modes de semis.

La méthode la plus ordinaire est de semer
le lin a la volée sur un derpier hersage ou
un roulage, et de I'enterrer A la herse ; mais
:e_ue méthode est loin d'¢tre la plus par-
aite.

En Maine-et-Loire, méme pour les lins
d’hiver, auxquels on accorde moins de soins
qu'aux autres, a la her«e on prefére un large
rdteau qui recouvre infiniment mieux la se-
mence. encore juge-t-on nécessaire, quand
on opére ainsi, de répandre une plus grande
quanlité de graines, parce qu'on suppose
qu’une partie léevera mal ou sera détruite
j'ar les oiseaux. — Pour les lins d'élé, on les
séme en quelque sorle sous raie de la ma-
ni¢re suivante : quand on juge 2ue la sur-
face du terrain precédemment Adlé, c'est-
a-dire labouré 4 une faible profondeur, est
daus un élat de division convenable, a l'aide
de la houe dont j’ai deja parlé, par un mou-
vement des bras en quelgue sorte analogue
& celui que fait un faucheur, le semeur ou-
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vre sur I'un des c6tés de la planche un sillon
ou une tranchée profonde tout au plus d un
pouce (0™ 027),ct large de 8 pi. 1/2 A 4 et 5 pi.
(de 1 a prés de 2 melres ), selon sa taille et
la perfection qu’il cherche a apporter a l'o-
pération. Le fond de cetle tranchée se trouve
ainsi plombé de la maniére la plus réguliére
par le fer de Finstrument, et présente une
surface parfaitemenl unie sur laquelle les
graines reposent toules a une méme profon-
deur. Dés qu’'elles y sont placées, on les re-
couvre de la terre eulevée de la tranchée
suivante. Le grand art de l'ouvrier cousiste
a rép-ndre celle lerre également, ce qui de-
vient d’autant plus difficiie que, pour ¢cono-
miser le temps, on fail des sillons plus larges.
— Un homme exercé a ce genre de travail,
en ue rayonnant que d'environ 4 pi. (1™ 299),
peut semer ainsi de 6 & 7 ares par jour.

La qguantité de graines employée est d'un
peu moins de 3 mesures de 4 au boisseau,
par loisselée cadastrale de 15 15 100 a ’hec-
lare, ou le boisseau comble de graines de lin
équivalant au décalitre, d’environ 1 hectoli-
tre par heclare. — Le décalitre pése de 18 &
14 kilogrammes.—Celle quantité, bien suffi-
sante d'aprés la méthode que je viens d'indi-
quer parce que loutes les graines sont mises
dans une_ posilion également favorable a la
germinalion, cesserait de I'étre en des circoa-
stances moins heureuses; aussi, en résumant
un assez grand nombre de documens pris
dans la praligue, irouve-t-on que, suivant les
diverses destinalions des semis, la maniére
de les effectuer el le choix des variétés, elle
s'éléve communément jusqu'a 175, et méme
dans quelques cas au-dela de 250 kilog. lors-
qu’un veul obtenir deslins trés-fins.— Dans le
but principal de récolter de belles graines, on
ne doil pas semer, terme moyen, pius de 135
kilog. a I'hectare.

Pour les lins de Riga, M. VETILLART re-
commande d’employer de 150 & 160 livres de
graines par arpent de la Mayenne, el de
passer sur tout le semis un rouleau Ié. er,
trainé par deux hoinmes, ou une herse faite
de branchages enlacés en maniére de claie.

‘e Si I'on veut semer des carottes ou du
tréfle dans le lin, ajoute-1-il, on attend hwunt
jours aprés le semis du lin; on choisit upge

elle journée, et on passe sur le terrsin en-
semencé une herse trés-légére de brancha-
ges ou d’épines, et qui ne fait qu'ésratigner
un peu la surface du sol : on seme alors la
graione de tretle ou de carotle sans la recou-
viir. La quaatité de ces graines dépend de la
nature du sol; dans les lerres bien amen-
dées et bien cultivées, en Belgique, on séme
10 livres de tréfle par arpent, ou 2 livres et
demie de carottes. Cette praiique a souveut
des inconvéniens : dans une année humide
le tréfle pousse trop vile et fait pourrir le
pied du hn. C’est pour éviter en partie cet
inconvénient qu'on séme le tréfle buit jours
apres le lin, pour que celui-ci ait le temps
de lever le premier et de prendre le des-
sus. »

¢ VI.—De la culture d’entretien.

La calture qui suit le semus et précede ba
récolte est parfois nulle pour le lin; — sou.



90 CULTURES INDUSTRIELLES : PLANTES TEXTILES ET FILAMENTEUSES. Ltv. 1.

vent elle se borne a des sarclages que les
bous cultivateurs ont soin de répéter, au be-
somn, plusicurs fois.— Mais, dans les pays ol
les lins s'élévent a une grande hauteur, on
est obligé de les ramer, el celle opération,
dans quelques lieux, commence immédiate-
ment aprés les semailles, — On répand sur
1a surface du terrain des.rameaux de bruyére
ui ont le double avantage d’empécher le sol
1es jeunes plantes contre les vents qui pour-
raient les coucher pendant leur premiére
croissance; plus tard on ajoute des piquets
de distance en distance, et on attache des uns
aux autres des perches, oudes branches d'ar-
bres, 4 environ 1/3 de métre de hauteur. Ce
travail, qui nécessite de grands frais, est re-
gardé comme & peu Erés indispeusable dans
presque tout le Nord.
" Le plus grand obstacle  la culture du lin,
dans L mejeure parlie de la France, c'est la
secheresse du printemps. Sur un sol suscep-
tible d’étre arrosé par submersion ou par
infiltralion, on pourrait regarder presque
toules les récolles de lins de mars comme
bien mieux assurées. — La cuscute (Cuscuta
minor), en frappant de mort tout ce qu'elle
erflace daus ses longs filamens, occasione
cependant aussi de grands dommages, si on
n’a le soin de la détruire aussitot qu’elle pa-
rait; — et. parmi les insectes, /e ver blanc n’est
pas moins redoutable. J'ai vu des liniéres et
des cheneviéres presque décimées par lui,
sans que le cullivaleur pat y apporter le
moindre remeéde. Espérons que les circon-
stances atmosphériques mettront bientét un
terme i Pexteusion toujours croissante d’un
tel fléan. — Resteront encore a craindre les
elfets de 1a gréle qui, en coupant la filasse,
leimpéo:he de tirer parti méme des plus beaux
ns.

§ VII. —De la récolte.

Si on ne visait qu'a la récolte des graines,
on aurait grand soin de les laisser mirir
complé¢tement sur pied, mais alors la filasse
serail de moins bonne gualité. En acquérant
de la force, elle perdrait de son moelleux. 1l
faut donc choisir avec discernement le mo-
meot ol les lii;es prennent une leinte jaune
dorée, et on les semences, brunissant dans
la plugart des capsules, sont déja mares
compléetement dans celles qui ont paru les
premiéres, :

On arrache le lin par poignées; — on en
forme des botles d'environ 1/3 de métre de
circonférence; — on le laisse ainsi sécher
quelques jours, et on en forme ensuite une
_esptce de muraille, en posant allernative
ment chaque botte en sens iuverse, c'est-a-
. dire, la graine ou les racines en dehors. —
Quelque temps apres, on procéde au battage.
" Enktlandre, on enléve les tétes A Paide d'un
peigne d’un pied (0= 325) de long 4 2 ou 8
_rangs de denls de fer, ¢l qui peul se fixer sur
un chevalet. L'ouvrier prend une poignée de
lin du coté des racines, il en fait pénétrer
les liges entre les dents et les relire ensuite
vers lii jusqu'a ce que toules les graines
soient tombées. Il ne reste plus qu'a les bat-
tre sur des draps et les vanner. — En d'au-

étre batiu par les pluies, et de soutenir.

tres endroils on bat, sans séparer la graine
de la Lige, au moyen d'un battoir ordinaire

et d'un billot sur lequel repose la parlie

grenue de la poignée ou de la botte de lin.
— La diversilé qui existe  cet é.:ard daps la
pratique me paralt de peu d’importance.

§ VIII. — Des frais de culture et deproduits.

L’un des livres de cet ouvrage étant destiné
a faire connaltre,avec tousles développemens
que comporte cet important sujet, les divers
arts agricoles parmi lesquels le rouissage
lient nécessairemenl une place, je n'aurai &
m’occuper ici que des frais de cullure el des
produits bruts du lio. Cependant, c’est ordi-
nairement le cultivateur lui-méme qui le fait
rouir, qui le broie, le teille et le livre au com-
merce sous forme de filasse, et cette indus-
trie, qui exige peu d'autres frais que ceux de
la main-d'ceuvre, et qui a I'avantage, le rouis-
sage 4 I'eau excepté, d’occuper tous les bras
de la famille, méme ceux des femmes et des
enfans, grace a un surcroit d’activité dans la
ferme, ajoule nécessairement beaucoup au
bénéfice de la récolte. .

En cherchant & indiquer le rapporl qui
existe entre les dépenses et les produits de
cetle cullure, je ne me dissimule pas que I’es-
timation approximative que j'en ferai pour
quelques localités seulement, n’est pas appli-
cable 2 loules les autres, et, qu'a ne con  €-
rer méme que les contrées qui me sont le
mieux connues, je courrais risque d'induire
le lecteur en une grave erreur, si je ne le pré-
venais d'avance que nulle récolte n'est peut-
étre plus variable. selon les années, daus ses
résullats. que celle du lin. J'espére néan-
moins que ce qui suit pourra étre utilement
consulté par les personues qui voudraient se
livrer & des essais sur celle culture dans les
lieux ou elle n'est pas encore pratijuée.

Sion n'avait en vue que la quantité, la gros-
seur, et par conséquent la qualité oléagineuse
des grawes, il serait souvent avaitageux de
préffrer le lin d'hiver a celui d'élé. — Plus
robusteque ce dernier,il craint peu les gelées
ordinaires du Sud et du Sud-Ouest de la
France dans les terrains qui ne sonl pas su-
jets au déchaussement; — il dunune encore
quelques produits alors que les secheresses
précoces détruisent presque enti¢rement les
autres; — il marit communément de la fin
de juin A la mi-juillel, ordinairement une
quinzaine de jours plus 8L que le lin d'été;
— enfin, el c’est son plus grand avantage, il
s’accommode de terrains moins riches;mais,
d'un autre cdté, il donne, comparativement,
une filasse de qualité bien inférieure.

A tlout calculer, daus les années médiocres,
en Jabourant d’une maniére aussi dispen-
dieuse qu'on le fail dans la plus grande par-
tie du Maine et de la Bretagune, & peine peut-
on compler que la culture du hn d’hivex
donne un bénéfice.

Rente d'un hectare au prix de
4fr. 50 c. la boisselée . . . .

Labour et hersage, qualre jour-
néesel demie de 6 beeuls, d’un gar-
con de charrue et d'un toucheur. 47 75

R ————

116 »

68f.25¢c
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116 fr. » c.
Facon & la houe; vne boisselée
euviron par jour,a ! f. 25 c.la jour-
née, pour un hectare . . . . .
Un bectolitre deux décalitres de
ines, au prix moyen de 4o f.
hectolitre . . . . . . . . .
Semis 4 lavolée en repassanttrois
fois sur le méme terrain;— rite-
lage au rileau de 10 dents de fer
pour recouvrir Ja semence, et de
plus, pour releverala erle la terre
qui tombe dans les raies de sépa-
ralion et la rejeter également sur
les billons, 7 journées environ A
1f.25¢ . . . .. ..
Récolte, baltage,etc., 25 journ.
Un liers au moins du compost de
I'année précédente a raison de 1
charretée et demie ou de 15 char
ges, & 60 c. la charge par boirselée,
ce qui fail un peu plus de 135 fr.
pour lhectare,ci. . . . . . . 45 »

. 287 75

18 75

48 »

8 75
31 25

Total des frais.

Dans une année médiocre, on ne reul uére
compter sur une récolte de plus de 12
douzacnes de poignées par boisselée cadas-
trale.— 6 douzaines font une grosse; ainsi on
obtient deux grosses par boisselée, ou envi-
ron 30 grosses par hectare — La grosse ne
pése pas dans ce cas plus dun poids 1/2 ou
19 livres 1/2; elle vaut en lin brut, non dé-
pouillé de sa graine, environ 10 fr.
Produit. . . . .
Frais. . . . . . 267 75

Bénéfice. . . . . 32 25
En diminuant le nombre d’animaux de la-
bour, en semant sur un simple hersa%e
comme on le fait ailleurs, et en enterrant le
setuis 4 la herse de brauchages, on obtien-

drait sur les frais une diminulion sensible.
Dans les bonnes années, non seulement au
lieu de 12 douzaines par boisselée on récolte
jusqu’'ad 18 duuzaines, mais la grosse donne
rlns de filasse en poids. — On trouve alors

es résullals suivana :

45 grosses par hectare, & environ 11 fr.,
égalenlenproduit. . . . . . 495f, »c.

Frais. . . . 267 75

Bénéfice. . . 227 25

Pour les lins dété cultivés dans les lles et
vallées de la Loire, I'évaluation est quelque-
fois fort différente.

Rente d'un hectare au prix de
10 fr. la boisselée . . . . . . 200f wc.

Labour dit en plein rang, de 10 2
12 p. (0™ 271 &4 0 = 325 ), 5 jour-
nées, terme moyen, par hoisselée
(un peu moins quand lesol est donx
et propre, un peu plus quand il est
rude ou sali de mauvaises herbes);
ou 75 journées pour 1 hectare, &
1f.25¢. la journée. . . . . .

Hz’glafe et ratelage de la terre
avant le semis, une journée par
boisselée . . . ., . . ..

800f. »c.

98 75

18 75

Sr———

312 50
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312f.50c.

Un hectolitre environ de se-

mences. . . .. . . . . o . 80 »

Semis, unejournée par boisselée 18 75

Sarclage, 2 jouruées par boisse-

lée. . . . . . 87 §0
37 50

18 15

Arrachage et mise en tas nom-
‘mées mouches, idem. . . . . .

Battage el vannage, une journée
parboisselée . . . . . . . .

Engrais ‘4 50 c. la charge (on
n’emploie pas de chaux), pour le
tiers, unpeuplusde . . . . . 37 »

. —_
Total des frais. . . 542 »

Dans une année moyenne, la hoisselée
donne environ 14 douzaines ou 2 grosses 18
4 P'hectare, par conséquent elle produit 35
grosses du prix de 15 f. chacune,ou 526 f. » c.

85 décalilres de grains a7f. . 245 »

Produit. . 770 »
Frais. . . 542 »
Bénéfice . 228 »

La bgraine valait en 1834 8 2 9 f. Soit 8, le
bénéfice se trouverail ainsi porté a 290 fr.

Daus les bonaoes années, on peut compter
45 grossesa 17 f.on . . . . . 765f. »c.

45décalitresdegrainesa 7f. . 315 »

Produit. . . 1080 »
Frais. . . . 542 »
Bénéfice. . . 538 » -

Ce calcul n’est point exageré. Toutes les
terres de la vallée ne sont méme pas affer-
mées au taux que jai indiqué comme terme
moyen;et leprixde la graiue, quela fraude a
fait baisser sur le marché, s’est au countraire
€levé chez les fermiers,auxquels on s'adresse
en coufiance, jusqu'a 10 f. ¢t plus; et pour-
taot les rrinlemps sopt si rarement favo-
rables, etlesrécoltes nulles ou presque nulles
sont devenues si fréquentes depuis un cer-
tain nombre d’années, que la culture du lin
perd annuellement de son importance, tan-
dis_que celle des chanvres, qui exige des
pluies moins fréquentes, 8’ élend daus les
mémes proportious.

Les lins d’é1é, récoltés ailleurs que dans
la vallée, ont une valeur moindre de 32 4 f.
par grosse. Leur graine s'est élevée par ex-
lraordinaire, I'année précédente, jusqu'a 6f.
le décalitre. -

Depuis une vingtaine d’années, la culture
des lins s'est propagée dans le département
de I'Aisne. LA, d'aprés M.ANDRE, qui a publié
sur le culture, le travail des lins et la fabri-
cation des toiles, un Mémoire assez étendu
daus le n° d'avril 1882 des Annales de I’ A-
griculture francaise, dans la crainte de ne
pas réussir, beaucoup de cultivateurs n'ense-
mencent point eux-mémes la terre destinée
4 orterlelin; ils lalonent. D’un autre c¢oté,
les personnes qui s’occupent du teillage (les
liniers exploitans) trailenl rarement avec les
cultivateurs; ne faisant valoir que le pro-
duil de quelques arpens qui exigeut souvent
I'emploi de la majeure partie de leur avoir, le
manque de récolle leur ferait un tort tro,

considérable et d’autant plus sensible qu’i



22 CULTURES INDUSTRIELLES: PLANTES TEXTILES ET FILAMENTEUSES. L1v. 1.

n’auraient ancun moyen de subvenir a leurs
besoins pendant I'année. Cel état de choses
nécessite | intervention d’un spéculateur dé-
signé sous le nom de lnier locataire, Le cul-
tivateu~ traite av-c le linter locataire, d raison
de 150 fr. par an pour un arpent dupays (en-
viron /2 hectare ), ci. . . »Ce

DEPENSES.

Redevances et imp6ts. . . . 20f. »c.

1.abour, hersage, roulage. . . 25 »
Engrais, 2 cinquiémes d'un asso-

lement . . . . . . . . . . 30
Frais de maison du cultlivateur. 10 »
Total . 85 »

—_—
Bénéficenet . 65 »

Les liniers locataires fourn’ssent la graine,
font ou fonl faire 'ensemencement, sé char-
§Pnt du sarclage et vendent la récolte aux
imers explottans, lorsqu'elle arrive a matu-
vité, & raison de 250 f. pararpent, ci. 250 fr.

DEPENSES.

Location . . . . . . . , 1501 »c,
Graine, 1 hectolitre 1/4 et se-
mage (l.agraine deRigavautso f.
I'hectolitre; celle quelle produit
pe se vend plus yue 36 ., et il s’é-
tablit ainsi une diminution pro-
ressive en rapport avec le nom-
Ere d'années A'-mpnrtalion, de
maniére qu'aptés 4 ou 5 ans, la
graine ne vaut plus que 15f.). .
Etanpinage . . . . . . . 2
Sarclage . . . . . . . . 7T »
Démarches et pour-boire que
nécessitent la location, 1'ense-
mencement, le sarclage et la
veate . . - . . . . o . . T @

Le linier locataire a donc par
arpent un béncfice brutde. . . 45 50
D’aprés ce rapide extrait,on voit que la
graine de Riga ¢st de beaucoup préférée a
celle du pays dans le département de
I'Aisne. Dans celui de la Sarthe, depuis les
importanies expérieuces de M. VETILLART, il
en est de méme. En 1814, cet habile indus-
triel fit venir de Russie plusieurs barils de
cette graine, qu'il répariit entre les meilleurs
cultivateurs de ses environs. « Avanl cette
époque, dit-il, la récolte était si peu assurée
que I'ou couiptait & pe'ne une bonne année
sur cing. et quelquefois la récolte man-
uait Iotalement... Laréussile de la graine de
iga a €¢ telle que nos lins, qui ne s’éle-
vateul qu’a 18 pouces, se sont élevés jusqu'a
8 et 4 pieds. Oulre cetle grande amélioralion
en quantité, le lin a beaucoup augmenlé en
qualité; ces deux avantagesontétésuivisd'uu
troisiéme non moins dplje’ciaux; les graines
venanl d'un pays froid nous ont donné une
plante beaucoup !)I.us robuste et noins sen-
sible aux intempéries du printemps, ce qui

a assuré nos récoltes pour lous les ans, pius
ou moins ahondantes a la vérité, mars tou-
jours capables de dédominager le cultivateur
de ses frais. »

Un journal de deux tiers & I'arpent pro-
duit. en lindu pays, 400 livres de graines, qui

valent 30 f. le 100, ci. . . . . 120f. »c,
500 livres delin broyé, qui vaut
12 sols la livre, ou 60 . lecent . 800 »
Tolal brut d'un journal de lin
du pays. . 420 »
Un journal de lin de Riga pro-
duit 400 livres de graines a 40 f.
lecent. . . . . . . . . . 160 »
700 livres de lin broyé 2 85f. 595 »

Total brut d’un journal de
lin de Riga (1). 755 »
En portant pour le soin que ce lin exige
de plus que le lin du pays, et pour P'achat
de la graine dont le prix est plus élevé, une
somme de 55 f., il restera . . 700f. »c.
Le lin du pays ne donnant que. 420 »

La différence en faveur du lin
de Riga estde . . . c e . 280 » .

Afin d'éviter en partie le surcrolt de dépense
dont parle M. VETILLART, un excellenl agri-
culteur des Ponts-de-Cé, M. Bouton-L'Eve-
QUE, a cherché A culliver le lin de Riga sans
le ramer.—Pendant cinqans il fit acelégard,
des essais qui le convainguirent que la graine
venant directement de Riga ne peul soute-
nir, dans la vallée de la Loire. la concur-
rence avec celle de Chalonne. Mais il n'en
fut pas de méme de la graine de Flandre:
celle-ld réussit beaucoup mieux, puisque
M. Bouton put vendre, aprés quelques an-
nées, sa récolle sur pied un tliers plus cher
quesesvoisins. — D’apréslui, le linde Flandre
convicnl dans presque tous les terrains, et
vienl partout beaucoup mieux que celui de
Chalonne. Dans les terres bruiantes, ol ce
derpier peut a peine végéter, il vient a 30 ou
32 po. (0= 812, ou 0™ 866 ). Dans les terres
fortes et fertiles, ot le lin vient ordinaire-
ment trés tendre, et se couche a la moindre
pluie, il parvient a la plus haute taille, doune
une forte filasse; sa tige, peu chargée de
graines, ne se couche pas.

Depuis les premiers essais de M. BoutoNn-
1’EvEQue, C'esl-a-dire depuis 1827, le lin de
Flandre gagne de proche en proche du ter-
rain aux environs des Pouts-de-Cé, ol il
réussil généralement. Plusieurs fermiers ont
aussi cherché a I'introduire dans I'lle de
Chalonne ; deux des miens, entre autres,
out répété, 'un pendant deux anos, l'autre
pendaunl trois années consécutives, des expé-
riences qui n’ont malheureusement pas ré-
pondu a mon attente. Chez tous, cette variété
de lin est restée trés-peu féconde, inconvé-
nient fort grave dans la localité, el elle a vé-
g¢1€, malgré la bonne cullure, avec une telle
irrégulaiité qu'on n’a pu en retirer que de
mauvais produits. Toutefois, je suis loin de
croire que Ce non-suceés sur un point soit
de nature a empécher de nouvelles expé-

(1) Dans cette évaluation on voit que M. VETILLART parle du prix de la filasse etnon plus du lin dans
sen état brut, comme je l'ai fait jusqu’ici. — Pour com;;)arer les résultats, il faudrait donc porter en -

déduction les frais assez considérables du rouissage, du

royage, etc.
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riences. Les saisons ont é1é pen favorables,
et je crois en avor d'ailleurs assez dit dans
Je cours de ct article,ponrfaire voir combien
Jes ¢ssais sonl nécessaires en pareille matiére,
et combien le changement de localité peut
apporter de différence dans les résultats.

Oscar LecLERc-THOUIN.

Sxevion 18. — Du cRanvre et de sa culture.

Le Chanvre (Cannabis sativa, en anglais
Hemp, en allemand Hanf, en italien Ca-
napa, en espaguol Canomo) (fig. 13) est une

Fig. 18.

des conquétes les plus utiles ?;ue nous ayons
faites sur le régne végétal. Celte planle se
cultive pour sa filasse, dont on fabrique les
cordes et cord iges et les Lrois quarts des toi-
les employées daus I'économie dnmesllque et
daus Ies arts; on la cultive aussi pour 'huile
coutenue dans les graines que portent les
pieds femelles, cetie plante éiant dioique ou
ayanl les deux sexes sur des individus diffé-
rens.

§ 1°.— Usages du coanvre.

Outre ses usages dans la lingerie, le chan-
wre trouve enca(ﬁ-ee un débo:ghé bien plus
considérable dans la corderie et la marine.
Aucune plante lexlile ne peut jusqu’'a pré-
sent 'y remplacer pour la voilure et les cor-
dages. .

On extraitde ses graines une huile employée
2 la peinture, & 'eclairage, & la fabrication
du savon, el propre a beaucoup d'autres
usages. On en nourril anssi les oiseaux de
basse-cour et de voliére. Elle rend la ponte
des poules plus hative et plusabondante. On
réduit le marc des huiles en tourteaux, dont
les animaux dumestiques sont avides.

DU CHANVRE ET DE SA CULTURE.

3
§ L. = Terrain convenable. ‘

La culture du chanvre inléresse tous les

ays marilimes, et plus particuli¢remeont, en

rauce, la Bretagne ot elle réussit trés bien;
eneffet,elle y est favorisée: 1°par un climat hu-
mide eltempéré, dont la latitude correspond
acelle de I'Ukraine, qui fournit au cominerce
de Riga des chanvres si renommnés par leur
souplesse. leur élasticité et leur longuenr;
2° par le sol de ses vallées el d .- ses plaines, for-
meées d'une argile mélée de sable, recouverte
d’une forte couche d’humus, et ol la plaute
est protégée contre la violence des vents par
I'abri excellent des colliues, ainsi que par des
haies et des berges garnies d’arbres; 3° par
le bas prix de la wmain-d'ceuvre; 4° par I'm-
mense consommation de voiles, cordages et
filets . que font Jans cette contrée, sur une
étendue de prés de 140 lieues de cdles, les
grands et les pelits élablissemens de la
mariue.

Le chanvre demande unre terre humide,
forte, argileuse, recouverte d'une couche
d’bumus trés épaisse, ameublie par de pro-
fonds et fréquens labours, fumée par des en-
grais substantielsetabondans. Lorsquetoutes
ces conditions se trouvent réunies, on peut
le cultiver & perpétuité sur le méme sol, qu'il
suffira de deéfoncer a la béche et de fumer
convenablement. Ceci ne forme pas précisé-
meonlune exception a la régle de 'assoiement
alternatif. puisque le sol est entierement et
complétemenl régénéré par I'aboudance de
I'engrais; et, dans beaucoup de pays, ou la
culture du chanvee, quoique florissante et
étendue, est cependant morcelée comme le
sont en plaine les héritages, il n’en peut pas
étre autrement, chaque petit proprietaire
n'ayant que le méme ierraina cousacrer la
méme culture, et le couvrant de chanvre cha-
que année sans jamnais y intercaler aucune
autre semence.

Si le terrain est trop humide, on facilite
Pabsorption des eaux par une addition de
sable et par des labours profonds; on I'a-
mende avec du fuinier peu on point fer-
wenté, grovenaul des fientes de porcs, de
brebis, de chevaux, avec des composts de
gazon et de chaux,avec des matiéres fécales;

our donnerde lacompacitéet delafiaicheur

un sol calcaire ou sablonneux, on emploie
des fumiers tres-fermenlés el consominés,
composés de feuilles el de fientes de bites A
cornes, de boues d'étaugs, de substances
végélales et animales trés-pulréfiées, de mu-
riate de soude ¢t de planles marines.

Dans les terres fertiles du Bolonais, on fait
entrer le chanvre dans les volations de cul-
ture et on le fait allerner avec le blé, parce
qu'une pariie de I'engrais donné au chaovre
sert encore pourlegrain. On labourele champ
en juillet, et, en septembre, on le fume avec
des débris de laine, des plumes, des cornes,
des rognures de peaux et d’autres substances
animales qu'on recouvre par un second la-
bour ; on pourrait epcore vnlouir des lupins
ou des feéves. En novembre, on donne une
troisi¢me fagon, et I'ou dispose le champ en
planches de 2 mélres environ, divisées par
un sillon profond. Au printemps on répand
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encore sur le champ un engrais bien con-
sommé, tel que de la poudrette oun des chq—
salides de vers-a-soie; on séme ensuite le
chanvre que l'on enterre immédialement
avec le soc, aprés quoi on égalise le terrain
avec une herse de fer. On s¢me dru, si 'on
veut un fil fin. On sarcle quand la planche a
cinq doigts de haut. Si elle est exposée &
soulfrir de la sécheresse, on arrose le champ
par irrigation.

Dans les parties de la Bretagne ou la cul-
ture du chanvre est le plus florissante, on
donnegénéralement trois labours. Le premier
est retardé {usqu’en février, mais il serait
mieux placé a la fin de 'automne; la terre,
exposée tout I'hiver aux influences de I'air,
g'ameublit, s'imprégne des gaz atmosphéri-
ques, et recoit de I'aclion alternative des
méléores aqueux une plus grande force de
végélation. — Taouin et Bosc recomman-
dent de donner ce labour en octobre ou
en novembre. Ces agronomes veulent aussi
qu’'on répande les fumiers avant le premier
labour. En Bretagne, on le répand 4 lami-
avrit, au moment du second labour quisert
al'enfouir, a raison de 25 et 30 charretées de
la force de deux bons chevaux chacune, par
hectare. On brise les mottes, soit 4 la houe,
soit 4la herse, et, du 1°* au 10 mai, on donne
le dernier labom, sur lequel on stme par
B!anches de 4 pieds de largeur, aprés avoir
ien ameubli et régalé la terre.

§ 11. — Espéces et variétés,

L’espéce commune cst une planteannuelle,
herbacée, dioique, de la famille des urticées.
Les fleurs sont paniculées, axillaires et ter-
miuales dans le chanvre mdle. Le calice a cing
divisions et porte cing étamines dont les fila-
mens sont courts et les anthéres oblongues.
- — Dans le ckanvre femelle,les fleurs sont
axillaires et sessiles. Leur calice alongé,
élendu seulement sur le coté, couronne un
ovaire porlaut deux styles avec leurs stig-
mates. Une petile capsule arrondie & deux
valves renferme une pelite graine d’abord
blanche, et qui brunit en vieillissant.

On a oblenu, en Italie, une variété appelée
Chanvre de Bologne ow Chanvre de Piemont,
qui s'éleve quelquefois dans les bons terrains
jusqu’a 10 pieds; elle donne généralement
peu de graiues el de médiocre qualité; son
exportation est défendue. M. CATros en
avait essayé la culture dans la pépiniere
royale de Valence en 1789, el elle avait élé
eresque aussilot oubliée. Mais, en 1829,

. CAZENAVET1E a rappelé Patlention de
la Société linnéenne de Rordeaux sur celte
variéié, que la Société a nommée Chan-
vre gigantesque (Cannabis sativa gigantea ),
etil lui en remit deux livres de graines qu’il
élait parvenu i se procurer, et qui furenl dis-
tribades aux cullivateurs. Depuis cette épo-
que, de nombreux essais ont réussi et démon-
tré les avantages de I'introduction de ce
chanvre. En 1833, M. pe MATHA, de Blanque-
fort (Gironde), a obtenu les résultats suivans
d'un semis comaratif:le cbanvre du Pié-
mont a levé 15 jours plus tard, quoique sené
en méme temps, et sa maturité a aussi élé
plus tardive de 15 jours; il s’est élevé de deux

gieds plus haut que lautre et a donné une
lasse qii n’a pas paru inféricure. L' 4mides
champs de Bordeaux a annoncé en 1834 que,
dans des terrains de landes et d’assez mau-
vaise qualilé, cette plante s'était élevée & 7,
9, 11 et méme 13 pieds de hauteur; que ce
chanvre demande uue terre légere et sablon-
neyse ; qu'il s’accommode trés-bien du sol
des landes de Bordeaux; enfin, que, cultivé
sur une lerre qui n’a regu aucun eograis, il
y devient aussi beau que le chanvre ordi-
naire. .

§ IV. — Semis : préparation.

L’époque des semailles varie en France, du
15 mars au 1° juin, et, en général, on peut
semer immédiatement aprés les premiéres
gelées que le chanvre redoute beaucoup. La

raine est recouverte Irés-légérement avec

es rateaux ou une herse garnie d’épines. Il
est 4 propos de répandre sur le semis des
débris de chénevolle, de la fougeére, de la
vieille paille, qui liennenl la surface de la
terre fraiche et meuble, en grotégeant le
jeune plant. On répand aussi des compo-ts
de boues bien cousommées, mais c'est une
addition d’engrais qui ne remplit pas aussi
bien le but qu’on se propose.

Le choix de la semence est toujours une
condition de la bonté des récoltes; il influe
particuliérement et d’'une maniére remar-
quable sur celle du chanvre. — En Bretagne,
on n‘z apporte aucune attention; aussi les
plus belles tiges y dépassent-ciles rarement
6 pi. En Alsace elles atteignent communé-
ment 8 pi. Elles sont beaucoup plus élevées
en Ilalie, ot I'on est parvenu, a force de
soins, & créer la nouvelle variété dont il a
é1é parlé plus haut.

Lorsqu’on veut avoir de la graine de qua-
lité supérieure, on s¢me plus clair, environ
5 hectolitres par hectare, et on arrache ¢n-
suite les plants les plus faibles, de maniére
a ce que ceux qui restent soient espacés entre
eux de 8 4 10 pouces et plus. Les tiges
grossissent davantage, étant mieux exposdes
au soleil; elles deviennenl rameuses et por-
tent plus de graines, mais elles ne peuvent
donuner qu'une filasse propre a élre employée
dans la corderie. 1l y a des cultures spéciales
pour cel objet. I.a graine de la derniére ré-
eolte élant la seule qui puisse germer, on ne
conserve que la quantité nécessaire aux se-
mailles de I'année; il faut aussi que la graine
soit changée souvent; autrement elle dégé-
nére. La bonue graine doil étre nette, d'un
grain foncé, luisante, pesante et bien nour-
rie. — Plusieurs de nos départemens en four-
nissent de trés-bonne, sans qu’il soit néces-
saire de la tirer du Piémoul ou de Riga.

Quantité de semence nécessaire. Ordinaire-
meont il en faut 8 hect ). par hectare; on
séme plus épais et plus tard dans les terres
légéres et sablonneuses que dans les terres
humides et fortes; on s¢me aussi beaucoup
plus épais (environ 12 hectol. par heclare)
lorsquon veut obtenir une filasse blonde,
bien douce, facile a teiller et a filer, avec la-
quelle on fabrique ces belles toiles de mé-
uage, qui pour la force et la durée sont si
supérieures aux toiles de lin. On voit done
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que la quantité de la semence dépend de
Iemploi auquel on destine le chanvre, et de
la nature du terrain auquel on le confie.

§ V. — Soins d’entretien.

1l faut biner et sarcler le plant deux fois,
et arroser méme si la sécheresse élait trop
prolongée. Quand on a semé Irés-dra, le sar-
clage et le binage sont inutiles, parce que la
Elante croissant rapidement, ses feuilles ont

ient6l recouvert la surface du sol et élouffé
les herbes parasiles; mais alors les labours
doivent étre plus profonds, parce que les
tiges étant trés-rapprochées, les racines ne
peuvent s'étendre latéralement; il faut donc,
pour se bien nourrir, qu’elles trouvent a pé-
nétrer une couche épaisse de lerre végetale.
Lorsque le plant est modérément espacé, il
donpe d'autaut plus de filasse, dont la tena-
cité est d'autant plus grande, qu'il a acquis
plus complétement sa croissance & I'air libre.
Sa graine mirit mieux et esl infiniment plus
abondante,

§ VI.— Maladies et remédes; plantes et animaux
nuisibles , moyens d’en préserver.

Quelque bien couverte qu'ait été la graine,
il ne faut pas la perdre de vue jusqu'a ce
qu'elle soit entiérement levée; car les oi-
seaux, et les pigeons surtout, en sont ex-
trémement friands. Il faut les en écarter
souvent, soit par le bruit de quelques coups
de fusil, soit par des maonequins de pailie;
il est bon de veiller aussi sur les campa-
gnols, les mulots et autres quadrupédes ron-
geurs.

Deux plantes parasites font encore beau-
coup de tort aux cheneviéres ; ce sont la cus-
cute et Vorobanche ; on ne peut les détruire
qu'en les arrachant avant leur floraison; et,
pourle faire, il ne faul pas craindre d’arracher
un peun de chanvre; car cetle perte est un
gain pour l'année suivante.

Aucun jusecte n'aitaque le chanvre, mais
une chenille vit dans l'intérieur de sa tige et
le fait souvent périr.

§ VII. — De la récolte.

Pour récolter le chanvre, il faut saisir l'in-
slant de sa malurité. Si on tarde trop, il
pourritoudevient ligneux,el,dans les deux cas,
1l esl impropre a la filature et au tissage. Si
on se hate de 'arracher, on n’obtient qu'une
filasse dont les fils ont peu de résisiance, et
la toile qu'ou en fabrique s’use prompte-
ment.

L’époque de la maturité est différente pour
les deux sexes. Le ckanvre mdle est mur
lorsque son pollen est dissipé et que ses
somités jaunissent. On I'arrache, en Bre-
tagne, vers la mi-juillet. 1| faut cent dix ou-
vriers pour cetle opéralion sur l'élendue
d’un hectare. 1ls ont I'attention de marcher
dans les allées qui séparent les planches, afin
de ménager le chanvre femnelle,qui n’est mar
qu’environ 6 semaines aprés le male. On l'ar-
rache, en septembre, lorsque ses feuilles jau-
nissent et lombent, que ses sommités se
fanent et s'inclinent, et que la graine com-
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meance & brunir. Soixante ouvriers suffisent
pour ce travail sur un hectare. On a con-
seillé de scier avec la faucille, ce qui occa-
sionerait moins de frais.

Au fur et 2 mesure qu'on arrache le chan-
vre, soit male, soil femelle, on le le en pe-
tites bottes que l'on dresse en faisceaux. Le
mile reste 3 ou 4 jours exposé au soleil; la
femelley demeureplus long-lemps, parce que
la graine achéve ainsidemaurir. 1l faut veiller
a ce qu'clle ne soit pas dévorée par les oi-
seaux qui en sont trés-triands. S'il pleut, les
faisceaux doivent éire déplacés et retournés
pour les faire sécher.

Pour extraire la graine,on frappe avec des
batloirs sur les téles des bolles, ou bien on
les passe sur un gros peigne ou seran en fer
qui arrache les sommilés, qu’on pourrait
meéne couper, ainsi que les racines, sous un
hache-paille. Ensuite les graines, enveloppées
de leur calice et mélées avec des feuilles, ete.,
sont exposées au suleil et vannées ou criblées
comme le blé. On les porte au grenier, pour
Y étre élendues par couches treés-minces, et
réguliérement remuées,de crainte qu’elles ne
s’échauflent. On sait que toutes les graines
oléagineuses sont de difficile conservation,
etqu elles perdent promptement, en s’échauf-
fant, leur faculté germinative. Il faut aussi
veiller aux souris. La bonne conservation des
graines demande une extréme altention ;
quand elles sont bien séches, on peul, au
bout d’'un mois, les mettre dans des sacs ou
dans des tonneaux défoncés par un bout.

11 est assez difficile de déterminer exacte-
meut le moment le plus convenable pour
Vextraction de U'huile, & cause des differens
degrés de maturité des graines, provenant
d’une méme récolte. Si on les porte trop 16t
au moulin, on a moins d'huile; trop tard,
il y a beaucoup de pil'aine rancie qui altére
la bonne qualité de 'huile. 2 & 3 mois sont
un bou terwe moyen.

§ VIil. —Du rouissage.

Le rouissage a pour objet de dissoudre une

mme résine qui maintienl I'adhérence des
ibres de I'écorce enlre clles ¢t a la partie
ligneuse de la plante, s'oppose & leur sub-
division en fibrilles plus ténuaes, ainsi qu’a
urée des tissus. Elle est
généralement dans la proportion de 5 4 148,
puisquedt48 livres de chanvre ne pésent plus
que 143 livres apres le rouiss ge; mais celle
proportion varie en raison de I'édlat de sic-
cité ot se trouve le chanvre lorsqu'on le dé-
puse dans les rouloirs.

Le chanvre que est roui le {zlus prompte-
ment doune une meilleure filasse, des fils

lus élastiques, plus forts, plus durables.

onc, moins le chanvre a macéré dans I'eau,
mieux il vaut; douc, plus le mode de rouis-
sage s'éloigne de la fermeutation, plus les fi-
bres texlies conserveront de qualilé. Clest
sur cetle théerie que sont fondees los tenta-
tives que l'on a faites pour débarrasser I'é-
corce du chanvre de ses sucs coucrels sans
le sccours de P'eau. Dela les projets de broyes
meécaniques. Mais des expériences suivies peu-
dant longtemps oot fait conclure que si les
vrocédés mécaniques détachaicnt bicn réel-

ToME I[.—4



96 CULTURES INDUSTRIELLES: PLANTES TEXTILES ET FILAMENTEUSES. vrv. m.

Jement une partie des sucs concrels, il en
restait de trés-adhérens a la fibre qu'on ne
pouvalt détruire que par la macération.
Quant aux procédés chimiques qu'on a pro-
potés pour exécuter celte macération, quoi-
w'on puisse dire que les recherches a cet
2gard ne sont pas épuisées, la dépense plus
" considérable que le rouissage ordinaire gui
en résultail, les a fail rejeter; il en a été
de méme de la macération dans l'eau
chaude.

On submerge ordinairementle chanvre aprés
que le soleil I'a séché quelques jours ; le mdle
séjourne dans les routoirs de 8 a 12jours, et
la femells 15 jours au moins, parce que l'en-
durcissement de sa tige, par une plus longue
maturité, rend la dissolution de ila gomme

lus difficile. L'eau courante est préférable.

chanvre méle, cueilli & un degré de ma-
turité conveonable, peut y étre complétement
voui en cinq jours, la lempérature de l'at-
mospheére élant a 20° Réaumur. Le plus im-
portant et le plus difficile est d’obtenir la
dissolution de la gomme avant que les fibres
soient endommagées par la macéralion.

Au sortir du routoir, on délie les boltes et
on les met sécher sur un pré. Si le vent est
favorable, c'est I'affaire de 7 4 8 jours. En-
suite, on lie le chanvre par grosses botles
bien séchées qu’on entasse dans les granges.

Oo réserve pour I'hiver les préparalions
subséquentes dont il sera traité dans le livre
des Arts agricoles. Elles consistent : 1° dans
le teillage, opération dans laquelle, aprés
avoir brisé I'extrémilé de chaque tige, on en-
léve & la main, d’'un bout a lautre, I'écorce
qui recouvre la partie ligneuse ou chenevolle:
on ne le pratique que sur les chanvres fins;
2° le broyage, qui brise parfaitement la chene-
votte el degage la filasse d'un resie de résine
qu’elle contenait encore; la filasse qui en ré-
sulte, pour étre bien assouplie el degagée de
petites parlies ligneuses trés-adhérentes, a
encore besoin d'éire batiue avec des espades
ou pilée dans des mortiers; 8° enfin le.pei-
gnage, qui a pour objet de diviser les fibres
;t_ e séparer les diverses longueurs de

rins.

§ IX. — Des frais et produits.

On a vu, par ces détails rapides, combien
les frais sont multipliés et considérables;
les produtts sonl au contraire assez faibles, et
il arrive souvent que les frais sont A peine
remboursés avec un bénéfice suffisant par
la vente des produits. Les calculs donnés
dans la section précédente pour le lin, pour-
ront servir jusqu’a un certain point pour la
culture du chaavre. Cette petite industrie
semble devoir étre surtout dpévolue, sous ce
rapport, aux populations chez qui la main-
d’ceuvre est peu élevée, et qui peavent, par
conséquent, donner A trés-bas prix le produit
de leur travail. Elle serait susceptible, sans
doute, d'améliorations que ce n'est pas ici le
lieu de rechercher,mnais qui inéritent d'occu-
per les agronomes et les hommes d'élat.

Cependant, lorsque le chanvre est converti
en toile a voile par le premier producteur, sa
cu!lure doune deux fois plus de bénéfices
Quaucune autre qui soit connue. Elle a l'a-

vantage de faire vivre un trés-grand nombre
d’ouvriers, et de les occuper dans les jours
pluvieux et dans les longues soirées d’hiver
durant lesquelles on peul renvoyer toutes les
opéralions qui suivent le ronissage.

Souranoe Bopin.

Szcrion m. — Du Cotonnier, ses espéces
et variétés, et sa culture.

Le Cotonnier;Gossypium;en anglais,Cotton;
en allemand, Baumwollenstaude; en ilalien,
Cotone)( fig. 14) est une plaule de la famille

Fig. 14.

des Malvacées, a tiges ligneuses et & racines
pivotantes. Elle croit spontanément dans les
contrées les plus chaudes de I'Asie. de I'A
frique et de I'Amérique. On est parvenu &
I’acclimater en Furope, par degrés, a des
latitudes dont la température, quoique assea
chaude, n'égale pas celle de la zone torride.
Le fruit de cette plante contient un duvet
précieux qu'on appelle coton. :

Le Cotonnier présente quelques espéces
et nn assez grand nombre de variélés qui
sont souvent confondues entre elles par les
botanistes. Linné admet 6 espéces de coton-
niers; Lamark, 8; Rohr, 29. Dans le nombre
de ces derniéres, Rohr pense que les espéces
les plus avantageuses pour les planteurs
américains peuvent élre portées a six. Ce
sonl :

1° Le Cotonnter Yeard rounel;

2° Le C. sorel rouge;

8° Le C. de la Guyane;

4°Le C. du Bresil;

6° Le C. indien ;

6° Le C. stam blanc.

Notre but étant d'introduire le cotonnier
en France ou dans la colunie d’Alger, nous
croyons que les espaces les plus convenables
pour ces contrées _ zzaient les suivantes :
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1° Le C. kerbacé. 11 est annuel en Europe,
vivace en Afrique, et forme un arbrisseau qui
s'éléve a 1 pi. et demi ou 2 FI. de terre. Sa
tige est ligneuse et velue, Elle se partage en
courts rammeaux garnis de feuilles a § lobes
arrondis vers leur milieu et pointus a leur
exirémité. Ces feuilles ont sur le dos une
ﬁlande verdatre peu remarquable. Elles sont

ures au toucher et sountenues par d’assez
longs pétioles, au-dessous desquels se trou-
venl 2 stipules ordinairement lancéolés et
un peu arqués. Les fleurs naissent dans
les aisselles des feuilles, et toujours en plus
grande quautité vers l'extrémilé des bran-
ches. Le fruil de ce cotonnier est de la gros-
seur d’une noix, divisé en 4 compartinens
couverts de valves, qui s’ouvrent lorsque le
colon, qui y est renfermé, est parvenu a sa
maturité.

2° Le C. de I'lle Bourbon est une espéce
{récieuse, transportée de cette lle aux lles

ucayes en Amérique. Ce coton, dit M. pE
LasTeYrig, ne redoute ni les vents, ni la
pluie, ni le froid. Son fruit ne se détache ja-
mais de ses rameaux qu'a sa parfaite malu-
rité. 1l a une croissance rapide et fruclifie
plutdt que les autres. Ses fruils marissent
tous a peun J)rés a la méme époque : ses fila-
mens sont d’une grande finesse, et son pro-
duit est double en quantité, quoique ses
capsules soient exirémement petites. Il s'é-
lJéve peu. Lorsque ses capsules commencent
a grossir, elles penchent vers la terre. 1l exige
le méme terrain et la méme culture que les
autres. 11 préféere cependaunt les bords de la
mer.

8° Le C. de Georgie & ines noires. Cette

espéce est annuelle, ou demande au moins a
étre semée de nouvean chaque année. don
coton, connu dans le commerce sous le nom
de coton de Georgie, se vend en Angleterre
a un prix double de celui des meilleures es-
péces A semences vertes. Il donne par acre,
sur les bords de 1a mer, dansun terrain meu-
ble et fertile, 200 & 210 livres de colon net-
toyé.
i" Le C. busk cotton. Cette espéce est an-
nuelle; ses graines sont vertes, petites. Ce
cotonnier s'éléve d’1 & 2 pi. de terre tout au
plus. C’est celui qui réussit le mieux vers le
nord. Les fruits arrivent a maturité jusque
sous le 40° degré de latitude en Amérique.
Le climat du midi de la France lui con-
viendrait parfaitement. Son coton est d’'une
qualité inférieure et a des filamens trés-
courts.

5° Le C. santorin. 11 vit plusieurs années,
supporte les gelées de I'hiver, pourvu qu'on
ait soin de couper sa tige rez-terre a I'entrée
de celte saison. v

6° Le C. d’lvica, & tiges demi-frutescentes.
11 est assez rustique, il supporte les gelées
séches et rapporte beaucoup. Sa récolte se
fait communément en octobre.

Quoique les botanistes ne soien® pas d'ac-
cord enlre eux sur le nombre des espéces et
des variétés du cotonnier, tous cependant
d:stinguent les cotonniers en ligneux et en
herbacés. Les premiers sont vivaces de leur
nature, comme les arbres et les arbrisseaux
J=s aulres ne le sont qu’accidentellement,
¢da:, semés dans un pays oit les hivers
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sont doux, on les taille trés-courts au prin-
temps. A Malte, en Sicile et dans les tles de
Lipari, le coton herbacé vit plusieurs années.
Pour les espéces vivaces, le climat doil étre
celui oi il ne geéle pas, ou du moins ot il
gele si peu que ces espéces ne puissent en
souffrir.

Ce climat favorisé du ciel existe a Alger,
et c'est Ia olt 'on pourrait se livrer sans
crainte a la culture des espéces que nous
venons d'indiquer. ,

Indépendamment de la colonie d’Alger, ia
France posséde beaucoup de départemens ot
elle poui rait acclimater le Cotonnier herba-
cé. M. pe CANDOLLE, ce savaut botaniste, qui
a voyagé dans une partie du midi pour com-
pléter sa Flore francaise, a indiqué eomme
propres au coton : 1° le sud des Cévemnes,
dans les départemens du Gard et de PHé-
rault ; 2° le Roussillon ; 8° le département des
Landes. Nous y ajouterons celui de la Corse:
d’aprés les essais faits en 1828 par notre
honorable coliézue, M. ANGELLIER, slors
préfet de ce département, il résulte que
plusieurs espéces ou variétés de eolonnier,
telles que le Caroline, graine verte, graine
noire et longue soie, le santorin et le nankin
de Siam, peuvent accomplir leur végétation
sur plusieurs points de cetle ile, et y devenir
I'objet d’une culture importante.

Nous ferons maintenaut connaitee la na-
tare el la préparation du terrain convens-
ble au cotonnier.

§ 1T, —Terrain, engrais.

L.e meilleur terrain est un sol menbie, mo-
dérément argileux, substantiel, frais, bien
divisé, qui permelte anx racines de s’enfon-
cer et de s’étendre. On a remarqué que plus
la racine du colonnier s’enfonce, plus on en
obtient de duvet. Il est donc essentiel de la-
bourer le terrain rrofnndément. La charrue
est le moyen le plus actif el le plus écono-
mique.

Le cotonnier étant une plante vorace, il
lui faut des enwrais bien préparés et d'une
prompte et facile dissolution On emploie A
cet effet, en divers endroits de I'Italie, les
matiéres fécales fermentées, mélangées avec
de la terre meuble et bien préparée, les dé-

01s des rivieres, les vases des canaux, des
0ssés et maresou étangs, lcs terreaux suffi-
samment consommeés, Ta chaux, les résidus
des plantes oléiferes, les cendres végélales
ou minérales. Nous recommandons aussi le
noir animalisé de M. PAYEN, qui, doué d une
activité merveilleuse, offre I'avanlage d'éwre
trés-économique.

§ Il. — Graines et ensemencement.

La graine du cotonnicr garde plusieurs an-
nées sa faculté germinative, surtout si elle est
conservée avec son duvet et en lieu sec. La
plus mare, la plus fraiche et la plus pesante,
est celle qui doit obtenir la préférence. 11
faut aussi choisir la semence qui vienl d'un
climat qui se rapproche le plus, par sa lali-
tude, de celui ol on veut la semer; le suc-
cés en est plus assuré.

_Dans plusieurs espéces ou variétés, la
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raine est lrés-adhérente au duvet : avant de
a semer, il faut la bien frolter avec de la
terre séche et fine pour en séparer ce duvet,
afin qu'il n'oppose pas de difficultés a I'en-
semencement.

Nous ne déterminerons point I'époque fixe
a laquelle on doit semer lecoton. La saison la
plus propice est celle ol I'on n'a plus a crain-
dre les gelées printaniéres, cest-d-dire du
milieu de marsg la fin d’avril. Le temps le
plus favorable a I’ensemencement est celui

ui est disposé a la pluie. 1l est utile, pour
aciliter la germination, de faire Iremper

endant 36 heures la graine, soit dans de
'eau de riviere, soil dans uue lessive de cen-
dre ou de suie. Aprés I'ensemencement on
aplanit le terrain.

On seme le coton de 8 maniéres : ala volée,
en rayons, ou dans des lrous creusés a la sur-
face du sol. La premiére méthode, ne pou-
vant mettre d’égales distances entre chaque
plant, préscote des difficultés pour les tra-
vaux subséquens, qu'on doit exécuter avec
la houe 3 cheval. La seconde el la iroisiéme
sont meilleures. La semence doit étre peu
recouverle, surtout lorsque le terrain est
humide a ’époque de 1a semaille.

Pour ensemencer un heclare, en placant
les graines 4 par 4 dans les trous espaceés a
3 pieds les uns des autres, nous estimons qu’il
en faul 40 lit., contenant par apercu 120,000

raines ou environ 30 livres, le litre pesant
es 4 cinquiémes d’une livre.

l.e colon léve ordinairement au bout de
huit jours, et quelquefois plutot.

§ II. — Soins pendant la végétation.

Dés que les jeunes plantes commencent
a sortir de terre, la priucipale altention est
d'extirper les manvawses herbes, et cela au-
tant de fois qu'elles paraitront, en rappro-
chanl un peu la terre des pieds du coton-
nier pour les soulenir contre les vents, et
pour les aider & résister plus facilement a la
sécheresse. On ne laisse dans chaque trou
qu'un seul pied, et on enléve les autres & I'é-
poque ol ils ont au moins 4 feuilles. Si des
graives ont manqué quelque part, on les
remyplace par des pieds enlevés avec précau-
tion dans les trous trop garnis.

L’arrosage est indispensable pour certaines
espéces, inulile pour d’autres. Les Maltais
prétendent que le coton blanc du Levant, et
celui de Siam 2 couleur rousse, ont besoin
d'étre arrosés, landis que celui des Indes
reut s’en passer. Les habilans des iles Ba-
éares pratiquent et conseillent Uirr gation.
Nous pensons que,sous leclimat de la France,
on ne doit pas en abuser, surtout si I'on est

lacé prés d'une riviere, d'un lac ou sur les
rds de la mer. En géuéral, on ne doit I'em-
ployer que pour faciliter l'accroissenent,
car on relarderait la floraison, la fructitica-
tion el la maturité, si on prolongeait long-
temps lirrigation.

Lorsque le cotonnier est parvenu a la hau-
teur de 30 cenlimeétres, on doit pincer ou
tailler U'extrémité des tiges principales qui
monteraient trop, ne donneraient pas de
fousses ou n'’en donneraieut que de tardives.

1 ne faut pas pincer ou tailler dans le ten-

dre, mais dans la partie ot la tige commence
a se durcir. On pince également ov on coupe
a leur tour les extrémités des branches la-
térales, lorsqu'on y voit deux gousses, de
maniére & obtenir une touffe a la partie su-
périeure.— On répéte celte opération chaque
fois qlue les pousses se reproduisent.

A T'époque ou les fruits se dispnsent A se
former, on commence & ébourgeonner. On
pratique rarement celle derniére opéralion
sur les espéces qui doivent durer un certain
nombre d’années, et cet usage est inconnu
en Espagne, ol le cotonnier vit jusqu’a 10
ans, lorsqu'il n’est pas détruit par les gelées
ou par quelque autre accident. Mais il est in-
dispensable d’ébourfeonner I’espace dite
annuelle, et toutes celles quon ne veut con-
server qu’un an.

§ IV.— Maladies et animaux nuisibles.

Le cotonnier craint les grands vents froids,
les sécheresses excessives, les trop fortes
pluies, surtout au moment de la floraison.

Cel arbrisseau est aussi atlagué par plu-
sieurs ennemis qui lui font beaucoup de tort:
en outre de ceux qui lui sont communs avec
beaucour ‘d’autres plantes, et dont il est
traité ailleurs, la ckenille a coton est le plus
redoutable, d’abord parce qu'elle se jette
souvent avec tant de voracité et en lelle
abondance sur les cotonniers, qu'en 2 ou 3
‘iours elle les dépouille de toutes leurs feuil-
es, ensuite parce que, aprés avoir parcouru
en moins d'un mois les différens élats de
cheniile, de chrysalide et de papillon, elle
reparait sous sa premiére forme, disposée &
faire de nouveaux ravages, qui durent quel-
quefois 10 mois de suite. Nous faisons obser-
ver cependant ue c'est dans I'Inde el en
Amérique que le cotonnier rencoutre ces en-
nemis ¢ il est probable qu'en Europe et sous
nolre climat il en lrouvera en moindre
quanlité, et peut-étre céux-13 seulement qui
altaquenl les mauves et les guimauves.

Il 'y a peu de moyens pour détruire tous
ces insectes. Une surveillance excessive, des
soins conlinuels, el quelquefois les secours
du ciel, c'est-a-dire les pluies fraiches et
abondantes, les nuits froides qui sont sui-
vies de chaleurs excessives, délivrent la cul-
ture de quelques-uns de ces fléaux.En France,
les vers blancs sont beaucoup a redouter,
d’autant plus qu'il n’y a encore aucun re-
meéde qui puisse les atleindre. Nous faisous
des veeux bien ardens pour que le gouver-
nement frangais mous écoute une fois et
qu'il ordonne le hannetonnage par com-
mune, en accordant des primes i ceux qui
en présenteront & la mairie locale une cer-
laine quantité.

§ V. — Récolte.

Apres la floraison des cotonniers, il se
forme des gousses en nombre plus ou moins
considérable : d’abord e¢lles sont vertes, en-
suite elles jaunissent. Lorsqu’clles sont tout-
a-fait mures, les valves qui renferment le
duvet s'écartent, et laissent échapper le co-
ton en flocons avec les semences qui y sont
adhérentes; c'est alors qu'i faut les cueillir.



CHAP. 2°.

Oa choisit a cet effet un temps chaud, ou
au moinssec, et, lorsque les capsules sonl suf-
fisamment ouverles, il vaut mieux enlever
avec les doigts le coton adhérent aux grai-

nes, et qui est prét a s’échapper, que de |

cueillir les capsules elles-mémes dont‘ les
débris peuvent le tacher. La récolte doit se
Sfaire a plusieurs reprises, suivant les degrés
de maturité des capsules.

A mesurequ’on détache le coton des gousses,
on le place dans des corbeilles en le secouant
d’abord, afin de faire tomber les insectes ou
antres ordures qui pourraient y rester atla-
chés, et on sépare le bon du mauvais. En-
suite on le depose daus un lieu bien aéré,
bien sec; on I'étend, s'il est possible, sur un
plancher; c'est 1a mani¢re d'oblenir une
prompte et enti¢re dessiccation. .

Il faut aussi faire attention a ce que certains
animauz, qui sont friands de la semence, ne
penétrent pas dans cet endroit; car ils y lais-
seraient des ordures qui délérioreraient con-
sidérablement le coton. .

Le coton, sorli de sa gousse, retient avec
quelque énacité les graines qui lui sont ad-
hérentes. Pour I’en séparer, on a imaginé de
peits moulins trés-simples,peu cotiteux,com-
posés de deux rouleaux de bois ou cylindres,
qu'on fait mouvoir I'un sur l'autre en sens
contraire, soit avec une manivelle ( fig. 15),

Fig. 15.

UEEETIRG T A

soit avec une pédale comme pour le rouet
(fg. 16) : un volant. est placé sur I'axe de

Fig. 16.

‘la manivelle; on engage le coton entre les
cylindres qui, ayant des rainures longitudi-
nales et peu profondes, allirent les (ilamens

ui pourraient se rouler autour d’eux, au

eu de. passer si leur surface élait unie. On
donne A ces cylindres un diamétre propor-
tionné A leur longueur et & la grandeur du

moulin. Cette machine se fixe A volonté con- ,
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tre une muraille : elle est supportée par 4
pieds et garnie d’une table, sur laquelle I'ou-
vrier dispose le colon vis-a-vis les cylindres
auxquels il le présenle. A mesure qu’il est
enlrainé, les graines tombent par l'ouverture
pratiquée a I'extrémité et le long de la table,
et le coton, s’échappant du c6té opgosé, va
se rendre dans une caisse placée au-dessous.
On le neltoie ensuite des ordures qui peu-
venl 8’y trouver, et on I'emballe pour le li-
vrer au commerce.

§ VL. — Usages du coton.

Il n’est point de plante textile dont la cul-
ture soit plus généralement répandue dans
les deux continens. La finesse excessive 3 la-
quelle le coton peut étre réduit, fait qu'on
reul le combiner avantageusement avec la
aine, la soie, le lin et le chanvre. Le coton a,
sous certains rapports, de la
ces deux derniéres malires, il exige moins
de préparations pour étre converti en véte-
mens, 1l recoit plus facilement la teinture,
et il est plus recherché pour la salubrité de
’homme Les éloffes de coton sont durables,
chaudes, légéres, et d’un prix modéré. Avec
le coton on fait des tissus de la plus grande
utililé, et variés presque a linfini. Le linge
de table d.nmassé, qu'on fabrique en France
avec le coton, égale en finesse et en beauté
le plus beau linge de table en lin qu'on fait
en Saxe.

La mousseline dec coton est regardée com-
me la plus légére, la plus souple, la plus
moelleuse et la plus déliée de toules les
étoffes: le fil de coton se trouve employé dans
la couture et la broderie. Avec le coton on
fait du papier d’'une blancheur extraordj-
naire. Aux Grandes-Indes, en Perse, on fait
les matelas, les coussins, les sofas et pres-
que tous les meubles domestiques en coton.
En Chine, on en confectionne des lapis ma-
ﬁniﬁques, dopnt on fait un commerce consi-

érable. En France, le bazin, le piqué, le nan-
kin, la futaine, les velours, les couvertures
de lit, la bonneterie, les bas, le linge de
corps, les garnilures des meubles en co-
ton, etc., forment une des brauches les plus
importaotes de I'industrie nationale.

Indépendamment de toutes ces qualités,
le cotonvier Bosséde encore des propriétés
médicinales. Le duvet du coton, appliqué
promptement sur les brilures, en est un re-
mede trés-elficace. La semence du colon étant |
trés-mucilagineuse et huileuse, est un re-
méde trés-adoucissant dans les toux opinia-
tres, et, comme elle est lrés-rafralchissante,
on la donne en lisane dans les fidvres in-
flammaloires. Celle graine est aussi trés-
nourrissante, el sert pour engraisser la vo-
laille et les animaux domestiques. !

Nous bornerons ici les instructions que
nous avons pensé devoir donner aux riches
propriélaires des départemens du midi. Il
serait possible que, dans les premiers essais,
ils rencontrassent des difficiiltés provenant
du défaut de germination de cerlaines grai-
nes, du mauvais choix des variétés, de I'in-
tempérie dela saison, d'une culture peu con-
venable, etc. Dans ce cas, nous supplions les
cullivateurs de ne pas se décourager, de ne

supériorité sur
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pas étre élonnés si. dés I'abord, ils ne réus-
sissent pas, d'en bien examiner les causes, de
recommencer en prenant plus de précau-
tions, et de n’abandonuner uue entreprise
concue dans les vues de l'intérét public, que
quaandil leurseraclairement démontrequ'elle
ne peut procurer les avantages qu'ils s’en pro-

mettaient.
L'abbé BerLRSE.

Sgction 1v. — De diverses autres plantes
textiles.

§ 1. — Du phormium.

Prormron, Lin de la Nouvelle-Zélande
(Phormium tenar, Fomst; en anglais, Iris-lea-
ved flax kily; en allemand, Neu Hotleendischer
Kachs; en italien,Lino della Zeelande) ( fig.17).

Fig. 17.

Voici 12 plante textile par excellence, celle
doot les Bbres tirées de ses feuilles sont les
lus fortes etles plus élastiques; les expérien-
ces faites A ce sujet par LABILLARDIERE les
placent entre le chanvre et la soie, et elles
ourraient remplacer avantageusemenl tou-
esles filasses avec lesquelles on fabrique les
cordes, les cébles, et les toiles dont nous
faisons nos vétemens.

En 1791, Labillardiére partit comme
botaniste, dans l'expédition de d’Entrecas-
teaux, & la vecherche de linfortuné La-
peyrouse, et revint en France vers 1798,
avec plusieurs plantes de phormium: mais,
en arrivant sur nos cdtes, les hasards de la
guerre marilime lui enlevérent ses collec-
tious, qui lui furent cependant rendues par
Iintervention du célébre Banks, excepté les
plantes de phormium. Peu de temps aprés,
Aiton, directeur du jardin de Kew, eu
adressa un pied a THouin, de respectable mé-
moire, au Jardin des Plantes de Paris. Cest
de ce pied, mulliplié par drageons, que pro-

viennent tous ceux répandus anjonrd’hui sur
divers points de la France, o Thouin s’est
empressé d’en envoyer, d'aprés les relations
des voyageurs sur immense utilité de cette
plante. L'expérience a démontré que, plan-
tée en pleine terre, sous le climat de Paris,
elle n’y végéte que médiocrement, et qu'elle
y_est endommagée ou tuée par nos hivers
rigoureux ; mais qu'elle végéte vigoureuse-
ment et ne souffre pas des hivers dans nos
départemens les plus méridionaux. Clest
donc dans ces Jépartemnens que sa culture
et sa multiplication doivent étre encouragées.
On en a obtenu des fleurs pour la premiére
fois en 1816, dans le midi de la France, chez
Fausas Saivt-Fonp, et depuis & Cherbourg.
Mais, jusqu'a présent, les fruits n'ont pas
murij, de sorte que c'est toujours par la di-
vision des vieux pieds que 'on multiplie
cetle plante précieuse dont je vais donner
une leggre description.

Le phormium, ou lin de la Nouvelle-Zé-
lande, appartient 3 la famille des liliacées.
De sa racine noueuse, charnue, divisée in-
térieurement en fibrilles, s’élévent de 10 2 20
feuilles engainantes a la base par les cotes,
disliques, lanceolées, longues d'environ 4
pieds, larges de 3 pouces, d'un vert gai, sé«
ches, assez minces, coriaces, et d'une telle
force qu’il est impossible de les rompre en
travers. A ce premier appareil de feuilles
s’en ajoutent bientét dlaulres semblables a
Pentour, qui partent du colletde la plante et
forment, avec le temps, une grosse touffe
d’un aspecl aussi élrange qu'agréable. La
floraison consisle en une lige ou hampe qui
sort du cenlre des feuilles, haute de 7 ou 8
pieds, divisée en panicule dans la partie su-
Bérieure, et portant un grand nombre de

eurs jaunes assez grandes.

En rendant compte de cette floraison,
Fauaas SainT-Fonp a fait connallre les ex-
peériences qu'il avait temtées pourextraire
les fibyes des feuilles et les converlir en fi-
lasse ; mais il avoue que le rouissage et les
procédés usités pour le chanvre ne lui ont
pas réussi ; les moyens employés par d'autres
personnes n'ont pas eu plus de succés. On
en a bien fait des cordes d'excellenle qua-
lité, mais on n’a pu donner a la filasse la
purelé, la division ni le blanc soyeux dont
elle est susceptible. C’est probablemeant & la
chimie qu’est réservé I’honneur de préparer
le phormium de maniére a Pobtenir pur et
a le debarrasser des lissus el du gluten qui
en cache Ja finesse el la blancheur. Les
chimisles devraientd’autant plus s'empresser
de mellre la main a I'ceuvre, qu'il est bien
certain que le yhormium contient une plus
belle et plus précieuse filasse que loutes les
plantes conuues.

§ II. — De PAgave.

Acave d’Amérique ( Agave Americana,
Lin.; en allemand, dmericanische aloe) ( fig.
18 et 19). J'ai cru devoir figurer A ( fig. 18)
I'agave tel qu'il se présente en Aménque, et
B’ fig. 19; tel qu'on le trouve dans le midi de
la France, aux environs de Toulon, oi il s’est
acclimalé et se reproduit spontanément
sans cullure, afin qu'on puisse juger de Ia



diftérence S“i me semble assez grande pour
constituer deux espéces. En effet, I'agave, en
Amérigne, produit une tige qui ne s'éléve
pas aplus de 10 a 12 pieds ; & Toulon, la tige
ou hampe de l'agave s'éléve & la hauteur de
20 4 24 pieds. En Amérique, les rameaux de
la panicule sont simples, se courbent avec
grace en sirandoles, et leur ensemble forme
un Justre dela plus grande élégance; les flenrs
sont toutesréunies en ombelle an sommet des
rameaux, et les étamines sont plus courles
que le style. A Toulon, les rameaux de la pa-
nicule sont ramenx ou plusieurs fois divisés,
A divisions toutes tournées du cdté supérieur,
et leurs fleurs, ézalement jaunatres, ont les
étamines plus longues que le style. Je laisse
aux bolanistes & apprécier ces différences.
Les feuilles ne m’en ont offert aucune.
L’agave es! une plante qui ne fleurit qu'une
fois, 3 1'dge de 30 ou 40 ans, et gqui meurt na-
turellement aprés sa floraison, 2 _moins que,
par quelque circonslance, ¢lle n’ait produit
au pied un ou plusieurs ceilletons, ou qu'on
ail coupé sa hampe au moment de son pre-
mier développement pour forcer les bour-
geons axillaires & se développer. Ses feuilles
nombreuses, étendues en rosette preés de la
terre, sont glauques, épaisses, raides, succu-
lentes, meurtriéres par I’épine acérée qui les
termine et par celles dont elles sont bordées.
M. le baron pE HumsoupT a fait connaitre
que les Mexicains lirent de cette plaote, en lui
c-upant la hanpe, une quantité considérable
de ligqueur qui devienl vineuse et que l'on
boit daris le pays sous le aom de pulque. Sans
doule les agaves qui fleurissent en France
en donueraient aussi, si on en coupail la
hamre au milieu de sa croissauce, si rapide
que '@il peut en suivre les pro:rés; mais on
n'cn a pas encore fait I'expérience, non plus
que I'analyse de la liqueur miellée que distille

abondamment l'intérieur de ses fleurs.

DE DIVERSES AUTRES PLANTES TEXTILES.
Fig. 18.

En Amérique, I'agave crott naturellement
sur les terres élevées, médiocres, ol ’eau ne
séjourne pas; a Toulon, il affecte la méme po-
silton. C'est quand la plante est piés de fleu-
rir qu’on en coupe les feuilles pour en ex-
traire la filasse qui est assez grossiére, et dont
on fait des cordes. M. Pavy a récemment in-
trodnit. sous le nom de soievégétale,une sub-
stance filamenteuse trés-belle qu'il déclare
étre de I'agave et provenir du territoire d’Al-
ger. Quoi qu'il en soil, il en confectionne des
cordes d'une grande puissance, qui résistent
parfaitemeuta I'humidité, toutes sorles (.l‘ob-
Jets de passementerie, et des tapis de divers
genres.

Poirrav.

§ 11l — De ’Apocin.

ArociNou kerbe a ouate, Asclépiade de Sy»
rie (Asclepias Syriaca,lan.; angl..Syrian swal-
low-wort; all.,Syricshe seidenpflauze)( fig.80)

Fig. 20.

plante & tiges nombreuse, droites, herbacées,
simples, cotonneuses, hautes d'environ 6 pi.,
qui serenouvellent et meurent chaque année.
Ses racines sont vivaces. rameuses et trés-
tragantes. Ses fleurs rougeAtres, axillaires,
disposées en ombelles terminales, sont rem-
placées par des gousses qui renferment un
grand nombre de graines rousses, aplaties,
, surmontées d'une grande aigrette soyeuse
. trés-blanche, qui est proprement la ouale.
Ce duvet soyeux a quelque ressemblance
avec le coton. Bien qu'originaire de Syrie,
, lasclépiade est acclimatée en France depuis
. longtemps, mais sa culture n'est pas aussi
' généralement apprécide que ses qualités pré-
cieuses le méritent. Cependant, peu de plan-
tes réunissent plus d'avantages que l'asclé-
piade de Sy ie. Si elle ne peut remplacer le
coton et le chanvre, elle offre un duvet qui,
par sa finesse, peut en faire diminuer la cone
sommation, et ses liges, coupées & leur matay
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Tité, rouies et teillées convenablement, don-
nent uoe filasse fine, forte et blanche, propre
 faire difiéreutes sortes de loile. Des essais
heureux el encourageans en ont €€ faits de-
puis longtemps, et on a lieu de s’élouner
que, vu la facile multiplication de la plante,
la simplicité de sa culiure dans les terrains
médiocres ou mauvais, elle ne soit pas culti-
vée pour en lirer de la filasse. Les éloffes que
I'on confectionne avec ce duvet et avec les
fibres corticales des tiges sont douces, chau-
des, fortes et fines, preanent bien la teinture
noire, se blanchissent parfaileinent, et pa-
raissent pouvoir étre imprimées.

On ne parvient a filer le duvet de l'asclé-
piade de Syrie qu'aprés l’avoir cardé, parce
que les fils en sont courts et droits ; il faut
méme le méler avec un quart de soie, de
colon ou de laine de la plus grande fiuesse.
On garnit la carde en parlie de ces maié-
res, et on remplit de duvet les inlervalles de
1a carde. On peut employer le duvet sans élre
filé et sans mélange pour des courle-poin-
tes, des jupons piyues el autres ouvrages.
C'est méwne un de ses principaux usages. Une
livre peut remplacer deux livres de coton,
parce quelle est plus lésére et s'étend da-
vanlage. Ce qu'on lui reproche principale-
ment, C’est de ne pas étre élastique et de ne
pas se laisser feutrer suffisamment.

Les fleurs de cette plante sont trés-recher-
chées des abeilles, qui y recueillent abon-
damment du miel. Les chimistes en tirent
aussi un sucre, un peu brun a la vérilé, mais
d’une excellente qualité. Les jeunes pousses
se mangent comme les asperges. La graine
est un puissant sudorifique; la volaille la
mange avec voracité. Les feuilles sont un
caustique trés-actif. L .

L'asclépiade de Syrie n’est ni délicate, ni
difticile a multiplier. Sa culture est facile et
exige peu de frais.Elle crolt dans toutessortes
de terrains, méme les plus ingrats; mais cul-
tivée dans une lerre substantielle, plulot Jé.
gére que forte, modérément humide, bien
préparée par des labours et des hersag-s,
elle rapporte le double. On la mulliplie par
la voie des semis, ou par celle des drageons,
ou par ses raciues. On marque i cet effet des
rayons paraliéles, éloignés d'environ 2 pieds
I'un de l'autre. Dans ces rayons on place
derriére la charrue, les semences ou plants
rapprochés d’un pied 4 peu prés dans la li-
gne, en laissant un sillon vide entre deux
qui sont plantés. Cet intervalle facilite I'em-
Ploi des instrumens & cheval pour les sar-
clages et hersages nécessaires. A la 2¢et 4 la
8° aunée, les racines garnissentcomplétement
les intervalles de nouvelles pousses qui, par
les fibres corticales des liges et par le duvet
précieux des aigrettes, donnent des produits
aussi abondaos, plus soyeux et plus souples
que le chanvre.

Cette plante peut ainsi fournir, pendant
plusieurs aunées consécutives, 2 récoltes pré-
cieuses, en lui donnant des eugrais de temps
en lemps, surtout lorsque ses racines tres-
mullipliées ont envahi tout le sol. Un arpent
de lerre bien préparée g)eut rapporter de
850 4 400 livres de duvet a 2 f. et quelquefois
a8 f. la livre. La récolte se fait quand la
gousse est mare, ce qu'on reconnall a ce

qu’elle s’entr’ouvre. Alors on coupe les gous-
ses et on les fait sécher au snleiﬁA rés leur
dessiccation on sépare le duvet davec Ja
graine et on le met dans des sacs a I'abri de
toute humidité. Quant aux tiges, elles sont
cou?éesel disposées en javelles aussitdt aprés
I'enlévement des gousses, et on les fait rouir
comme celles du chanvre. Ce n’est qu'a la
fin de la seconde année.que V'asclépiade de
Syrie produit des gousses, et elle n’en donne
en abondance qu’a la 3° année.

Pour détacher le duvet de sa graine, on en
remplit un baquet; une ou plusieurs per-
sonnes y enfoncent leurs bras nus, et tour-
nent circulairement. Le duvet s’atlache aux
bras, qu'on en débarrasse facilement pour le
Epser sur un drap placé auprés. La giaine

ien mare reste séparée au fond du baquet ;
celle qui n’est pas mareretient du duvet; i
faut la jeter, parce qu'elle n’a pas les quali-
tés convenables.

APOCYN-CHANVRE ( Apocynum cannabinum,
LIN.; anglais, Hemp dogs-bane; allemand,
Ilundskohl seidenpflauze; ilalien , Apocino).
Originaire de I’Amérique seplentrionale ,
cultivée seulement dans les jardins de bo-
tanique, celte plante, vivace et rustique,
s’éléve a4 la hauteur de 3 ou 4 pieds; ses
feuilles oblongues et velues en dessous, ses
fleurs verdatres disposées en corymbes plus
élevés que les feuilles, la distinguent de ses
congéneres. Feu le professeur THouIN trou-
vail que les fibres de son écorce étaient plus
fortes que celles du chanvre, et conseillait
de la culliver dans les terrains médiocres,
dont elle s’accommode trés-bien, pour en re-
tirer la filasse qu’elle contient en abondance.
Cependant, jusqu’iciles économistes ne s’en
sont pas occupés, et I'apocyn-chanvre est
resté confiné dans les jardins de botanique.

L'abbé BenLEsE,

§ 1IV.— De I’Abutilop.
Fig. 21,
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§ VIL. —Des mariers.

)_JM'I: ER & papier ( Broussonctia

fera, Witiv.; angl., Paper

j"‘-"’{n}illiei-’rlmgiq; ilipnl.; Moro pupirifero)

Cks 81, siahd et ros arbre du Japon ,
Fig. 4.

apyri-
mhlh'crry;,:ﬁl.p Pa-

v,

réunis_cn cha-
es formant uvic b.nule de
iamétre, de la circonfé-
Yence de laquelle sortent dé gros filets rou-
g3, charnus, mangeables, por:ani phg\cgln
Yine graine noirdlre au sommet ; les feniltes,
grandes, drapdées et un peu rudes, sont la
pinpart divisées en deux ou trois ]’obcs. Cet
arbre crolt trés-bien en France, n’est diffi-
‘cile nj sar.le terrain ni sur Pexposition, el sc
multiplie facilement de graines. Ve

On a cru \p_én_dant' Jongtemps que t}clml
aveg I'écorce des. rameaux de cet arbre que
Yes Chinojs faisaient ce beau et fin papick
que nnas Apietons ici papier de Chine, ct on

p ficurs diofques, les males
ton; et les fe ef

8 29 lignes de
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espérait; en Pintroduaisant enFrance, irouver
le moyen den lirer aussi un papiey d’'une
qualilé supérieure aux notres; mais cn 8
appris depuis peu que c'est avec une plante
cypéracte; doit 'espéce be noaus est pas
connue, que les Chinois fahriquent leur beau
papier. Du reste, le mérler en guestion lear
sert & faire du papier inférieur et quclques
tisstis § dans des tles voisines du Japon; ou
ehi fait des babillemens; mais il n'eutre pag
thinis la confection de ce qu'on nbus vend
sous le nom de papier de Cliine. Néanmoins,
d'aprés les premiéres idées, FAUIAS BE SAINT-
Foxp a essayé d’en fabriquer du.papier i 1a
maniére curopéenne, el il a eu lieu de s'ap-
Elaudir de son essai. Auvjourd’hui, ou se
orne 4 considérer le marier a papicr
comme pouvant contenir une assez bonue
filasse dans son écorce, sin$ que pcrsonne
le démontre pdr des expérientes cotivain-

cantes. . . .
1 Munier sLance ( Morus alba, Lin; angl.,
{ White mulberry; A\, W ewssvr inaullbeer taum;
{ iral., Moro binnco). OLIVIiER pE SEunts, dans
sun Théatre d’agricullu: e, rapporlecs détaille
le procédé qu’il a employé pour tiver de | éeor-
ce du murier uue belle et forte filasse dont il
a fail faire de la toile. On pe deute pas dela
vérité de ce qu'a dit ce patriarche (]c Vagri-
culture, ct pourtant on ue soccupe gueére
avjourdbui ni de répéter, ni de perfectionner
son expérience.

§ Ville - Des Ortics.

Ogmie de la Cline (Urtica nivea, Tan,
angl., White leaved netile; al., Ortica bian-
ca, ( fig. 25 ), plante vivace, d'une vigétation

f-’ig. 25.

vigoureuse, formant, parle nombre de ses -
Eos. de grosses tonffes hautes de 54 6 pieds.
Ses fenilles, dénuéres de ces poils piquans et
birtilans, propres i plusicurs espéces d’ortiex,
sont innocentes,alternes, ovales-acumindes,
erandes vt trés-blanches en dessons, ce qui
rend 1A plante propre a l'ornemient 3\'3
graads jardins. Ellc ne fleurit pas ordinaire
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et anx envivons -de Puis, mais on la mul-
‘tiplie par la division de ses loulles. .

L'éc.. ce destiges contient des libres d'unc
grande force, tres-nombreuses, qui peuvent:
w-re_prépurées comme e chanvre ct con-
\oriies en toile. Sous ce rapport, l'ortie de la
‘Chine offrivait 'de grands -avantages par la’
prrsistance de ses racines, par les tiges pom-‘:
breuses qui s’en élévent chaque aunée sans,
presque aucuw soin, et_par la finesse et le
wodileux de la filasse de son écorce.

OuTie ordinaire, grande ortie (Urtica dioi-
-eay Lan.; angl., Common netile; all. .Brwm-
nessel, ital., Ortica pungeritc). Si l'on ox-
cepte les pauvres gens qui cueillent Tor-
tic pour la donner & mauger a leurs va-!
ches, celte plante est généralement dé-
daigude par tout le mounde, et méme cu:
horrcur, parce qu’on ne peut guére la tou-
cher sans em ressentir une démangeaison
bralante, causée, dit-on, par une liqueur qui .
transsude a I'e ’ chacun des poils
qui couvrent l; feuilles et des ti-
ges. A part cet t, Portie n'est pas
sans mérite, puisque ses uges bralées tour-
nissent une grande quantité de potasse, et
que, rouies et préparées & la mapiere du
chanvre, on en reure uue filasse peu infé-
rieure b celle du chanvre meéme, sinon par
la force, du moins par la tinesse, la blan-
cheur et la facilité de la convertir en toile.
On en a fait de trés-beau papicr en Allema-
gne. Au Kamtschatka, les habitans en font
:les cordages, des filets pour la peéche et du
til pour coudre. Toules ces propriélés de
loriic ont été confirmées par ia Soviété
Vagriculture d’Angers, qui va couscille la
wnlture sous ces divers points de vue.

Quant @ la culture en elle-méme, clle n'est
nullement difficile; Portie vient partout; les
endroits pierreux,-d'un labour impraticable,
peuvent lui ¢tre consacrés, svit cu 'y répan- -
dant de scs graines, sol cn 'y plantant de ses .
vacines qui tracent et se propagent avec ra-
‘pidité. Cette plante wa pus d’eunemis, ot les
‘intempéries sont presque saus aclion sursa
végétation.

URTIE & feuilles de chanvre ( Urtica can-
‘nrbina, Lm.; ungl., Hemp leaved nettle).:
‘Culle -ei est \ Tartarie, et
‘croit trés -t oir elle n’est
‘connue que dans les jardins de bolanique.
‘Elle est vivace et ses tiges s'élévent chague
aunde a la hauteur de 5 picds; ses fenilles,
quuique velues, ne sout pas piquantes com-:
e celles de notre ortie ordinaire. Je trouve .
que ses tiges se rompent sans de grandes dif-
nenltés 3 cependant Bosc pense’qne sa cul-
ture serail une-bonue spéculation agricole,
ue fil-ce que pour en redirer du papier com--
mun.

§ 1X.—Du Gendt.

GextT d'Esprgne(Spartium junccum, 1an.;
lienista juncea, DESF.; angl., Spanish broom;
ali, Pfrigre, Skorpion-Pfricmne ; ital., Gi-
nestro) (fig. 26), arbrisseau de 10 4 12 pieds,
dont les raweaux effilés, verts, flexibles ct
tres-forls, sonl munis laléralement de pe-
tites feuilles Jancéolées, peu nombreuses,
et se terminant par de grandes {leyrs LIS

e

%5 aUN OUVRAGES DF. SPAKTEREE.
iy 2%,

nes papilionacées, dun bér éffét et re-
cherchées dansles jardiiis d'agrémeént. Tl se
wnltiplie Tacilement de graines, qu'il donne
ahondamment datis des cosses longues de 2
A 8 pouces et larges de 3 ligiies. Ses racines,
longues comme "des cordes, doiit élles out
force ot In sbuplesse, sTaccomodent des
terrés pietreuscs, sechies ¢l de mddiocre
gualité, . )

Pour cultiver Je genfit d'Edpagne dans I'in-
L tention d'extraire la filasse de ses rameauy,
il faut faire de pétites fosses navichlaires avec
une houe, a4 piedsles unés des aiitres ; met-
tre dans chacuuoe 3 on 4 ginines él les recou-
vrir d'un demi-pouce de terre; Guand elles
sont levées, on arrache les phis faibles el on
ne laisse qu'une plante dans chaque fosse.
Au printemps de la 8° annde, on rabat bes
plantes & un picd de terre, pourles faiwre ra-
mifier, leur donner laforme de tétard, et les
obliger a produire chaque’année un grand
nombre de branches lungues et vigourcuses.
A Pawtonme, évmicux-au printem;rs de cha-
gue annde, on coupe ces branches, on les fait
rouir,on les bat-avee nomaillet pouren bri-
ser el-en faire sortir ke plus gros du bois, ey,
par des serangaxes répelés, les fibres de 1é-
corce se divisent en 'tHl coinme dn chanvre;
an en fait de ta toile qui est dantant plus
‘belle et meeillcare que ‘tes manmipalations da
rouissage, du hattaze et serancage ont 61
wicux exéeutées. Iarive quauiien de meitre
le genét dans I'eau pour le rouiv, onTeptefre
quelquefois el on arrose la terre qui le re-
couvre de nmniére A la tenir coustamment
trés-humide pendant 8 on 10 jours, apres
quoi on vetire le genét, suffisamment roui,
et onle lave. . I'orTeav,

SECTION V. — Des plantes propres quz ou-
vrages de sparteric,

Sous ce titre, je comprends quelques plan-

E.B. GENT
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tes dont on fait des chaussures, des natles,
des tapis de pied , et certains paniers légers
ulilisés dans les campagnes.

§ I**. — De la Stipe.

STivE tenace (Stipa tenacissima, LiN.;
aogl., Rush leaved feather grass; all., Spa-
nisches spartogras; italien, Stipa tenace ),
plante graminee, vivace, croissant naturelle-.
1nent en Espagoe, et que 'on pourrait accli-
mater aux environs de Bayonne, dans les
mauvais terrains secs et montueux. Ses feuil-
les sont presque cylindriques, longues de 2
a 3 pieds; son chaume s'éleve 4 la hauteur
de 3 pieds, cLse termine par une panicule
de fleurs dont 'une des valves se prolonge
en une trés-longue barbe soyeuse, ce qui
d’ailleurs est commun 2 toutes les espéces
du genre. J'aurais pu raoger celle-ci dans
l'article précédent, puisqu’on lui fait subir
le rouissage pour en diviser les fibres, lors-
qu’on veut Pemployer 2 la confection de cer-
tains lissus; mais. comme on I'emploie plutot
sans préparation, jai cru devoir la placer
dans celte section. :

Ce sont les feuilles de la_plante dont on
fait usage. Depuis un temps immémorial, on
en tresse une chaussure ou espéce de sou-
lier, chez les Basques et d’autres habilans des
Pyrénées. Ce sont ces mémes feuilles qui,
sous le nom de sparteric, composent les pe-
tits tapis de pied, unis ou plucheux, teints
de diitérentes couleurs, usitésdansles appar-
temens, ainsi que d’autres plus grandsta pis,
des nattes, des cordages, etc., dune grande
solidité. La sparterie est aujourd’hui un
commerce assez ¢tendu pour que P'on fasse
Vessai de multiplier la stipe tenace en deca
des Pyrénées, et de nous afiranchir dela con-
tribution que nous payons aux Espagnols.

Le STipe-Jonc ( Stipa juncea; ital., Stipa
giunco ) croit naturellement en France; ses
feuilles ont aussi une grande- force et pa-
raissent posséder a peu prés les qualités de
celles de la stipe tenace, mais je ne sache
pas qu'on en fasse usage. Peut-étre n’y a-t on
pas encore pense.

§ 11.'—Du Jone.

Jonc des jardiniers (Juncus cffusus, LiN;
angl., Soft rusk; all., Flattergras; ital., Giun-
co commune). Celle plante, trés-vivace par
ses racines nombreuses et tracantes, croil
sur le bord des riviéres, des fossés et aux

endroits humides, ou elle forme des touf- |

fes qui s'élargissent de plus en plus; au
lieu de feuilles, elle n’a que des gaines
courtes qui embrassent le bas de ses liges;
celles-ci sont cylindriques, striées, longues
de 2 pieds, d'une ligne de diametre, ter-
minées en pointe aigué, et poriant une pa-
nicule latérale de fleurs a quelques pouces
au-dessous du sommet. Tant que ces tiges
sont verles ou fralchement coupées, elles
conservent toute leur souplesse et toute
leur force; elles perdent I'une et I'autre en
séchant, mais on Jes leur rend en les faisant
tremper dans !'cau pendant une jouruee. Les
jardiniers en font un grand urage pcur pa-

lisser et atlacher lesbranches de leurs arbres.
Il remplace économiquement, dans beaucoup
decas, la ficelle, la paille, les écorcesd'arbres
el d’autres liens; on en fait des paniers, de
petites nattes sur lesquelles on place les fro-
mages pour qu'ils s'égouttent, elc. Cest lo
seul de tous les joncs dont la tige a assez
de tenacité pour étre employée a lous ces
usages.

§ 11l. =~ Du Lygece.

Lycte sparte (Lygeum spartum, Lix;; angl.,
Rush leaved lygeum;ali., Unechtes spartogras

(ffg-27), graminée vivace de I'Europe méridio-
Fig. 27.

nale el qui prospére bien sous le climat de
Paris ; ses feuilles sont fort étroites, longues
de 3 pieds et plus, tenaces et trés-difficiles &
rompre; elles me semblent avoir tant dana-
logie avec celles de lastipe, gui faitla basc de
la sparterie, que je crois qu'elles pourraient
élre employées aux mémes usages. Déja on
cn fait des sommiers, des cabas,etc., en Es-
%aguc et dans le midi de la France, dil M. pE
nEIS.

§ 1V. — De la Massette.

Masserte ( Typha latifolia, Lin; angl.,
Broad leaved cats’tail; all., Gemcine rohr-
kolbe, Tuttenkolbe, Schmackeduscn; ilal.,
Tiffa; fig. 28). On lrouve abondamment
celte plante vivace dans les étangs, dans
les riviéres out I'eau a peu de couranl. Sa 1i-
ge est de la grosseur du doigt, cylindrique,
simple, terminée par un gros et long cylin-
dre (massette ), fleurs trés-serrdes, entremé-
lées de beapcoup de soic. Les feuilles nais-
sent sur la soucle, embrassent 1é bas de la
tige, s'en écarlent ensuile, et s'élévent aussi.
haut qu'elle sous forme de lames larges de
6 a 7lignes. C'est A lautomne que l'on cou-

.



Ye les tiges et les feuil»
es de cette plante, et
qu’on les fait sécher a
l'ombre, autant que
faire se peut, pour les
conserversouples. Les
feuilles s’emploient
telles ‘elles sont,
mais il faut aplatir les
tiges avec unmaillet ou
les faire passer dans
“une espéce de lami-
noir pour les aplatir et
fes rendre plus sou-
ples. Le plus grand
usage des unes et
des autres est d’en
former des couver-
" tures de pelits bati-
mens dans les campa-
nes; on en fait aussi
es nattes, des paillas-
sens qui durent long-
" tQiups; on en rembour-
re les chaises avec plus
d'avantage qu'avec de
la paille. On a _en vain
cherché & utiliser la
Sote, assez abondante, aui se trouve dans’épi
dense (massette) des fleurs de cette plante,
mais on n’en a obtenu aucun résultat satis-
faisant.

§ V.— Du Scirpe.

Sciaex des élangs (Scirpus lacustris, Lin.;
angl., Marsh club-grz:h ; all., Sumpfbense,
Sumpfsende, Riesck; ital., Scirpo acquatico).
Celte cypéracée est trés-vivace et se trouve
abondamment dans les étangs el dans les ri-

DES BETTERAVES.

R <
vidres. Ellea lestiges cylindriques, un peu di-
minuées de grosseur dans le haut, longues de
74 8 pieds, et terminées par des fleurs en épis
};aniculés. Les botanistes ne parlent pas de ses
euilles, probablement parce qu'ils n’en ont
pas vu; en effet, lorsque la plante crolt
dans les étangs dont I'eau est tranquille, elle
n’en produit pas; mais, dans les rivi¢res, les
galnes qui embrassent le bas des tiges se dé-
veloppent enrubans minces, flexibles, larges
de 3 lignes, plus longs 3ue les tiges, s’élévent
el flotient a lasurface de I’eau, dans la direc-
tion du couraut. J'ai découvert ce fait en
cherchant & connattre quellé sorte de plante
formait chaque année une masse de verdure
flottante au milieu dela Seine, vis-a-vis Berey, -
4 des époques ol on n'y apercevait ancune
tige de scirpe. Quand les tiges de scirpe pa-
rurent et furent en fleurs, la flottille des feuil-
les était presque détruite, mais j'en trouvai
une assez grande quantité dans toute leur
longueur, adhérentes encore a la souche des
scirpes et engalnant un peu leurs tiges a la
base, pour que je t‘Puiseie assurer que le Scir-
pus lacustris produit des feuilles aussi lon-
gges que ses tiges dans I’eau courante de la
ine. Je pense que ce sont ces feuilles que
Davisarp a prises pour les feuilles de la Va-
Uisneria spiralis qu'll avail cru avoir trouvée
dans la Seine.

Clest, quand les tiges du scirpe sont en
fleurs qu'on les juge assez mares pour étre
coupées. On les fait sécher a I'ombre, on les
aplatit et on en fait des nattes tressées pour
les appartemens, des couvertures de petits
batimens dans les campagnes, des abris et
des paillassons plus durables que ceux faits
en paille.

Porteav,

CHAPITRE III. — DES PLANTES ECONOMIQURS

SECTION 1"°. . - De la Betterave.
§ 1°°. — Avantages et emplois de la betterave.

Les avantages que présente la betterave
comme plante saccharine, sont maintenant
démontrés par la prospérité irrécusable
de nombreux établissemens, oit 1'on se
livre avec le plus grand succés & V’extrac-
tion du sucre gue renferme sa racine. Celte
industrie, d'origine toute francaise, apres
avoir été dédaignée A sa maissance, cons-
puée méme par les étrangers, languissante
alors que le sucre était a un &:ix exorbitant,
prend, depuis quelques années, un essor qui
va toujours croissant, parce que le perfec-
tionnement des procédés, les counseils et la
persévérance des hommes habiles qui y
voyaient une source de richesse aﬁricole, l'a-
plomb manufacturier toujours silent a s'ac-
quérir dans une industrie nouvelle, y font
acluellement trouver & un grand nombre de
fabriques des bénéfices assurés et considéra-
bles, malgré la baisse des prix d’une denrée
devenue de premiére nécessité. :

Si I'on considére que Ja consommation du
sucre n'est encore en France que de 21/2 4
8 livres parindividu, tandis qu'en Angleterre
et en Hollande elle approche de 16 livres, on
reconnaitra que l'avenir le plus brillant at-
tend cette industrie toute nationale; M. bk
Dompasie vient de démontrer gu’elle n’est
Fas-‘ éloignée de I'époque ol elle pourra
ivrer le sucre brut & 20 cent. la livre, et ou,
propagée sur tout le sol francais, sans dimi-
nuer laculture des plantes panaires, elle don-
nera partout un produit nouveauqui fournira
a la fois a la population laborieuse, une res-
source alimentaire d’une trés-grande im-
portance, et des moyens de travail qui
accroltront considérablement son aisance.
Mais, que des droits onéreux, des entraves
génantes ne viennent pas arréter cetle pro-
spérité naissante! sur beaucoup de points,
cetle industrie en est encore & des talonne-
mens; arrivée & une période d’effervescence
et de progrés, elle est loin d’¢tre fixée i1ré-
vocablement; et des mesures découragean-
tes ne sauraient manquer de faire périr une
foule d’établissemens et d’empécher la fonda-
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tion Y'na bien plus grand nombwe encore.
‘m‘R‘., effet , bien t]les élonh'ézs ;lel:: France
igent encore la culture de la betjegave,,
q-? offfe le triple avantage de s’intercaler:
Nﬁ ot dan: les ax§o]e,mens;;l, de-
permeotire: n.ell'tngrai eutd’un,
greantnombre de Bestiaux; enfin, do créer:
uae brauchie dindusirie quic se e intimg-.
‘wiont # Pexploitation agricnleet qui vienlad-.
Joindre ses'Bdnéfices aux siens. Tandis que.
‘les dhipartemens,du Pas-de-Calais, dn. Nord,
e I"Aisne, de 1a Sommey possédent beaucoup.
de fibriques de sucre de belterave, el que.

tous les jours il 8’y cn éléve de nouvelles, |

quelques an
(‘u‘un ou de
des trois-qu
en sont tota
Considéré
‘betterave ne
s, et elle Femporte aans un granu gowvre
e circonstaaces si aon la com{iare aux aulres
récoltes qui peuvent occuper la méme place

quieile ¢ ent &
une plu 1 cul-
rare est lubre
our le lerve,
wsque com-

pardée aux carauies el dns LIves, ses.avanta-
ges sont encore plus incoutestables, A cause
des soins minylivux ow des chances de parte
qui s’appliquent & ces plantes; ey ouive, v
betterave se conscive beaucoup. plus facile-
ment, et, sous le rapport de¢ lafaculté nutri-
1ive, les'bonnes variélés sont peu inféricures,
4 poids dgal, aux powmmes-de-texre, et trese
supcrieures aux carotiles ¢t aux navels; aw-
cune racine ne favorise autant la formation
de la chair et de la graisse dans les animaux.
De toutes: les racines que I’on cultive pour
I+« nourriture du bétail, dit M. pE Dox-
BASLE, il n'en est donc aucune doat la culture
puisse s¢ généraliser avec plus d'avantages
dans les exploitations rurales, que Ja bette-
save. Ajoulons cepen Que divers faile
et l'opinion de beaucoup de praticiens sem-
blent prouver que c’est une nourriture peu
convey pour les vachas Laitidrea ﬁ‘elje
cngraisse sux dépensde la praduction du laik.
Au reste, on peut obviey & cet inconvégicat
en doonant avec les betteraves des ponamsce-
de-terre crues, et c’est peul-éire la manidre
la plus avantageuse de fire consemmeor ces
dernitres 3 loule espéce de bélail.

Uune deslination encore peu eonaue de la
betterave, c'est la préparatien d’sne pondre
proper a remplacer lo cefé, et quun grand
uowmbre de personnes ont trouvee sapérieure
an calé de chicorée dout le débit eal tvea-
cousidérable, puisque 55 {abriques en France
sonl occopées a sa rrépan;ion. Pour lo oaté
debetterave on se livre déja A sa fabrication
a Angers, au Mesnil Saint-Firmin, & Oéstres
pres Saint-Queatin, et peut-élre ailleurs em-
core.Cel usage fait trouver un emplai lueralif
des racines trés-petites et des bouts des Emg-
scs belleraves. Ces fabrications seront
tes dans lelivre des «4rts agricoles.

L’emploi des feuilles de la betterave, ponr
la nourriture des besliaux, et culto observa-
tion que leur enlivement modéré n'empéche
Pas los racines de produire,onttentéhigndes
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_cujtivate wralt certain, qye 1'en-
levemenl durant [a végétation,

altere g plante et syrtout di-
minye la, properswp- au principe sycré. Jus-
qu'a, des en précipes qui dd-
monjrenl le. culgivateur de
betterayes, poug: 13, 1aprication du sucre doit
donce s'impordire l'eglévement des feuilles
pendant I’été; mais cet enlévement doit lou-
Joursavoix licu au moment de l'arrechement,
¢t alors on peut uliliser leg fegilles en les fai-

sanl manger. par les, vaches, les moutong, les

| porcs,,

La quantjté qui se trouve alors dispamible,
lans. une ¢xploitation considérable, ne pou-
/ant élre consommée,on pouyrreit en former
1 fourrage vert salé, trés-succulent, en en-
assant les fegilles de belterave, dans des
onneaux, par-counches alternatives, avec du
i¢l. Quand op. uge les conserve pas de lasorte,
on les répand syr le sol méme qu'elles con-
Iribuenl 3 engraisser. — Lorsqu’oa cullive
Jla betieraxe pour la nourriture des hes-
tiaux, on doit alors sans crainte profiter
du fourrage toujonrs un peu reldchant
que produil I'effeuillement, Cette opération
COMMELNCE environ un mMois ou six semai-
pes avant la récolte, el peut se répdier
lous les quinze jours; on doit avoir soin de
p’eulever gue les feuithes inféricures qui s’a-
baissent vers 1a terre; il est esseptiel de les
casser nel, sans laisser de chicot, et & leur
naissance sur la racine.

§ 1k — Teerain, ckmat, asolesicns, cngayis qui
Conviegnent & la betterave., ‘

La culture dela betterave est facibe ¢t u'of-
fre rien qui soit au-dessus de la portée dn
plus simple agriculteur. Or peut la cultiver
L dans presque tous les terrains, mais avec plus
ou moins d’avantages; ceux qu’elle préiere
sont les sols légers, meubles, profonds, ri-
} ohes on humus, tels que les terrains d'al-
luvion: dans les sols sablonneux elle n'arrvive

s aux dimensions considérables de 10 & 20

ivres gu'elle alteiut daus les terrains trés-
nutritifs, mais les racines, de 1 & 2 livres,
Y contiennent plus de matiére saccharine.
M. le comte CHAPTAL, QUi a 1ant contribué
a la prapagat on de cette industrie par ses
ouvrages el sca exemples, a toujours preéfére
les racines d'une § deux livres, plus abon-
dantes en sucre, et qui pexmettent de I'ex-
traire A moias de Mmais, quaique I*heclaren’en
fournisse alors que d,u;%o 4 30 milliers de ki-
los, plulét que ces énprmes racipes qui con-
tienoent beancoup d’eau et qui peuvent pra-
duire une masse de 100 milliers de kilos de
betieraves par hectave, Les sols les moins
favarables 3 la culture de cetle plante sant
les terres @rgileuses ¢t tenaces, dans les-
quelles les variétés dant les racines so:-
tent de terpe sont préférahles, aipsj que dans
les sals peu profonds, papce que leur crois-
sance y est mpins génée et larvachage mains
difficile. Les terrauus twés- calcaires ne con-
vicnnent pas pop plus. On peut dire, £o
général, que la plupart des teryes a froment
qui ne sant pas_trop argileuses, et Ja pli-

part des terres 3 seigle qui pe sant pas trp
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gue ce soit au blé, comme cela est le plus or-
inaire dans ce pays, & I'avoine ou a toute an-
tre culture que la betterave doive succéder,
aussitot que la récolte est fanchée, on forme
les gerbes ;- on les Téunit en petites meules,
les  épis en haut, sur;des bandes de terre
étroites et longimdinafts, et on met la char-
rue dans Je champ dans les trois ou quatre
jours ap
se sert du binot, espéce de charrue-cultiva-
teur qui joue, dans l'agricultare flamande,
le vdle d’extirpateur. Il résulte de cette pra-
tique que le sol, auguel on n'a pas laissé le
temps,de se dessécher, n’offre pas de diffi-
culté "au labouraZe; toutes les mauvaises
herbes sont retournées et leurs racines ex-
ées au soleil qui les desséche; un coup de
erse, donné quelque temps apres, produit

le méme effet sur celles qui ond échappé; de |

plus, la chaleur étant encore fort grande,
les graines de ces mauvaises herbes germent
trés-vite, et, avant qu’elles arrivent en grai-
nes, on les détruit de nouveatt par un
second binotage et un second hersage.—
On laboure alors avec 1a charrue ordinaire,
et souvent le temps est encore assez doux
pour gue les 5raines de mauvaises herbes,
amences .du fond, puissent germer pour
étre détruites au printemps. — Celte ma-
ni¢re de préparer le terrain assure 'ameu-
blissement parfait du sol, qui est essentiel
sous tous les rapports, et spécialement utile
en ce qu’il permet & la betterave de pivoter
et de ne point- se ramifier. — Au prin-
temps, on donne un nouveau labour A’ la
terre; on la travaille encore quelquefois
au.binot, puis I'on herse, 'on roule et I'on
ploutre : le ploutrage consiste A faire passer
surla terre la herse retournée sur le dos, et
son effet est de briser toutes les mottes de
terre en les saisissant entre les barres qui
servent de traverses a la herse. — Tel est le
mode le plus fénéral d’arranger le sol. Dans
les terres sablonneuses et blanches, on pré-
fére binoter plusieurs fois avant I'liver etne
labourer qu’au printemps.

Le choiz de la variété de betteraves A culli-
ver; lorsquela pulpe doit servira I'extraction
du sucre, est trés-important ; car M. Paven a
reconnu que ce principe est contenu, selon
les différentes variétés, dans des proportions
qui varient entre 0,05 et 0,09, et par cela
seul qu'on aura adoplé une variété de pré-
férence A une autre, on g)ourra. lors de la
fabrication, d’une quantité égale de betterave
obtenir plus de jus, d’une quantité égale de
jus plus de sirop, d'une :}uantité égale de
sirop plus de sucre, enfin d’'une méme quan-
tité de sucre un plus grand prix. — Les Bet-
teraves cultivées dont nous allons citer les

rincipales, ne sont que des sous-variétés de
a Bcetterave ( Betaravia) qui estune variété
de la Betterave commune ( Beta vulgaris), 1a-
quelle est ¢]le-méme une es de Bette
( Beta), genre de la famille des Chénopo-
nées, Juss. ’

La Betterave longue rose, ou au Palatinat,
dite racine dedisette, racine d abondance, Bet-
terave champétre, zurlg;: dans quelques dé-
partemens de I'Est ( Beta %vestris 5 en an-
glais, Field- Beet; en allemadd, Mangold-wiir-
zel; en'italien, Biettola), est la variété la plus

la fauchaison; pour ce labouron’

.
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connue, avec les Betteraves panachées et rou-
ges, qui parviennent au plus fort volume,
mais sontaussi celles qui renferment le moins
de sucre. Ellés ne doivent étre préférées aux
autres, a cause de leur produit considérable
en feuilles et en racines, que lorsqu’on les
destine a 1a nourriture des bestiaux; encore
M. pe DoxeasLE annonce-t-il avoir reconnu
que 5 partiesde lagrosse disette ne contien-
nent pas plus de substance nutrilive pourles
animaux que 3 de la suivante.
La Betterave blanche, dile de Silésie ( Beta®

Alba)( fig. 29),etlavari€té a peau rose et chair

blanche, sont les especes qui donnent le plus
de jus et le plus de sucre et qui paraissent,
sous tous les rapports, mériter’ la préfé-
rence pour la fabrication et méme pour la
nourriture des besliaux ; ellesrésistent mieux
aux sécheresses, sont moins aqueuses, plus
nulritives, presqueaussi productives, se con-
servent et résistent aux gelées beaucouv
mieux.

‘On a beaucoup vanté, avant cetle variélé,
la Betterave jaune ( Beta lutea major), aui
vient trés-grosse.

La Bctterave a peau rose et a cercles con-
centriques roses et blancs dans la section
transversale, donne des produits assez bons,
mais est inférieure en racines, aux précé-
dentes :

Enfin, on connalt encorelaB. jaune blanche
(a peau jaune et a chair blanche), que M. px
DoumeasLE a trouvée la plus riche en sucre
aprés la blanche, mais elle est trés-peu ré-
pandue et donne peu de jus.

La difficulté de trouver de la graine bhien
pure ct surtout bien choisie, et Iinconvé-
nient qui en résulte d’avoir des racines treés-
meélées ou trés-petites, rabougries et sans
valeur, doivenl engager le cultivateur a re-
cueillir lui-méme sa semence; a cet effet , il
doit conserver un certain nombre des raci-
nes les plus belles, ni trop longues, ni trop
courtes, point branchues, et annougant une
végélation vigourcuse. On leur enléve les
feuilles, mais sans toucher au collet; on
les conserve placées debout dans du sa-
ble et dans un cellier sec et frais, pour les
mellre en terre au printemps, dés qu'on n’a
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plus de gelées & craindre, dans un bon sol
mais non récemment fumé; on les plante a
'8 pieds de distance en tout sens, en ne lais-
sant sorlir de terre que le collet. I} est bon,
lorsque les tiges commencent a se ramifier,
de placer quelques échalas ou rames autour
des plantes et de les y dttacher. La graine se
récolte en seplembre, 4 mesure qu'elle. ma-
rit; on ne doit prendre que la meilleure et
celle qui est tres-mire, et rejeter ou laisser
sur le pied toule celle %ui offre de Yincerti-
_tude dans ses qualités. Chaque pied de bet-
terave peut fournir depuis 5 jusqu’a 10 onces
de semence. On peut baltre la graine au
fléau, mais elle est alors moins pure; en
toul cas, apres ’avoir baltue, il faul la faire
sécherau soleil sur des toiles,ou dans unetou-
raille avec un feu tres-doux.—Elle conserve
.sa facullé germinalive pendant 4 2 5 années.
—T.orsqu’on veut avoir des semences de di-
verses variétés, il faut avoir soin d'en éloi-
gner les porte-graines ; autrement les pous-
siéres fécondantes se méleraient et les varié-
tés cesseraient d'étre pures.

L'époque la plus convenable pour le semis
de la betterave est celle ou f; terre, déja
échauffée par le soleil et parfaitement meu-
ble, renferme encore assez d’humidité pour
favoriser la germination et hater le déve-
loppement de la plante, et o1 les gelées prin-
tani¢res seront peu a craindre quand les
premiéres feuilles sortiront de terre. La der-
ni¢re moitié d'avril et la premiére de mai,
pour le nord et le centre de la France, réu-
nissent ces conditions. On congoil que, dans
le imdi, celte époque doil étre avancée, et
d’alit

aot plus que I'on redoute davanlage les |

sécheresses de I'été.—Toutes les fois que la
terre est saine et en état, et la température
tavorable, il y a méme avantage, dans le nord
et le centre de la France, & semer plus t6t,
c’est-a-dire dans la premiére quinzaine d'a-
vril; ce temps & gagner n’est pas a dédaigner
lorsqu’on a de grands semis a faire; il est
encore plus important sous le rapport de la
preécocité de la récolte. Au surplus, lorsqu'on
séme trop tot, les betteraves Ié¢vent le plus
souvent mal et inégalement, parce que le sol
n'est pas assez échauffé, et, en oulre, on les
met aux prises avec une multitude d’herbes
parasites qui les étouffent ou rendent les
sarclages plusdifficiles et plus dispendieux.—
Lorsqu'on scine tard, ce qui réussit bien
néanmoins quelquéfois, on risque de voir la
. sécheresse et les chaleurs empécher le pre-
niier développement ou diminuer la végéta-
tion des plantes, et on recule nécessairement
Pépoque de la récolte. Nous ignorons dans
quelles circonstances et d'aprés quelles ex-
eriences M. C. ToLLARD conseille de semer
¢ plus tard possible, c’est-a-dire a I'époijue
l? plus rapprochée de la derniére quinzaine
e juin.

La graine de betterave élant assez long-
temps 4 germer, pour en hiter la levée,
certains cultivateurs la mettent tremper pen.’
dant plusieurs jours dans de I'eau ou du pu-
rin; on obtient ainsi une avance importante,
mais on risque quelquefois, si la saison est
défavorable, de perdre la semaille.

Le semis a lieu : 1° a la volée, comme pour
les céréales, ce qui exige de 10 a 12 kilog. de
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graine par hectare : cette méthode réunit
tant d’inconvéniens et si peu d’avantages,
qu’'elle est généralement abandonnée dans
toutes les bonnes cultures.

2° Enrayons ou lignes, méthode qui exigean
plus de 5 & 6 kilog. de graine. Dans ce cas,
on trace sur le sol bien préparé, a I'aide d’'un
rayonneur pourvu:de socs distans les uns
des autres de 1 pied et demi A 2 pieds et de-
mi, de petits sillons parfaitement droits et
paralléles entre eux, qui doivent avoir envi-
ron 2 pouces de profondeur; des femmes
suivent l'instrument et déposent les graiues
dans les rayons au nombre de 3 on 4 par
chaque pied de longueur dans Ja ligne ; cha-
cune d'elles peut en répandre de la sorte en-
viron 7,000 par jour.—Dans la pefite culture,
ol tous les binages devront avoir lieu a la
main, 18 pouces entre les lignes, et méme
de 12 & 15 daos les terres maigres, suffisent,
et on peul metlre les 8 ou 4 graines par touf-
fes, & chaque longueur de 9 a 15 pouces, ce
qui offre | avantafe de garnir le champ d’une
maniére plus égale. :

L'emploi d’un semoir pouiu de pieds
rayonneurs et suivi d’une chaine, . d'un
rateau ou rouleau, comme il en existe plu-
sieurs, notamment celui de M. Hucues (Z7o-
me I, pagive 214), serait encore plus convena-
ble et plus économique pour celle opéra-
tion.Dans l'usage de toute espéce de semoir,
la graine de belterave coulant trés-difficile-
ment 4 cause de sa légéreté et de ses aspéri-
tés, il est ntiel de n’employer que de la
semence prealablement nettoyée et exempte
de tout corps étranger.

Cest pour remédier a cet inconvénient
que M. RTIER a fait coonallre tout ré-
cemment qu'i pile les graines dans une sé-
bile de bois, puis les crible et pile de nou-
veau jusqu’a ce qu’elles soient débarrassées
des aspérités, et qu'on n’en trouve plus que
trés-peu adhérenies les unes aux autres;
1 livre de graine ainsi nettoyée perd environ
1/3 de son poids. Par cetle méthode on évite
le dépot et la germination de 8 ou 4 graines
ala méme place, et conséquemment la néces-
silé de faire enlever & Ia main les plants sur-
abondans, opération coliteuse, minutieuse et
quin’est pas sans inconvéniens; en placant
Jes rayons & un€ distance de 2 pieds, et la
Eraine a 10 ou 11 pouces sur les lignes, le

ilog. contenant de 40 & 50 mille graines, il
faudrait, par la mélhode ordinaire, environ
8 kilog. par heclare, tandis qu'aprés les avoir
pilées, 2 suffisent; il y a donc ainsi écono-
mie de main-d’ceuvre et de graines. Par la on
facilitc aussi beaucoup I'emploi des semoirs.

C'est 3 cause du méme inconvénien! que
M. pe DomsasLE recommande particuliére-
ment pour la semaille des belteraves, le sc-
moir a brosses et a brouette, avec lequel on
n’a pas a craindre les interruptions dans la
chute de la graine, dont il est diflicile de
s'apercevoir dans les grands semoirs, el qui
ont Vinconvénient de laisser des lignes ¢n-
ticres non semées. La brosse ne doit étre
serrée que trés-légérement. .

Lorsqu’on n'a ni rayonneur, ni semoir, on
peut, comme dans le Palatinat, mettve a la
suite de la charrue 2 personnes, dont I'une
pratiquc avec la main, ou avec un biton, un

TOMR 1[G
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etit enfoncement dans la bande retournde,

L dont Tadtie dépose dans ce ereux les grai-
nes de belteraves ¢t les recouvre de terre;
on fait ensuite passer un roulean.

Dans les terres humides, on fail, & 'aide
du buttoir, des silloos espacés de 2 pieds en-
viron, et c'est sur la créte de cés sillons qu'on
place les graines. )

Dans le département du Nord, la semaille
a la houe cst la plus usiléé; un cordeau,
tendu au wmoyen de deux piquets, guide un
ouvrier qui, faisant entrer un des angles
d'une petite houe en terre, pralique une
raie de quelques pouces de ‘profondeur;
aprés celle ligne  en ouvre une deuxiéme,
et ainsi de suile. Une femrhe suit et dépose
dans la premiére ligne les graines qu'elle
prend d’une main dans un panier, les répar-
tit également en faisant constamment jouer
le pouce sur les doigls; une seconde feinme
recouvre les §raines en promenant alterna-
tivement les deux pieds sur la raie. I’homme
et la premiére femme doivenl marcher en
‘sens contraire, afin qu'arrivant en méme
temps aux deux extrémités du champ, ils
puisgenmn%cns;-mble les piquets du cordeau
¢t les reporfer a la ligne snivante.

8¢ Bn pépiniéres, pour repiquer lorsque le
plant esl parvenu a une cerlaine grosseur,
manieére 3ui est avantageuse lorsqu’on veul
hiter le développement des belteraves, ou
lorsqu’on doit les placer dans vn sol humi-
de, 3nid, ou dans des terres lies-sales; mals
gni impose ‘une transplantation longue, dis-

endieuse, et qui, en 'faisant presque tou-
Jours perdre aux racines leur pivot, les em-
péche de s’alonger et leur fail produire une
multitude de radicules nuisibles & leur va-
leur. — Au reste, quel (1(!0 soit le’ mode
d’ensemencement adopté, le culjivateur doit
toujoyrs se reéserver quelques milliers ‘de
belteraves en pépinitre, alin de pouvoir re-
garnir les vides et remplacer les plantes qbi
viendraient & périr. - K

Dans la culture pour transplanter, il faut
choisir pour la pdpini¢re un terrain trés-
riche, parfaitement préparé et bien fumé,
meéme une portion de jardin; on y répand
Ja semence 3 la volée ou dans des rayons
dislans de 4 a 5 pouces, el de maniére qu'il
y @it de 6 a 8 plants par pied de longueur;
on calcule qu'il faut pour Ia pépiniére le 10¢
de Ja surface & repiquer, quantté qu'on
pourrait peal-étre réduire. L

Le repequage a liew du 15 mai au 15 juin,
lorsque le plaut a environ la grosseur du pe-
lit doigtl; il y a un grand avantage, dit
Scnwenz, 4 faire le repiquage de bonne
heure el avec du gros planl, qui résiste anx
sécheresses, tandis que le petit périt infail-
liblement. Avant de repiquer, on coupe les
fenilles a 3 ou 4 pouces au-dessus du collet,
¢n ménageant seulement les petites feuilles
du ceeur. On profite aulant que possible,
pour le repiquage, d'un temps pluvieux ; ce-
pendant il ne faut pas trop différer la trans-
plantation. Lorsquon le peut, l'arrosage,
avec de I'eau ou avee du pyrin, est trés-avan-
tageux. — Le repiquage s'exécute au plan-
towr et ala'charrue. Pour le repiquage au
plantoir, il faut enlever Pextrémité de la ra-
$incy qui, en se recourbant, npirait ay déve-
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loppement. On donne au ,)lan},mr Jal n-
gueur qui doit séparer 168 plai(sTés u'ns'%‘és
autres; armé de cet inslr(lglén,(‘.‘ cllat’(u‘é ou-
vrier suit une raie, et' pratique un’tron assez
profond pour que la racine y péndlie jug-
_ciu'mi collet : il dépose dans ce trou un plant,
il serre la terre fout conlre, én enfoncant
le pfantoir une ou deux fois a coté du trou;
puis il termine en appuyant fe pi¢d “tout
prés du plant afin d'affermir la téiré. — Le
Repiquage @ la charrue se fait ‘comine pour
le Colza (voyez ci-devant, page 4, excepté
qu’au licu de garnir tous les sillons, on n'en
rait qu'un sur trois, en supposdnt 1é la-
our exéculé a 9 pouces. Le plant est cou-
ché contre la bande retournée et couvert
lorsqtic la charrue repasse; il o’y a plus alors
qu'a venir presser la terre contre Ja facine
avec le pied. oo o

La méthode du semis en pepiniére avec re-
piquage est peu usitée en France et dans les
grandes cultures de la Flandre ; elle est?au
contraire, adoptée dans presqiie loules les
contrees de I'Allemagne, ol la betterave est
cullivée en %rand, et M. pg DouBasLE la reé-
commande ‘hautement. Ses partisans et ses
ddtracteurs appuient letir sentiment par-de
trés-honnes raisons qu'il faut abandonner a
juiement souverain de la pratique.’” -
" Les binages ct sarcluges fréquens sont la
garantie de la prospérité desraeines, comme
dé Theureux résultat’ des cultures sarclées
lxour le nettoiement et la prdparation de¢ la
erre.'Tls sont de premiére’ nécessitd pour la
betterave, et c'est particulidérement sous ce
rapport qu'il y a ur avantage imnense & les
cultiver en vayons, ’économie‘dans les frais
de main-d‘auvre s’élevant a plus de nioitié.

Deés que les feuilles ont atteint la longuenr
d’un pouce 4 un pouce et demi, on' procéde
au premier sarclage. « Aucune plante, dit
M. pE Domsasti, ne souffre autant gue la
betterave duretard ou de la négligence appor-
tée dans ce premier sarclage ou dans ceux'qui
doivent le suivre. » Le premier sarclage a
toujours ljeu a la main; on sc serl de¢ la ser

Souette ( ﬁg. 3827, Tome 1, page 225); on pour-

rait aussi se serviravec avantages du sarcloir-
Iluques( id. fig.326). — Pourle second, qui
se donne quinze jours ou trois seraines plus
tard, on peut ¢éncore employér ce sarcloir ou
la houe a cheval ; mais, comme dans les cul-
tures subséquentes, et surtout dans les ter-
res dont la surface se durcit facilemept, on
est tovjours.obligé de biner & la main dans
les lignes. — Oun doit avoir soin de ne com-
mencer les binages qu'aprés que la rosée a
disparu, ou, 8'il a plu, qu'apres que la terre
est suffisamment ressuyée sans cependant
étre déja devenue séche ou durcie.

L' Eclaircissage'des glant: s’exécute lors dy
premier ou du deuxieme sarclage. Cet arra-
chage est une opération indispensable, assez
delicatequand plusieurs plantes se touchent,
et qui demande a étre faite avec attention,
en appuyant au pied de celles quon veut
conserver, et tirant les autres siir le coté en
les inclinant. 1l doit laisser les planls dan's
les lignes 3,8 ou 10 pouces, el méme a  ou @
si I'on veut obtenir des racines moyenues.

Le nombre des sarclages et binages dentre-

tien est difficile 3 déterminer ; on peut dirg



e, §.
qu'il ne faul
bes se_ développer ni la terre se durcir; ces
operalions sont d'aillenys peu ‘
el Rermeltenl de saisir le ma

la houc & cheval étant assez ¢

pouvoir biner de 1 1,2 4 2 he

lorsque les ligyes sont a 27 pouces, ét, ¢ sar-

.

cloir-Hugues (Tome 1, p. 225), abr.éFeant aussi |

beaucoup la besogne. —On cesse fes binagrs
lorsque les feujlles des belteraves s'élendent

assez pour géner dans le fouctionnement de |

l'instrument et pour arréter la croissance des
mauvaises herbes. — On ne saurail trop répé-
ler que la belle venue des racines, qui est as-
turee par de pombreux remucwens de la tev-
re, démontre qu'il 0’y 3 pas de plus fausse
reonomie que celle qui poriesurles travaux
dentretien ¢t de propreté qui yiennent de
heus gccuper. )

§ \V.— Béeojte, conscrvation, maladies, produits
de la bepterave.

Lorsqu’on cullive les betleraves pour la
fabrication du sucre, encore plus que lors-
que c'est pour la nourriture des bestiaux,
il est trés-important de bien saisiv 1'¢po-
que convenable pour en opérer Parrachaye.
MM. BavpmimonT ¢t GRrA® pensent que
s betteraves gagnent constatiment en
I-rve, jusque dans la saison la plus avancée,
aussi bien en grosseur que le jus en detisité.
Il y aurait donc intérét a retarder Varra-
chage le plus possible, si la crainte des ge-
kes, Ia quanlité qu'on 3 de betteraves, lané.
cessité de faire les semailles d’hiyer lors.
gu‘cllcs succédent & ces racines, et encore
'autres considératians, n'obligeaient géné-
talcment a faire cette opération du 15 sep,
lewbre 4 la fin d’octobre, et, dans les grands
dlablissetucns, depuis Je' 17 seplembre jus-
gu'en décembre. Au reste, cn arrachant irop
10t les betteraves, il y a Pinconvépient grave,
autre gu’'elles ne peuvent plus gagney en
grasseur ¢t en qualité, ¢t qu'elles se consep-
Yent moins bien, que legracines se flétrissent,

se rident, s’amollissent, et que I'extractiondu
sucre est plus difficile.
L’arra e des betteraves est exécuté pay

des hommes et souyent par des femmes a
Faide du bauchet oun du trident pour cclles
qui ne sorient poipt de terre et dans les
lerres forles ; il suffit souvent dans les terres
légeres, et presque toujours panr les racines
qui croissgent horg de terre, de leg lirer parle
bas des feuilles. M.pk DoMsasLe emploie pour
velle opération une charrue qui a été repré-
senlde et décrite (fg. 418.p. 803 du 7. 1), et
qui rendra de grands servicg: dans les cul-
tures étendues de cesg racipes, lorsqu'elles
sont disposées en lignes. Nous pepverrons
aux générglités de ce 1°F valumg, pour les
aulres détajls de cectie opdrglion, el nous
nous bornerons i dire qu'oy doit autant que
possible exécpter Parrachage par un tenips
ser, afin que la terre gui adhére aux racines
s’en délache facilement.

Le décolletage shit immeédiatement I'arra-
chage; il consiste & couper le gollct de 1y ra
cine, soit d'un seul copp du louchet frappé
ayec netleté, ‘el aprés avoir couché les ra-

cines sne 1a terke, soil ep preuant la betie-
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amaig laisser les mpauvaises ber- l
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rave i la main ¢t par. des coupures succes-
;sives avec un couleau, ou une serpe. Dan
e opération on epléve aussi lfcxlrém’_i},%
v racines et exces de terre adhiérente
t veiller & ce que les onvriers ne les frap-
il pas pour cela I'une contre I'autre,comu.e
L on le fait babituellement, ¢l en général ne
les heurtent pas rudement, dparcc qu’il eg
' résulte des contusions qui délerminent k.
pourriture des racines daos les tas.
Les bcetleraves arrachées et décolletdeq
[ sont mises sur le champ en pelits monts qui
permetlent aux voitures de chargement de
le parcourir sans écraser de racines; on les
charge alors pour les conduire aux lieux de
conservalion ou directement a la fabrique.
—Lorsqu'on laisse sur lesol les feuilles etles
collets, ces matiéres peuvent équivaloir &
un guart de fumure, pourv gu'on les enterre
immédiatement. o
L’arrachement des belteraves, ainsi que
leur transport en lieu abrité, doivent tou-
jours précéder les gelées; si on était surpiis
a contre-saison par le froid, il vaudiait
mieux différee Vavrachage, attendu que les
racines se conservenl micux en tetre que
debors; mais si elles élaicnt déja arrachées
¢l que Von ne pul pas en opérer le Lrans-

porl, il faudrait les véunir en {as et les cou-
vrir de lenrs feuilles ou bien de paille, elc.
rvation des betteraves, opi-

rescrivait éncore naguére de

l les arracher a Iy fin de seplembre ou au com-
mencement d'oclobre, lorsque le jaunisse-
feuilles indigquait "a malurité des

2les laisser parfailement ressuyer

sur i1 sui, 2 l'air et au soleil, avant de les
metlre en silos, ¢t cela pendant assez long-
temps; enfin, de ne les transporter dans les
fosses que parun temps sec. Les fichenx ré-
sultatsde cetle inéthode, devenus évidens en
1830, omrirent les yeux des fabricans. Voici
sur quels principes MM.BaupniMonT et GRAR,
ue nous laisserous presque toujours parler,
ont reposer la conservation des betleraves,
reconnaissant d'abord gu'il faut les arracher
le plus tard possible, ¢t beaucaup moins
craindre 'bumidité que la sécheresse et la
chaleur. La betlerave, étant pne plante bisan-
nuclle, dcit conlinuer de végéter dans les
fosses, et I'cn pe doit puint s'ingniéter des
Jeunes feuiiles qu'clle produit quelquefois,
quoiqu’il y pas«e une petite partie de sucre,
parce que si elle ne lwussant pas du tout,
ce serait un sigee évident de la wmort du ve-
gétal. et il s’ensuivrait promplement une al-
tération dans les principes immédials on
une espece de fermentation d'abord acyde,
puis glaiveuse dans laquelle le jus devient
viqueux, puis enfin putride, d'ot il résulle-
raitavec plus ou moins de ceélérité, selun les
causes agissantes, la décompposition ot la
pourrilure. Lorsque la beiterave vient d'un
champ fortement fumé; lovsqu'elle a été ar-
rachée trop 101, c'est-d-ire avant la suspen-
sion naturelle de la végéiation; qnand on la
ventre ou gu'on la laisse sur le champ par
un tempy chaud, ee quj la fait rider, la rend
molle et flasqug, on Ja prédispose i Taltéra-
tion que wous vepons Jc sigualer. Ti vésnlte
de ces principes que, daps les précaylions i
prepdre pour I3 conservatiop des betleraves,
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il est trés-essentiel d'éviter tout ce qum peut
non seulement faire mourir la plante, mais
encore lui occasioner des blessures : « Il
faut mettre la betterave fraiche en fosses et
aussitol son arrachement. sans s'inquiéter
qu'elle soit humide ou non; car I'essentiel
est qu'elle ne regoive pas, de la chaleur du
soleil, ce commencement d'altération qui est
le germe de la maladie qu’elle emporte dans
les conserves; si on ne peut le faire, il faut
du moins couvrir les monceaux avec des
feuilles, afin d'éviter une partie dn mal. Ii
faut éviter de mettre en_ fosses les racines
trop siéches ou trop humides : trop d’humi-
dité fait pousser, c’est un mal léger; trop de
sécheresse. joint aux aulres circonstances gui
s¢ rencontrent dans les fosses, peut fawre
wmoutrir et [par suite pourrir; on péche plus
souvent par exces de sécheresse que par
exces d’humidité. Il faul craindre la chaleur
dans les fosses; car en méme temps qu’elle
favorise la pousse, elle est aussi une cause
trés-puissante d’altération; 'humidité, au
coutraire, favorable i la pousse, ne contri-
bue pas & I'altération ; il vaudrait mieux un
eu d’humidité et le wnoins possible de cha-
eur. On doit travailler aussitot I'arrachage
les betteraves proveoant de terrains forte-
ment fumés et conserver celles des champs
moins engraissés. 1l ne faut pas trop bien
netloyer Tesracines destinees a étre mises en
fosses, parce qu'on leur tait alors des bles-
sures, des coutusions, des froissemens qui
ont des dangers, tandis que la terre, qui
reste adhérente, n’a d’autre inconvénient que
de coditer un peu de transport. ‘En résumé,
les betteraves que I'on veut consecver doivent
étre, autant que possible, récoltées par un
temps froid, ui trop sec, ni trop humide,
mais plutét humide que sec. »

‘Quant a ’époque la plus favorable pour la
rentrée des betleraves, d'aprés les mémes
principes, elle doit avoir lieu le plus tard
possible; cependant la gelée vient mettre un
terme a ces retards; mais generalement on
ne croit pas avoir assez de latitude et I'on
rentre trop tot. Cest ainsi que les savans
agronomes (ue nous venons de citer, pensent
que des betleraves dont le jus peése 7 degrés
Baumé, peuvent sans daniter subir une gelée
de 5 a 6° cent. a lair, et de 6 4 7° en monls
couverts ou avant d’étre déplantées; que,
l)ar conséquent, on peut différer de rentrer
es racines qu'on destine a la conservation,
sous le climat de Paris, jusqu'au 22 novem-
bre, époque oi1, pendant 18 anndes d'obser-
vation, il n’a geleP qu'ane seule fois a 50 cent.
au-dessous de 0° Ils ont constalé que les
betteraves exigent un degr# de froid d'au-
tant plus intense pour geler, que leur jus a
une plus grande densilé, et qu'elles sont
d’autant moins susceplibles d'ctre altérdes
par la gelée ou plutol par le dégel, que ce
dégel s’optre d’'une maniére moins brusque.

Quant aux détails des procédés de conser
vation des racines, par leur remrée dans des
magasins, des caves, et des silos ou fosses,
nous renverrons aux généralilés données a
ce sujet. (Tome 1, page 328.)

Lesbetteraves ne paraissent sujettes qu’a un
petit nombre de maladies, et ne sont pas non
plus attaguées par beaucoup d'insectes. Une
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affeclion assez commune dans quelques par-’
ties de la France, quuiquincounue dans le
Nord, estdésignéesous le nom de pied-chaud;
M. pE Donpascel'attribue aux froids qui sar-
viennent dans les premiers lemps dela crois-
sance et aussia lamauvaise qualilé du terrain.
Le premier symplome de celte maladie, quise
développe toujours avant que les plants aien’,
acquis sixfeuilles, est la cessalion absolue de
la croissance; cependant les feuilles ne parais-
sent passouffrir, mais,si I'on examine la raci-
ne, on la trouve dans le¢ quart, la moitié, les 3
Huarts, ou méme la totalité de sa lengueur,

étrie, brunc et desséchée, sans chevelu
niapparence de vilalité. Les plants attaqués
de la sorte périssent souvent; mais souvent
aussi, aprés 8 ou 15 jours de celte situation,
quelques journées chaudes ou une pluie
douce font- apparaltre a I'extrémité des ra-
cines quelques points blancs, signes certains
de guerison. On ne connait pas de remede &
cclte maladie. — Il existe encore une autre
affection qui se reconnait, 4 I'époque des ré-
coltes, par un trou plus ou moins profond,
plus ou moins grand, qui se trouve sous le
collet des betteraves, et qui forme une sorte
de plaie qu’on pourrail considérer comume
le résultat d’une consomplion produile par
des insecles ou des larves; la cause de cette
Iésion est mal connue. Du reste, elle ne fait
pas périr les racines; mais, lors de leur ma-
nipulation, on les trouve d'un’ travail plus
dilficile et n'offrant qu’un jus d'une qualité
inférieure. :

Les insectes les plus redoutables pour la bet-
terave sontles larves des haunetons,on vers-
blancs; elles I'attaquent surtout lorsqu'elle a
déja pris un certaia développement, et par
conséquent a une époque ou il est presque
impossible de repiquer les lieux oiiles plants
ont été dévorés. Lorsque le ver blanc atta-
queunebetterave, on voit ses feuilles se flétrir
immédiatement : on ne doit jamais balancer
4 l'arracheraussitot, afin de détruire ce re-
doulable ennemi. Pour les moyeus préserva-
tifs contre ce fléau, nous renverrons aux gé-
néralités ( Tome 1, page 566 ), et nous dirons
seulement que, lors des labours et des sar-
clages, il ne faut jamais négliger de faire ra-
masser les vers-blancs que les instrumens
mettent a découvert. — MM. BAUDRIMONT et
Grar signalent un autre insecte trés-petit
qui se rencontre principalement dans les
terres fories et en bon état de fumure, et qui
atlaque le jeune plant des betteraves avant

w’il ait acquis six feuilles. I arrive quelque-
ois que, dans une piéce trés-bien levée et de
la plus belle apparence, une partie des plants
disparait comme par enchantement; c’est
I'indice de la présence de ces insectes. On ne
connalt pas de moyens de destruction ¢l pas
d'autre reméde que de repiquer les places
dégarnies, ou bien de semer tard et avec
beaucoup de graines; les jeunes plants at-
teignent alors plus vite les six feuilles avec
lesquelles ils sont hors de danger, ou les
ravages sont meins sensibles, et malgré la
quantlité de plants dévorés, il en reste encore
suffisamment.

Tels sont les préceptes qui peuvent guider
les agrioulteurs dans‘la cuiture de la ‘bette-
rave. Il nous reste & estimer la valeur en ar-
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SkcroN 1. — De la Chicorce.
La CmICOREE S8AVVASE (Cichorium intybus,:
Lin.; en anglats, Chiccory; en ilalien, Cicorca.
ou Radiccluo selyaggio) st une plante vivace!
et laileuse de la classe des Synanthérées,Ricu,’
et de la famille des Chicoracdes, Cass. Elle;
croll dans toute I'Europe. le Jong des chemins .

CULTURES INDUSTRILLLES : DES PLANTES ECOXOMIQUES.

ct aux licux peu ou point cultivés. Sa racine
est fortlongue, simple, pivotante, assez char-;
nue; la premidre année, elle ne pousse que
des feuilles dites radicales, nombreyses, lon-

es de 6 & 18 pouces, larges de 2 3 4 pouces
ﬁlalns la partic supérienre, plus étroiles et
roncindes daus le bas, et plus ou moiuns den-
tées dans toute leur longueur. Vers lemilien
du printemps de la seconde annde, il s'éléve
du centre de ces feuilles une lige cannelie,

haule de 3 a 6 pieds, munie de tenilles plus
‘petites que les radicales, rameuse dans la
partie supérivare, et portant aux aisscilés.
‘des pelites feuilles ramgales des dleurs ag-!
klomérées , larges de 15 ligues, le plus sou-
vent d'un blen d'azur, ou presque blanches :
dans une variété. Ces fleurs s'eépanouissent |
successivement_pendant longtemps chaque !
matin, ct se referment avant midi pour ne
plus s'ouvrir. Il leur succéde des graines
wblongues, gnguleuses, surmontées d'une
pelite courvnne scaticuse dentée, et conte-
‘nues an nombre de 15 4 18 dans un calice
cominun, duquel il est assez difficile de Jes
estraire.—Depuis bien lovgltemps la racine
‘et lus feuilles de la chicorée sont ‘employées
en médecine, comme toniques el dépura-
tives, pour retablir 'appétit, ‘elc., etc.—De-
puis_long temps aussi on la cultive dans les
jardins, pour en manger les feuilles en sa-
{ade lorsqu’elles sont encore jeunes et ten-
dres, sous le nom de pelite chicorée, ou,sous
celui de barbe de capucin, lorsqu’aprés avoir.
arraché des racines ct les avoir transplantées
dans une cave, les feuilles qu'clles y pous-
sent reslent blanches, étiolées et tendres. .
Nous renvoyons aux livres de jardinage pour
Ja maniére de cultiver la chicorée sauvage
dans les jardins, afin de ne pas trop alonger
cet article, et passons tout de suile & la,
grande culture.

Culture de la chicorée sauvage comme
plante_fourragére. Ou doit & CRETTE DE PaAL-
ruL I'introduction de la culture en grand
de la chicorde sauvage aux environs de Paris.
11 la semait au printemps a la volée avec de
Pavoine, sur deux labours en terre forte el
sur un seul labour en terre légére. On dit
que les Anglais la stment en rayons pour
pouvoir la sarcler, mais nous croyons qu'tl
viulmieax la semer a la volée, et de maniére
A ce que les pieds se trouvent a2 ou 3 pouces
les uns des autres, afin que les feuilles cou-
vrent promplement toute la terre, et s’op-
posenta lacroissance des mauvaises herbes;il
¢n résulte aussi que toutes les feuilles se
soutiennent droites mutuellement, et qu'il
est plas aisé de les fancher. Les semis d au-
tomne réussissent triés-bien, mais uue pattie
dés pieds tend 3 monler en graines le prin-

temps suisant, avam que les pacines aient
Pris une grande Limenaion, et larécolle des

~ -
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feuilles est moias ' considérable. 1f vauldone

tonjours Imicux semice -aupritemps, Darce
n'on powrea faire denx ou trois récoltes
¢ feuilles déjruis Ja roifaitlel jusqu'a Chiven,

el quatre ou ving récattes I'annde suivante.

La racine de ‘ta chicorée ‘sauvage étant
tréx-simpler, et plongeant pengendiculaive-
ment & la profondeur de (54 18 puuces., il
hiti faut une terre qui-ait du fond, de la fral-
chear nréme, quoique cette plante ne soit
pas difficile sur la qualité delaterve, ¢t que
sa racine pivotanle la mette a l'abri des
frandcs sécheresses. Sa graine étant asser

ino, elte doit ¢tre peu enterrée; acet effet on
doit, quand laterre estlabourée A la charrue,
-y passer un coup de herse en travers poul
combier en partie les sillons, semer cnsuite
la graine et la recouvrir-avec la-herse,

Cest priucipalement pour les vaches, el
comme Jourrage destiné a €étre mangé -cn
vert que 'on cultive la. chicorde sauvage.
Son usage comme nourriture ne doit étre
méme ni aboundant ni-continué sans inter-
ruption; car, dit M. Trssier, les animaux
qui mangent cette plante.preanent en méute
temps unc-nourriture et un-médicawment. H
a ¢té expérimenté que des vaches quiavaient
eu de lachicorée sauvage pour seule nourri-
tare ‘pendaut quelque temps, ne donnaient
plus gqu'un manvais lant et des fromages
emers. On e devea donc semer, sur une
ferme, que d’un a trois arpeus de chicorde
sauvage,. cn stratifier lesfeuilles parcouches
minces avec de Ia‘paille de blé ou d’avoine
destinée a la nounrriture des bestiaux. — La
chicorée ne monlant pas en graines la pre-
wiére année, on la fauche-au fur et a mesure

u’'on en a besoin, avec la.précaution toute-
fois de ne pas laisser durcic les-feuilles et de
les couper quand il ne:plent:pas, cor elies
ont de grandes disposttios-a pourrir, et ne
peuvent se faner comme d'autres fourrages.
— Pendapt la seconde et la {roisiéme annde,
il faudra faucherla cliicoréedés que ses tiges
seront dg la -longuéur des feuilies, afin que
rien ne durcisse et que la:plante repousse un
plus grand nombre de teuilles. En consé-
guence, il faudra faucheriawssi la partie du
chap dont on n'aureit .pas besoin pour le
moment, -dags la crainte de la voir se dégar-
nir de ses feuilles. Aprés trois années de ré-
colte,on ménage un petit coin du champ pour
oblemir de ia graine, et ou laboure le restta
la charrue pour-ramener les racioes de chi-
corée A la surlace, les enlever et les faire
cuire.pour les cochons =

De la chicorée a café (fig. 30 ). Celle-ci
estune variété de la précédente, plus grande
dans loutes ses parlies, assez facile a recon-
paitre, cultivée en Allemayne et daus le nord
de la France pouc ses racines, lesquelles
aprés avoirélé séchdées et torréfices, sont vré-
duites en une poudre qui remplace celie du
café, ou du moins est mélée avee elle chex
les pauvres gens et chez ceux doot le gout
n’est pas Jdilficile. C'est pendant le blocus
conlinental, sous I'empire, que la nécessité
occasionde par le haut prix des denrées co-
loniales, a fait recourir aux moycns de sup-
pléer au vérituble café par la poudre de
cette chicorde, aprés quon eul essayé avec
moins de succés ies graines de lupin, des
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poischiclic, de I'iris des marais et de plu-
sieurs autres.—Cette variété est moins amere
que la chicorée sauvage ordinaire; sa racine
et plus grosse, ses tiges sont sensiblement
tclues dans la partie inférieure; ses feuilles,
%nlement velues particuliérement sur la
Nervare médiane en dessous, sont beaucoup
Mus granddes, plus épaisses et n'offrenl pas
vers la base les érosions on les découpures
que 'ow remarque sur celles de la chicorée
sauvage ordinaire; les feuilles caulinaires
Surlout, au licu d’étre rétrécies A la base,
sont beaucoup plus larges dans cette parlie,
elembrassent la fige de leurs grandes oveil-
leités. Des individus ont les fleurs presque
blanches, tandis que d’autres les ont d'un
blen d"azur vif. C’est de Lille principalement
que les épiciers de Paris tirent la poudre ou
le café-chifcorée qu'ils débitent dans leur
tmmerce.

1A culture de la chicorde & café n'est pas
lus difficile que celle de T'espece; comme
Ii on doit lendre A oblenir des racines los
Wus grosses possible, il faut choisir une
onneterre.quiait dela profondeur, et semer
la graine assez clair des le mois de mars,
sarcler el biner le plant quand il en abesoin,
afin que les racines prennent un grand dé-
vrioppement dans la méme année; car clles
desrint éire arrachées et livrées 3 la mani-
ulation & la fin de Pautomne ¢t pendant
"hiver suivant tandis qu'elles sont pleines
desue. Cependant nous observerons qu’clles
ne seraient _pas perdues si on ne les arra-
chait pas & Ta fin de leur premidre annde; en
poussant des tiges au printemps suivant, elles
perdraient en eilet de leur fécule, devien-
draient coriaces, mais, si aprés la fructifica-
tion qui arrive dans le mois d'aoat, on
diipe 1outes les Liges prés du collet, et que
I'on donne un binage, les racines poussent

de nouvelles feuilles dans I'automne, et re- °

DE LA CHICOREE. . at

devienner! aus:i tendres ¢t aussi succue
lentes quielles ¢l ent auparavaut.

Les racines de la chicorée @ café ne crap-
grent pas plus la pelée de vos hivers que
celles de espéce. On peut les hisservn terpe
lorsqu'elles sonl mures, ¢t ne les arracher
quau fur et a mesure ¢u'on doit les envoyer
4 la wanufacture. $1 on craignai: qu'dne
forte gelée prolongée ne permil pas douveir
la terre pendant Vhiver, alors on devrait ay-
vacher les vacines & la fin de 'automne, fes
mellre en jauge dans da sable en licu oit
on puisse les aller prendre en tont 1em hS,
les lavér propremuat, leur couper la téte, les
faire ressuyer, et les livver au manwfacturfer
qui doit les torréficr et les mettre en poadre,
comme il est expliqué dans le Livre qui
traite des Arts agricoles. .
PoireAv.

SECTION 1. — DU Tubac

Le Tabac (Nicotiana tabaccum, . herbe itta
reine; en angl., Tobacco; en allemand, Bawner
tehac; en ilalien et en espagnol, Tubacco
ou Tabasco.ou Petun) (fg-31) est une plante

Fig. 81.

de Ia famille des Solanées; elle porte .e nom
de Tabac ou Tabacco, parce que les Isp-
gools la vivent employer & Tabasco en 1516
wur la premicre fois, comme un objrt de
uxe, paran cacique. Acette époque, Coutes
en envoya des graines & Charles-Quint, gui
les fit semer et culliver avee empressement ;
mais ce nouvean produit n'oblint pas dans
ce femps un succés lel quion s’y attendait.
Ce v'est qu'en 1560 que Nicot, ambassadeur
francais en Porlugal, en cnvoya des grain:s
en Irance, et I'année suivanie cet ambas-
sadeur ayant fait un voyage a Paris, il pré-
senta lui-méme la plante de Tabac dCatherine
de Mddicis, qui en devint par Ia suite 1ol
lement enthousiaste, qu'elic le propocait
comme un renéde pour tous les manx. Clest
a cetle époque que le tabac prit le nom
d'Hesle a lareine, Plus tard Lisnsg Tui donna
a juste titre le non générique de Nicotiana

-
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en memoire de Nicol qui 'introduisit le pre-
mier dans son pays natal. Au Brésil et dans
Jes Florides, le tabac eslL connu sous le nom
de Petun.

§ Ie'.—Espces et variétés de tabac et leur descrip-
tion. C

My a plusieurs espéces et variétés de tabac.

cultivées; toutes sont originaires de I'Amé-
rique méridionale. Notre but étant de faire
connaitre celles qui concourent & former le
tabac dont on se sert pour priser ou fumer,
nous ne parlerons pas des autres.

Les principales espéces, et les plus em-
ployées dans les manufactures des tabacs,
sont les suivanles:

1° Tabac a larges feuilles (Nicotiana lati-
folia). Sa racine est blanche, fibreuse, ra-
meuse, trés-désagréable au gout. Sa lige,
grosse d’environ un pouce, s’éléve de 4 a 5
pieds. Elle est cylindrique, moélleuse, velue,
divisée en rameaux garnis de feuilles al-
teraes, grandes, ovales, lancéolées. L'extré-
mité de ces rameaux porte des bouquets de
fleurs purpurines. Le fruit est une capsule
counlenant une multitude prodigieuse de se-
_ mences trés-fines. Cette espéce, qu'on peut

dire naturalisée en Europe, est la plus avan-
tageuse a cultiver a4 cause de la grande di-
mension de ses feuilles, et de la finesse de
son gout. Elle fleurit en juillet et aoit. Elle
craiut les grands froids, les brouillards et les
ouragans. Quelquefois elle supporte les hi-
vers modérés, mais en géuéral elle n’est con-
sidérée dans nos climals que comme plante
annuelle.

29 Tabac a feuilles étroites (N. angustifolia).
C'est le tabac de Virginie, qui est une variété
du précédent. Ses feuilles sont étroites, lan-
céolées, poinlues, le tube des fleurs trés-long.
Cetle variété est plus généralement cullivée
enVirginie: c'est celle (qui produit le tabac de
premiére qualité, et le plus recherché dans
tous les pays, mais elle rapporte moins en
quantilé, que la premicre espéce.

3° Tabac en arbre ( N. fruticosa). Plusieurs
botanistes souliennent que cetle espéce ne
différe nullement de la premiére. Abritée en
orangerie ou laissée en plein air dans les
pays ol les hivers sont doux, elle devient

izneuse, forme un joli arbrisscau d’environ

5 picds, qui dure trois ans, et qui produit du
tabac aussi bon que celui de la premiére
espece.

49 Tabac rustique (N. rustica). C'est une
‘espéce moins precieuse el moins cultivée
que les précédentes. Sa tige n'a que 2 ou 3
pieds de hanteur, se divise en beaucoup de
rameaux garnis de feuilies pelites, ovales,
obtuses, trés-enticres, velues; ses fleurs d’un
jaune pale, en buuquets terminaux. Cetle es-
péce vient de I’Amérique méridionale, réus-
sit. bien dans les pays chauds, est moins
délicate qu'aucune des autres, mais son pro-
duit n’est pas trés-estimé. C'est pour cette
raison qu'elle porte le nom de petite Nico-
tiane, tabac du Mexique ou faux tabac.

§9 Tabac crépu (N. crispa). C'est une petite
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espéce provenant du Pérou ou du Brésil. Sa
tige est trés-branchue, garnie de poils blancs,
feuilles élroiles, ridées, ondulées, sessiles,
amplexicaules. C'est cette cspéce qu'on cul-
live' de préférence en Syrie, en Calabre, dans
tout l'archipel et J’Asie-Mineure. Le tabac
crépu est tres-doux : c'est de celte feuille que
Pon fait les cigares du Levant.

§ 11. — Culture du tabace

Le tabac ayant une racine trés-chevelue,
pivotante, fort longue, avec des fibrilles tres-
fines , une tige moélleuse, trés-branchue, et
des feuilles grandes et nombreuses, pour
donner en peu de mois un rapport abondant,
demande une terre  trés-substanlielle, pro-
fonde, ni !gp légére, ni trop forte, fraiche
sans humidné. Les terrains limoneux d’al-
luvion, ceux a lin, & chanvre, & colon, ceux
de premiére qualité, les terrains neufs sur-
tout, sont ceux qui conviennent le mieux au
tabac. De plus, comnme il est sensible & la
gelée, et qu’il lui faut un certain degré de
chaleur, tant pour son accroissement et I’éla-
boralion de ses sucs, que pour sa dessicca-
tion, les terres chaudes, bien exposées au
soleil, nourries d’'un fumier trés-actif, con-
sommé, fort substantiel, & surface plane et
abrilée contre les veats violens du nord et du
nord-ouest, sont des conditions trés-essen-
tielles pour sa bonne réussite.

Le champ destiné & porler cette plante
doil recevoir au commencement de l'hiver,
un premier labour & la charrue, et un second
labour au printemps, immédiatement avant
la plantation. Ce second labour exige beau-
coup de soin, d'exactitude el d'intelligence;
c’est-a-dire qu'on doit détruire les miottes,
enlever les pierres, incorporer les fumiers
avec Je sol, extirper les manvaises herbes; en
un mot, il est essentiel de bien disposer la
terre, comme si I'on voulait cultiver du lin
ou du chanvre, ou méme des kgumes.

Lorsque le terrain est ainsi préparé,on le
divise en ligres paralltles dislantes de 3 pjeds
les unes des autres, sur lesquelles on met en
quinconce les plants du tabac,au moyen d’un
cordeau garni de nceuds. Les plantes placées
avec cel ordre et a cette distance, sont plus
faciles a soigner, et peuvenl recevoir toute la
nourrilure qui leur est-nécessaire pour bien
végéter. En Virginie, dans le Maryland, et
daus les pays méridionaux, on n"a pas besoin
de cetle régularité, ni de toutes ces précau-
tions; on séme la graine a la volée, on éclair-
cit plus tard, on fait des labours a la main, et
la bonté du climat fait le reste.

Mais dans nos climats, on s¢me la graine
en f{évrier, dans un endroit exposé au midi
ou au levant, sur une couche froide compo-
sée de terre fine, meuble, mélée de terreaun,

réparée & ce seul effet (1): on séme la graine
a la volée,on la couvre tout de suited’un chas- .
sis vitré, et pour empécher 'effet des gelées
tardives pendantla nuit, et pour maltriser les
rayons du soleil pendant le jour, on recouvre
le chassis d'un paillasson. On donne de V'air

(1) Une couche de 6 pieds de long sur & de large fournit 6,000 pieds de terre, quantité suffisante

pour un arpent de terre-
14
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a la couche toutes les fois que la tempéra-
ture extérieure le et.

Quand le jeune plant est garni de 3 ou 4
feuilles, et qu’il a atteint a peu prés un pouce
et demi d'élévation, vers la fin d'avril, on en

Jait la transplantation. On choisit pour cette
opération un temps couvert, immédiatement
aprés une pluie, afin que la reprise soit plus
assurée. On enléve le plant de la couche avec
précaution, en conservant autour des racines
une pelite motte, et pour faciliter ce travail
on arrose d’avance la terre de la couche si
elle est trop séche. On doit toujours y laisser
du plant en dépét pour regarnir p{us tard
les places oii le plant aurait manqué a la re-

rise. Aussitot que le plant est arraché, on

e transplante comme nous l'avons indiqué,
en laissant entre chaque plante une distance
relative a la ?ualité du sol et au degré de
force que la plante doit y acquérir; car les
feuilles ne doivent pas se toucher lorsqu’elles
sont parvenues a leur grandeur naturelle. La
transplantation a lieu a I'aide d’'un plantoir.
Le trou fait, on enfonce les racines des plan-
tules jusqu'a la naissance des premiéres
feuilles, et on affermit doucement la terre
autour avec le plantoir. Quelques jours aprés
la plantation, on a soin de regarnir les places
ol le plant a manqué.

Les tabacs ainsi disposés exigent d’abord,
d’étre tenus propres de toute herbe étrangeére.
Quand la transplantation a été faite bien ré-

uli¢rement, ce travail peut.s'exécuter avec

a houe a cheval; sinon, on le fera avec des
petits sarcloirs a main. On renouvellera I'opé-
ration du binage toutes les fois que les mau-
vaises herbes reparaltronl. On enlévera de
méme tous les tabacs vicieux, rabougris, ma-
lades ou piqués des insectes.

Plus tard, il est essentiel de butter les ta-
bacs avec la houe a cheval pour fournir un
nouvel aliment aux racines, et pour leur

rocurer une douce fraicheur si nécessaire a
végétation de cette plante.

Lorsque les tabacs ont atteint environ
2 pieds d’élévation, ce qui arrive ua mois ou
six semaines aprés la plantation, on coupe
avant l'apparition des fleurs le sommet de
chaque tige, ce qu'on appelle Z’opération du

incement; on Ote les feuilles inférieures
gAlées qui sont prés de terre, et on diminue
ainsi leur nombre en le réduisant 2 10 ou 12
sur chaque plante. Cette diminution des
feuilles, en faisant refluer la séve sur celles
qui restent, contribue & aufmenter le rap-
rt et & améliorer la qualité de ces der-
niéres. Mais, commela suppression du som-
met d'une plante quelconque la détermine
en général & pousser des bourgeons latéraux,
et que le tabac, plus 3ue toute autre plante,
suit cette marche ordinaire de la nature, il
faut de nouveau enlever ces feuilles et ces
bourgeons axillaires toutes les fois qu'ils pa-
raisseat,parce que,en se nourrissant au détri-
ment des feuilles principales, ils en détério-
rent la qualité. Toutes ces opérations doivent
étre faites avec intelligence : souvent le suc-
cés du produit des tabacs dépend de I'expé-
rience et des soins de I'ouvrier qui les dirige.

Les plantes destinées a porter graine sont

cultivées dans un endroit particalier bien
abrité; on leur donne I'exposition la plus
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chaude possible, afin qu’elles puissent fleurwr
de bonne ‘heure. Elles recoivent ¥ peu prés
la méme culture et les mémes soins que
celles cultivées en plein champ; seulement on
ne touche pas & une seule de leurs feuilles.
Comme ce sont les premiéres capsules qui
donnent la meilleure graine, il est essentiel
de cultiver assez de pieds pour avoir suffi-
samment de leur semence. La meilleure se-
mence est celle de la derniére récolte.

§ 111. —Maladies, récolte du tabac.

Les feuilles du tabac étant d’'une dimen-
sion assez considérable, les fortes pluies, Ia
§rele, les nuits froides, les forts orages les

rappent et les déchirent. Il esta peu pres im-
possible d’empécher ces désastres.Pour tirer
un parti quelconque des tabacs battus parla
f e, on coupe tout de suite apres l'accident
es feuilles frappées; celles qui repoussent,
donneat un petit produit qui dédommage en
partie les cultivateurs de leurs peines.

Parmi les ennemis des tabacs on rencontre
une chenille qui en dévore les feuilles : il
faut la chercher le matin avant le lever du
soleil, et la détruire a la main. Quelques
cultivateurs ont prétendu que les plantes de
tabac étaient un préservalit contre les vers-
blancs; je puis certifier que ces animaux
sont au contraire trés-voraces des racines,
et qu'il n’y a pas moyen de conserver une
plaote de tabac attaquée par ces larves.

L'Orobanche rameuse est aussi un redou-
table eanemi pour les tabacs: celte plante

‘parasite s’attache aux pieds, et les élouffe.

Le seul moyen d’empécher sa reproduction,
est de l'arracher aussitot qu'elle apparait;
quelquefois méme on est obligé de sacrifier
le pied sur lequel il s’en trouve. '

i les tabacs ont été bien soignés, et si la
saison les a favorisés, six semaines aprés
le pincement, les feuilles doivent se trouver
en état de maturité parfaite. On connait ce
moment lorsque les feuilles commencent a
changer de couleur, ou que leur couleur
assez vive devient un peu obscure, jaunatre;
qu'elles penchent vers la terre, qu'elles se
rident, qu’elles devienneat rudes au toucher.

Si 'on aplanté les tabacs vers les premiers
jours de juin, le commencement de la récolte
pourraavoir lieu vers la moiti€ de septembre.
Cette reécolte se fait le matin lorsque les
feuilles des tabacs ne sont plus mouillées par
la rosée, en coupant la lige & 2 pouces au-
dessus du 8ol ; on les laisse sur les lieux, on
les retourne deux ou trois fois dans la jour-
née, afin que l'air et le soleil les frappent
partout et qu’elles fanent également. Le soir
meéme on les transporte sous un hangar un
peu éloigné de I'habitation jprincipale, parce
que les feuilles de tabac encore fraiches
exhalent une odeur irrilante et un gaz délé-
tére qui, respiré dans un lieu fermé, pourrait
meéme asphyxier.

Clest sur le sol de ce hangar qu'on étend
les feuilles les unes sur les autres : on les
couvre de toiles ou de natles, puis de plan-
ches; on les charge de grosses pierres, et on
les laisse dans cette position trois ou quatre
jours, afin qu’elles puissent ressuyer ct fer-

menter également, ,
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Ici finit la cultore et la récolte du tabac.

'out ce qui reste a dire appartient 2 la ma-
nufacture du tabac, matiére en dehors de
notre sujet.

§ 1V. — Usages du tabac.

Tout le monde sait que le tabac est un ir-
ritant trés-puissant. Sa poudre, inspirée par
le nez, excite un mouvement convulsif qui, &
force d’étre répété, devient peu-a-peu, dit-on,
agréable. La masticatiorn des fcuilles déler-
mine la sécrétion de la salive, et la rend plus
abondaate; on rrélend que la paralysie pi-
tuiteuse et de la langue, la surdité catarrhale,
Tenchifrénement, se guérissent par la masti-
cation des feuilles de cette plante. La fumée
de tabac guérit, dit-on, les maux des dents.

Le tabac était autrefois plus employé en
médecine; des dictionnaires de botanique
rapportent plusieurs exemples de guérisons
inespérées par l'emploi du tabac; aujour-
d’hui cette plante n’est presque plus en usage
en médecine. Les vétérinaires continuent de
s’en servir en lavemens, elle purge avec vio-
lence; appliquée extérieurement, elle guérit
les dartres, la gale, les ulcéres invétérés.

L’Auile de tabac est un émétique trés-actif;
prise en forte dose, elle est un poison treés-
violent. — La décoction et la fumée de tabac
font périr les insectes dans les serres, el
méme sur les arbres fruitiers.

On sait que, dans 'état actuel dela légis-
lation en France, la préparation du tabac, sa
vente et sa culture ne sont point libres. La
vente a lien dans des bureaux autorisés par
Tadministration des contributions indirec-
tes ; la fabrication s’opére par les soins de la
méme régie, qui mélange dans de certaines
proportions lestabacs indigéneset exotiques;
enfin la culture n’est permise que dans cer-
tains déparlemens et cantons, ol elle est
soumise a des déclarations préalables, a des
vérifications et contrdles séveres; les produits
sont achetés aux cultivateurs par la régie des
contributions indirectes, suivant des tarifs
qui réglent le prix de la feuille. En Angle-
terre la culture du tabac est prohibée, et
chaque famille peut seulement en élever
pour sa propre consommation.

L’abbé BERLESE.
SEcrION 1v. — De la Patate.

. _La Patate douce{ Ypomewa Batatas, Poir.;
Convolvulus Batatas,Lin.;en anglais, Batatas;
en italien, Patattayapparlient a la famille des
Liserons ( Convolvulacées ). Elle croit natu-
rellement dans les régions les plus chaudes
de I'Inde et de 'Amérique, ot elle est aussi
cullivée pour ses grosses et tubéreuses ra-

ines qui fournissent une nourriture abon-
ante. Depuis environ deux siécles, on I'a
introduite en Portugal, en Espagne, en Ita-
lie, sur la cote d'Afrique, et particuliére-
ment & Alger oit elle réussit trés-bien, et
d’olt nous en avons recu d'excellens tuber-
cules depuis que la France est en possession
de cette colonie. Les bonnes qualités de la
atate ont naturellement fait désiver l'intro-
uclion de sa culture en France, et elle a 616
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tentée pour la premiére fois sous Louis XV,
dans les jardins de Trianon et de Choisy,
avec assez de succés. Cependant, depuis la
mort de ce prince jusqu'a 'empire, la pa-
tate semble avoir été presque entiérement
oubliée; les efforts de RoSIER, PARMENTIER
et Trouin n'ont pu en faire établir la culture
dans nos départemens les plus méridionaux.
Il était réservé a M. le comte Lerieun, de
Ville-sur-Arce, administrateur des jardins de
la couronne sous I'empire, de remettre la
palate en hoonueur, sinon dans la grande
culture, du moins dans les jardins pour la
table des riches, et il avait compltement
réussi. Depuis lors , les vicissitudes politi-
ques ont fait négliger la culture de la patate,
mais son mérite n’a pas été oublié; M. Vir-
MORIN a toujours entretenu le feu sacré, et
M. VaLLer de Villeneuve a fait des expé-
riences en grand dans le département duVar,

ui ne laissent aucun doute sur la possibi-
ﬂté de cultiver la patate en plein champ avec
succes dans le midi de la France. C’est donc
principalement d’aprés les expériences de ce
dernier, que nous croyons que la patatc peut
et deit entrer dans la grande culiure, et que
nous allons exposer les procédés qui nous
semblent devoir conduire au résultat le plus
satisfaisant. Nous commencerons par don-
ner une idée de la patate elle-méme, et de sa
maniére de se propager.

La patate produit d’abord beaucoup de
racines fibreuses et filiformes, dont une
partie sc change bientédt en tubercules ovales,
oblongs, fusiformes, charnus, gros au point
que guelques-uns pésent jusqu’a 8 livres. En
méme temps que les tubercules se forment
daus la terre, la tige grandit, se ramifie, s’a-
longe d’'un oudeux metres, rampesur la terre,
8’y enracine en plusieurs endroits si on ne
s’y oppose pas, se couvre de grandes feuilles
alternes, cordiformes, qui se lobent ou se di-
visent plus on moins selon les variétés, et

uand les circonstances sont favorables, cette
tige produit en outre des grappes axillaires
de fleurs d'un blanc violacé, assez grandes et
figurées en entonnoir. A ces fleurs succédent
de petites capsules qui conlicnnent quelques
graines dont la maturité est rare en France,
mais qui ont cependant muri complétement
4 Toulon en 1834; ce ?’ui donne I'espoir d’en
obtenir des variétés d'une culture plus fa-
cile que celles que nous possédons.

Les wariétés de patate bien connues au-
{om‘d‘hui en France,sont les suivantes, parmi
esquelles les trois premiéres réussissent
trés-bien en terre légére; il paralt que les
deux derniéres demandent une terre uti pen
plus forte. 1° La Patate rouge (A, fig. 32 )
est souvent fort alongée; sa peau est d'un
rouge violacé: sa chair est jaunalre, trés-
ten§re et la plus sucrée. 2° La P. jaune
(B, fig. 32 ) est plus grosse, jaunilre en de-
hors et en dedans; sa chair est plus ferme,
plus farineus: et rrobuhlcment plus nutri-
tive que celle de la rouge. 3° La P. igname
(C, fig. 32) est plus grosse et moins ongue
que les précédentes; sa peau et sa chair sont
d’un blanc terne; elle paralt moins sucrée

ue la jaune, et surlout que la rouge; mais
glanl nouvellement introduite en France, ses
qualités ne sont pas encore suffisamment
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A B C
apprécides. 4° La P. blanchke est fort loniue
el fort grosse; on I'estime beaucoup en Es-
agne. 50 La P. a feuilles palmces est éga-
ement blanche, grosse et longue; elie est

eslimée de tous ceux qui la connaissent.
Quant 2 la précocité, la atate rouge l’em-
porte sur toutes les aulres, mais elle se con-
serve plus difficilement pendant I'hiver. Nous
imdiquerons tout-a-I'heure les mayens de
conservation. Passons a la culture.

La Société d’horliculture de Paris s’étant
fait faire un Rapport surla culture de la pa-
tate dans les jardins, nous conseillons anx
personnes qui seraient encore peu au cou-
rant de lhistoire de cette plante, de lire ce
rapport (1) avant d’entreprendre la culture
de Ia patate; elles y trouveront des principes

réliminaires propres a les guider dans la
Eonne route, et aleur faire éviler les erreurs
danslesquelles on tombe souvent lorsqu’on
n’est Eas dirigé par I'expérience. Ici nous
nous bornons a exposer ce qui nous semble
indispensable a la culture de la patate en
plein champ, & sa conservation aprés la ré-
colte, et a l'indication de ses principaux
usages.

En annoncant la culture de la patate en
plein champ, nous ne voulons Jgas'dire qu'on
puisse la cultiver partout in istinctement ;
celle plante a besoin pendant sa végélation
d’une somme de chaleur qu’elle ne trouverait
pas sur les montagnes, ni dans les plaines
elevées et découvertes, ni dans les terres
fortes et froides; elle ne trouverait méme

as celte somme de chaleur sous le paral-
f:‘ele de Paris, aux expositions les mieux abri-
tées, sans les secours de I'art du jardinage;
mais nous croyons cette culture possible et
lucrative dans nos départemens méridio-

naox, entre les 43° et 45° degrés de lali-

tude, aux expositions abritées du vent du
nord, en terre légére qui s'échauffe aisément,
fertile par elle-méme ou par un ergrais con-
sommé€ qui y aura été préalablement mélé,
et rendue tres-mcuble par deux labours a la
charrue, car il n'y aurait pas de succés a es-
pérer si la terre conservait de grosses mottes.
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CRuoiqu’on cite M. Escupien, de
Toulon, comme plantant ses tubercules & la
mavniére des pommes-de-terre, sans les avoir
fait germer auparavant, nous ne pouvons
conseiller d’employer ce procédé; nous insis-
tons au contraire pour que I'on fasse germer
les tubercules dans un epndroit particulier,
afin de leur faire pousser des tiges que I'on
délachera au fur et & mesure pour les bou-
turer, leur faire prendre racines et les plan-
ter ensuite & demeure. Voici doncle procédé
que nous conseijllons de suivre pour la cul-
ture de la patate, en grand, dans le midi de
la France.

D'abord, il convient de se borner & une
seule variété, et nous pensons qu'il faut don-
ner la préférence & la jaune ; on pourra par
la suite essayer les autres variétés. Il faut
que les J)lantes soient plantées en lignes es-

acées de 4 Pieds, etles plantes & 2 pieds 1/2
‘une de lautre dans chaque ligne. 12
moyens tubercules de la réco'}le precédente
Peuve_nt donner au moins 400 boutures, en
es faisant germer de la maniére que nous al-
lons indiquer; ainsi rien de plus facile que
de connaitre le nombre de tubercules quil
faut mctire en germination pour obtenir la
quantilé de plants voulue.

Dans les premiers_jours de mars, on fera
une couche de fumier de cheval neuf sus-
ceptible de bien s’échauffer; on la chargera
de terre légeére de I'épaisseur de 6 ouces, et
on la couvrira d’'un chassis vitré afin que la
chaleur se communizue promptement i la
terre, et qu’elle ne se desseche pas. Quand la
terre sera chaude, on couchera dessus les
tubercules a plat, en les espagant seulement
& 2 on 3 pouces les uns des autres, on ne les
recouvriraque de2lignes deterre, et on repla-
cera tout de suite le chassis vitré par-dessus.
En peu de jours les tubercules produiront
des tiges de divers points de leur surface,
qui s’éléveront perpendiculairement et se.
ront bientdt hautes de 4 2 6 pouces. Clest
alors qu'il faut voir si ces tiges sonl assez
nombreuses pour emplir le terrain qui doit
les reccvoir, car s'il n'y en avait pas assez,
on en ferait pousser d’autres en cassant ou
coupant les premitres A 3 ou 4 lignes au-des-
sus de leur naissance, au lieu dc les détacher
entiérement pour les bouturer comme nous
allons le dire.

Quand on voit que les tiges s’alongent,
on prepare par un labour a la béche une
planche de terre, en la rendant aussi meu-
ble et aussi fertile que possible par une
grande division el par le mélange d'un ter-
reau consomme; on e¢n unit la surface avec
un rateau, et tout de suite on deétache des tu-
bercules les tiges qui out de 4 4 6 pouces de
longueur, et on les plante & 5 pouces les
unes des autres dans la planche préparde. 11
vaul mieux planter les boutures couchées a
45 degrés que perpendiculairement, et il faut
supprimer les feuilles infirmes, s'il y cn a, et
faire en sorte qu'il y ail au moins trois nazuds
d’enterrés. Pour peu que la terre soit hu-
mide et le ciel couvert, on doit se dispenser
d’arroser, car ces boutures craignent I'hu-
midilé. Aucune bouture ne s'enracine aussi

(1) Broch. in-8. Paris, 1835; 4 la lib. de M™ Huzard, ruc de I'Eperon, n, 7.
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promptement que celles de patate, parce
que les tiges de cette plante ont a_chaque
nceud des rudimens de racines qui ne de-
mandent qu'un peu d’humidité et d’ombre
pour s’alonger. Aussitét que la plantalion
du moment est faite, il faut empécher les
boutures de trop transpirer en les couvrant
d’'un chissis en Kapier huilé, ou du moins
avec des branchages soutenus par des
gaulettes, et mettre un obstacle au vent qui
pourrait souffler violemment dessous par les
. cotés. On plante ainsi des boutures successi-
vement A mesure que les' tiges poussent et
s’alongent sur les tubercules, et ce tous les
5 ou 6 jours pendant le courant d’avril. A la
fin du mois ou dans les premiers jours de
mai, les premiéres boutures doivent étre as-
sez fortes pour étre mises en place, et il faut
s'occuper de cette opération.

. Le terrain dans lequel on veut planter les
patates a di étre bien ameubli, bien divisé
comme une terre de jardin, par ua labour
d’automneet un labour de mars; maintenant,
il faut diviser ce terrain en petits billons ou
ados dirigés du nord au sud, larges chacun
de 3 traits de charrue; cela s’exécute facile-
ment en laissant au milieu la largeur d’un
“trait, et en renversant sur ce milieu la terre
du trait ou du sillon de droite et de gauche.
Chagque billon se trouve ainsi séparé par deux
traits de charrue et & la distance requise.
Cetle opération faite, on prend un panier
large, une béche ou une houlette, on se
transporte 4 la planche aux boutures, aux-
"quelles on aura dit Oter les chassis de papier
ou les .branchages au moins 8 jours d'a-
vance; on léve en motte autant que possible
les plus anciennes boutures, on les met dans
le panier, on les porte sur le terrain, on fait
un trou avec la main, au bout et au sommet
du premierbillon,onen émiette bien la terre,
on y plante une bouture, en étendant bien
les racines, en couchant la tige de maniére
qu'elle ait de 2 a 4 neeuds enterrés et recou-
verts de 18 a 24 lignes de terre, et de sorte
qu'aprés I'opération la plante se trouve daus
un enfoncement évasé & pouvoir étre re-
chausséde quelque temps aprés. La seconde
bouture se plante de la méme. maniére a 2
pieds 1/2 de la premiére, et ainsi de suite. Il
faut tAcher que la derniére plantation ne se
fasse pas plus tard que le 15 mai. Si & I'¢-
poque de la plantation il faisait trés-chaud
ou si la terre était séche, il serait utile de
donner une demi-bouteille d’eau a chaque
plante. .

Quand les tiges se seront ramifiées et
alongées de 12 A 15 pouces, or rechaussera le
pied en remplissant la petite fossette et en
couvrant de terre quelques nceuds du bas des
tiges; il en résulte une espéce de marcottage
qui multiplie les racines et le nombre des
tubercules. Les soins subséquens; sont des
binages pour eutretenir la terre propre et
pour 'empécher de se durcir. Si pendant
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I’été les pluies étaient rares et que les plan-
tes parussent souflfrir, quelques arrosemens
@ fond seraient trés-avantageux. Autant la
patate craint eau quand elle ne végéte pas,
autant elle ’aime quand elle végéte vigou-
reusement; mais il ne faut plus arroser aprés
le 15 septembre, dans la crainte de nuire &
la qualité des tubercules.

Nous venons de conseiller de planter sur
des billons, parce Tlle les tubercules s’y font
mieux, sont de meilleure qualité et d’une ex-
traction plus facile qu’en terre plane. Nous
avons conseillé aussi de diriger les billons
du nord au sud, afin que le soleil en échauffe
un cé6té le malin et l'autre I'aprés-midi, car
la patate aime beaucoup la chaleur.

colte.—C’est en octobre et novembre que
les tubercules patates se récoltent. Cn com-
mence par supprimer les tiges, ensui.e on
détourne la terre avec une béche, et on tire
les patates avec la main en prenant garde ac
les casser ou de les meurtrir, car ils sont trés-
tendres, et lamoindre blessure les fait pour-
rir. On les laisse se ressuyer sur le terrain
pendant quelques heures si le temps est sec,
et vers le soir ou les porte sous un hangar
aéré, ol on les étend sur de la paille pendant
six ou huit jours, en les retournant une fois
le troisi¢me ou le quatri¢me jour.

Moyens de conservation. —Il paralt suffi-
samment démontré que pour que les patates

uissent se conserver hors de terre, il faut
es abriter du contact de I'air, de la lumiére,
les tenir trés-séchement et dans une tempé-
rature peu variable entre 4 8 et 12 degrés de
Réaumur. Pour atteindre ces buts, on doit
avoir ou du foin trés-sec sans odeur, ou de
la menue paille, ou de la sciure de bois, ou
méme de la cendre dans le plus grand état
de siccité : on en place un rit dans le fond
d’une futaille, puis un lit de patates assez
éloignées pour qu’elles ne se touchent pas, et
on continue d'alterner les lits jusqu’a ce que
la futaille soit pleine et de maniere que le
dernier lit soit de foin, de paille ou de la
substance employée; on refonce la futaille
et on la place en lieu sec ou la température
se tient au deié indiqué.

Usages de la patate. — La patate est un
aliment trés-sain, trés-agréable, que l'art cu-
linaire sait varier de mille maniéres diffé-
rentes; mais on convient généralement que
cuite e