Un investissement amorti en une année

C’est une volaille festive considérée comme un pitodle luxe car la plupart des
consommateurs la méconnaissent.

La coturniculture est méconnue par la populatioepghdant, c'est une filiere porteuse et
source de revenu rapide compte tenu du fait quev#ige de caille est a cycle court.

« L'investissement s'élevant a peu pres 4,5 mdliahAriary destiné a l'achat des

eéquipements, des batteries et des géniteurs eimpri® le fonds de roulement, peut étre
également amorti en une annéea»témoigné Ricky Ratianarivo, le promoteur depuget.

« L'objectif consiste a écouler mensuellement 20lles prétes a I'abattage sur le marché»

a-t-il poursuivi.

Produit de luxe. Notons que la caille du Japon est la seule vapiétéant étre domestiquée a
Madagascar car il s’agit d'un petit volatile sauzagisin du pigeon mais de petite taille.
« Cette volalille festive est encore considéréee cenmmproduit de luxe car ce produit se vend
notamment dans les grandes surfaces. Le prix dudédlcaille vidée, saignée et plumée, est
en moyenne de 60 000 Ariary, soit a raison de 2A08ry l'unité. Le poids standard de
caille vendue a ce prix est de 160g. Et le mardidain d’étre saturé d’autant plus que les
éleveurs de caille sont seulement au nombre de miagmum a Madagascar. Parmi les
preneurs, il y a les traiteurs, les hoteliers et particuliers » a-t-il expliqué. Dans le quartier
de 67ha, les cailles grillées se vendent commebomhettes« Les gens n’en consomment
pas encore car ils n’en connaissent paslip-il.

Package.Parlant de I'élevage de caille, on peut obtenitaile marchande de 160g en 35
jours et de 2409 en 42jours. Les rongeurs constities vrais prédateurs de caille. En outre,
les ceufs de caille sont également tres prisés dgapzertu médicinale contre les allergies, les
asthmes, les gouttes et les problemes de tenstériede, entre autres. C’est aussi plus
digestible et diététique méme si I'on en consommnue kes traiteurs les utilisent également
comme décoration dans les buffets. Ricky Ratiaoariva créé un site web
www.caillesdemada.conpour connaitre davantage les bienfaits de la consion de
viande et des ceufs de cailles. Dans la fouléeglesteur professionnel veut partager ses
expériences a tout opérateur intéressé a lancer aste activité porteuse en lui offrant tout
un package.« Il s’agit des formations en matiere de conduitilevage y inclus
'alimentation des cailles en plus de la fournitudes équipements nécessaires et des
géniteurs, et ce, avec un maximum de garantgetl conclu.
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