LE CAFEIER
Famille :Rubiacee
Nom latin :Coffea
Nom malgache Kafé

1. BUTS DE LA CULTURE

Le caféier est cultivé pour ses fruits qui donrdeg « grains de café ». Aprés avoir

@ torréfiés, ces grains servent a préparer une hoans la quasi-totalité du monde.

2 Le café sert a parfumer les patisseries, les glaces

. Les pulpes des fruits seches ou fraiches, seriemgis organique ou d’aliment du
bétail. On note aussi une valeur calorifique irdéamte de la parche et des coques

seches.

Les tannins contenus dans la pulpes peuvent setaitner les cuirs. La pulpe, riche

en hydrate de carbone, peut servir a préparerules lessentielles pour la

parfumerie.

Le café constitue une des principales ressourcad@gascar et occupe la 3éme place des produitelag
exportés en entrée de devises apres la vanilks erlistacées.

2. BOTANIQUE

D’origine africaine, on connait actuellement plusngé certaine d'espéces de caféiers. Mais deuxm'alles
seulement sont cultivées et approvisionnent le rapeodffra Arabica originaire de I'Ethiopie et Caffr
Canéphore.

Le caféier C Arabica, le plus anciennement constillesplus répandu (toute la production d’Amériqientral et
Austral représentant plus de 60% de la productiondiale).

Le caféier Robusta appartient a I'espéce C Canéploplus largement cultivée en Afrique tropicdle.
Madagascar, la culture du café s’est répandueste ta bande cotiére orientale.

Le caféier C, c’est un arbuste a feuillage penstsdia 8 a 12m de haut a I'état sylvestre. La fode® arbustes
emprunte des silhouettes variées, selon les dvexgeeces et variétés (étalé, retombant, en rodssé] fastigié,
multicAule, buissonnant, élancé, nain). Ces folmssont données par les organes aériens :

- Tige érigée, verticale (orthotrope)

- Rameaux opposés en situation plus ou moins huales (plagiotropes)

- Feuilles entiéres deux a deux opposées

- Bourgeons axillaires de la tige : bourgeon primaionnant des rameaux plagiotropes garniture®degbons
coincés entre tige et pétiole, fournissant desmands orthotropes et inflorescences

- Inflorescences : 3 4 5 inflorescences par aissilfeuille

- Fleurs : un bouton floral termine les ramuscules inflorescences, chaque fleur est formée paalice réduit
dont les lobes sont limités a des échancrurescaale, un ovaire et des anthéres linéaires.

- Fruits : drupe, communément appelée cerise, meefaub-globuleuse, rouge a maturité, atteignant Bmm
de hauteur selon les espéces. Chaque fruit méoastitué d’'un excocarpe (peau), d'un mesocarpmaha
blanc-jaunatre (pulpe) et de 2 graines accoléetepaface plane.

Chaque graine est protégée par deux enveloppgsenaére, I'endocarpe, est mince et de texturersuake
(parche) ; la seconde, le périsperme, est undib@snembrane (pellicule) plus ou moins adhérerigegraine.

3. ECOLOGIE

3.1. Bilan de croissance juvénile

- Le caféier se multiplie naturellement par sesng On peut aussi le multiplier par bouturage gpeffage et
méme par marcottage

- La graine mdre (féve du café) vétu ou non deasahe peut germer dés sa récolte (absence de péigod
dormance) sous humidité et températures suffis§ates 30°C)

- La croissance juvénile se poursuit en hauteupasl’apparition de la premiére ramification. Lfesiilles
cotylédonaires se flétrissent et tombent 4 a 6 se@vapres la levée

- La jeune plante porte 4 a 8 paires de ramealsxwean

- L’appareil aérien est pourvu de tous ses attsivagétatifs

- La croissance est régulée par 'alternance desrsaseches et humides

3.2. Phase de productivité

- vers deux ou trois ans, un certain équilibreeeayisteme aérien/systéme racinaire conditionneatanté de
floraison

- Une premiére récolte peut-étre assurée danaie 3@née

- Vers 5 — 6 ans, la plante est considérée commiéeadsa taille avoisine 3m (souvent ramener gantaille)
- Toutes les fonctions constructives s’appuienbdid sur la charpente de I'arbre (tige, ses raatifins
primaires, puis secondaires et tertiaires ? Impodales ramifications de second ordre pour la foomat la
fructification chez Arabica.

- La foliation se poursuit sur les rameaux au fux eesure du développement des entre-nceuds. taaésl
feuilles est permanente



- La photosynthese et la transpiration sont fomctie la densité stomatique, de la perméabilitéulatire et de
la pigmentation du limbe

3.3. La floraison

- Elle permet d’assurer la reproduction de I'espgtda production

- Bois porteur d’inflorescence située sur les ragatfons primaires pour les Canephora, et surdesrglaires
pour Arabica

- Evolution : apparition du nceud floral jusqu’agd@nouissement des glomérules floraux : au moins deis et
demi

- Passage su stade bouton vert a celui bouton Bjgammoui : 6 & 7 jours

- Les épanouissement floraux sont groupés en umieaxi fois a la suite des pluies déclencheusesades) au
cours de la saison séche (pour les canéphora) délau de saison des pluies (Arabica). De petibeaisons
annexes peuvent se produire dans les climats &a@hsa

- En cas d’inadaptation écologique de I'espécgailvirescence ou étoilement. C'est une anomalie du
développement floral, une ouverture prématuréeébdasons floraux lors du dernier stade de floraisanrainant
la stérilité de la fleur.

3.4. La pollinisation

- Assurée par les insectes (abeilles et fourmasyeht, la gravité

- Le pollen a une vie de 3 a 4 jours en conditiomsnales

3.5. La fructification

- Environ un mois et demi apres la floraison sdet@he le développement de I'embryon. cette phate la
nouaison du fruit

- Jusqu’a la maturation définitive en baie (épidemouge), il découle une durée de : 6 a 8 mois fofirabica -
9 a 11 mois pour C Canephora

Cette durée est influencée par l'altitude (rafresisgbment de I'atmosphére)

- Le rythme d’accroissement du fruit se présentaroe suit :

. 0 & 8 semaines grossissement lent

. 8 & 24 semaines : grossissement rapide

. Au-déla de 24 semaines : faible développement

. Modification de couleur : maturation

- Chute des fruits « shedding » : une faible propor(16 a 20%) de toutes les fleurs fécondéematestade
fruit mar

3.6. Phase de déclin végétatif —stérilité

- Ce stade correspond a une dégradation : forsystéme aérien (une chute de production) et unrdépénent
du systeme radical

- Les premiers signes de fatigue se manifestembalement aprés 15 a 20 années de fructification

4. ECOLOGIE

PARAMETRES COFFEA ARABICA COFFEA CANEPHORA
Tropical tempéré par altitude a 2 Climat équatorial ou subéquatorial

- Climat saisons contrastées chaud et humide

1 500 — 1800 mm :an avec saison

— A i C 3
- Pluviométrie séche marquée (4-5mois) L 500 = 2 ORI ER RERET2 ST SR

10 mois
- Température Moyenne : 18 — 22°C 20 — 25 ° (Min : 11°C) sans écart
b (Min : 4°, Max : 31°C) journalier marqu
- Insolation Héliotrope Héliotrope
- Altitude 1300 -1 800m Inférieur 2 1000m
Léger, profond a réaction acide Pas d’exigence particuliere sols
e e (4,5<pH<6,5) profonds
5. CULTURES

5.1. Multiplication
- Le caféier se multiplie par voie générative (sBrou par végétative (bouturage, greffage)
5.1.1. Multiplication par semis
Germoir

** Préparation du sol : planches de terreaaisges a 12 a 20cm

* Semis : graines placées face plate contterta, profondeur 1 — 2 cm sous paille : germaraén 14 mois,
ombrage indispensable

* Densité : écartement 2 — 3 cm en tous @800 graines/m2 ; 1,75 a 2m2 par ha de plantation

* Durée de séjour : 4 a 6 semaines en gerfiusqu’a épanouissement des feuilles cotylédonspire
Pépiniere

* Disposée en planches de 1,20m a 1,50m s¢sinso caillouteux et sans débris, jusqu’au 40cm de
profondeur



* Fertilisation : fumure organique bien décars@ supérieure a 200Kg/are

* Repiquage : utilisant strictement des plamg®ureux avec pivot rectiligne

* Densité : 20 x 20 cm soit 1,25 ares pour dlpanter

* Entretien : ombrage dés le repiquage puisirlition progressive de 'ombrage au fur et a mesue les
plantules se développent, arrosage régulier (saps)t sarclages

* durée de séjour : 12 a 15 mois pour AralBica8 mois pour Canephora
5.1.2. Bouturage
- la production de plants par bouture est possitde C Canephora (taux de réussite > 70%). L'inthz&ette
technique de multiplication réside dans la repréidndidéle du caféier
- Les boutures sont prélevées sur des arbustesseélevés spécialement en parcs a bois, aetne glacés =
dans des bacs de bouturage appelés propagatennsnpé a 8 semaines
- Le parc en bois est un ensemble de plates-bafmeslamment fumées , placées sous un ombrage et sur
lesquelles on a planté 16 plants sélectionnéempar
- On appelle sur ces plants des « baguettes »oqtides gourmands orthotropes comportant 6 a Heetde
feuilles. La coupe des baguettes a lieu le matin
- L’exploitation du parc a bois peut débuter afF@s9 mois
- Préparation des boutures : avec un sécateur gtefioir bien aiguisés, on coupe la baguette a-0,6m au-
dessus de chaque nceud portant une paire de fépitlesempécher le développement ultérieur desaare
naissant des bourgeons primaires, extra axillaires)

* Chaque morceau de baguettes, portant lesiflefls coupées en leur milieu ou au tiers de llengueur (pou
limiter I'évapotranspiration) est coupé a 3 cm (me pouce) au-dessous de ces feuilles

*On proceéde ensuite au clivage des boutusestionnement en deux segments longitudinaux poctetun
une feuille. Cette opération n’est cependant ptssjt’avec des boutures de diamétre suffisant.
- Les boutures préparées sont disposées dans @keschu bacs remplis de couches alternées degprde
gravier facilitant ainsi le drainage et supporfermnilieu d’enracinement. Ce dernier est constitwé couche
de matiére poreuse, chimiquement inerte d’au m2inem d ‘épaisseur (sciure de bois grossiére, ferdae
tamisée et lavée, gros sable de riviére, ballegdparches ou coques de café compostée. Cesshapelés
propagateurs ou fosses de bouturages contienn@rtdfures par m2 (soit une densité de 15cm x 29,8tm
ombragés a 50%
- Les arrosages ont lieu, une fois tous les 2 jpargemps froid et pluvieux et une a 2 fois par jen saison
chaude, et se font de préférence le soir avecde propre
- Les boutures demeurent 2 a 3 mois dans les patpag. Dés que les racines ont 3 a 4 cm de lonigso
repigue en pépiniere
- La pépiniére est identique a celle du semis. diraar les plates-bandes des lignes espacéesate 2placer
sur chaque ligne une bouture racinée tous les 26arbrager les boutures en saison seche duranuis jo
sarcler, nettoyer les plates-bandes, et arrossguerle sol se desséche
- Au bout de 6 a 8 mois de pépiniére, c'est a @gés de 8 a 11 mois, les jeunes plants de cafésaisdes
boutures sont bons a étre plantés en plein champ
- Dans la pratique, on ne repique que les jeursgphyant 6 paires de feuilles
5.1.3 Multiplication par greffage
- Le porte-greffe est soit un plan issu du senaig,81e bouture racinée. Le porte-greffe doit éustique et bien
adapté au terrain (inondable ?Coffea Congensigsteeches ? Coffee Excelsa)
- Le greffon est un fragment de gourmands provedamt arbre d’élite que I'on veut multiplier
- Le greffage se fait par approche, en écussourtiig en fente ordinaire
- Les problemes de cette méthode de propagatiofipgtent la vulgarisation, concernent les afféster
incompatibilités des variétés ou espéces en préseria qualification professionnelle des opérateur
5.2. Plantation
5.2.1 Préparation du sol
- Se fait presque un an avant la mise en placefhiec
- Les caféiers sont habituellement établis en itefraestier
- Défricher sans incinération les allées, les Igyde plantation et les trous
- Piqueter les allées, les lignes de plantatidasstrous
- Besoins de lutte anti-érosive, en fonction dedafiguration du terrain, de la nature du sol,’thedortance et
de la violence des pluies
- En terrain en pente, piqueter les rangées ds parallelement aux courbes de niveau. Sépareangges par
une haie antiérosive de Flémingia, de Citronnell&/étiver. Dans les interlignes, semer une plaste d
couverture (famille légumineuse)
- Planter de 'ombrage provisoire et de 'ombragéritif 6 mois avant la mise en place des caféiers
- Creuser de trous de plantation de dimension 5066tm x 50cm aux endroits précédemment piquetés
- Ecartements :
- Arabica : 2m x2m a 3m x 3m (jusqu'a 5 000 pied}/h
- Canephora : 2,5m x 2,5m x 4m (1000 a 1500 piejis/h
4 & 5 semaines apres la trouaison, reboucherolas avec la terre de couverture . Si possible, myélaa du
fumier bien décomposé (ou du compost utilisantdfiehets d’usinage de café) et a la fumure minéfaater
également la terre avec de I'aldrin (& 20%) a ra® 20g part trou



- 4 a 5 semaines aprés avoir rebouché les troysewnmettre en place les jeunes caféiers. Lesadiombrage
provisoire doivent avoir 50 a 60 cm de hauteur.

5.2.2. Mise en place

- Aprés arrosage copieux, les plants en mottegsltmveés de la pépiniére

- Maintenir la terre autour des racines avec de#lde de bananier liés ou de la paille tressééesSplants se
présentent dans des pots plastiques, enlever o@gmddors de la plantation

- Dans le cas d'une plantation de Canephora, metigdace un mélange de 7 a 8 clones (mélangelpojl,
pour assurer par la suite une bonne fécondatiofielas

- Lors de la mise en place, il faut veiller a plaleecollet au niveau du sol et ne pas tordreVetpi

- Boucher le trou en tassant fortement le sol auoyeune plant de caféier

- Protéger ensuite le jeune caféier a I'aide d'mbmge de feuillage (fougére ou longoza) pendapWs

- Date de mise en place :

- Sur la Cote-Est, la plantation peut se fairegdiainnée si I'on dispose de plants en pots plasgTandis que
la meilleures époque de plantation va de novemionara pour les plants a racines nues

- Sur les Hauts-Plateaux, le jeunes caféiers sanemplace au début de la saison des pluies

5.3. Ombrage

En plus de la protection contre le soleil, 'omleagst surtout destiné a protéger les caféiersetmfroid et
contre le vent. L'ombrage est recommandé égaledeard les caféiers situées en régions d'altitudelexties,
pour préserver les sols de I'érosion pluviale.

Les inconvénients de son emploi, lors d’exces raatrélé (ex diminution des rendements, augmentation
codt de production, risque de développement dediga@n ambiance humide, concurrence hydrique et
nutritionnelle) contrebalancent bien souvent sestages

L'utilisation de 'ombrage permanent des parcefiest donc conseillée que lorsque les conditiodo@ique
sont limitantes pour la caféiculture ((zones expes&u gel, a la gréle, aux exces thermique ouauleyi
L'ombrage temporaire (un a deux ans) des jeunéseras par la plantation intercalaire d’arbustéeqfar
contre plus d’avantages que d’inconvénients

5.3.1. Ombrage temporaire ou provisoire

- Semer 6 mois avant la mise en place des cafuelgs piquets, sitbt apres le défrichement pidaetage du
terrain. Les lignes sont orientées Est-Ouest

- Utiliser un mélange de crotalaria, de FlemingdiaCajanus Cajan (pois d’Angole). On proscrit lpH@sa qui
attire les cochenilles. Le bananier n'est pas renandé car il est trés avide de potasse

- Eclaircir a 50cm de part et d'autre des caféigusind 'ombrage provisoire atteint 3m de haut.dRépcette
opération autant de fois qu’elle sera nécessainedafne pas étouffer les caféiers

- Supprimer cet ombrage au bout de la 3éme année

5.3.2. Ombrage définitif ou permanent

- Planter en méme temps que I'ombrage provisoire

- Utiliser les légumineuses telles que I'Inga DsildiAlbizia stipulata que I'on place sur les lignges caféiers
- Supprimer un arbre d’'ombrage sue deux vers laef@nmBéme année de plantation

5.4. Cultures intercalaires

Une culture intercalaire en bande, suffisammeriggé®e du pied des caféiers (environ 0,70m), carisditle
plantes choisies ne portant pas ombrage a la ar@issles jeunes plants , bien entretenue, peuttngrnta sa
bonne conduite : enrichissement par ses résiduscdéte.

Intérét économique de la pratique : récoltes imatédipour le planteur , alors que la caféiére aduyt pas
encore.

Son intérét agronomique : la fertilisation (néces3ales désherbages et les traitements phyt@sarst
(éventuels) de la culture intercalaire contribumnbon état des caféiers.

Les variétés les plus favorables a ce type de caltu

* Le haricot, I'arachide, le pois de terre (vouandget en général les Iégumineuses non grimpaaeighissant
le sol par leurs nodosités

* Le riz, le mais (ce dernier non répété d'une anqdautre et récolté avant que son ombrage syeimes
caféiers ait tendance a les faire filer, malgré esfbet toujours favorable de brise-vert)

* Des légumes divers : choux, pomme de terre qlectimat les autorise ; des plantes a épices (i
stimilantes (tabac) ; le coton aussi en ligne uaiqu

5.5. Culture associées permanentes

On envisage la culture simultanée et pérenne esméime terrain, des caféiers et de I'une des gsarulures
de rente tropicales (quinquina, hévéa, palmierile htocotier). Mais ce systéeme associatif n'est pa
recommandé méme s'il est réalisé avec des parésnadmt I'association peut-étre plus temporaire (ex
bananiers). Car a la compétition engendrée au migtea nutriments du sol et la concurrence hydr{goe
toujours néfaste a la productivité de 'ensemble.

5.6. Entretien

- remplacement des manquants : régénération diélsvieaféiéres. L'opération concerne aussi bisrckféieres
« hors d’age économique » ‘ayant dépassé la lidhdtge 25 a 30 ans) que des caféiéres relativeraenés mais
dégradées

- Eviter la « folie du laboureur » ou remuage egifetu terrain de I'interligne provoquant une aatien du
travail microbien, avec comme conséquence la degiruaccélérée de I'humus et une action défaverabt la



cohésion du sol
- Il est donc conseillé de travailler le moins phbissle sol surtout en saison pluvieuse. Les fagbestretien les
moins dangereuses a recommander par ordre sont :

* |le paillage ou « mulching » (idéal mais amik a mettre en ceuvre)

* le desherbage chimique : demande une ba@wimicité des participants et la disponibilité dad
herbicides

* La couvertures vivante et permanente du st@dst la méthode qui assure la protection dwasobindres
frais a condition que I'espéce constitutive dedaverture ait été bien choisie. Elle donne un 8@, résistant
aux intempéries climatiques et s’oppose au systinsarclage a nu. Les plantes recommandées sont les
légumineuses a cause de I'enrichissement anneaeata par leurs nodosités (Mimosa inisa, Desmodium
ovalfolium (green leaf), Desmodium intortum (sileaf), Pueraria javanica, Flemingia congesta
- Entretien des arbres d’'ombrage et éclaircieofdé&ues de ceux-ci
- Epandage d’Aldrin a titre préventif et a raisan1b cm3 de produit émusionable a 20% dans 2 |imes
caféier durant les 2 premiéres années
- Egourmandage périodique des caféiers (tous fesi durant la saison chaude et humide)
5.7. Taille
Le jeune caféier, lors de son entrée en produgtiéaente une belle symétrie architecturale et fomeelle, ou
des rameaux s'étagent avec régularité de la baseramet. Floraisons et fructifications, plus ou msoi
abondantes, remplissent les glomérules les plusm@sicAinsi, la surface reproductrice s'accroingme temps
que l'arbre, développe de nouvelles ramificationis glles-mémes se ramifient en palmettes seccoeslain
tertiaires
En vieillissant, la belle harmonie végétative @rogluctive se dégrade :

** | a tige s’éléve a des hauteurs parfoissidérables (5m a 15m selon I'espéce ou la varétEainant un
haut bouquet de jeunes rameaux

** |_es rameaux s'allongent, se défeuillanearlbase aprés fructification

** Dans la partie moyenne de I'arbre, ces ramedéfeuillés se desséchent et meurent , nemhisshsister
sur le tronc anarchique de gourmands improductifs.
La taille du caféier aura donc pour but de restaamemaximum la surface efficace de rameaux ededs
foliacés susceptibles de porter de nouvelles aetddnttes inflorescences et capables d’en assurer le
développement sans aléas physiologiques. En dati@]le permettra de donner aux cultures , uhea@kobuste
et équilibrée, support des ramifications fructifbéen orientées facilitant leur exploitation
En caféiculture, trois modes principaux peuverg atfoptés : taille sur tige unique, taille surgigaultiples,
libre croissance aménagée a rénovation périodige&érée.
Actuellement, la taille & une seule tige (unicaelst)abandonnée car elle est trop onéreuse etdropliquée.
On préfere la taille a plusieurs tiges ‘multicagié donne des rendements supérieures a ceux des adnduits
a tige unique.
5.7.1. Taille de formation
Aprés la reprise du jeune caféier pendant la prens@ison chaude (de novembre a début févrieadDdte-
Est), on procédera a I'arcure afin de forcer lesgs caféiers a émettre des rejets
Dans ce but, on supprime les branches bassesnediotient le caféier horizontalement a I'aide darochet ou
d’un lien.
On garde 4 rejets répartis autour du pied et les pites possible du collet, 2 a 3 mois plus tard.
On supprime généralement la téte de la tige prabeigui est paralléle au sol car elle ne donneraniaux
gu’une faible production.
5.7.2. Taille de production
Le principe est de ne garder les tiges en producfie jusqu’a leur 3éme récolte sans les pincarAla
derniére récolte, on en supprimera quelques uties. §&ront remplacées au fur et a mesure parejits,rde
maniére a avoir constamment 4 tiges en production :
- Les 4 rejets précédents grandissent, fleurisstesthdnnent leur premiére récolte. Supprimer tosisdgts qui
apparaissent.
- A l'issue de la seconde récolte, garder un Rjeplémentaire
- Aprés la 3éme récolte, supprimer I'une des plagles tiges et garder un nouveau rejet. Fairenéene a
l'issue des 4eme et 5éme récolte
- Aprés la 6éme récolte, supprimer la derniéretides provenant des rejets initiaux et garder toga@n
nouveau rejet.
5.7.3. Taillle de régénération
- Elle s’applique aux caféiers non conduits ratellement et qui ne possédent en général qu’un waigue
- Elle s’effectue également par recepage périodipsetiges hautes, épuisées et peu productives
- Il ne faut recéper que les plantations encoreuwiguse et disposant d’'un ombrage correct
- La période de recépage est impérativement lasaiche, le plus tdt possible apres la récolite dadbtenir
un départ précoce des nouvelles tiges et leuriflonaun an plus tard. Le recépage est effectué &grmis
d'ao(t a octobre sur la Cote-Est
- On commence d’abord par régler 'ombrage enneimliant s'il est trop épais
- Puis couper le pied du caféier en biais a unéchaule 0,30 & 0,40 m aprés avoir tavacher la aégétautour
du pied. En profiter pour éclaircir la plantaticrremplacer les pieds manquants



- Trois mois aprés le recépage (vers février/nfais} I'égourmandage sélectif en choisissant @i«
gourmands les plus robustes, bien répartis aumia douche bien éclairée et supprimer les autres

- Un a deux mois plus tard, faire une deuxiemectiéle de gourmands et éliminer les nouveaux rejets
conserver finalement les trois ou quatre tiges ypév

- Aprés la 3éme ou 4éme récolte, couper sauf unsequde tire-séve

- Choisir 4 nouveaux gourmands

- Dés que la récolte du tire-séve est terminégyramer le

- Les 4 nouveaux rejets fourniront la récolte soiegzet le cycle recommence ainsi

5.8.La fertilisation

En ce qui concerne la fumure organique :

- Apporter le maximum de fumier de ferme bien dépose par trou au moment de la plantation

- Apporter ensuite tous les 4 ans : 40 a 50 T dedude ferme en couverture autour de chaque pezhtbier.
Apporter un peu de sulfate d'ammoniaque sue ledupdur faciliter sa décomposition

Quant a la fumure minérale :

- A la plantation, apporter avec le fumier 500gptiesphate bicalcique et 500g de dolomie par trou

- Pour les caféiers de 1 a 3 ans apporter 50galjpaé pied (en avril sur la C.E.) et 50g d'uréepad en
novembre

- Pour les caféiers en production , apporter 1G0gap de 20 — 10 — 10 par pied en deux fois : eéhetven
novembre

- En cas de carence en magnésie, apporter 100@fppt an de kiésérite

6. RECOLTE ET RENDEMENT

- Age de premiére récolte : 3 -4 ans

- Ne cueillir que les cerises bien mures (rougess.cerises immatures (vertes) ne donnent querdesdg café
de quantité inférieure . Les cerises trop miregnds) donnent des grains de café ayant un mauvaisgde
présentation défectueuse.

- Ne récolter alors que cerise par cerise en plusitis au fur et a mesure de leur arrivée a rita@tur

- Les cerises récoltées doivent étre portées aussitlieu de traitement

- Rendement moyen d’un caféier : 5 & 10 Kg de esyisoit 1 & 2 Kg de café marchand, soit un rendedee
300 a 800Kg/ha

- Viabilité : 20 ans en moyenne. Elle peut atteinB® ans

7. MALADIES ET ENNEMIS

On distingue deux fléaux majeurs : la rouille or@mgt la scolyte du grain.

La rouille (maladie cryptogamique dont I'agent ldstmileia vastatrix et H coffeicola) se manifeste pa
l'apparition des taches jaunatres sur les feuittbstes des feuilles malades pouvant entrainegfludlage total
de l'arbuste.

Le scolyte est un insecte qui perfore les cerisesg@nt entrainer la chute des fruits ou la déptiéciale sa
qualité.

En outre, il y a les pourridiés des racines (fissuongitudinales et pourriture du pivot et desnes principales)
di a des champignons dont les seuls moyens deeffittace consistent a isoler les pieds maladeslpafosses
assez profondes, les arracher (et les ombrage} etviecinérer tous les troncs et débris lignedanthracnose
des fruits fait chuter les cerises.

Elle se traite aux solutions cupriques. Les codlenpeuvent attaquer racines et organes aériens{fd un
manchon autour du collet, provoquant la maladielgpPhtiriose (dangereuse pour les jeunes cdféiela
fumagine.

8. TECHNOLOGIE

Pour obtenir du café marchand, il faut débarrdssegrains de leurs enveloppes

Deux méthodes sont utilisées :

. Le traitement par voie humide : c’est le plugrassant car les grains, une fois traités, n'exidejue peu de
conditionnement. Leur couleur est trés uniformeismae installation de traitement par voie humidmande
un minimum de 200 ha plantation pour étre rentable

. Le traitement par voie séche : qui est le plilsétet le plus simple

9. BIBLIOGRAPHIE

- « Mémento de I’Agronome » - Nouvelle édition. Rbfique Francaise — Ministére de la Coopératio®841

- « Recueil des Fiches Technique d'Agriculture $géc> par M. Paul HUBERT-Ingénieur Agronome — 1968
Tome 1

- « Larousse Agricole » publié sous la directionldan-Michel Clément — Librairie Larousse — 1981

- « Le caféier » par H.R. Cambrony — Edition, Maiseuve et Larose — Agence de Coopération Cultueelle
Technique — Centre Technique de Coopération ré@idRurale — 1987

- « la Filiere café a Madagascar » - Document

- Réalisé par le CITE et GRET — Octobre 1990

« Ny Fambolena Kafe Arabica eto afovoan-tany »Smrdika Kristiana Fianarantsoa — 1956






