Culture de la salicorne
Très savoureuse, la salicorne est un légume riche en sels minéraux, en iode, en fer, en magnésium et en calcium. Elle contient aussi des fibres et de la vitamine B12. De plus, la salicorne ne demande pratiquement pas d'entretien.

Quelles sont les fournitures nécessaires ?

· Noms communs : salicorne, passe pierre, criste marine, haricot de mer, salicot, corne de mer

 

· Nom latin : Salicornia europaea

· Famille des Chénopodiacées

 

· Plante comestible

· Légume

 

· Climat océanique, semi-océanique, méditerranéen

· Fleurs blanches, jaunes

 

· Végétation : vivace

· Feuillage caduc

 

· Hauteur à maturité : 0,45 à 0,60 m

· Entretien facile

 

· Besoin en eau moyen

· Croissance normale

 

· Multiplication par semis

· Résistance au froid (rusticité) : moyenne (semi-rustique)

 

· Exposition : soleil, mi-ombre

· Plantation : pleine terre

 

· Type de sol : sableux

· PH du sol : neutre

 

· Humidité du sol : humide

· Période de plantation ou de semis : septembre-octobre

 

· Période de floraison : juin, juillet, août

· Période de récolte : mai-juin

