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Pimenta dioica

Nom binominal

Pimenta dioica
(L.) Merr., 1947

Classification phylogénétique

Classification

Régne  Plantae
Sous-régne Tracheobionta
Division = Magnoliophyta
Classe ~ Magnoliopsida
Sous-classe Rosidae
Ordre  Myrtales
Famille Myrtaceae

Genre Pimenta
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Piment de la Jamaique

Classification phylogénétique

Ordre Myrtales

Famille Myrtaceae

Feuilles

Le piment de la Jamaique, poivre de la Jamaique (Pimenta dioica) est un arbre de la famille des Myrtaceae. C'est
une espece des régions tropicales d'Amérique, dont les fruits sont a I'origine d'une épice appelée quatre-€pices.

Noms vernaculaires

» frangais : Piment de la Jamaique, poivre de la Jamaique, quatre-épices, tout-épice, piment-giroflée,
poivrier-giroflée, poivre aromatique, bois d'inde.

* allemand : Piment, Neugewiirz, Allgewiirz, Nelkenpfeffer, Jamaicapfeffer, Englisches Gewiirz.

* anglais : allspice, Jamaica pepper, Myrtle pepper, Pimento, Newspice.

e arabe : Bahar, Bhar hub wa na'im

¢ créole : bwadenn,

* espagnol : Pimienta de Jamaica, Pimienta gorda.

* finnois : maustepippuri.

* italien : Pimento, Pepe di Giamaica.

* letton : Smarzigie pipari, Jamaikas pipars.

» néerlandais : Jamaica peper, Piment.

* polonais : Ziele angielskie

* portugais : Pimenta da Jamaica.

* russe : Yamaiskiy perets, Perets Douchistiy.

¢ suédois : kryddpeppar.

* tcheque : Nové koreni

* turc : yenibahar

* ukrainien : Doukhmyaniy Perets

» arabe(Maroc) : 5,54 Nowiwira

e arabe (Algérie) "kebbaba".
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Piment de la Jamaique

Description

C'est un petit arbre, environ 10 metres de haut, aux feuilles entieres, opposées, persistantes, oblongues-acuminées.

Ses feuilles dégagent une forte odeur de girofle.

Les fruits sont des baies sphériques de petite taille (10 a 15 millimetres de diametre) contenant deux graines, de

couleur noire a maturité.

C'est une espece dioique (pieds males et femelles séparés).

Utilisation

Le fruit séché constitue le quatre-épices, ainsi nommé parce que cette épice développe plusieurs ardmes rappelant
le poivre coco, le clou de girofle, la cannelle et la noix de muscade.
La feuille s'emploie en cuisine comme condiment, a l'instar de la feuille de laurier. Elle entre notamment dans la

préparation de nombreux recettes créoles comme celle du boudin créole, ou antillais, dont elles relevent le goit.

Les vertus de la feuille sont connues depuis longtemps, elles sont utilisées dans une friction appelée bay rhum

commercialisée aux Antilles, Guadeloupe, Martinique, Dominique et Sainte-Lucie, entre autres.

Synonymes

Myrtus dioica L.

Myrtus pimenta L.

Pimenta officinalis Lindl.
Pimenta pimenta (L.) H.Karst.

Pimenta vulgaris Lindl.

Liens externes

Référence Tela Botanica (La Réunion [1]): Pimenta dioica (L.) Merr. (21 (fr)
Référence ITIS : Pimenta dioica (L.) Merr. ! (fr) (+ version anglaise ! (en))
Référence GRIN P! espece Pimenta dioica (L.) Merr. (61 (en)

Références

(1]
[2]
[3]
[4]
[3]
(6]

http://www.tela-botanica.org/page:bdnfm
http://www.tela-botanica.org/eflore/BDNFM/2006.01/nn/5408
http://www.cbif.gc.ca/pls/itisca/next?taxa=&p_format=&p_ifx=&p_lang=fr&v_tsn=27247
http://www.itis.gov/servlet/SingleRpt/SingleRpt?search_topic=TSNé&search_value=27247
http://www.ars-grin.gov/

http://www.ars-grin.gov/~sbmljw/cgi-bin/taxon.pl?28390
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