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Epice et graine aromatique

¢ Amchoor (ou mangue Inde)
¢ Graine d'aneth (Scandinavie)
* Anis

¢ Anis étoilé (Asie)

¢ Asa foetida (Inde)

* Bouquet garni séché

e Cannelle

e Capre

¢ Cardamome

e Carom

¢  Graine de carvi

e Casse

¢ Graine de celeri

*  Chili (Mexique)

¢ Cing épices (Chine)

¢ Coriandre

e Cumin, Cumin blanc, Cumin noir

e Curcuma

e Curry

¢ Dukkah (Asie)

+  Epices 2 saumure

* Graine de fenouil

¢ Galanga ou Laos (Asie)
e Garam massala (Asie)

* Baie de Genievre (Europe)

* Gingembre frais, Gingembre en poudre (Asie)

¢ Clou de girofle

Articles connexes

* liste des épices

Macis

Graine de moutarde (Europe)
Muscade

Panch Phora (Inde)

Paprika

Graine de pavot (Inde)

Piment de Cayenne (ou Poivre de Cayenne) (Amérique latine)

Piment d'espelette Pays basque francais)
Poivre

Poivre de Kampot (Cambodge)

Poivre de la Jamaique (Amérique latine)
Poivre du Sichuan

Raifort (Europe)

Réglisse

Safran

Sansho en poudre (Japon)

Sel

Graine de sésame

Fleur de souci (Europe)

Sumac (bassin méditerranéen)

Tamarin (Inde)

Graine de Tournesol (Amérique latine)
Gousse de vanille, Essence de vanille
Racine de Wasabi (Japon)

Za'atar (Proche-Orient)



http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Amchoor
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Macis
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Aneth
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Moutarde_%28condiment%29
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Anis_vert
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Noix_de_muscade
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Anis_%C3%A9toil%C3%A9
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Panch_Phora
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Asa_foetida
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Paprika
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Bouquet_garni_s%C3%A9ch%C3%A9
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Pavot
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cannelle_%28%C3%A9corce%29
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Piment_de_Cayenne
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=C%C3%A2pre
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Piment_d%27espelette
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Pays_basque
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cardamome
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Poivre
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Poivre_de_Kampot
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Carvi
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Poivre_de_la_Jama%C3%AFque
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Casse
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Poivre_du_Sichuan
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=C%C3%A9leri
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Raifort
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Chili
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=R%C3%A9glisse
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cinq_%C3%A9pices
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Safran_%28%C3%A9pice%29
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Coriandre
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Sansho_en_poudre
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cumin
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cumin
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cumin
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Sel_alimentaire
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Curcuma
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=S%C3%A9same
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Curry
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=%C5%92illet_d%27Inde
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Dukkah
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Rhus
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=%C3%89pices_%C3%A0_saumure
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Tamarin_%28fruit%29
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Fenouil
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Tournesol
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Galanga
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Vanille
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Vanille
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Garam_massala
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Wasabi_%28plante%29
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Gen%C3%A9vrier_commun
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Za%27atar
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Gingembre
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Gingembre
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Girofle
http://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=Liste_des_%C3%A9pices

Sources et contributeurs de 'article

Sources et contributeurs de ’'article

Epice et graine aromatique Source: http:/fr.wikipedia.org/w/index.php?0ldid=75878339 Contributeurs: Badmood, Doc103, Ertezoute, Guy777, Hayan, Ji-Elle, Kenjib, Leag, Markko, Paskalo,
Phe, Piku, Pmx, Sebleouf, Semnoz, Spooky, Taguelmoust, Tavernier, TigH, Tooony, VonTasha, Wiz, 2:-0)E, 2 modifications anonymes

Licence

Creative Commons Attribution-Share Alike 3.0 Unported
i i 3.0/

reati s.org/licenses




	Épice et graine aromatique
	Articles connexes

	Licence

