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/////

cadre d’un programme de renforcement des capacités des Or-
ganisations Paysannes mis en oeuvre par Afrique verte Bur-
kina avec le soutien financier du Ministere des finances et du
budget et de la Commission Européenne. Les idées qui y sont
développées reflétent les opinions d’Afrique Verte et n’enga-
gent en aucun cas la responsabilité de la Commission Euro-
péenne.

Ce module est destiné a I’'usage des agents de développement
pour I’animation des formations a I’intention des Organisa-
tions Paysannes. En I’utilisant, merci de se rappeler toujours
ceci : ““ Les outils ne sont que des aides a I’animation. Leur
efficacité dépend de I’art avec lequel ils sont maniés ! ™.




PARTIE 1. FICHE TECHNIQUE

Contexte / Justification

Lacommercidisation descéréa esrepose sur un cyclepermanent :
approvisionnement / collecte, stockage et écoulement.

En cequi concerneles organisations paysannesdont lerdledans
lacommercidisation descéréaless est accru depuislalibéralisa
tion du secteur par I’ Etat, les céréal es sont collectées aupresdes
membresindividueset/ ou achetéesdanslesvillages, lesmarchés
locaux et auprés descommercants. L’ approvisionnement en cé-
réal essefait généra ement au moment desrécoltesou lesprix sont
lesplusbas.

Avant I’ écoulement des céréales, les OPles stockent pendant une
certaine période afin de pouvoir lesvendre au moment ou lade-
mande est présente et général ement celacoincide avec une cer-
taine montée des prix du marché.

L estockage est donc comme onvient delevoir, déterminant dans
lastratégie de commercialisation des céréales par les OP. Cepen-
dant, lorsqu’il N’ est pashbien assuré, le tockage est sourcedebien
dedéboireschez lesOP. En effet, 5 e stockagen’ est paseffectué
danslerespect de certainesnormeset conditions, il ne permet pas
une bonne conservation des céréaleset nuit ainsi aleur qualité
(perteen poidset qualité, détérioration desgrains, infestation, ...).
Pourtant, dansuneéconomieconcurrentielle, pour avoir lesmellleurs
marcheés et rentabiliser leurs activités de commercialisation des
céréales, les OP doivent proposer aleursclientsdescéréalesde
quaité.

C’ est auregard de ce contexte quele présent modul e aété congu
par Afrique Verte BurkinaFaso danslebut d’ aider lesOPen ma-
tiere de stockage et de conservation des céréales.
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THEME
Laformation porte sur lestechniquesde stockage et de conserva
tion descéréales.

OBJECTIFS

L’ objectif générd delaformation est d améliorer lesconditionsde
stockage et de conservation des céréal esdes OP afin d’ accroitre
larentabilitédeleursactivitésdecommercialisation descérédeset
deleur permettre de mieux assurer laséeuritédimentaire.

Laformation viseplus particulierement apermettre aux partici-
pants de répondre en matiére de stockage et de conservation des
céréalesaux questionssuivantes : ¢’ est quoi ?C’ est pour quoi ?
Cestou?C estquand ?C est par qui ? Comment lefait-on ?
Aing, alafindelaformation, lesparticipants:
- connaitront mieux les concepts clé en matiere de stockage
et deconservation descérédles;

- seront sensibilisés sur I'importance d’ un bon stockage et
d' unebonne conservation des céréal esdestinéesalacommer-
cdisation;

- auront renforcéleurs connai ssanceset amélioréleursprati-
guesen matiére de stockage et de conservation descéréales ;

- saront cgpablesd' identifier lesprinci paux ennemisdesstocks
cérédierset lesmoyensdelutte appropriés.

CONTENU
Afind atteindrelesobjectifsviséspar laformation, leséléments
suivantsy seront traités:
- Définitions de notions clé en matiére de stockage et de con-
servation descéréaes;

- Importance du stockage et de laconservation danslacom-
mercialisation descéréales;
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- Leslieux destockage;
- Lespériodes de stockage ;

- Larépartition destachesau sein del’ OP en matiere de stoc-
kage et conservation descéréales;

- Lesméthodes de stockage et de conservation descéréales;
- Lesprincipaux ennemisdes céréal eset lesmoyensdel utte.

DUREE
Laprésenteformation est prévue pour setenir entroisjoursd’ au
moinssix heuresdetravail chacun.

PERIODE

Lapériodeindiquée pour cetteformation est letempsqui suitim-
meédiatement lesrécoltes. A ce moment, les OPremplissent les
magasinset il estimportant qu’ ellessachent lesmesuresaprendre
pour demeilleurs stockage et conservation descéréales. Généra-
lement, cette périodevad’ octobre adécembre.

LIEU

Cetteformation est intéressantelorsgu’ ellesetientenunlieuoules
participants peuvent se rendre dans un magasin de céréal es pour
desvisiteset/ou travaux pratiques. A défaut, il faut tenir compte
destravaux pratiquesdanslechoix du lieu (grande salle et exté-
rieur adapté pour les exercicesen groupe).

PUBLICCIBLE

Laformation est adressée aux membresdes OP particulierement
aux gérantset/ou magasiniers. Elle peut étre élargie aux autres
membres de I’ OP pour que tous comprennent |a nécessité et
I”importance d’ un bon stockage descéréaes. Lenombreane pas
dépasser pour favoriser une bonne participation est de 30
personnes.
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MATERIEL

Papier kraft ; feutres ; craie dedifférentescouleur ; tableau ; ma-
quettesde palettes, desacset demagasins ; imagessur I’ empilage
dessacs(imagesl, 2 et 3), images des prédateursde stocks (imar
ges4, 5 et 6) ; double décimétre ; sonde ; si possible un sac de
céréalespour lapratiquedu controleal’ aided’ une sonde et dans
cecas, prévoir unplat.



PARTIE 2. DEROULEMENT METHODOLOGIQUE DE
LA FORMATION

I. Définition des concepts clé en matiére de
stockage et de conservation des céréales

Le stock est I’ ensembledes produits quel’ on posséde physique-
ment. |1ssont déposés pour une utilisation ultérieure. Pour lecas
des OP qui font lacommercialisation des céréales, lescéréales
constituent leur stock.

L e stockage est une opération qui consiste aentreposer lespro-
duitsen unlieu déterminéet pour une période donnée. Enmatiére
decommerciaisation descéréaes, le stockage est I’ opération qui
consisteaplacer, pour une période donnée, des céréalesdansun
magasin suivant desnormeset desreglesqui permettent labonne
conservaiondesgrains.

La conservation, ¢ estI’ action de garder (stocker) un produit de
manierealemaintenir autant que possibledanslemémeétat. La
conservation des céréalesrevient donc astocker ou garder les
cérédesdefacon acequeleur quantité et qualité demeurent autant
guepossibleintactes.

Il est important de dissocier lesmots stockage et conservation
mémes cesdeux conceptsont dessignificationsproches. [lssont
liéset|’un nevapassans|’ autre. En effet, lestockage doit sefaire
suivant desnormes particuliéres pour favoriser une bonne conser-
vation. Un mauvai sstockage entraine une mauvai se conservation
descérédes. Lafinalité du stockage est laconservation. Onne
stocke paspour leplaisir de stocker maison stocke pour pouvoir
utiliser ensuite. Maislorsguele produit n' est pashien stocké, il est
mal conservéet plustard son utilisation nedonne paslesrésultats
gu’ on escomptait.
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Procede :

Organisez tour a tour un brainstorming, sur la
définition du stock, puis sur le stockage et enfin
sur la conservation des céréales. Lorsque vous
avez fini de recueillir pour un terme les
définitions données par les participants, faites
une synthese et donnez la définition
correspondante qui figure en haut. Ala fin de la
définition des trois termes, faites un commentaire
général en vous inspirant du dernier paragraphe
du texte ci haut.




Il. L’ IMPORTANCE DE LA MAITRISE DES
TECHNIQUES DE STOCKAGE ET DE CONSERVATION
DES CEREALES

Il est important pour les OP de maitriser lestechniques de stoc-
kage et de conservation des cé&réa es pour demultiplesraisons. En
effet, lamaitrise de cestechniquesleur permettrade :

- mieux garder leursstockscéréaliersal’ abri delapluie,
del’ humidité, desinsecteset autresanimaux nuisibles, dela
chaleur excessive...et méme des vols, en attendant leur
écoulement ;

- mieux gérer leursapprovisionnementsen céréalesen
tenant compte des normes de stockage et de conservation
descérédles;

- deproposer aleursclientsdes céréalesdebonnequalité
qui nesont pasinfestées, moisies... ;

- de minimiser les pertes (quantitativement et
qudlitativement parlant) au niveau desstockscéréaliers, qui
sont souvent liéesaux mauvai sesconditionsde stockage et
de conservation et d’augmenter par conséquent les
bénéficesdel’ OP;

- d érecapablesd assurer lasécurité alimentairedeleurs
membreset delapopulation delalocditéou dlessetrouvent
en mettant aleur disposition en permanencedescérédesde
qudité.

Procede : Sans que Tes participants ne se Ievent
de leur chaise, constituer des groupes de 3
personnes voisines. Accordez 5 a 10 minutes aux
groupes pour se concerter et répondre a la
question suivante : pourquoi est-il important
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pour les OP de bien maitriser les techniques de
stockage et de conservation des céréales ?

A I’issue du temps de réflexion accordé, passez a
la pléniére. Organisez la de la facon suivante :
donnez la parole aux groupes un a un avec la
consigne que le groupe apporte une idée nouvelle
sur les avantages de la maitrise des techniques
de stockage. A défaut, il passe. Faites ensuite la
synthése en vous inspirant du texte ci-dessus.




I11. LES LIEUX DE STOCKAGE

Lescérédessont stockéesaplusieursendroits. Lesinfrastructures
de stockage sont fonction des besoins de stockage maisauss de
la nature ou de I’importance de I’ activité. En effet, si |e petit
producteur peut se contenter de son grenier pour le stockage de
sescérédes, il ' enn’ est pasdeméme pour lesgrands producteurs
encoremoins, lesOP, lescommergants...

Ondiginguegénérdement lesinfrastructurestraditionnelleset celles
modernes de stockage.

Le premier groupe est constitué del’ ensembledesgrenierset
apparentés (certains mettent leurs céréales dans les cases
d habitation, al’ intérieur de canarispar exemple ou entreposées
dansdessacs...) qui sont utilisesdanslesdifférentsvillages pour
le stockage des céréales. Leur conception, forme, taille et les
matériaux utilisés pour leur construction varient en fonction des
conditionsclimatiques, d unvillageal’ autre, d unerégional’ autre,
d uneethnieal’ autre, etc.

Le deuxiéme groupe est constitué desinfrastructuresmodernes
qui sont enfait desmagasins construits pour lebesoin destockage
descérédes. Sdonlescapacitésfinanciereset d’ gpprovisionnement
encéréaes, leur taille (petit magasin ou silo), conception (plan),
matériaux utilisés pour laconstruction (banco, semi-dur, ciment)
différent.




Tableau comparatif des avantages et inconvénients
des infrastructures traditionnelles et modernes de
stockage des céréales

Type d’in- Avantages Inconvénients
frastructures
de stockage
Traditionnelles | - Demande peu d'inves-| - assez faible capacité
(greniers et tissements de stockage
assimilés) - Chaqueindividupeut |- Demandent souvent
s en construire des réparations apres
chague campagne agri-
cole
- Ont une durée de vie
assez limitée
- Ne protegent pas as-
sez efficacement les
stocks des attaques des
rongeurs, desinsectes et
méme des voleurs.
- Plusfacilement détrui-
tes en cas de feux de
brousse/ incendie
Modernes - Grande capacité de |- Colt de construction
(magasins) | stockage assez dlevé
- Protegent mieux le - Lorsqu’elles exigent
stock del’ humidité, des | des réparations, les
rongeurs, insectes et co(ts sont assez élevés
méme des voleurs.
- Durée de vie plus
longuesurtout si elles
sont faites en ciment




Auregard desinconvénientsdesinfrastructurestraditionnellesde
stockage, il est fortement conseillédelesaméiorer s possible, de
sedoter de magasins modernes pour |e stockage des céréales.
On peut amédliorer lesgreniersdelafacon suivante :
- enlessurélevant al’ aidedebois, d’ au moins 70 cm du sol
pour éviter I humiditéet I’ attaque desinsectes;;
- en les dotant de protections métalliques (fabriquées
localement) contrelesrats;
- enlescouvrant apresremplissage, d’ une couverture debois
enduit d’ argileet ensuited untoit dechaume;
- enrevé@tant bien!’intérieur et I’ extérieur avecunmortier d argile
pour empécher lesfuitesd’ eau.
Pour lesmagasinségaement, afind’ augmenter leur efficacitédans
la conservation de céréales, certains principes doivent étre
respectes:
- |l est préférable de les construire en matériaux définitifs
(ciment) ;
- llsdoivent étreimplantés sur un sol suréleve pour éviter le
passage et |lastagnation de |’ eau afin de préserver le stock de
I"humidité,
- llsdoivent étre construitsdans un lieu a portée de vue pour
éviterlesvals;
- Letoit etlesmursdoivent ére soigneusement impermésabilisés
et lisses pour éviter desfuitesd’ eau ;
- Il fautingtdler definesmoustiquairesmétaliquesal’ intérieur
des fenétres et des bouches d' aération et a |’ extérieur des
grillagesrigidespour empécher lesentréesderatset d insectes ;
- Lesarbreset |lesherbesprésentsdanslesenvironsimmédiats
du magasin doivent &redliminéspour éoigner lesrongeurs;;
- Al’intérieur dumagasin, il faut réduireau maximum |lesre-
coinset les poutres qui sont deslieux derefuge appréciés par

lesinsecteset rongeurs,;
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- Auniveaudelaporte, vellleracequ'il n'y ait pasdefenteset
d espaceslibresentrele cadre et son support ;

- Lebé&iment doit faireface aux ventsdominantsnord-sud: la
longueur du magasin est orientéed’ est en ouest avec desouver-
tures sefaisant face au cténord et au cété sud (alabase et au
sommet desmurs) pour assurer une bonneventilation.

Procede :

Poser la question suivante aux participants :
“ quels sont les différents lieux de stockage des
céreales que vous connaissez ? 7 Faire la
synthése des réponses en les classifiant en deux
groupes : les infrastructures traditionnelles et
modernes en vous inspirant du paragraphe I11.
Répartir ensuite les participants en 4 groupes.
Demander a deux groupes de présenter les
avantages et inconvénients du stockage des
ceéreales dans des infrastructures traditionnelles
et aux deux autres groupes de faire le méme
travail pour les infrastructures modernes.
Apres la restitution des travaux de groupe en
pléniére, faire une synthese en vous inspirant du
tableau ci-dessus. Terminer ensuite par les
précautions a prendre pour atténuer les
inconvenients des greniers (greniers améliores)
et rendre davantage efficaces les magasins. Il
faudrait avoir déja inscrits sur papier kraft, les
textes concernant ces parties du cours.




IV. LES PERIODES DE STOCKAGE

L espériodes de stockage pour lesbesoinsde consommation dela
famillevont généralement delarécoled une campagneacellede
lacampagne qui suit. Cependant, celaest fonction desrésultatsde
la campagne, de la production de lafamille, de son niveau de
consommation, etc. Le stock peut seretrouver épuisé avant ou
apreslesprochainesreécoltes.

Dansledomainedelacommercialisation descérédes, et encequi
concerneles OP, lesapprovisionnements sefont généralement au
sortir des récoltes au moment ou les prix des céréales sont
abordables. Lescéréales sont stockées et revendueslorsqueles
signaux du marché sont favorables (forte demande, prix
avantageux). En fonction du tempsd’ écoulement du stock, des
réapprovisonnements peuvent sefaireautant defoisquelemarché
lepermet.

L etemps de stockage dépend donc de plusieursfacteursasavoir:
les capacités de commercialisation des OP, |es débouchés pour
I’ écoulement du stock, lasituation alimentairedelazone, letype
decéréales, laqualité des céréal es stockeées, etc.

Procede :

Poser la question suivante aux participants : *“ a
quelle période stockez — vous généralement les
céréales ? . Apres le recueil des réponses,
expliquer que leur diversité est liee au fait que
la période de stockage varie en fonction de
plusieurs facteurs et qu’elle ne peut donc pas étre
la méme pour toutes les OP. Faire une synthese
en vous servant du texte qui précede.
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V. LA REPARTITION DES TACHES AU SEIN DE L’OP
POUR LE STOCKAGE ET LA CONSERVATION DES
CEREALES

LesOP ont un fonctionnement interne qui fixelesresponsabilités
del’ assembléegénérae, du comitédegestion, lesdroitset devoirs
desmembres, etc.

En matiére de stockage et de conservation des céréales, toutela
charge detravail ne doit pas étre supportée uniquement par le
gérant/magasnier.

Sl est vrai qu'il est le superviseur général de I’ opération
d approvisionnement et de stockagedescéréaleset qu'il enassure
lecontréleet lesuivi del’ écoulement, il est tout aussi vrai queles
autresmembres du comité de gestion et del’ OP doivent apporter
leur contribution.

Quellepeut étre cette contribution ?C’ est par exemplelorsqu’ils
semobilisent pour assurer atraversuneaction collective, le net-
toyagedu magasin et desesenvirons, lorsqu’ ilsinterviennent pour
le déchargement descamionset I’ emmagasi nage du stock, etc.

En effet, souvent I’ OP est prompte apayer delamain d ceuvre
pour fairedestravaux qu’ elepourrait faireelle-méme.

Quoi qu'il en soit, pour le stockage et laconservation des céréa
les, il faut veiller amettre en place une organisation du travail au
seindel’ OPoulegérant/magasinier jouelepremier rolemaisil ne
doit pasétreleseul as impliquer dansletravail.
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Roéle du gerant/magasinier

Ro6le des membres
del’OP

- Controler lesstocksregus (conformité
delaqualitéet delaquantité),

- Remplir et signer lesdocumentsde
réception (bordereaux deréception),

- Gérer lesentrées et sorties de stocks
(tenue du cahier de stocks),

- Assurer |” gpprovisionnement en éta-
blissant lesbordereaux ou bonsde
commande,

- Assurer lesventeset tenir ajour le
cahier desventes,

- Fairedesinventairesréguliers,

- Superviser, controler et suivredefa
con généraletouteslesopérationsde
stockageet d écoulement descéréaes.

- Assurer lenet-
toyagedumagasin et
desesenvirons,

- Aider pour le dé-
chargement desca
mions,

- Aider pour I’emma-
gasinage du stock,

- etc

Frocede :

Organiser un brainstorming (une causerie)
autour de la maniere dont les membres des OP
s’organisent et se répartissent les taches pour le
stockage et la conservation des céréales. Al’issue
de la contribution de chacun, faire une synthése
en insistant sur I’engagement de tous et en s’
inspirant du texte du tableau ci-dessus..
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V1. METHODES DE STOCKAGE ET DE
CONSERVATION DES CEREALES

Lesdifférentes opérationsliéesau stockage comportent générale-
ment lestéchessuivantes :

>

>

>
>
>

Lapréparation du magasin et de son environnement avant
lestockage;

Laréception du stock avant entreposage dansle maga-
sn;

L’ emmagasinagedu stock ;

L’ entretien permanent du magasin pendant lestockage ;
Lecontrblerégulier descéréaespendant le stockage.

6.1. La préparation du magasin et de son environnement
avant le stockage

Avant lestockagedescérédes, I’ intérieur et | extérieur du maga:
sindoivent étre préparés. Cette préparation consistea:

a). Pour I’ intérieur du magasin :
- vider entiérement lemagasin de son contenu ;

- brosser et nettoyer correctement lemagasin, le plancher, les
murs, lesrecoins, lesfenétreset porte, leplafond ;

- colmater lestrouset lesfissuresdesmurset dutoit il yalieu;

- fareuntraitement préventif en pulvérisant lemagasinvide;

- brdler tous|es déchets (vieux sacs, grains attaqués) ou les
enterrer loindumagasin;

- confectionner despalettesal’ aide de chevronsou de poutres
pour y déposer lessacsafind éviter I’ humidité ;

- d lespalettesexistent d§a, lesbrosser et lesnettoyer (au be-
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soinbrdler cellesqui sont irrécupérables) et s possible, lespul-
vériser d uninsecticide ;
- bienddimiter I’ emplacement despa ettesdanslemagasin ;

- trier lessacset jeter ceux qui sont irrécupérables, raccommo-
der ceux qui sont trouésou déchirés;

- nettoyer lessacset lestraiter ou adéfaut, lesplonger dansde
I’ eau bouillante pendant 15 minuteset leslaisser bien secher
enduite.

b). Pour I’ extérieur dumagasin :

- désherber, arracher, lesplanteset lesarbres qui setrouvent
dans!’ environnementimmediat ;

- balayer lesabordsdu magasin et brller tous|esdéchets.

A cette étape, il faut préparer touslesoutilsdetravail nécessaires
pour laréception du stock: balais, tamis, toilesou béches, aiguilles,
fils, sacs, sonde, bascule, etc.

6.2. La réception du stock avant entreposage dans le

magasin

A I"arrivéedu stock, lesopérations suivantes doivent éremenées :
- verifier lebordereau delivraison (pour s assurer qu'il S agit
bien du stock attendu) ;

- vérifier queleconditionnement, laqualité et le poids des
céréales sont conformesacequi éait prévu. Si I’ OP dispose
d’ une bascule, il faut peser tous les sacs ou un
échantillon représentatif ;

- préever al’aded unesondemanuelelecontenud unéchan-
tillon de sacspour vérifier laqualité du stock (mélangede cé-
rédes, présencede corpsérangers, humidité, grainsinfestés. . .).
Si laqualitédu stock est mauvai se,on décideradelerefuser ou
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defaireuntraitement avant le stockagedanslemagasin;

- véifier| &at dessacspour voir ceux qui sont dechirés, troues,
mouillésou ceux qui ont perdu uneimportante partie deleur
contenu. Les sacs détériorés doivent étre vidés pour étrere-
coususou adéfaut remplacésavant d éreremplisanouvea ;

- isolerlessacsdéériorés;
- al’issuedu contrdledu stock, il faut soigneusement remplir
lebordereau delivrai son eny mentionnant touteslesanomalies

constatées (sacs manquants, sacsdétériorés, sacsma remplis,
sacsinfestés) avant delesigner.

Procede :

Dans un premier temps, expliquer aux
participants qu’en tant que membres d’une OP
ils se préparent a recevoir un stock dans leur
magasin. Diviser les en 4 groupes. Deux groupes
doivent travailler chacun de son coété, sur la
préparation du magasin. Les deux autres groupes
doivent travailler chacun de son c6té également,
sur la réception du stock.

A la restitution des travaux en pléniere, donner
d’abord la parole aux groupes qui ont réfléchi
sur la préparation du magasin. Apres leur
présentation, présenter sur papier kraft, le texte
sur cette partie (6.1.) et commenter le. Apres,
demander aux autres participants de dire lequel
des deux groupes a le mieux préparé son magasin
et pourquoi.

Passer ensuite a la présentation des deux autres
groupes qui ont travaillé sur la réception du
stock. Apreés leur présentation, présenter le texte
sur cette partie (6.2.) qui aura également été mis



sur papier kraft et commenter le (en évoquant
la sonde, profiter pour la présenter aux
participants). A la fin, demander aux membres
des deux premiers groupes de désigner le groupe
qui a le mieux réceptionné son stock et pourquoi.
Terminer cette partie en répondant aux questions
d’éclaircissement des participants.

6.3. L’emmagasinage du stock : I’empilage des sacs dans le
magasin

Apreslapréparation du magasin et laveérification du stock, on
procede al’ entreposage des sacsdanslemagasin : c’'est I’em-
pilagedessacs. Il est tresimportant. Un bon empilagefacilitele
décompteet |e contrdl e périodique des sacs, | e nettoyage du ma-
gasin et letraitement. Deméme, il rend difficilelatacheaux ron-
geurs. Il permet une meilleure conservation des sacs et de leur
contenu et évitedes chutesqui peuvent occas onner desaccidents
mal heureux. 11 favorise unebonne aération du magasin et desstocks.
L’ empilage dessacsdoit sefaire conformément acertainesregles
dont lesplusimportantes sont :

- Lespilesdoivent étre constituées a partir des sacs d’ un
méme stock (il nefaut pas mélanger un nouveau et un ancien
stock), de méme nature (sacsen jute ou en fibres plastiques),
de méme dimension (sacs de 50kg ou 100kg), de méme con-
tenance(mil oumais...).

- Tantquepossible, il faut éviter d’ entreposer danslaméme
pieceles stocksinfestés et non infestés. A défaut, il faut les
écarter lepluspossible ;

- Les" orellesdessacs” (partiescousues) doivent éretour-
néesversl’intérieur delapile pour donner le plusde stabilitéa
lapileet offrir peu d’ espace aux prédateurs ;

- Unefoislestock emmagasing, il estimportant desonger a
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remplir commeil sedoit lafiche de stock. Dansles normes,
chaque pile, lot ou tas de céréales doit porter lesrenseigne-
mentssuivants : date d emmagasinage, type de céréales, pro-
venance, état général, traitement effectué... Celapermet de
meilleurssuivi et gestion du stock.

- Pour I’ écoulement du stock, il estimportant depratiquer la
regle” du premier entré, premier sorti ” ¢’ est-a-direqu’il faut
commencer aécouler lesvieux stockset/ou ceux qui sont d§ja
infestés.

- Lespalettesdoivent éredisposéesal’ intérieur dumagasin
enrespectant lesconsgnessuivantes :

e unespace minimal de50cmdoit étrelaissé
entrelesommet destas(pile) et leplafond du
magesin;

e unedistancede50cmal mdoit érelaissee
entrelespiles

e unedistance de 50 cm alm doit étre égale-
ment laisséeentre une pileet le mur du maga-
dn

¢ g possble(enfonction delasurfacedu magea-
sin) une allée centrale d Im a2 m doit étre
dégagéeal’ intérieur du magasin pour faciliter
lessortieset entréesde stocks ;

o |l est conseillé de ne pas dépasser des piles
d unehauteur de plusde 3.5 m cequi corres-
pond aenviron dix couchesdesacs;

- Pour lesquantitésimportantes avec des emballages plasti-
ques, il est préconisé d’ empiler lessacssouslaformed une
pyramide (voirimage 1 enannexe) ;

- Pour lesquantitésmoinsimportantes, on utilisele systeme
de3, 50u 8 sacs(voirimage2 en annexe). Maislesystemede
troissacsest le plusconseillé (voir image 3 en annexe)
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Procede :

Répartir les participants en 4 nouveaux groupes.
Donner & chaque groupe un lot comprenant :
une magquette de palette ; 6 sacs en jute ; 6 sacs
en plastique

Demander a chaque groupe de disposer les sacs
recus sur la palette

Aprés la présentation des travaux de groupe,
laisser les intacts et présenter aux participants
les méthodes d’empilage des sacs en s’inspirant
du texte appuyé par les images 1, 2 et 3 sans
toutefois aborder la disposition des palettes dans
le magasin.

A la fin, demander aux groupes d’apprécier le
résultat de leurs travaux (a partir de votre exposé)
et apporter les corrections nécessaires.

Ensuite, disposer devant les participants, un
carton ou un cadre en bois, représentant la
surface et la hauteur d’un magasin. Inviter
chaque groupe a désigner un volontaire pour
aller matérialiser I’emplacement des palettes a
I’intérieur du magasin et la hauteur maximum
de la pile des sacs. Les volontaires doivent utiliser
de la craie (affecter a chaque groupe une couleur
de craie pour distinguer les travaux) pour que le
cadre soit réutilisable pour d’autres sessions.
Apreés le passage des groupes, présenter le texte
sur I’emplacement des palettes dans le magasin
et demander aux participants de désigner le
groupe qui a le mieux disposeé ses palettes dans
le magasin. Apporter les corrections nécessaires
N’hésitez pas & demander a des volontaires de
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venir repositionner les palettes dans le magasin
ou les sacs sur les palettes ou encore la limite de
la hauteur de la pile. Prenez le temps qu’il faut
pour que les participants assimilent parfaitement
cette partie.

6.4. L’entretien permanent du magasin pendant le stockage
Unefoisquelestock est entré au magasinil estimportant, pour
unemeilleureconservation descérédles, deveiller aun bonentretien
dumagasin. Il congste principalement aeffectuer en permanence
I”ingpection du magasin et d entourset amaintenir quotidiennement
I”hygieneal’ intérieur et al’ extérieur du magasin.

6.4.1. L’ inspection du magasin et de ses alentours :
Lemagasindoit éreregulierement visité. Celapermet dedéceler
lesdégradationséventuelles (sur lesmurs, letoit, lesporteset les
fenétres) et en conséguenced’ entreprendrelesréparations néces-
saires. En effet, lesfissureset lestrous servent de cachette aux
insectes, permettent le passagedel’ eau et lapropagation del’ hu-
midité et desmoisissures.

|| faut égd ement ingpecter les coins sombres du magasin pour voir
S desrongeursnes'y cachent pas.

L’ inspection doit s éendre auss sur lesalentoursdu magasin. |1
faut vérifier s'il y adestrous et dans ce cas, les boucher pour
doigner lesrongeurset insectes.

6.4.2. Le maintien de I’hygiéne a I’'intérieur et a I’extérieur
dumagasin :

Lemagasin et sesenvirons doivent rester toujours propres. En
effet, lapropreté préserveles céréal esdes attaques desrongeurs
et insectes.

[l faut tout faire pour assurer quotidiennement un nettoyage du
magasinal’ extérieur commeal’ intérieur.

e



A I'intérieur dumagasin, lenettoyageconsistea :

- vider lemagasin detouslesobjetsinutiles;

- brosser lesmurs, les poutres, lesrecoinsintérieursdu toit, les
ouvertures (porteset fenétres) pour enlever lestoilesd’ araignée et
lapoussiére ;

- balayer le plancher dufond verslasortieen prenant soindebien
nettoyer en dessous des pal ettes.

Apresavoir nettoyé l’ intérieur du batiment, il faut nettoyer les
abords. Il s agit de couper lesmauvaisesherbes, retirer lesobjets
inutileset braler touslesdéchets.

6.5. Le controle régulier des céréales pendant le stockage

Lescérédes, pendant qu’ éles sont stockéesdansle magasin, doi-
vent érerégulierement controléespour verifier qu'il n'y pasd' at-
taguesderongeurs, d'insectesou d’ humidité. Toute attague doit
étretraitéeavant qu'il ne soit trop tard.

Pour effectuer lecontréle, il faut soulever quel ques sacspour veri-
fier leur aspect extérieur et sentir leur odeur pour voir S lescéréa-
lesnesefermentent pas. || faut également regarder entrelessacs,
danslescoutureset les” orellles” dessacss il y adesinsectes. I
faut prendre soin de monter au dessus des piles (C’ est pour cela
gu’ ellesdoivent étre bien stables) pour voir S'il 'y apasdesta
chesd humidité sur les sacs par suitedelapénétration d’ eau de
pluiepar exemple.

I faut également prélever al’ aided’ unesonde, desgrainsal’ inté-
rieur d’ un échantillon desacspour vérifier leur quaité.
Desquedessignesd infestation, d’ attaques, d’ humidité sont cons-
tatés, il faut prendrele plustot possibleles mesures correctives
nécessaires pour réduire lespertes.
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Procede :

Pour les parties 6.4 et 6.5, il faut procéder comme
pour les parties 6.1. et 6.2.. Cela signifie que les
participants doivent étre divisés en 4 groupes.
Deux groupes vont travailler sur I’entretien du
magasin pendant le stockage des céréales et les
deux autres groupes sur le contréle des céréales
pendant le stockage. Organisez les restitutions
de laméme fagon que pour les parties 6.1. et 6.2..
Cela suppose donc que les textes sur les points
6.4. et 6.5. qui figurent ci-dessus, soient portés a
I’avance sur du papier kraft.




V1. LES PRINCIPAUX ENNEMIS DES CEREALES
ET LES MOYENS DE LUTTE (PROTECTION/
PREVENTION ET TRAITEMENT)

Avant mémed' étre capablesd’ identifier lesennemisdesstocks,
lesmembres des OP doivent pouvoir au vu d' un stock de céréa-
les, apprécier saqualitéet savoir dires'il S agit d’ un bon stock ou
d unstock infesté.

7.1. Les caractéristiques d’une céréale de mauvaise qualité
Sansquelaliste soit exhaustive, généralement lescéréalesinfes-
tées présentent cet aspect : présence de déchets des rongeurs,
changement delacoloration, lesgrainsqui s effritent et deviennent
farineux, présence d’ insectes, présencedelarvesdanslesgrains,
dépbt de moisissures sur lesgrains, dégagement d' odeur defer-
mentation, etc.

Lorsdu contr6ledu stock, désqu’ un ou plusieursde cesééments
sont constatés, celasignifiequelestock est infesté. 1| faut donc
agir vite pour limiter lesdégéts.

7.2. Les principaux ennemis des céréales et les moyens de
lutte appropriés

Pour une meilleure conservation des céréales, il estimportant de
savoir les principaux ennemis des stocks céréaliers et de savoir
comment leséviter et lutter contre eux.

L escéréales sont des produits qui ne sont pas appréci s unique-
ment del’ homme. Ellessont laproied autres étresvivantsasa-
voir, lesrongeurs(rats, souris) et lesinsectes. On lesappellecom-
munément les prédateurs ou ravageurs des céréales.

Deplus, lescéréaesperdent deleur qualitélorsgu’ ellessont ex-
poséesalapluie, I’humiditéet lachaeur excessive.
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Les ennemis

Ce qu’ils font aux céréales

Lesrongeurs

Les rongeurs consomment le grain et
endommagent lessacs, les palettes, lemagasin.

[Is contaminent également avec leursurineset
déjections beaucoup de grains, cequi en atere
donclaqualité. Ilscontaminent lescéréalesqui,
unefoisconsomméespar I’homme, peuvent lui
occasionner des maladies (diarrhées par
exemple).

Lesinsectes

Lesinsectesnuisiblesaux céréales(tousnele
sont pas) s aimentent généralement desgrains
et pondent des caufsdanslescéréales. Cesoaufs
déposés éclosent et donnent naissance a des
larvesqui senourrissent desembryonsdesgrains
(cequi fait quelesgrains perdent leur pouvoir
germinatif) ou vivent danslesgrainsdont elles
senourrissent jusqu’ al’ geadulte. Lespapillons
qui détruisent lesgrainsde céréd essedigtinguent
despapillonsordinairespar leursalespoudreuses,
leurs corps velu et leurs habitudes nocturnes.
L espapillons eux-mémesne s' alimentent pas
degrains; ce sont leslarves gu’ elles pondent
qui S attaquent aux stocks en tissant desfilsde
soie et en se nourrissant desgrains brisés.

L' humidité

L humidité entraine la pourriture desgrains &
traversdesmoisissureset champignonsqui S'y
déposent. A lalongue, lescéréa essefermentent
et dégagent uneodeur forte. L humidité peut en
un temps record, engloutir une quantité
importante de céréales. Elles deviennent
impropresalaconsommation.
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Les moyens de prévention

Les moyens de traitement

- Pose de pieges - Vannagedescéréales

- Bonnehygienedumagasin - Traitement avec raticideset
autres produits spécifiques
adaptésaux céréaes.

- Traitement insecticide préventlf - Vannage descéréales

par poudrage ou pulvérisationdu
stock, du magasin, des pal ettes,
dessacs...

- Bonnehygienedumagasin

- Traitement chimique par fu-
migation et pulvérisation de
produit insecticide.

- Avant le stockage, il faut
S assurer que les céréales sont
bien séches

- 11 faut gppliquer rigoureusement
les méthodes de stockage et
conservation descéréales

- |l faut des murs et un toit
éanches

- Séchage du stock

- Vannage

- Traitement du stock (car
I"humiditéfavoriselaprésence
desinsectes)

- Colmatage des fissures et
destrousdesmurset du toit
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Précisions importantes sur les traitements

Généralement, letraitement est fonction dutyped’ infestation ou
d attaque. 11 existe destraitementstraditionnelsqui donnent de
bonsrésultatsmaisqui ont auss leurscontraintes.

Cequel’ on peut dire au sujet destraitements curatifs modernes,

c'est que pour y procéder, il faut s entourer de certaines

précautions :

- demander lesservices de personnes qualifiées (par exemple
lesservicesdel’ agriculture) ;

- lorsgu’un produit est utilisg, lireattentivement lancticeets'y
conformer ;

- dletraitement |’ exige, il faut respecter ledéai requisavant de
consommer les céréalestraitées ; sinon elles peuvent occa
sionner desdrames (maladies, déces) ;

- d'unefagon générale, au coursdestraitements, il est décon-
saillédebaire, fumer, manger, chiquer. Il est conselllédebien
seprotéger (port de gants, casgues, masques pour lenez...),
debien selaver aprésletraitement, de détruire ou d’ enfouir
assez profondément dansle sol, les contenants des produits
utilises (bidons, sachets...), de serendreimmeédiatement au
poste de santéle plusprocheen casdemalaise, aveclanotice
du produit utilisé pour aider rapidement aidentifier lemal et a
letraiter.

Procede :

Pour la partie 7.1., poser la question suivante
aux participants : “ A quoi reconnait-on des
céreales attaquees ou infestees ? . Apres
I’inventaire des différentes réponses, faire une
synthése / complément en vous inspirant du texte
du point 7.1.

Pour la partie 7.2., répartir les participants en
trois groupes. Attribuer respectivement aux



groupes le travail sur les rongeurs, les insectes
et I’humidité. Demander a chaque groupe de
faire le travail suivant :

- Citez des exemples de rongeurs ou d’insectes
qui attaquent les céréales que vous connaissez
(le groupe humidité n’aura évidemment pas a
répondre a cette question)

- Qu’est-ce que les rongeurs, les insectes ou
I’humidité font sur les céréales ?

- Comment peut-on prévenir (éviter) les rongeurs
ou les insectes ou I’humidité ?

- Une fois qu’on constate la présence de rongeurs,
d’insectes ou d’humidité dans le stock, que doit-
on faire ?

Apreés les présentations des travaux de groupe
en pléniére, faire une synthése / complément en
vous servant du texte de la partie 7.2. incluant
le tableau. Il faut présenter simultanément aux
participants les images (4, 5, et 6). Terminer
ensuite par les précisions importantes sur le
traitement.




VIil1.PROGRAMME INDICATIFDE LA

FORMATION
Jours Horaire Activités
8h—8h30 Accueil — Installation des
participants
Préliminaires
Présentation des participants et du
formateur
Présentation du theme et des objec-
tifsdelasession
Recueil des attentes des participants
Présentation et amendement du pro-
gramme
E 8h30-9h30 Définitions de concepts clé en
) matiére de stockage et de con-
,Q, servation des céréales
Importance du stockage et de la
9h30-10h00 conservation dans la commercia-
lisation des céréales
10h - 10h30 Pause

10h30—-11h30

Les lieux de stockage

11h30-12h00

Les périodes de stockage

12h00 - 12h30

La répartition des taches au sein
de I’OP en matiére de stockage
et conservation des céréales

12h30- 13h3(

Pause repas

13h30-14h00| Les méthodes de stockage et de
conservation des céréales
14h00 Synthése des travaux et suspension




Jours Horaire Activités
8h—8h 30 Rappel de lajournée précédente
8h30—10h00 Les méthodes de stockage et de
conservation des céréales (suite)
10h00- 10h30 | Pause
Les méthodes de stockage et de
10h30—-12h30 | conservation des céréales (suite)
o |12h30 - 13h30 | Pause repas
% 13n30—14ho0 | Les meéthodes de stockage et de
O conservation des céréales (suite)
=
1400 Synthése des travaux de lajournée
et suspension
8h00 —8h30 Rappel de lajournée précédente
g:-) 8h30—10h00 Les methc_)des de s,to,ckage et_de
5 conservation des céréales (suite)
Q©  [10n00 - 1030 | Pause

10h30—12h00

Les méthodes de stockage et de
conservation des céréales (fin)

12h00—12h30

Les ennemis des stocks et les
moyens de lutte

12h30 - 13h30

Pause repas

13h30—-14h30

Les ennemis des stocks et les
moyens de lutte (fin)

14h30-15h

Formulation projet de retour
Evaluation
Cléture de la session
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ANNEXES : IMAGES

IMAGE 1 : L’empilage de sacs plastiques sous forme
pyramidale

IMAGE 2 : Ladisposition des sacs pour I’empilage a 3,5 ou
8 sacs

IMAGE 3 : La technique d’empilage a 3 sacs et la présen-
tation finale de la pile

IMAGE 4 : Les principaux rongeurs : Le rat et lasouris
IMAGE 5 : Les principaux insectes

IMAGE 6 : Les chenilles et papillons

N.B. Lesimages doivent etre photocopiees en A3
afin de les afficher au tableau pendant la session.
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IMAGE 1 : L’EMPILAGE DE SACS PLASTIQUES
SOUS FORME PYRAMIDALE




IMAGE 2 : LA DISPOSITION DES SACS POUR

L’EMPILAGE A 3 SACS

i~
=

Premier tas

L’EMPILAGE A 5 sacs

e e

Premier tas

L’EMPILAGE A 8 SACS

L’EMPILAGE A 3, 50U 8 sacs

Deuxiémetas



IMAGE 3 : LA TECHNIQUE D’EMPILAGE A 3
SACS ET LA PRESENTATION FINALE DE LA PILE

Premier tas ' Deuxiémetas

Pilefinaleobtenue




MAGE 4 : LES PRINCIPAUX RONGEURS
LE RAT ET LA SOURIS




IMAGE5 : LES PRINCIPAUX INSECTES

Tribolium castaneum (Herbst.)

Le petit ver de la farine

Le tribolium s’alimente des grains déja brisés ; il vit environ 18 mois.

La femelle pond jusqu’a 450 ceufs qu’elle dépose sur les céréales et la
| larve se nourrit des embryons des grains. Cet insecte est reconnaissable

a ses deux antennes qui se terminent par trois boules d’ou son nom de

tribolium.

Acarus siro (L.)
Tyroglyphe de la farine et autres acariens

Lasioderma serricorne (F.)

Vrillette du tabac Bruche du haricot

Sitophilus granarius (L.)
Le charancon des grains
Le charangon attaque les grains au champ et au cours du stockage.
L’adulte peut vivre 5 mois et la femelle pond jusqu’a 500 ceufs a
{7 I’intérieur des grains. Les ceufs déposés éclosent et donnent naissance
m a des larves qui vivent dans le grain dont elles se nourrissent jusqu’a
I’age adulte.

Cryptolestes ferrugineus (Steph.) Rhizopertha dominica (F.)
Cucujide plat Capucin des grains

Trogoderma granarium (Everts)

Le trogoderme

Le trogoderme est recouvert de poils fins, il ne s’alimente pas et vit

gij':“”)& jusqu’a 14 jours. 1l pond 80 ceufs environ qui produisent des larves
tres nuisibles pour les grains. Les larves vivent jusqu’a 4 ans.
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IMAGE 6 : LES CHENILLES ET PAPILLONS

Ephestia cautella (Walk.)

Teigne du tabac Plodiainterpunctelia (Hdbn.)

Teigne bicolore

Ephestia kiihniella (Zell.} .
Teigne dela farine Ephestiaeluteila(Hibn.)

Teigne du cacao

(Ofiv.)

ja cerealella
Alucite des céréales
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