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fruits ?

ement bien situé pour offrir un es-
e des petits fruitiers, qui intéressent de
plus en plus les jardiniers amateurs. Installé presque en
face du Musée de la Fraise de Wépion, il constitue un
complément idéal d la visite de ses collections intérieures.
C'est pourquoi, un espace spécifique a été entiérement
dédié a la fraise et a sa culture dans le jardin : parcours
historique, zone de culture "comme chez les producteurs"
avec des variétés de production intensive, mais aussi tout
un panel de fraises particuliéres, anciennes ou spéciales,
roses, jaunes et blanches...

I Afin de promouvoir de facon
didactique la biodiversité des
plantes cultivées, le jardin
propose de découvrir un
échantillonnage des autres
petits fruits qui peuvent se
cultiver chez nous, ainsi que
des méthodes et pratiques
pour réussir leur culture. Gro-
seilles, cassis, mdres, mais
aussi raisins et kiwis cétoient
des collections plus originales
telles que petits fruits exotiques poussant chez nous,
plantes acidophiles, figuiers rustiques. ..

Parce qu'une bonne récolte passe par une bonne polli-
nisation, les abeilles et les insectes sont aussi accueillis
dans la prairie fleurie, juste a I'entrée du jardin.

L'ensemble du site est entouré d'une haie de petits fruits
sauvages indigénes, auxquels un autre espace est
également consacré, et o0 ils
poussent sous une forme
libre, dans une ambiance trés
"a l'anglaise”.

Enfin, une zone spéciale est
réservée aux "Créateurs” et
aux nouvelles variétés. Elle est
mise a la disposition des
pépiniéristes comme vitrine de
leur savoir-faire.




idée générale et quasi
p.est pas si simp

Noisetier







Le jardin
etits fruits

L'espace accueil

La zone "Créateurs"

La pépiniére




e Les pergolas de Kiwis

De l'autre coté de I'espace consacré a la fraise, des
pergolas forment une promenade couverte accueillant
une collection de kiwis et de kiwais.

Un pen d'hisboire

S'il doit son premier surnom de "groseille de Chine" a sa
région d'origine, on le connait aujourd'hui sous |'appel-
lation de kiwi, du nom de cet oiseau embléme de la
Nouvelle Zélande. C'est en effet dans ce pays que
débuta, vers 1930, la production a grande échelle de ce
fruit & la fois sain et délicieux.

Le kiwi appartient a la famille des Actinidiacées et au
genre Actinidia. Ces lianes sarmenteuses extrémement
vigoureuses peuvent croitre jusqu'a 10 métres par an. Les
fleurs blanches parfumées de la mi-été font place a des
fruits globuleux, de la taille d'un gros ceuf.

Le plus connu, Actinidia deliciosa, porte des fruits d peau
brune duveteuse et -
chair verte. La plupart
des kiwis  sont
dioiques, comme le
‘Greenlight' et doivent
étre plantés avec leur
male pollinisateur,
dans ce cas-ci : ‘Atlas’.
Certaines variétés sont
cependant autofertiles
comme la variété
‘Jenny'.

Kiwis

Les kiwais, Actinidia arguta ou kiwis de Sibérie, sont
autofertiles. lls sont aussi appelés kiwis “sans peau”, a
cause de leurs fruits lisses comme des prunes. Outre la
saveur de leurs fruits, les kiwais sont de vigoureuses
grimpantes qui peuvent étre extrémement esthétiques au
jardin. La variété 'Ken's Red' a peau et pulpe rouge est
particuliérement décorative, tout comme Actinidia kolo-
mikta 'Dr  Szyma-
nowski', variété
autofertile a feuilles
panachées tricolores
blanc et vert qui se
teintent de rose vers le
mois de juin. Il existe
également des kiwais
a chair jaune.

Kiwais




Culliver des biwis chey soi

Cété danks

Recelle

Jus de kiwis et bananes.

La zone des fraises




Déja citée par Ovide et
par Virgile et jusqu'au
XVIeme siécle, seule la
fraise des bois, Fraga-
ria vesca, était connue
chez nous. Puis appa-
rait le Capron, Fragaria
moschata. Louis XIV en
raffolant, son jardinier
Monsieur de La Quinti-
nie en cultivait 6 varié-
tés différentes et obtenait des fruits primeurs avec prés
d'1 mois et demi d'avance sur la saison.

La fraise que I'on trouve aujourd'hui dans le commerce est
le résultat du croisement de deux fraises américaines :
Fragaria virginiana, arrivée chez nous au XVIIE™e siécle, et
Fragaria chiloensis, espéce a gros fruits ramenée du Chili
en 1713 par un capitaine breton nommé Frézier... Ces
fraises "ananas", Fragaria x ananassa, plus grosses que
les fraises des bois, sont a l'origine de la plupart de nos
fraises actuelles. Plusieurs variétés anciennes illustrent ici
le début de cette savoureuse aventure, comme ‘Souvenir
de Charles Machiroux', 'Saint Lambert' ou ‘Madame Mou-
tot'. Cette derniére, introduite a Wépion en 1919, était ap-
pelée jadis 'Tomate' d cause de la taille de ses fruits,
considérée comme une référence pour I'époque.

Le genre Fragaria appartient a la famille des Rosacées,
comme les pommes, les poires ou les roses. Ces herba-
cées vivaces, a feuilles trilobées, portent des fleurs
blanches (parfois roses) a 5 pétales, qui donnent
naissance a de faux-fruits : les fraises. En effet, la partie
comestible est composée du réceptacle charnu, qui porte
en surface les "vrais" fruits brundtres, minuscules : des
akeénes, parfois appelés & tort pépins.

Les fraisiers se multiplient par voie végétative. Les plants
méres produisent des stolons, ou figes aériennes
terminées par un nceud qui en se déposant sur le sol
s'enracine et produit un nouvel individu identique au pied
d'origine.

3. !.é/CZ&t ./&/

Une sélection de fraisiers divers montre la grande diver-
sité du genre, tant du point de vue de la couleur ou des
qualités des fruits que des particularités de précocité ou
de remontance. Quelques fraises historiques sont pré-
sentées, comme la 'Sans Rivale' ou ‘Surprise des Halles'.
Selon les variétés, les fruits peuvent étre rouges
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¢ Elsanta

Constituant prés de 85% de l'assortiment variétal en
Belgique, cette variété est complétée par ‘Darselect’, plus
précoce et moins sensible aux maladies, de meilleure
qualité gustative et de récolte plus rapide (trés gros fruits).
Elsanta est frequemment proposée aux amateurs mais
présente peu dintérét car le godt est moyen, la
sensibilité aux maladies forte et on la trouve dans tous
les magasins.

Cultiver des fraites chey 40i

Les fraises préférent les sols riches, bien drainés,
limoneux a sablo-limoneux.

La culture sur butte a I'avantage de favoriser le drainage
au niveau du collet et donc de limiter les risques de
maladie, mais par contre, augmente l'impact du gel et
demande donc des mesures de protection hivernales. On
plante avant la mi-ao0t. Le collet doit étre placé exacte-
ment au niveau du sol. Il est primordial d'arroser
abondamment pendant quelques jours aprés la planta-
tion. Durant I'été, on préléve les stolons pour les multiplier.
II suffit de les repiquer dans des godets comprenant un
mélange de terreau et de sable.

Coté sante

Composée d 90 % d'eau, peu calorique, la fraise contient
des vitamines A, B, C et PP, du phosphore, du calcium et
du fer. Parmi ses multiples propriétés, elle est dépurative,
laxative et diurétique. Elle stimule le foie, élimine I'acide
urique, constitue un excellent coupe-faim et est indiquée
en cas d'anémie et de rhumatisme. L'infusion de feuilles
séches donne une tisane trés rafraichissante. Chez cer-
taines personnes, elles peuvent provoquer des allergies.

Recelles gowrmandes

Soupe de fraises au chévre frais et basilic.

Mixez des fraises bien mdres jusqu'd obtention d'un mé-
lange homogéne. Si nécessaire, passez au tamis fin pour
éliminer les "grains”. Versez dans des bols ou de petites
assiettes a soupe. Ciselez du basilic frais et mélangez au
chévre, frais, légérement salé. Placez une bonne cuillére
d soupe de cette préparation au centre de la soupe. Gar-
nissez d'une tranche de fraise et de feuilles de basilic.

Eau de vie de fraises des bois

Placez dans un bocal 500 g de fraises des bois, le zeste
d'un citron non traité et 150 g de sucre. Laissez reposer 3
jours, puis couvrez d' litre d'eau de vie a 45°. Laissez
infuser 3 semaines a température ambiante, puis vieillir
en cave.



La zone des vignobles

¢ Le cordon Guyot simple

e Le cordon de Royat

Un Pren d'bisloire




Le genre Vitis appartient a la famille des Vitacées, répartie
en Europe, Asie et Amérique. Les vignes cultivées sont
pour la plupart issues de I'amélioration de I'espéce euro-
péenne Vitis vinifera. Lors de I'attaque du phylloxera au
XIXéme siécle, on puisa dans les souches américaines les
porte-greffes et variétés hybrides résistants au parasite.

La vigne est une liane sarmenteuse, dont le cep, c'est-a-
dire le pied, porte de jeunes rameaux qui en vieillissant
deviennent des sarments ligneux. Ceux-ci portent des
feuilles caduques, alternes, a 5 lobes, ainsi que des vrilles
et des bourgeons d fruits. Les nombreuses petites fleurs
donnent des baies groupées : la grappe de raisin.

On distingue les cépages selon qu'ils donnent des raisins
blancs, rouges ou noirs, de table ou de cuve (pour le vin),
ou par rapport a leur cycle de maturité. En Belgique, vu
le climat, il est fortement conseillé de s'en tenir aux varié-
tés précoces et aux hybrides résistants aux maladies, ces
derniéres étant souvent favorisées par I'humidité.

.Quelguexi variélés doud la W

Muscat Bleu

Cette variété présente une longue grappe souple de
baies ovales bleves, au goUt de muscat prononcé. Trés
résistante aux maladies, peu sensible au gel, elle préfére
cependant étre a I'abri du vent.




Perdin

Céts dants

Recelle gourmande

Le verjus

Trucs ef cabuced

La zone des groseilles et cassis







¢ Les groseilliers a grappes (Ribes vulgare et R. rubrum.)

¢ Les cassissiers (Ribes nigrum)

Cassis




Célé danté

Les fruits du cassis sont riches en fer, vitamine C et tanins.
Diurétiques, anti-diarrhéiques, dépuratifs, stimulants du
foie et des reins, ce sont aussi d'excellents fortifiants. Les
feuvilles ont une action anti-inflammatoire. Elles sont
conseillées pour soulager les rhumatismes et I'arthrose.
De plus, elles contiennent des tanins condensés,
fortement anti-oxydants, agissant entre autre sur le
systéme circulatoire.

Recetle gourmande

Sorbet de feuilles de cassis

Préparez un sirop en faisant bouillir 200 g de sucre dans
50 cl d'eau, jusqu'a obtention d'un perlé. Faites infuser 10
belles jeunes feuilles de cassis dans 1 litre d'eau. Laissez
refroidir complétement les deux préparations puis
mélangez-les en ajoutant deux blancs d'ceuf battus en
neige. Fouettez le tout jusqu'a obtention d'un liquide
homogéne et placez dans la sorbetiére.

¢ Les groseilliers @ maquereau

(Ribes grossularia var. uva-crispa)

Leur nom provient du fait que jadis, en Hollande et au
Royaume-Uni, on servait les groseilles en accompagne-
ment de ce poisson, un peu gras, afin d'en faciliter la di-
gestion. Ces vigoureux arbustes souvent épineux portent
des fruits solitaires, de 2 d 4 cm de diamétre, de couleur
vert rougedtre. Contrairement aux cassis et groseilles, ils
se multiplient mieux par marcottage. Evitez de les planter
en plein soleil, car ils sont sensibles a la sécheresse. Tail-
lez les bois de plus de 4 ou 5 ans. La plupart des variétés
présentées dans le jardin sont résistantes a I'oidium.

Cété danis

Les fruits contiennent des sucres, des pectines, de |'acide
citrique et malique, des vitamines A, B et C, du calcium,
du fer, du potassium et du phosphore. IIs ont des



¢ Les caseilles (Ribes x nidigrolaria)

La zone des framboises et des mires
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o Les framboises (Rubus idaeus)

Au départ, la framboise est une ronce de montagne
présente dans tout I'hémisphére Nord. D'aprés son nom,
elle serait originaire du Mont Ida, en Créte. Ce sous-
arbrisseau buissonnant et drageonnant & partir de la
souche souterraine persistante, porte chaque année de
nouveaux rejets qui fructifient la deuxiéme année puis
meurent. Il existe des variétés remontantes qui fructifient
dés la premiére année, sur les extrémités du bois de
I'année en fin de saison, vers aolt — septembre, puis
refructifient une seconde fois, pendant I'été de la seconde
année, avant de dessécher. Les framboises, a fleurs
hermaphrodites, sont autofertiles.

Si elles s'accommodent de tous types d'exposition, de
sols légers méme pauvres mais secs en hiver et frais en
été, les rendements sont meilleurs en sol riche en
matiéres organiques. Leur multiplication se fait aisément
- parfois méme trop ce qui peut lui donner un caractére
envahissant - en séparant les drageons de l'année les
plus vigoureux, que I'on repére avant la fin de la végéta-
tion, lorsqu'on peut encore les distinguer des rameaux
ayant fructifié.

Les plants présentés sont travaillés selon la méthode
hollandaise. lls sont installés entre deux rangées de fils
de support, espacées d'environ 1 m. Les pousses
fructiféres sont ainsi palissées de part et d'autre du pied,
ce qui facilite la cueillette tout en laissant la zone centrale
libre pour le développement des jeunes pousses.

Cété sante

Ce fruit peu calorique et trés digeste contient des
pectines, des vitamines C et E. Riche en fibre, il facilite le
transit intestinal et lutte contre la constipation. Il contient
également des minéraux, du potassium, du magnésium
et du fer, ainsi que des antioxydants et des anthocyanes
ayant un effet bénéfique sur I'élasticité de la peau.



Recelle gourmande

Soufflé aux framboises

Trucs ef cibuced

¢ Les mures (Rubus fruticosus)

Murier

Cété danté







Recelle gourmande

Sirop de mUres

La zone dédiée aux exotiques

e Les annuelles

Recelle gourmande

Salsa verde




o Les arbres et arbustes

.Que&;uexi vanidlés doud la law/w

De méditerranée

Le micocoulier de Provence ou Celtis australis, appartient
d la famille des Cannabacées. Eh oui, comme le canna-
bis... En anglais, on I'appelle « l'ortie en arbre », pour faire
référence a son feuillage. Ses fruits charnus, les
micocoules, sont comestibles. Son bois sert a faire des ou-
tils, des cannes ou des cerclages de tonneau, son écorce
une teinture jaune et ses graines une huile comestible.
Il est rustique jusqu'd -20°C.

Belles américaines

L'asiminier ou pawpaw, Asimina friloba, est originaire de
I'est de I'Amérique du Nord. Résistant au froid jusqu'a
-25°C, il porte de trés jolies fleurs brun rougeditre. En sol
profond, riche et frais mais bien draing, il peut atteindre 6
m de haut. Il est remarquable d plusieurs égards. Tout
d'abord, le genre Asimina est le seul représentant
tempéré d'une famille typiquement tropicale : les Annona-
cées. Ensuite, ses fruits verts blanchatres, qui peuvent
afteindre 15 cm de long, sont les plus gros que |'on puisse
trouver chez un arbre originaire des Etats-Unis. lls se
consomment en dessert, frais nature ou sous forme de
sorbets, yaourts ou crémes glacées. Trés fragiles, on peut
les conserver au réfrigérateur environ une semaine.

L'aronia noir, Aronia melanocarpa, fait partie de la famille
des Rosacées. Ce petit buisson dense, étalé, de 1a2 mde
haut, porte des corymbes de fleurs blanches qui font place
d la fin de I'été a de petites baies noires @ maturité, trés
appréciées des oiseaux. Leur saveur aigrelette et un peu
astringente cache de nombreuses propriétés médicinales.
Pauvres en glucides, peu caloriques, elles contiennent
beaucoup de vitamines C, B et PP, des tanins et des subs-
tances antioxydantes. On les consomme crues, cuites ou
fermentées, sous forme de jus de fruits, de confitures,
gelées, sorbets, sirops, vinaigres, vins ou liqueurs. Elles
sont également utilisees comme colorant alimentaire.

Saveurs asiatiques

Poncirus trifoliata est le seul agrume a feuvillage caduque.
Il est rustique dans I'ensemble des zones a climat fempéré.
Il résiste jusqu'd -15°C. Comme chez les Citrus, sa floraison
est parfumée. Ses fruits amers peuvent étre consommeés
crus, mais sans la peau et les pépins, sous forme de jus,
cuits - par exemple en marmelade, mélangés a des
oranges douces - confits (la partie orange de la peau
seule) ou pour faire du vin. Au jardin, il forme des haies
épineuses extremement défensives. ..






Le nashi, Pyrus pyrifolia, originaire de Chine et largement
cultivé en Extréme-Orient, appartient au méme genre
botanique que nos poiriers. La traduction du mot japonais
nashi signifie "petite poire". Cependant, les fruits ressem-
blent souvent plus @... une pomme & peau brune ou
jaune clair. Croquants, juteux, parfumeés, ils sont particu-
lierement rafraichissants. Cueillis en septembre, ils se
conservent facilement au frigo jusqu'en janvier. Au jardin,
le nashi aime les sols —

profonds et légers,
supporte bien le froid
mais craint le vent. At-
tention, certaines va-
riétés sont autostériles
et nécessitent un
pollinisateur.

® La zone dédiée aux indigénes

Tout le long du jardin, une large bande de pelouse est ré-
servée aux espéces indigénes, originaires du continent
européen ou naturalisées chez nous depuis longtemps.
Ces derniéres sont installées dans une zone proche de la
tonnelle, afin de faire la transition avec les plantes
exotiques.

Trop souvent oubliés ou méconnus, de nombreux petits
fruits sauvages comestibles apportent des touches de
couleurs et de saveurs originales au jardin. Autrefois
abondants dans nos haies, ils ont disparus en méme
temps qu'elles. Et pourtant, quel plaisir, de la fin de I'été
a I'automne, que d‘admirer les contrastes de couleurs
des grappes rouges des aubépines et des baies noires
des sureaux. Dés septembre, les cornouilles, fruits du
cornoviller male, étalent leur coloration rouge vif. L'hiver
venu, on récolte les prunelles, les néfles et les cynorrho-
dons, ou fruits de I'églantier. Plusieurs de ces petits fruits
sauvages sont riches en vitamines C.
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o Les néfliers
Nous parlons ici
de "notre" néflier,
Mespilus germa-
nica, @ ne pas
confondre avec le
Néflier du Japon,
Eriobotrya japo-
nica. S'ils appar-
tiennent tous les
deux a la méme
famille, ce dernier
est nettement moins rustique et ne fructifie pas chez nous
a I'extérieur. Le néflier est un beau petit arbre de 4 @ 6 m
de haut. Vers le mois de mai ou de juin, des fleurs
blanches de 3 a 4 cm de diamétre, solitaires, apparais-
sent au bout des pousses de I'année. Elles font ensuite
place a un fruit complexe, un pyridion : la néfle. Tout
comme chez la pomme ou le coing, c'est en effet le
réceptacle qui devient charnu et entoure les "vrais” fruits
d'une chair savoureuse... a condition de la déguster
blette! La néfle, en effet, doit subir une fermentation pour
devenir moelleuse et goUteuse. Celle-ci se produit le plus
souvent aprés les gelées. On peut la provoquer par un
passage au congélateur. Riche en vitamines C, la néfle
est excellente en confitures, gelées, pates de fruits, vins,
liqueurs, et méme, pour les plus patients : farcie ! Trés
digeste, elle est anti-diarrhéique.

Trucd el ailbuced

Si vous décidez de planter un néflier chez vous, optez
pour un plant greffé, si possible sur aubépine. Contraire-
ment aux individus issus de semis, ces plants s‘adaptent
beaucoup mieux @ nos types de sols, résistent aux
maladies et forment des fruits plus intéressants. Selon les
goUfts, choisissez une variété a gros fruits (‘Royal’) ou a
saveur prononcée (‘Nottingham'). Il en existe également
sans pépin ou d feuvilles panachées.

e Les sureaux

Tout est bon dans le sureau noir! Ces beaux arbustes
allient esthétique, parfums et saveurs. A port retombant
et feuillage découpé, ils portent au printemps de belles
grandes fleurs parfumées, qui se transforment en lourdes
grappes d tiges rouges couvertes de petits fruits d'un noir
intense, pareils & des perles. Parmi les 25 espéces de
sureaux, 3 sont européennes, la plus connue est le
sureau noir, Sambucus nigra. Contrairement a lui, Sam-
bucus racemosa, le sureau a grappe, porte des fruits
rouges et des fleurs inodores. Enfin, le sureau yéble, Sam-
bucus ebulus, est quant a lui foxique et n'est pas présenté
dans ce jardin. Il existe également des espéces améri-
caines, et de nombreux cultivars horticoles trés décoratifs.






Enfin, les baies de |'alisier torminal Sorbus torminalis soi-
gnent les coliques, alors que celles de I'alisier blanc, Sor-
bus aria, ont une saveur acidulée, et se consomment
blettes, en confiture ou en eau-de-vie.

® La zone dédiée aux acidophiles

Nécessitant un sol bien particulier, les espéces acido-
philes comme les airelles ou les myrtilles sont installées
dans des "Peat bed", ou lits de tourbe. De grands bacs
de plantation ont été réalisés avec des briques de tourbe
et remplis d'un substrat acide. Les muyrtilles, les raisins
d'ours, les airelles et les canneberges sont présentés
dans le jardin. Plusieurs de ces variétés sont originaires
de fourbiéres. Pour reproduire des conditions similaires,
nous avons constitué une réserve d'eau en créant dans
le fond des bacs une zone imperméable.

Les airelles, les myrtilles et canneberges appartiennent a
la famille des Ericacées - comme les bruyéres ou les
rhododendrons - et au genre botanique Vaccinium.
Certaines sont originaires de chez nous, comme Vacci-
nium myrtillus, la myrtille des bois, ou Vaccinium vitis-
idea, |'girelle rouge. Parmi les espéces ameéricaines,
citons la canneberge, Vaccinivm macrocarpon et Vacci-
nium corymbosum, la myrtille arbustive.
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La myrtille arbustive

Ce vigoureux petit arbuste, pouvant atteindre 1,5 m de
haut, est originaire d'Amérique du Nord. Il produit de
belles baies noir bleuté. On les utilise fraiches ou sous
forme de gelées, confitures, patisseries, sorbets, sirops,
vins et liqueurs. Elles sont pauvres en calories mais riches
en fibres, vitamines et antioxydants. Enfin, elles ont des
propriétés diurétiques, antiseptiques et anti-diarrhéiques.
Elles améliorent aussi la vision nocturne.




La canneberge américaine
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® La figuerie

Connu depuis la plus haute Antiquité, le figuier compte
sans doute parmi les premiers fruitiers cultives. On en
trouve mention chez les Sumériens. Les Egyptiens en
faisaient du vin et des préparations médicinales. Implanté
a travers I'Europe par les Romains, il fait I'objet d'une
culture bien spéciale dans le jardin du Roi a Versailles. Trés
apprécié de Louis XIV, de véritables chambres de culture
lui sont consacrées. Depuis I'Antiquité, on s'en sert comme
substitut du sucre, base de vins, desserts, hors d'ceuvres
et méme pour engraisser les oies du Capitole. Le figuier
est aussi |'arbre sacré de nombreuses civilisations.
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Petit arbre de 5 a 10 m de haut, le Ficus carica appartient
d la famille des Moracées. Le genre Ficus compte plus de
600 espéces, dont plusieurs de nos plantes d'intérieur,
comme le Ficus benjamina ou nos trés célébres "caout-
choucs". A I'état sauvage ou subspontané, il est répandu
dans tout le bassin méditerranéen. La figue est une vraie
curiosité botanique. Ses inflorescences, ou sycones, de
fleurs males et femelles se trouvent & l'intérieur d'un
réceptacle fermé. La fécondation a lieu au coeur de ce
réceptacle grace a de petits insectes trés spécialisés. lls
pénétrent par un minuscule opercule et y pondent leurs
ceufs. Mais que les amateurs de figues se rassurent,
actuellement, la plupart des variétés cultivées ne contien-
nent plus d'insecte !
Les fleurs se trans- |
forment en akénes
- les vrais fruits — et
c'est le réceptacle
qui devient charnu,
rougedtre, formant
un faux-fruit : la
figue. Un peu l'in-
verse des fraises,
en somme.
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Sous nos climats, nous ne récoltons généralement les
figues qu'd I'automne.

Cultiven des figues chey s0i
De maniére générale, le figuier est un arbre de pays
chaud, et sa culture n'est plus vraiment intéressante dans
les régions oU la température descend en dessous de
-8°C. La sélection des variétés proposées est cependant
constituée de plantes résistant assez bien au froid,
jusqu'a -15°C, et permettant aux amateurs du Nord de
cueillir leurs propres figues chauffées par le soleil.
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Ronde de Bordeaux
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Recetle gourmande

Figues blanches en sauce
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Pépiniére de Louveigné

Rue de la gendarmerie 38 - 4141 Louveigné
Tél 04/360 93 81 - Fax 04/360 80 98

) info@pepinieresdelouveigne.be

www.pepinieresdelouveigne.be

Pépiniéres BAUD (Spécialistes en figuiers)

Le Palis, a 84110 Vaison La Romaine (France)
Tél + 33490 36 08 46 - Fax + 33 4 90 28 71 25
pepinieres@fig-baud.com

www.fig-baud.com

Graines Baumaux

BP100, a 54062 Nancy (France)
contact@graines-baumaux.fr
www.graines-baumaux.fr

Ribanjou

Zone horticole du rocher a 49125 Tierce (France)
TEL. +33 2 4142 6519 - Fax +33 2 4142 66 45
www.ribanjou.com

Un site infernet intéressant :
La confrérie des planteurs de fruitiers rares
www.coplfr.org
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