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AVANT-PROPOS

- L’arboriculture fruitiere est une des branches les plus
1mportantes de 'horticulture; elle est, en méme temps,
trés accessible aux partlcuhers qui désirent s’occuper de
jardinage.

Elle procure aux personnes qui donnent leurs soins a

nos principaux arbres a fruits d’agréables instants et des
jouissances d'autant meilleures quon les a longtemps
espérees et attendues. Ce petit livre est loin d'éire com-
plet. Traiter tout ce gui se rattachc & la culture des
arbres fruitiers dans les jardins, sans s'écarter un instant
de la partie véritablement utilitaire, demanderait un gros
volume. Le cadre de la Petite Encyclopédie agricole nous
a forcément obligés a limiter notre travail.
. Nous avons cherché, dans les divers chapitres de ce
petit traité, a exposer aussi clairement que possible les
régles les plus indispensables, absolument nécessaires
aux commencants qui désirent conduire ef tailler eux-
memes leurs arbres fruitiers. Toutefois, qu’on ne le perde
pas de vue, les arbres ne sc tatllent pas mcécaniquement,
11 faut de la pratique et surtout beaucoup d’observation;
les livres ne doivent étre que des guides.

Les premiers arbres ne scront sans doute pas des
modéles, mais avec du golt on parviendra par la suite a
les bien conduire. Nous disons conduire, car nous somnimes
persuadés qu’on f{inira, & part quelques exceptions, par
comprendre, tot ou lard, que la taille des branches char-
penticres de nos principaux arbres & fruils, telle qu'un
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arand nombre d’arboriculteurs la pratiquent encore, est
plutot nuisible qu’utile; nons en sommes convaincus.

En effet, dans les ncuf dixiemes des cas, la taille des
branches principales retarde la f{ructification et com-
plique becaucoup ct inutilement toutes les opérations
applicables a celles dites branches fruitiéres.

Pour rendre nos démonstrations plus claires, nous les
avons fait suivre de figures simples et pratiques, nous
espérons qu’elles seront apprécices des lecteurs.

Nous remercions vivement MM. Hachette el Gi* de la
liberté entiere qu’ils ont bien voulu nous laisser, en nous
autorisant a faire graver les figures nécessaires a I'illus-
tralion de ce petit ouvrage. Ces figures auraient pu, 4 la
rigueur, éfre empruntées & d’autres livres traitant des
mémes sujets, ce qui nous eat épargné beaucoup de
travail, mais nous avons préfére les dessiner toutes nous-
mémes, en tres grande partiec d'apres nature.

La reproduction de tous ces dessins a éte faile avec une
scrupuleuse exactitude, nous ne pouvons qu’applaudir &
leur exécution soignee.

Je tiens aussi, personnellement, & exprimer au directeur
de cette publication toute ma gratitude. En me faisant
'honneur de demander ma collaboralion a la Petite
IEncyclopdédic agricole, M. Louis Grandeau m’a donné
un témoignage de confiance dont j'ai éte extrémement
touché.

Rédigés par un autre, ces deux pelits livres de jardi-
nage y auraient peut-étre gagné, mais, & coup sur, l'au-
teur n'aurait jamais pu dépasser, voire méme cgaler,
'ardeur qui m’a animé pendant tout le temps qu’ont dure
la rédaction et V'impression du Jardinage et de ' Arbori-
culture fruiticre. J'ai cherché ainsi 4 répondre de mon
micux 3 la confiance qu’avait bien voulu m’accorder
"éminent directeur de la Station agronomique de 'Est

Ecole Mathieu de Dombasle, le 28 octobre 1893.



ARBORICULTURE FRUITIERE

CULTURE DES ARBRES FRUITIERS

DANS LES JARDINS

INTRODUGTION

I. Arboriculture fruitiére. Son importance.
- — L’arboriculture fruitiére est une branche de 1'hor-
ticulture qui rentre tout naturellement dans le jar-
dinage d’utilité. Son but principal est de produire
des fruits pour notre alimentation.

Son importance est moins grande que celle de la
culture potagére, sa nécessité est plus contestable,
car on peut & la rigueur se passer de fruits.

Il n’en est pas moins vral que les fruits sont tres
recommandables et leur usage trés hygiénique; de
plus, ils contribuent pour une large part a notre
richesse nationale.

N’oublions pas gue la France se trouve, au point
de vue géographique,dans des conditions favorables,
exceptionnelles, pour la production des fruits de

i
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toutes sortes et que ces derniers sont toujours tres
appréciés sur les marches ctrangers.

Mais si les climats divers et la variete de son sol
donnent a la France sur les autres pays une supe-
riorité incontestable par la qualité des produtts du
grand nombre d'essences fruitiecres qui croissent
chez nous, il ne faut pas perdre de vue, non plus,
que certains pays a coté de nous, tels que la Bel-
gique, la Hollande et I'Allemagne, sont de redou-
tables concurrents. Nous pouvons meme, dans
cet ordre d’idées, diriger nos regards plus loin
encore.

L'’Amérique, par exemple, dont les expéditions
de fruits sur les marchés européens atteignent déja
un chiffre tres élevé, déploie depuis quelques années
une trés grande activité pour augmenter l'impor-
tance de ses cultures fruitieres. Si nous en croyons
la communication de M. Louis Passy, faite & une
des réunions de la Sociéte nationale d’ agriculture de
France, les exportations du Nouveau Monde, qui
ont plus que vingtuplé dans ces quinze dernieves
années, sont appelées & devenir bien plus impor-
tantes encore; il est & penser qu’elles prendront les
proportions atteintes par l'exportation des bleés.

Il s’est formé en effet dans un des ktats de 'Amé-
rique du Nord une vaste assoclation : I’Union fru-
tiere de Californie, qui a pour mission, entre autres,
de rechercher et d’étudier les moyens les plus pro-
pres & permettre I'écoulement rapide, avec le moins
de frais possible, des fruits de toutes sorles.

C’est aussl dans ce but que V'Association étudie
les variétés de fruits qui doivent étre cultivées de
préférence, celles qui supportent le mieux le trans-
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port, les plus rustiques, et enfin les plus recher-
chées sur les marchés.

Les efforts du cultivateur californien sont mainte-
nant groupés, tant au point de vue de la production
que de la vente, et celui-ci se trouve ainsi dans de
bien meilleures conditions pour l'exportation a de
grandes distances; les produits sont aussi, de cette
facon, assurés de nombreux debouches.

La question du transport a méme souievé une
proposition dont I’étude doit étre terminée mainte-
nant : Porganisation de trains rapides et speciaux
pour le transport des fruits. Notons en passant que
ces trains doivent étre formés de wagons fruitiers
aménagés spéclalement, et a temperatures con-
stantes. |

Enfin, et pour en terminer avec la Californie,
disons que cet Etat de ’Amérique du Nord a exporté
du 1° janvier au 1°r octobre 1835 ;

Oranges el citrons, 22432 180 livres par 1121 wagons.
Autres fruits frais, 19543630 — par 102% wagons!?,

Comme les fruits des cultivateurs californiens
sont dirigés vers les Etats de I'Est : New-York, Bos-
ton, Philadelphie, la communication de M. L. Passy
se termine par ce passage que nous ne saurions
trop méditer :

« Mais Parrivée des produits californiens dans les
Ktats de 'Est, qui forment la zone maritime de
I’Atlantique, ne rendra-t-elle pas disponibles les
fruits que ces Ktats produisent en abondance et

1. Bulletin de la Sociéte nationale d’agricullure de France,
1886, p. 14.
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dont plusieurs (pommes, péches, etc.) sont recon-
nus d’excellente qualité? Ces Etats, & leur tour,
chassés des marchés de consommation qu’ils ali-
mentent, ne chercheroni-ils pas des déboucheés
nouveaux et ne jetteront-ils pas les yeux sur 'Eu-
rope, ou deja ils exportent des quantités de pommes
sur Glasgow, Liverpool, Londres et méme Ham-
bourg?

« Rien n'est plus probable quand on connait
I’énergie d’entreprise qui caractérise les Ameéricains,
la promptitude et la décision qu’ils apportent 2
exécuter leurs plans aprés les avoir étudiés.

« Il y a donc par vole de répercussion un danger
dont Vllurope, la France en particulier, doit se
préoccuper des auvjourd hui et qu’il faudra détourner
en déployant une énergie, une promptitude et une
decision €gales ou meme supérieures, en organi-
sant de vastes et puissantes associations a l'instar
de ' Unzon fruitiere de Californie, en s'abouchant
avec les entreprises de transports rapides, en obte-
nant des concessions de trains & wagons bien outillés,
pourvus d’un personnel expert, franchissant les dis-
tances avec rapidité, et i des prix réduits autant que
possible. »

Nous souhaitons que ces paroles soient meéditées
par tous les cultivateurs.

f.a concurrence de la Californie n’est pas la seule,
malheureusement, qui doive nous prcéoccuper. Nous
avons, comme nous le disions au commencement de
cette introduction, la Belgique, la Hollande et I’Alle-
magne dont les exportations en fruits, vers les prin-
cipales villes de I’Angleterre, sont trés préjudi-
clables & notre commerce extérieur. Elles sont
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d’autant plus inquiétantes pour la France que nos
exportations, sans diminuer, sont loin de progresser
-aussl rapidement que chez nos voisins.

Nous n’avons d’ailleurs, pour en éire persuadés,
qu'a parcourir la note de M. Laveriére qui eut pour
origine une brochure de M. Charles de Whitehead,
de Maidstone, sur les progres de la culture fruiticre
en Angleterre !

Cette note, envoyée par auleur i la Société na-
tionale d'agriculture de France, a été l'objet d’un
rapport de M. Hardy, ancien directeur de I'Ecole
nationale d’horticulture de Versailles; elle est rem-
plie d'enseignements, que nous pouvons appreécier
par le tableau que nous reproduisons et gui ren-
ferme les exportations de fruits des différents pays.
Il nous montre la valeur argent & laquelle sont arri-
vées ces expéditions, ainst que la progression des
différents envois depuis 1871 jusqu'i 1882,

1871 1882

PA YS Y o W B R N
DE PROVENANCE NOMBRE YALETUI NDMBRAE YALEUR
DE EN [} E EN

BOISSEAUX FRANCS | BOISSEAUXN FRANCS

e | —— [ E—— | ————— | STEE———

Allemagne............... 69 H19 552600 51D 604 |3 777 400
Hollande ................ 160 302 |1 448 500 | 414 886 4571 Q00
| Belgique................ 7326 [ 2395000 593 158 | 4 229 100
France.......... ....... 354 606 | 5368 550 ] 524 683 .'* 3RS HTH
Portugal, Acores, Madére.| 73979 | 1427025| 193 125 | 2031 195
| Espagne, Canaries. ...... o8 712 1 219 &9 167 082 {_’.- 043 925
Etats-Unis.........o..... 56 441 {1 015 10011 065 076 |9 BT9 750
Canada............ou.n.. | 55 150 95 100 | 922123 {2251 995
Antilles anglaises........ 10 063 68 750 20 168 303 250
| Autres pays............. 12,520 2406 57O 14 197 189 525
Iles de la Manche........ » » 50 H%4 514 350

1. Bull. de la Société nut. d’agriculture de France, 1884,
p. 357.
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Ces chiffres montrent que la France en 1871
occupait la premiere place parml les pays exporta-
teurs vers ’Angleterre, comme quantite et comme
chiffre d’affaires. Il n’en est plus de méme en 1332.
Si nous laissons de coté les Etats-Unis, dont nous
avons parlé, nos envois, bien que superieurs encore
a ceux de 1'Allemagne et de la Hollande, ne sont
pas ce qu’ils devraient étre, n'ayant pas progresse,
a beaucoup prés, dans les mémes proportions que
ceux de nos volsins.

Mais ce qui doit nous rassurer, c’est la valeur
qu’atteignent nos produits sur les marchés de ’An-
gleterre. Avec des quantités inférieures a celles des
autres pays, la lFrance, avec ses fruits, parvient &
obtenir d’eux une somme qui n'est dépassee que
par les Etats-Unis, avec des expéditions doubles des
notres.

La majeure partie des fruits frais 1mportés en
Angleterre proviennent actuellement du Canada et
des Etats-Unis.

L’augmentation de nos plantations fruitiéres s’im-
pose donc; nous ne pouvons pas rester dans cette
infériorité relative. Nos fruits, toujours bien cotés
sur les marchés de la Russie et de ’Angleterre, sont
assurés de débouchés faciles.

Bien que les importations dans ce dernier pays
solent déja considérables, si les chifires publiés par
le Bulletin de Kew sont authentiques, 11 semble
démontré qu'clles ont plutét une tendance & s’ac-
croltre.

La Revue Horticole, a publié un extrait de cette
importante publication relatif aux importations de
fruits frais en Angleterre, depuis 1845 jusqu’a 1885.
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Cette statistique, que nous reproduisons ci-apres,
comprend comme fruits : les pommes, les raisins,
les oranges, les citrons, les amandes, les figues, etc.

1845 . . . o, 22172 000 fr.
180D . . o e e 79 649 600
80 . 189 688 075

Si maintenant, comme nous l'avons fait pour la
Culture potagere pratique, nous prenons comme
guide les renseignements donnés par la statistique
agricole de 1882, renseignements si bien coordonneés
par M. Tisserand, directeur de l'agriculiure, nous
constatons que la production totale des fruits en
France se répartit de la maniére suivante :

PRODUCTION PRIX MOYEN
DESIGNA N VALEUR .
SIGNATIO TOTALE v DE L HEG-
DES TURES TOTALE
COLTU ENX FRUITS O TOLITRE

Hectolitres, Franes. Fr. c.
Pommiers et poiriers....... 19 673 695 | 91 945 667 4 65
Péchers et abricotiers....... ' 337 430 3 602 074 10 82
Pruniers et cerisiers........ 1 185 812 11 217 052 9 46
| Chataigniers.......covenvens 4 D70 930 32 479 701 7 10
Orangers.......cvevivenuven. 9 769 102 935 10 54
Citronniers.............cc0.. 11 097 250 132 23 35
Cédraliers.....coovevnennse. 17 444 201 135 W2 42
Totaux et moyennes... ‘ 25 806 177 l 140 047 749 D 43

|

Ce tableau fait clairement entrevoir que la cuiture
des arbres fruitiers en France est loin d’atteindre
'importance que nous avons constatée pour celle
des légumes.

Cela n’a pas lieu de nous surprendre, les fruits



o ARBORICULTURE FRUITIERE.

étant, en général, considérés comme produits de
luxe.

Il n’v a peut-étre d’exception a cette regle que
pour les fruits, poires et pommes, par exemple,
d’été et du commencement de 'automne, dont la
grande abondance sur les marchés les met par-
fois & vil prix. Mais il n’en est pas ainsi, tant s’en
faut, pour ceux de fin automne et d’hiver, dont les
prix ne sont accessibles qu’au plus petit nombre des
consommateurs. Puis, il faut bien le dire, nos plus
beaux fruits et surtout nos meilleurs {ruits de luxe,
pommes, poires, péches, raisins, etc., ne s¢journent
guére en France; sl ce n’est pour leur donner le
temps de parfaire leurs qualités au fruitier, étant,
dans la plupart des cas, achetés avant maturite
pour étre dirigés ensulte sur ’Angleterre ou la
Russie.

Actuellement nous ne produisons pas la moitie
des fruits que nous pourrions exporter i l'eétranger.
(’est pourquoil nous pouvons hardiment augmenter
nos plantations fruitiéres, surtout en vue de la pro-
duction des fruits d’automne et d’hiver, sans avoir
a4 redouter un abaissement sensible dans les prix.

II. Cultures fruitiéres. Jardins fruitiers et
vergers. — Les terrains consacrés a la culture
des arbres a fruits constituent les cullures fru:-
tieres.

Lorsque les arbres ont des formes réguliéres,
Limitdes, obtenues par les opérations diverses con-
stituant la taille proprement dite, les surfaces qu’ils
occupent portent le nom de jardins fruitiers. (es
derniers sont le plus souvent clos de murs ou de

haies.
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On désigne au contraire sous 'appellation géné-
rale de vergers les terrains consacrés 4 la culture
des arbres fruiliers élevés en liberté en haute tige.
Quelquelols la surface comprise enire les arbres
des vergers est utilisée par des cultures de plantes
agricoles, ou bien par des plantations d’arbrisseaux
ou d’arbustes a fruits.

III. Formes sous lesquelles les fruits sont
utilises. — Les fruits ne sauraient, & eux seuls,
constituer une nourriture suffisante pour entretenir
les forces de 'homme.

Néanmoins le role qu’ils jouent dans notre ali-
mentation est considérable. Il v a peu de desserts
dans lesquels les fruits ne rentrent pas sous une
forme ou sous une autre. La facilité avec laquelle
ils peuvent étre transformeés en produits industriels
nous les rend trés précieux, car is peuvent ensuite
se conserver presque indéfiniment. Les fruits sont
la base de presque toutes les confitures, gelées,
compotes, marmelades, sirops, ete.; ils fournissent
aussl des alcools trés appréciés. kEnfin, les pommes
et les poires broyées, puis pressées, donnent les
boissons bien connues : le cidre et le poiré.

IV. Principales espéces fruitiéres. — Les
especes fruitiéres qui peuvent étre cultivees dans
les jardins ou les vergers sont nombreuses, mais elles
n’ont pas toutes pour nous la méme 1mportance.
Nous n’étudierons ici que celles qui peuvent nous
rendre les plus importants services et qui sont
cultivées sous les principaux climats.

Nous commencerons cette étude par les especes
les plus répandues dans les jardins particuliers et
qui forment le plus souvent la base méme de toutes
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les plantations : le poirier, le pommier, le pécher,
la vigne, l'abricotier, le cerisier, le prunier, le
framboisier et le groseillier. Nous dirons aussi quel-
ques mots du figuier, du cognassier, du noisetier
et du néflier.




PREMIERE PARTIE

GENERALITES

PROCEDES DE PROPAGATION ET DE MULTIPLICATION
DES ARBRES FRUITIERS

Les divers procédés employés par les arboricul-
teurs pour reproduire les arbres a fruits compren- -
nent quatre groupes : le semsis, le marcottage, le
bouturage et le greffage.

Semis. — Le plus naturel de tous les procedes de
multiplication, le semis, est peu employé en arbor!-
culture fruitiere pour la propagation des differentes
variétés de poiriers, pommiers, péchers, etc. Cela
provient de ce que les graines reproduisent tres
infidelement les caractéres et les qualités propres
. des individus dont elles proviennent; elles sonf,
par atavisme, prédisposées a donner des descen-
dants avant des dispositions trés grandes a faire
retour au type primitif.

Il ne s’ensuit pas cependant que le semis n'ait
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aucune utilité; le role en est au contraire consi-
deérable, car c’est par son intermédiaire que sont
obtenus les sujets désignés treés communément
sous le nom de francs, ou d’égrins, pour les poi-
riers et les pommiers. destinés au greflage des
variétes de plusieurs de nos espéces fruitieres dont
les qualités et les propriétés ne se transmettent
reellement que par la grefle.

De ce qui précede 1l ne résulte pas nécessaire-
ment que tous les individus obtenus par des semis
doivent produire de mauvais fruits, puisque nos
meilleures variétés de tous genres n'ont pas d’autre
origine; seulement le nombre de celles réellement
meritantes quon peut ainsi obtenir est extréme-
ment restreint.

Mais lorsque, par des caractéres extérieurs, on
préjuge quun franc de semis pourrait bien consti-
tner une bonne variété nouvelle, 1l faut attendre
quil ait fructifié pour en avoir la preuve. C'est
encore un des inconvénients du semis de produire
des individus exigeant toujours beaucoup de temps
avanl de donner leurs premiers fruits, 8, 10, 12 ans
el quelquefols davantage.

En greffant les premieéres ramifications des égrins
sur des arbres agés et en rapport, d’aucuns pré-
tendent, 11 est vrai, avancer I’époque de la fructifica-
tion et se rendre ainsi compte plus tot du mérite
des nouveaux sujets; la propriété attribuée a ce
mode de multiplication est du resle couteslée par
des semeurs de profession.

Une autre methode, imaginée par feu Tourasse,
de Pau, semble plus rationnelle pour hater 1'époque
de la fructification chez les individus obtenus de
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- gemis; elle est basée sur la possibilité de donner
plus de force et de développement au systéme radi-
culaire des vegétaux au moyen de replquages
successifs, en ayant soin, & chaque fois, de sup-
primer 'extrémité des jeunes racines pour les faire
ramifier; ce procédé, bien pratiqué, donne d’excel-
lents résultats. C’est ainsi que nous avons vu des
arbres a végétation libre, de trois et quatre ans
d’age au plus, en paraissant avoir dix et douze, tant
ils étaient fournis de ramifications vigoureuses et
fortes. ‘

Cet ouvrage élémentaire ne comporte pas une
étude de tous les systémes préconisés jusqu’l ce jour
sur la taille et I'élevage des arbres : ce serait d’ail-
leurs sortir du cadre qui nous est réservé et mar-
cher 4 l'encontre du but que nous cherchons a
atteindre. (’est pourquoi nous n'insisterions pas
davantage sur le systéeme Tourasse si la pratique
des repiquages successifs, poussée jusque dans ses
derniéres limites par cet ami passionné de I'horti-
culture, n’avait encore le grand mcdrite de hater la
fructification de nos variétés de poiriers, pommiers.
par exemple, lorsqu’elles sont greffées sur frane,
tout en leur donnant plus de force et de vigueur.

Nans avoir des connaissances spéciales bien éten-
dues en arboriculture fruitiére, peu de personnes
1ignorent qu'ordinairement nos différentes sortes de
poiriers fructifient plus tot greffées sur cognassier
que sur franc; les fruits qui en proviennent ont
aussi un gout plus fin, plus délicat; mais, en revan-
che, la vigueur et la durée de 'arbre sont moins
grandes. Or vigueur, fructification et durée des

variétés sont trois facteurs qui ont une importance
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capitale pour Pavenir de toute plantation sérieuse,
établie sur une grande surface.

Nous naffirmons pas que le sujet franc, élevé au
moyen des repiquages successiis, soit dans tous les
cas preéférable au sujet cognassier; ce serail une
hérésie, car ce dernier est et restera un des plus
précieux porte-grefies pourla culture de nos variétés
de poires dans le jardin tfruitier. Mais foutes les fois,
pour une cause ou pour une autre, que les sujets
dgrins devront étre adoptés, nous conseillons vive-
ment de leur appliquer le systéme Tourasse. On fera
acquérir ainsi aux variétés greflées plus de vigueur
et la faculté de fructifier plus tot.

Ces propriétés de 'emplol des repiquages nous
déterminent & consacrer quelques lignes a la
maniere de les pratiquer.

Epoque des semis. — L’époque la plus favorable
« priort pour confier les graines de nos différentes
espéces fruitiéres au sol est celle qui correspond a
la maturité des {ruits; l'automne, fin septembre,
courant d’octobre, est en général la saison la plus
propice.

Il est bon toutefois de faire remarquer que les
semences livrées ainsi & la terre en cette saison sont
exposées soit &4 pourrir par exces d’humidité dans
un sol incompletement assaini, soit, au contraire, i
étre dévorées par les anmimaux rongeurs. Les gels
et les dégels successifs sur un sol non recouvert de
neige, pendant I’hiver, peuvent aussi compromettre
trés sérieusement la germination des graines exis-
tantes a la surface du sol et exposées ainsi a toutes
les intempéries et aux froids les plus rigoureux.

Pour éviter ces inconvénienis, nous conseillons



PROPAGATION DES ARBRES FRUITIERS. 15

_*d*é’xéouter les semis au printemps, en mars, avril,
ﬂan agyant soin de stratifier les graines & lautomne
" @ette opération d’une extréme simplicité présente
de nombreux avantages pour les semences qui
demandent beaucoup de temps a germer. Elle se
fait dans des vases, dans des paniers, ou dans des
tonneaux défoncés par un bout, de dimensions et
de capacité en rapport avec le volume de semence
que l'on veut leur confier. Les graines y sont dis-
posées par lits successifs alternant avec des couches
de sable ou de terre légére. On commence d’abord
par mettre un- lit de sable, puis un lit de graines,
une couche de sable, une couche de graines, ainsi
de suite jusqu’a ce que les graines soient toutes
utilisées, ou les vases remplis. Ces derniers sont
ensuite enterrés au pied d'un mur expose au nord,
ou ils seront protégés contre les grands {roids par
d’abondantes litiéres. Ce n'est que lorsqu’on s’aper-
coit que les graines commencent a germer, en mars,
avril, quelquefois plus tot, quil faut se hiter de les
distribuer dans le sol, en mélange avec le sable ou
la terre qui alterne avec les couches de graines. Ces
semis se font en rayons profonds de 4 ou 5 centi-
metres, pas trop drus, si les plants doivent rester
en place, en pépiniére toute une année.

Les graines volumineuses, telles que les noyaux
de péches, d’abricots, d’amandes, peuvent étre pla-
cées directement en place, apres stratrfication, cela
va sans dire, 3 I’endroit méme ou les jeunes sujets
seront grefiés.

Lorsqu’on a beaucoup de graines a stratifier, au
lleu ‘d’employer des vases il est plus commode et

wplus expéditif d’opérer en plein air, ce qui ne
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change absolument rien 4 la maniére de faire. On
forme des tas parallélogrammiques qu'on a soin
de protéger contre les animaux rongeurs, lesquels
pourraient sans cela y élire domiclle.

Les graines qui ont des enveloppes dures, osseu-
ses, comme les noyaux de péches, de prunes, de
cerises, d’amandes, etc., seront stratifiées dans le
courant d'octobre, les graines pépins ne le seront
gu'en janvier.

Quel que soit le procédé employé, les plantes pro-
venant de graines semées en pleine terre ou en pots
a l'automne, ou au printemps apres stratification,
sont arracheées avec précaution ; on supprime ’'extré-
mité de toutes les racines, réduites bien souvent au
pivot unique, des que la plante a développé trois
feutlles et avant l'apparition compléte de la gua-
trieme; on en diminue la longueur d’un tiers alaide
d’un canif ou de ciseaux hien affilés.

L’opération terminée, les jeunes sujets sont plantés
separément dans des pots de 16 centimetres de dia-
metre remplis de bonne terre et prépareés a’avance.
Les pots sont ensuite enterrés les uns a coté des
autres dans une terre labourée. Pour favoriser la
reprise de ces jeunes égrins, alnsl mutilés, on leur
procure, pendant quelques jours seulement, un
ombrage factice, & I'aide de paillassons ou de toiles.
Chez M. Tourasse, ¢’est au moyen d’un hangar rou-
lant sur rails qu’ils sont abrités jusqu’a la reprise.
[’application d’un paillis de fumier aux 3/4 décom-
posé termine 'opération.

Ce n’est pas tout; lorsque les plants ont atteint
15 centimeétires de hauteur, ce qui arrive environ
deux mois apres le premier repiquage, ils sont
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" -déplante’s A nouveau, pour permettre la suppression
des extrémilés de toules les racines nouvellement
formées. Le deuxiéme repiquage s’eflectue en pleine
terre, ou mieux en paniers grossierement tresses,
de 25 centimeétres de diameétre; ces derniers sont
enfouis a4 30 centimeétres les uns des autres dans
un sol ameubli convenablement et bien expose.

Aprés avoir paillé et arrosé toute la surface,
les jeunes plants sont ombrés pour quelques jours,
comme la premiére fois. St au lieu de pratiquer la
plantation dans des paniers, elle a lieu en plein
carré, on conserve néanmoins la méme distance
entre les jeunes sujets.

Il ne reste plus qu'a opérer la plantation, en place
définitive, 4 Pautomne de la méme année ou au prin-
temps de année d’apres, suivant les cas.

Par ce moyen on obtient des arbres qui fructi-
fient bien plus t6t; M. Tourasse a obtenu amnsi des
poires sur un semis de deux ans. (Cest une excep-
tion, dira-t-on, c’est possible, mais deés lors que les
francs non repiqués ne fructifient quapres dix,
douze et méme quinze ans, il faut bien convenir
que 'avance est considérable et le procéde avanta-
geux, si nous obtenons des fruits des dgrins repi-
qués, aprés trois, quatre et cinq ans de semis.

Dans la majorité des cas, les semis d’arbres frui-
tiers sont exécutés pour produire des sujets destines
a fournir des porte-greffes, et 4 ce point de vue ces
derniers repiqués successivement, comme il a éte
dit, peuvent rendre de treés grands services, les
variétés greffées ainsi acquérant elles-memes la
propriété de fructifier plus tot.

- Marcottage. — Le marcottage est une opéra-
O

s
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tion couramment employee en arboriculture frui-
tiere pour se procurer des sujets destines 4 étre
greflés, ou pour multiplier les variétés d’especes
qul se prétent 4 ce genre de propagation. Dans ce
dernier cas, i1l a I'immense avantage sur le semis de
transmettre intégralement les propriétés et les carac-
téres de P'espéce ou de la variété multipliée.

Le marcottage consiste & coucher en terre une
branche ouun rameau pour
favoriser I'émission de ra-
cines adventives sur la par-
tie enterrée. Le rameau
aimmsl couché constitue une

Fig. 1. — Marcottage ordinaire. marcotte (ﬁg '1)
Corment B2 e sett = Engénérall'émission des
relevée a angle droit. racines suttisantes pour per-

mettre & la branche ou au
rameau de vivre de sa vie propre se fait pendant
la premiére année de vegétation.

L’époque du marcottage la plus favorable est le
printemps, en mars-avril, au moment de la reprise
de la végétation active.

L’opération du marcottage est une des plus sim-
ples dans l'art de multiplier les plantes. Dans le
plus grand nombre des cas, elle s’effectue & I’endroit
méme ol se trouve la plante & marcotter. Pour la
pratiquer, on ouvre a une certaine distance du pied
mére une rigole, profonde de 3 ou 10 centimétres,
au fond de laquelle on couche le rameau, dont 'ex-
trémité libre est relevée autant que possible a4 angle
droit (fig. 1). La rigole est ensuite comblée sur tout
le parcours du rameau couche.

Ce procédé de marcottage a recu dans le langage
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des arboriculteurs le nom de marcottage simple, ou
provignage lorsqu’il est appligqué & la vigne.

Toutefois il est bon de dire qu’on établit une petite
différence entre le provin et la snarcotte. Cette der-
nicre est susceptible d’étre détacheée, sevrde, comine
on dit, du pied meére, tandis que le rameau provin
conserve toujours son point d’attache avec lul.

Comme on le voit, la différence est tellement sub-
tile qu’on a peine & la remarquer. 51 les rameaux
sont assez longs et assez flexibles, comme cela se
rencontre chez l'aristoloche, la glycine, etc., voire
méme la vigne, pour étre ainst couchés et relevés
plusieurs fois dans une tranchée, de facon & former
plusieurs arceaux au-dessus du sol, le mode de
marcottage est alors appelé M. en serpenteaux ou
M. en arceaux.

Lorsque la partie enterrée a développé suffisam-
ment de racines adventives pour qu’elle puisse
vivre isolément, on sépare la marcotte du pied mere;
cette opération prend le nom de sevrage.

Enfin, un autre procédé de marcottage qui rend
de trés grands services en arboriculture fruitiére
dans la multiplication de quelques-unes de nos
essences est celui qui est désigné sous le nom de
Marcotliage en cépée.

Pour le pratiquer, il sutfit de supprimer, & 15 cen-
timétres au-dessus du sol, au printemps, avant la
reprise de la végétation, la tige d’'un arbre, arbris-
seau ou arbuste, pour provoquer ’apparition de
nombreux bourgeons. Si la tige ainsi recepée porte
quelques ramifications sur la partie restante, celles-
ci sont ravaldes & la serpetie, tout pres de leur
insertion sur la tige. '
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Une tige ainsi réduite ne tarde pas & émettre, sur
la partie conservée, de nombreux bourgeons adven-
tifs qui prennent, dans la majorité des cas, assez de
développement pour pouvoir étre buttés vers le mois
de juin. Alors on dispose de la terre bien émiettée
en forme de butte autour de la tige, de maniere &
recouvrir la base de tous les bourgeons un peu
lignifiés, sur une hauteur de 10 4 15 centimétres.

A l'automne de la premiére année, quelquefols de
la deuxiéme, chaque rameau a déji émis des racines
adventives sur son empatement, en nombre suffi-
sant pour permettire son i1solement au moven d’un
éclatage et former un sujet distinct.

Les cognassiers, les pommiers, paradis et doucin,
les pruniers, mirabelliers et quetschiers se prétent
trés bien & ce mode de marcoltage.

Toutes les marcottes que l'on obtient au moyen
des divers procédés que nous avons passés en
revue, se plantent a racines nues aprés avoir ete
sevrées. Dans nombre de cas 1l peut étre avanta-
geux de planter en motte. Pour obtenir les mar-
cottes dans des conditions permettant ce résultat, il
suflit de faire passer le ou les rameaux 4 marcotter
a travers les mailles d’un panier grossiérement
tressé qu'on aura enfoui dans le sol et rempli de
bonne terre.

Cette facon d’opérer, surtout pratiquée pour la
vigne, permet de transporter la marcotie apreés
sevrage a 'endroit méme ol elle doit étre plantée
sans déranger en rien les racines.

Il vy a des plantes dont les rameaux, sans étre
réfractaires au marcoltage, emettent difficilement,
dans la portion enterrée, des racines adventives.
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Pour en provoquer la sortie, on fait subir aux
rameaux en terre différentes mutilations. C'est ainsi
que l'on incise longitudinalement ou transversale-
ment le rameau, que ’on enléve circulairement une
portion d’écorce, que l'on tord le rameau pour en
briser les fibres, qu’on le fend de part en part.

Toutes ces pratiques ont pour objet de faire appa-
raitre dans les endroits mutilés un nouveau tissu
cellulaire d’oll partiront les racines.

Ainsi pratiqué, le marcottage prend le nom de
M. compliqué.

Bouturage. — Le bouturage est une des prati-
ques les plus emplovées en horticulture pour pro-
pager de nombreux veégétaux. CGomme le marcot-
tage, il reproduit les caraciéres des espéces ou des
variétés qui se prétent a ce genre de multiplication.

Rigoureusement tous les organes des vegetaux
peuvent étre bouturés; 'essentiel est de les placer
dans un endroit convenable ot la chaleur, I'humi-
dité, la lumiére et 'air leur sont donnés dans des
proportions cui varient suivant les especes et les
organes bouturés. Non seulement les organes en
entier se prétent au bouturage, mais encore des
fragments d'organes quelquefois trés reduits.

Théoriquement on entend par boulure une por-
tion cuelconque d'une plante que 'on place 1sole-
ment dans un milieu approprié en vue de lul faire
développer des racines adventives et quelquefois
aussi en méme temps des bourgeons adventifs.

En arboriculture fruitiere, les parties bouturees
des plantes sont surtout des rameaux ou des frag-

ments de rameau.
Les espéces fruitiéres qui s’y prétent le mieux
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sont : la vigne, le cognassier, les groseilliers et les
pruniers myrobolan et autres. _

On a beaucoup parlé dans ces derniéres années
du bouturage du pommier comme moyen pratique
de propager une variété connue; 1l ne semble pas
jusqu’alors démontré que ce soit un moyen qui
reussisse sous tous les climats. Nous laisserons donc
cette pratique de cOlé lorsque nous nous occuperons,
au chapitre CGullures spéciales, de la multiplication
du pommaier.

On choisira des rameaux d’un an, aofités, bien
ligniliés; la longueur de la bouture est .
variable suivant aptitude de espece
L émettre des racines adventives. La {7
vigne, par exemple, se multiplie avec [
facilité au moyen d’un fragment de ra- |
meau muni d’un seul ceil, de chaque !
cOté duquel on meénage un centimetre T
de bois. La bouture ainsi faite est con- '.
nue sous le nom de bou- ‘

;
|

ture anglaise ou bouture
d'un seul eetl (fig. 2). ¢

Dans la majorité des cas, 'W _:
deux yeux enterres et deux !
yeux hors du sol fournis- i

sent une longueur suffi- “ﬂ

hIrlll||ltlIII|

sante pour une bouture il
Fig.2.— Bouture Fie. 3. Bouture d
h un seul il (ﬁ‘g 3) ! puture ae

Vigne avec sar-

i?ﬂif:ltm'e an- LOI’SC:[EEB sur les rameaux ment m.'dinaire.

. les mérithales sont trés — B- simple.
rapproches, 1l est souvent avantageux de leur en
laisser un plus grand nombre, pour donner plus de
longueur 4 la partie enterrée et obtenir ainsi plus
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de fixité dans le sol; mais, méme dans ces condi-
tions, on n'en laisse pas plus de deux ou trois hors
de terre.

Dans la vigne, les rameaux destinés & étre bou-
tures sont souvent décortiqués sur une longueur
correspondante & la partie qui doit étre placée en
terre, en vue de favoriser l'émission de racines
adventives; elle prend alors le nom de bouture
ecorcée.

Le bouturage se fait & Pautomne ou au printemps.

Les rameaux coupés a Pautomne aprés la chute
des feuilles sont mis en bottes, puis enterrés le long
dun mur au nord, ou ils restent jusqu’en mars
ou avril, époque a laquelle 1ls seront piqués en
pépiniére 4 15 ou 20 centimetres en tous sens, dans
un sol meuble et bien préparé. L’endroit occupé par
ces boutures est tenu propre et exempt de mau-
vaises herbes. Un paillis de fumier aux trois quarts
décomposé et des arrosages a propos sont les seuls
solns d’entretien & leur donner.

Bien que les boutures d'un seul ceil appliquées
surtout a la vigne se fassent plutét en serre ou sur
couche chaude, elles peuvent cependant 1’étre en
pleine terre sous cloches 4 bonne exposition. Dans
ce dernier cas, il y a intérét a les laisser passer un
an en pépiniére, a 25 centimetres en tous sens,
avant de les planter en place.

Greffage. — En arboriculture fruitiere il n’y a
pas de proceédé de multiplication qui puisse rivaliser
d'importance avec le greffage. L'immense avantage
qu’il a sur tous les autres, c’est de permettre la pro-

- pagation de variétés d’espéces fruitiéres qui ne peu-
vent I'étre par les autres méthodes précédemment
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étudiées. Indépendamment de cela, 1l permet, par
. le choix judicieux des sujets, de faire vivre et fruc-
tifier des variétés fruiticres dans des conditions de
milieu et de sol qui leur sont, sinon contraires, tout
au moins peu favorables. ('est ainsi par exemple
que nos variétés de cerisiers sont moins exigeantes
sur la nature du sol, greflfées sur Cerasus Mahaleb,
ou cerisier Sainte-Lucie, que sur merisier, Cerasus
aviun ou Prunus avium. Il en est de méme du poi-
rier et du pécher sur cognassier et sur pruniler; le
greffage permet aux variétes de ces deux espeéces
de croitre et de fructifier dans des terrains ou ne
vivrait pas 'amandier et ot se comporterait mal
le poirier franc.

Définition. — Le greffage est 1’'ensemble des opé-
rations qui ont pour objet d’insérer une partie d'une
plante, le greffon, sur une autre plante, le sujet, de
facon & permetire & celui-ci de fournir au grefion les
éléments essentiels, indispensables 4 son accroisse-
ment; I'opération terminée est appelée greffe.

Théorie de la greffe. — La théorie de la greffe
repose sur le principe suivant : Un végétal a la pro-
priéte, lorsque certaines parties de ses tissus sont
mises au contact des mémes tissus d’un autre vége-
tal, de se souder et de faire corps avec lui. Cette
propriété existe non seulement entre deux plantes
entiéres, mais encore entre deux fragments de
plantes, comme cela se fait dans la greffe-bouture
de la wvigne; ce dernier cas est plutét I'excep-
tion.

Conditions de réussite. — Il faut, pour que I'opé-
ration ait des chances de succes, que le greffage
soit executé entre plantes dicotylédones, la greffe



PROPAGATION DES ARBRES FRUITIERS. 25

entre monocolylédones nayant jamails é¢té observee.
Les deux individus 4 greffer seront proches parents,
méme famille au moins ; ils pourront étre de genres
différents, comme pour le poirier et le cognassier,
le pécher et le prunier; le greflage d'espéces et de
variétés de méme espéce entre elles n'ollre aucune
difficulté, la facile réussite de nos variétés de pol-
liers sur poirier sauvage en est une preuve &vi-
-dente.

Ce n'est pas tout; 1l est de la plus grande impor-
tance que les parties rapprochées, sujet et grefion,
coincident entre couches parfaitement définies. 11
ne suffit pas en effet que le ligneux ou les parties
herbacées du sujet (écorce) coincident avec les
parties herbaceées du grefton; il faut qu’il y ait rap-
prochement intime entre les couches géneratrices des
deux individus, seules capables de s’agréger; or
ces derniéres peuvent se trouver plus ou moins €loi-
gnées de la périphérie des écorces, suivant I’épais-
seur des couches libériennes.

En tenant compte de ces prescriptions et avec un
greffon muni d’un ou de plusieurs yeux bien con-
formés, il ne mangue plus que [habitude pour
réeussir toutes les greffes. Une ligature pour main-
lenir les parties étroitement embrassées, et (uel-
quefois I'application d’'un engluement pour empé-
cher l'action de l'air sur les parties mises a nu
terminent l'opération.

Dans l'exposé succinct que nous allons faire du
greffage, nous passerons sous silence les quelques
greffes qui ont été reconnues possibles et qui doi-
vent-étre rangées parmi les bizarreries (ue présente
Pparfois ce mode de multiplication; ce serait sortir du
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cadre qui nous est réserve dans cet ouvrage que d'y
insister.

Outils et accessoires divers nécessaires
pour le greffage. -— Les outils dont nous allons
parler d’une facon trés sommaire servent non seu-
lement & P'exécution des ditférentes grefles, mais
aussi a la taille des arbres fruitiers; une rapide des-
cription nous permettra de ne plus y revenir lorsque
le moment sera venu d’exposer les opérations di-
verses de la taille.

Greffoir. — Le grefloir est un outil extrémement
précieux pour l'écussonnage et la préparation des
agreffons de toutes sortes; on s’en sert aussi dans
nombre de cas pour executer tous les genres de
greffes sur de petits sujets; la lame en est élargie &
extrémité, la pointe est rejetée en arriére, et le
manche est en spatule.

Serpette. — La serpette est un des outils dont on
peut le moins se passer dans une pépiniére; elle
sert 4 couper les rameaux-greffons, & parer les
plaies, aprés le passage de 1’égoine et & exécuter
de nombreuses greffes.

C'est un des meilleurs oulils pour la taille; mal-
heureusement, pour s’en servir avec adresse il
{aut en avolr une longue habilude.

Scie & main ou Egoine. — L’égoine déchire les
tissus; aussi doit-on s’en servir avec modération.
Elle ne doit étre employee que pour supprimer les
grosses branches ou la partie supérieure des gros
sujels; encaore doit-on foujours parer les plaies i la
serpette.

Couteaw a greffer. — Spécialement fait pour exé-
cuter les greffes sur des sujets deéjh forts, il n’est
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employé que lorsque la serpette est insuffisante pour
fendre les tiges ou les branches.

Sécateur. — Tres utile pour la taille et la récolte
des greffons, jamais 1l ne faut I'employer dans la
pratique des gretifes, laction du croissant sur les
tissus ayvant pour eliet de les écraser.

Laigatures. — Sans étre indispensables dans toutes
les grefies, les ligatures sont nécessaires dans la ma-
jorité des cas pour maintenir le greffon plus inti-
mement uni‘sujet.

Les meilleures ligatures sont suffisamment élas-
tiques pour se préter au grossissement du sujet, sans
s’allonger ou se raccourcir trop sous l'influence des
variations atmosphériques.

Les plus employvées sont : le coton, la laine, le
“Raphia, la Spargaine rameuse, 'écorce de tilleul et
les wvieilles cordes effilochées.

La laine est assez extensible, mais lorsqu’elle est
arrivée a son dernier degré dallongement elle résiste
3 l'accroissement du sujet et pénctre dans les tissus
si I’on n'a pris soin de la couper avant.

Toutes les ligatures seront surveillées, défaites ou
coupees, au moment opportun, dans tous les genres
de greiffage.

L’écorce de tilleul et la corde effilochée sont des
ligatures dont 'emploi est presque exclusif sur des
sujets forts.

Engluements. — Pour avoir le plus de chances
de succeés, il est prudent, aprés l'exécution de la
plupart des greffes, d’abriter & P'aide de matiéres
diverses les plaies occasionnées par l'opération.

. .Deux engluements, trés anciennement connus
-et'qui rendent de grands services a la campagne,

at
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sont la terre glaise et onguent de Saint-IFiacre. La
préparation du premier est des plus simples; on
prend de l'argile que 'on délaye jusqu’a consistance
d’une boue épaisse, afin qu’appliquee tout autour
de la grefie, elle v adhere sans couler. Il ne reste
plus qu’i préserver cette argile, devenue mallea-
ble, & l'aide de vieux linge ou de mousse, pour que
I'ardeur du soleill ne la crevasse pas ou que les
pluies ne la détrempent au point de I'entrainer.

L'onguent de Saint-Fiacre s’applique de la méme
maniére; sa composition différe de la précédente
par l'adjonction d’un 1/3 de bouse de vache & 2/3
de terre glaise.

Nous avons maintenant les mastics & chaud et &
froid dont les propriétés varient suivant les propor-
tions de matiéres premieres emplovées : cire, résine
et saindoux, additionnés de cendre ou de poussiére.

Nous donnons cl-dessous la recette pour la pré-
paralion de 2 mastics dont 'un s emploie & chaud
et I'autre & froid; nous les empruntons au I'raité de
la taille des arbres fruitiers, par M. Hardy, ancien
directeur de I'Ecole nationale d’horticulture de
Versailles.

Mastic a employer ¢ chaud. — On fait fondre dans
un vase de terre sur le feu 500 grammes de poix
blanche de Bourgogne, 120 grammes de poix noire,
120 grammes de résine, 100 grammes de cire jaune,
60 grammes de suif; on meélange le tout pendant la
fusion. Chaque tois qu’on veut se servir de cette
composition, on pose le vase qui la contient sur un
feu doux, puis on 'applique avec une spatule ou un
pinceau, lorsqu’elle est suffisamment liquéfiée, sans
étre trop chaude, afin de ne pas nuire aux tissus.
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Mastic ¢ employer a froid. — On fait fondre éga-
lement sur le feu, et 'on mélange pendant la fusion,
500 grammes de cire jaune, 500 grammes de téré-
benthine grasse, 250 grammes de poix blanche de
Bourgogne et 100 grammes de suif; on en fait des
bitons que 'on enveloppe dans un linge ou du pa-
pier, et lorsqu’on veut I'employer, on en prend un
morceau (ue l'on pétrit entre les doigts jusqu’a ce
quil soit sufflisamment ramolli. Les quantités de
matiéres premieres de ces deux compositions, d’une
resistance parfaite aux intempéries des saisons, sont
diminuées ou augmentées i volonté.

Une troisiéme formule, cqui se rapproche beaucoup
du mastic ’'Homme le Fort, nous a toujours donné
de trés bons résultats; nous la recommandons vive-
ment & lattention de nos lecteurs. On fait fondre
d’abord dans un meéme vase, sur un feu doux, au
“bain-marie si possible, 400 grammes de poix résine
et 400 grammes de poix noire. Lorsque la fusion est
terminee, on retire le mélange du feu pour y incor-
porer 100 grammes d’essence de térébenthine, puis
150 grammes d’alcool; cette addition doit se faire
lentement en remuant constamment a 1'aide d’une
spatule. Ceci fait, 1l ne reste plus u’a ajouter a ce
melange 200 grammes de blanc d’Espagne, qui peu-
vent étre remplacés par le méme poids de cendre
de bois tamisée. Il peut se faire que ce mastic soit
trop fluide ou trop compact; dans le premier cas on
ajoute suffisamment de cendre ou de blanc d’Es-
pagne pour le ramener au degré voulu; dans le
deuxieme cas il suffit d'incorporer au mélange un
peu plus dalcool.
~ Ce mastic s’emploie a froid en tous temps.
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Différents proceédeés de greffage. — Tous les
procédés de greflage connus peuvent étre classes
dans trois groupes : Greffe par approche, G. par
scion détaché ou individualisé el G. a un seul cerl,
appelée G. en dcusson.

Le premier de ces groupes comprend tous les
procédés dans lesquels les greifions ne sont 1soles
de la plante qui les porte qu’aprés certitude de
I’accolement parle sujet; la séparation, comme dans
le marcottage, constitue le sevrage.

Dans le deuxieme et le troisiéme groupe, les
greffons sont isolés du pied mere avant 'opération
du greffage, et inséres, avec toutes les precautions
voulues, sur les sujets qui doivent fournir les élé-
ments nécessaires a leur croissance. En géneéral
les greffes par scion détaché sont plus aléatoires,
mais par contre aussi d’une exécution plus rapide.

1er GROUPE. Greffe par approche. — Les grettes
par approche sont trés utiles et trouvent leur appli-
cation en arboriculture pour remplir les places dé-
garnies de branches {ruitieres sur la charpente de
nos arbres. Dans ce cas, le rameaun grefion appar-
tient le plus souvent & 'arbre méme ou a la branche
sur laquelle doit étre faite la grefie.

Elles servent aussi & relier entre eux les cordons
de pommiers et de poiriers d'une méme ligne (fig. 4
et 6), & multiplier des espéces dont la soudure est
plus ditficile, quelquefols impossible, par tout autre
procede de greflage.

Greffe par approche ordinaire. — Pour l'effec-
tuer, on ajuste le greffon, qui peut étre herbacé,
semi-ligneux ou ligneux, a l'endroit méme ou il
doit étre accolé; aprés en avoir limité, avec la pointe
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du greffoir, la largeur sur 1'écorce du sujet, sur une
longueur dont 'opérateur est seul juge — 5 ou b cen-~

Fig. 4. — Cordons de pommiers soudes ensemble an moyen
de la greff'e en approche ordinaire.

timétres suffisent, — on enléve cette laniére d’écorce,
ainsi délimitée, sans toucher & l'aubier (fig. 5). Cela

Fig. 5. — Greffe en approche ordinaire. Détails de 'opération,

fait, on entaille le greffon sur une étendue corres-
pondante, en largeur et en longueur, pour que les
deux plaies juxtaposées coincident parfaitement
dans toutes leurs parties. Il ne reste plus ensuite
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ourd

qu’a appliquer une ligature pour maintenir le tout
rapproche.

Il est inutile d’engluer la plaie, le grefion tenant
encore.au pied mere.

Fig, 6. — Cordons de pommiers soudés ensemble au moyen
de la greffe en approche en are-boutant,

Greffe par approche en arc-boutant (fig. 6). —
(’estune variante de la greffe en approche ordinaire.
Elle differe de la précédente par la suppression, a

Fig. 7. — Greffe en approche en arc-boulant. Détails de U'opération.

une certaine distance d'un ceil ou d'un bourgeon,
de la partie supérieure du greffon, qu'on a soin de
tailler en biseau allongé pour pouvoir l'introduire
avec facilité sous I'écorce du sujet incisée en forme
de T renversé (fig. 7).
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On ligature comme pour la greffe en approche
ordinaire, en ayant soin de ne pas emprisonner
I';eil, qui doit rester apparent entre les lévres de
I'écorce.

Quatre ou cing mois apres, la reprise est assurée.
On pourrait alors isoler le rameau greffon de son
point d’attache; cependant 1l est prudent d'attendre
le printemps et, dans nombre de cas, 'automne de
I'année suivante.

La greffe par approche se pratique pendant tout
le cours de la végétation active, du mois d’avril au
mois de septembre.

2¢ GROUPE. Greffe par rameaux détachés. —
Les différents modes de greffage qui rentrent dans
ce groupe comportent tous, comme caracteres coms-
- muns, des grefions détachés du pied meére avant
d’étre insérés sur le sujet. Mais 1l n’en est plus de
meéme des détalls d’exécution, qui varient pour ainsi
dire & I'infini et gqu ont donné lieu de ce fait & un
grand nombre de procédes de greffage qui sont loin
d’avoir tous la méme 1mportance.

Les principaux sont : la greffe en fente, la greffe
en couronne, la greffe en incrustation et la greffe
anglaise. |

Dans toutes ces greffes, le greffon doit avoir une
longueur en rapport avec le nombre d’yeux qu'on
lui conserve. Un seul ceill suffit & la rigueur; on
en laisse le plus souvent deux et au maximuin
trois, un plus grand nombre est plutdt nuisible
qu’utile.

Grreffe en fente ssmple (tig. 8). — La partie supé-

~_rieure du sujet est supprimée & une certaine hauteur

au-dessus du sol, i 1'aide de la serpette ou de la scie;
3
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dans ce dernier cas, la plaie est parée avec un outil

tranchant.
La coupe est faite plane ou en biseau, taillée en

bec de fliite. Apres avoir fendu le sujet (fig. 9), autant

i, X,
Greffe en fentt.; simple. Sujet fendu pour Vintroduelion
du erellon.
que possible, d’un seul cote, avec un outil en rapport
avec sa grosseur, grefioir, serpette ou couteau &
greffer, on taille la partie inférieure du greffon en
forme de double biseau, aminci d’un
coté comme la lame d'un couteau
ordinaire, sur une longueur de 3 ou
4 centimetres (fig. 10). On introduit
ainsi le greffon dans la fenie du sujet
maintenue ouverte a laide de la
| pointe de ’outil, ou un coin de bois,
Fig. 10. — Greffon : . " s
Lille ponr 1o €0 ayant soin de faire coincider en-
wrefle en fenle. gemble les couches génératrices.

Il ne reste plus gu’a ligaturer et & enduire la
plaie de mastic.

Greffe en fente double (fig. 11). — Le sujet, aprés
avolr été ététe, est fendu de part en part, suivant
une ligne diametrale aux extrémités de laquelle on
place un grefion taillé et placé comme il a été dit
pour la greffe en fente simple.
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Au lieu de placer deux greffons, on pourrait en
placer quatre, aux extrémités de deux fentes qui se
couperaient & angle droit sur Paxe du sujet.

La ligature et le mastic sont de rigueur.

Fig, 11. — Greffe cn tente Firx. 12, — Greffe en couronne
double. Ddétails de 'opération.
Greffe en conronne (fig. 12). — Quoique la greffe

en couronne puisse étre utilisée pour grefier de petits
sujets; son application est plus spéciale aux arbres
déjh dgés, 4 écorce rugueusc el déja épaisse. Son
nom lui vient de la disposition des grefions, toujours
relativement nombreux, placés en cercle surle sujet.

Lesujetest d’abord coupé horizontalement & la scie;
aprés avoir soigneusement paré la plaie & la ser-
pette, on prépare les greffons, qui doivent étre munis
de deux ou trois yeux au maximum; ces greflons
sont taillés en biseau & plat d’un seul cdté, sur une
longueur de 2 centimetres 1/2 & 3 centimeétres
(fig. 12). Ainsi préparés, on les cnfonce entre I'écorce
et ’aubier de facon & faire coincider la partie taillée
de chaque greffon avec 'aubier du sujet. Le nombre
des greffons & placer est plus ou moins grand, sui-
vant la grosseur du sujet; en tout cas, 1l doit exister
entre eux une distance de 3 & 4 centimetres.
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Sur Ja tige ou les branches des individus trés dgés,
'écorce est tellement épaisse qu'il est souvent diffi-
cile d’enfoncer le greffon entre 1'écorce sans avoir,
au prealable, préparé son logement. Dans ce cas,
on marque l'emplacement de chaque grefion en
dilatant 1’écorce a l'aide d'une spatule en bois dur
Ou en 1voire.

Aussitot aprés le greffage, 1l faut ligaturer et
engluer.,

Greffe anglaise (fig. 13). — Depuis qu’on cherche
a lutter contre les ravages du phyvi-
loxera en lui opposant le systéeme radi-
culaire des vignes américaines, plus
résistant que celul de nos cépages
francals, la greflfe anglaise a pris une
extension considérable pour greilfer
nos vignes francaises sur vignes ame-
ricaines.

Le grand mérite de ce procédé est
de fournir de nombreux points de
contact susceptibles de s’agréger et
de fournir une grande solidité. La
oreffe anglaise est surtout utilisée
lorsque le sujet et le greffon sont de
| meme grosseur.,
rie 13. — Grefle  Greffons et sujets doivent étre taillés
El;l:;i‘;e beuture o Ja méme maniére : en biseau trés

allongé et sousle méme angle (fig. 14),
pour qu’étant ajustes celui-1a3 semble étre le pro-
longement de celui-ci (fig. 13). |

Au tiers supérieur de la pointe de chaque biseau,
on pratique & l'aide du greffoir une fente profonde
de 2 cent. 1/2 & 3 centimetres; les languettes qui
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en résultent sont introduites 'une dans l'autre, en
prenant soin de faire coincider les couches geneéra-
trices, au moins d’'un seul coéte sl
le greffon n’est pas de méme dia-
metre que le sujet. Il ne reste plus
qu'a ligaturer et engluer.

Greffe en incrustation. — La
greile en incrustation est excel-
lente aussi; elle demande seule-
ment un peu dhabitude pour
étre bien faite. Dans quelques
établissements, son emploi est gé-
néral pour la multiplication des "% 1% o= Grefe -
arbres et arbustes de toutes gue). Détils de lopé-
sortes. ralion.

Apres avolr supprimé la téte du sujet, on pratique
sur celui-ci une entaille triangulaire de forme telle
qu'elle puisse recevoir un greffon taillé en coin. Le
greffon, auquel on conservera la méme longueur
que pour les autres greftes, doit remplir exacte-
ment ’entaille faite sur le sujet. Bien faite, c’est
une excellente grefte dont 1l ne reste pas trace de
soudure. CGomme pour la précédente, une ligature
et 'emploi du mastic sont nécessaires.

Epoque du greffage par rameaux détachsés.
— On pourrait, & la rigueur, greffer toute I'année.
Seulement 1'époque la plus habituelle est le prin-
temps, en mars et avril; 4 'automne elle donne de
moins bons résultats dans beaucoup de cas.

Recolte et choix des greffons. — Les gretions
seront des rameaux d'un an bien aoutés, lignifiés,
recoltés sur des arbres sains, vigoureux, possédant
bien les qualités que I'on veut transmettre.
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Leur récolte se fera avant ’hiver, apres la chute
des feuilles, fin novembre, décembre, pour les
greflfes devant étre faites au printemps. Tous ces
rameaux, réunis en botles étiquetées solgneuse-
ment, passent Phiver enterrés le long d’'un mur au
nord, abrités de feuilles ou de grandes litieres.

Pour les greffes d’automne, les greflons sont récol-
tés au moment du greffage, en septembre; on a la
précaution d'enlever aussitéot les feuilles.

3° GROUPE. Greffe en écusson (flig. 15). — La

Fig. 10. — Grefle Fier. 16, — Ecusson prél i étre
en o&cusson. msaereé sous les dcorces.

greffe en écusson est une de celles qui rendent les
plus grands services au pépiniériste dans la multi-
plication de nos especes fruitiéres. C'est la plus
expéditive, la plus solide et celle qui donne les
meilleurs résultats.

L’écusson est un lambeau d’écorce assez étroit,
munli d'un ceil (fig. 16); 1l représente le dernier degreé
auquel on puisse arriver comme longueur du gret-
fon. L’extrémité des sujets ou des branches & greffer
n’cst pas supprimce; on grefte en téte ou en pied.

Pour détacher ce lambeau d’écorce, ou écusson,
il faut prendre de la main gauche le rameau grefion,
placerl’index, pourformerpointd’appui,soustoeil qui
doit étre enlevé; puis, le maintenant ainsi fixement,
on place le pouce de la main droite & 2 centimetres
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environ de la base de I'cell qui doit étre enlevé, de
maniere a permettre aux autres doigls d’avoir toute
liberté d’action pour ajuster Ia lame & 1 centimétre
au-dessus de l'eeil et la faire mouvoir de haut en
bas, & la facon d’une scie, entre I'écorce et le bois,
jusqu’a ce qu elle soit arrivée aupres du pouce de la
main droite.

L’écusson ainsi séparé du rameau doit présenter
a sa face inférieure une légére esquille d’aubier, pas
trop épaisse, car s1 elle 1’était, 11 faudrait 'enlever
par un mouvement vif de haut en bas, en faisant
attention que I'ceil ne soit pas vidé. Dans cette der-
niere hypothese, 1l ne faut pas heésiter & lever un
autre ecusson, car la reprise n’aurait aucun resultat.

I’ecusson préparé comme 1l vient d’étre dit, il ne
reste plus qu’a le poser. Rien de plus facile ; il faut
d'abord choisir 'emplacement sur une partie bien
lisse du sujet, puis pratiquer & cet endroit une
double incision en forme de T (fig. 17). Ces deux in-

Fig. 17, — Eecorce du sujet incisée Fir, 18, — Ecusson loge
en forme de T. sous l'dcoree.

cisions faites, les lévres de 1'écorce écartées a l'aide
de la spatule du grefloir, on saisit ’écusson entre le
pouce et I'index de la main gauche et on le pousse
dans l'intervalle laissé par les lévres de I’écorce en-
triouvertes, jusqu'a ce que la partie supérieure du
greffon soit entiérement logée (fig. 18).
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Une ligature de spargaine, de raphia, de coton ou
de laine rapproche les lévres et termine l'opeéra-
tion.

Epoque de l'écussonnage. — Choix des ecus-
sons. — Gette greffe se fait au début de la vege-
tation, en avril-mai; elle est dite alors greffe a ceul
poussant, parce que I’ceil s’accole presque aussitot
et pousse la méme annee.

La greffe se pratique encore en juillet, aout, sep-
tembre, époques auxquelles la vegetation commence
3 se ralentir chez nos espéces ifruitieres. Dans ce
dernier cas, 'l ne se développe que l'année
d’apres; c’est pourquoi on lui donne le nom de
greffe a ceil dormant. Celle-ci est bien plus usitée
que la premiére dans la multiplication de nos va-
riétés d’arbres & fruits.

Les écussons sont pris sur des rameaux de 'annee
précédente, récoltés & automne ou pendant P'hiver,
et conservés en cave, ou enterrés a l'abri d’'un mur
a I’exposition du nord, pour les greffes & el pous-
sant. Les écussons devant servir aux greffes a ceil
dormant proviennent, au contraire, de rameaux re-
coltés an moment méme de 'opération, sur ceux de
Pannée, choisis parmi les mieux aoltés. Aussitot
apres les avoir recueillis, il est important de suppri-
mer le limbe des feuilles, surface evaporante, tout
en conservant une partie du pétiole qul facilite le
maniement de I'écusson. A un autre point de vue,
le pétiole a encore une autre importance : il nous
permet de reconnaitre plus tard, & son inspection,
la reprise de la greffe. En effet, dix ou quinze jours
aprés le greffage, si le pétiole se détache avec faci-
lité, sous la simple pression du doigt, on est presque
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assuré de la réussite; au contraire, s’il résiste et
qu'il soit ridé, la réussite est douteuse : 1l y a beau-
coup i parier que I’écusson ne se soudera pas. -

Les greffons récoltés en pleine veégétation sont
conservés i I’ombre, entourés d’herbe ou de mousse
fraiche, ou enroulés dans une toile mouillée en
attendant le moment de leur utilisation.

Soins 4 donner aux €écussons. — Pendant a
végétation, la surveillance se porte surtout sur les
ligatures, qui doivent étre supprimées (uand on
apercoit qu’elles étranglent le sujet.

Dans la greffe & ceil poussant, lorsque 1'ceil com-
" mence a se développer, il faut supprimer la partie
du sujet qui se trouve au-dessus de lui, en plusieurs
fois, ce qui est préferable, tout en conservant un
onglet de 10 & 12 centimétres pour redresser le
bourgeon et le protéger le cas echéant.

La suppression de la partie supérieure du sujet
dans la greffe 4 il dormant se fait en une seule fois
au printemps de 'année qui suit celle du greflage.
Comme pour celle du printemps, on menage un
onglet qui servira & accoler le bourgeon lorsquil
aura 15 ou 20 centimetres.

Il est rare que cet onglet ne produise pas sur
toute sa longueur des bourgeons adventifs; laisses
en liberté, ils nuiraient considérablement au déve-
loppement de la greffe; il est donc important de les
supprimer, al’exccption des deux ou trois supérieurs,
qui seront pincés, pour entretenir juste assez de
vie dans l'onglet pour 'empécher de se dessecher.

L’onglet est supprimé a la serpette ou a la scie au
printemps de la deuxieme annee.

Greffe de boutons a fruits. — La greffe de
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boutons & fruits se fait dans les mémes conditions
que l'écussonnage. Elle se pratique principalement
sur les branches de charpente, directement ou sur
les branches fruitieres fortes (gourmandes) des poi-
riers ou des pommiers dénudés de branches frui-
tieres ou momentaneément infertiles (fig. 19). L’épo-
que habituelle pour l'exé-
cuter est juillet et aolt. On

Fiz, 19. — Gretfe de boulons a Fig. 20. — Dard, a Vaspeet exblerienr
fruits sur hranches dénuadéces d’une lambourde, préparé a elre
ou privées de productions fer- introdait soos les écorces d'une
tiles, : branchie ou d'une ramification,

choisit, sur un arbre de méme variété ou de varieté
différente, des dards renflés (fig. 20), portant sept
ou huit feuilles et dont l'aspect extérieur fait presu-
mer qu’ils se transformeront ep lambourdes I'annee
suivante. Ces dards sont détachés de la branche
mére de la méme maniére que les écussons ordi-
naires, dont ils ont le méme aspect général, ils
sont seulement plus longs et plus larges. Le limbe
de leurs feuilles est également supprimeé.

L’¢corce de la branche sur laquelle doit étre taite
Iopération est incisée en forme de T ou en incision
cruciale : 4+, ce qui vaut mieux; apres avoir ecarte
les lévres corticales, on glisse 1'écusson dans son
logement.

Ce dard ou cette lambourde, comme on voudra,
est la branche fruitiére réduite & sa plus simple
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expression. Considérée comme telle, elle pourrait
etre plus compliqude, c’est-a-dire porter deux ou
trois dards au lieu d'un (fig. 21), ce qui n’empéche
pas de I'msérer de la méme maniere
que celle réduite a un seul bouton, en
ayant soin toutelois de choisir des
jeunes branches ayant un talon a la
base, pour qu’une fois appliquée elle
fasse un angle assez ouvert avec la
branche qui doit Ia porter. Fig. 21. — Petile ra-

Il est regrettable que la greffe de 'Sff::ﬂ?fPU}‘::]I:_L
boutons & fruits ne soit pas d’un bvuardes préparee
emplol plus général sur les arbres pour o grefluge.
rebelles a la fructiflication, car c¢’est un des meilleurs
moyens d'utiliser leur force en les obligeant a por-
ter des fruits qu’on atiendrait souvent en vain des

autres procédés employés par les arboriculteurs.

11
DES FORMES APPLICABLES AUX ARBRES FRUITIERS

Les iformes auxquelles on peut soumettre les
arbres fruiliers dans nos jardins sont nombreuses. -
Elles peuvent toutes éire rangées dans deux grou-
pes : FORMES PALISSEES, espalier et contre-espalier,
el FORMES LIBRES ou Formes de plein air.

Avant de passer en revue les principales formes
qur rentrent dans ces deux groupes, disons d’abord
que 'on entend par espalier (fig. 22) un arbre appli-
qué sur la surface d’un mur, réel ou artificiel, dans
le but de le faire bénéficier de I’exposition et de 1’'abri
qu’il lui procure. |
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(’est au moyen des espaliers qu'on obtient les
plus beaux fruits et qu’il est possible dans bien des
circonstances de cultiver avantageusement quelques
variétés délicates
qui ne sauraient
fructifier autrement
et v produire des
fruits sains.

Nous avons, par
exemple, des varié-
tés de poiriers et de
pommiers qul neé-
cessitent impérieu-
sement dans le
nord, sous le climat
de Paris, I’'abri d’un
mur a bonne expo-
sition.

L’espalier nous
, permet aussi de cul-
Fig. 22. — Mur d’espaliers muni de ses con- {jyer la, ngne a4 des

soles destinées a supporter les auvents. : .

altitudes ou 1l nc
serait pas possible d'obtenir des fruits & pleine
exposition.

Les contre-espaliers au contraire sont des arbres
dont les branches de charpente sont palissées sur
un treillage non apphiqué contre un mur. Ces treil-
lages, composés de fils de fer tendus horizontale-
ment, supportent de petites lattes en sapin débitées
a la scie, et sont généralement diriges parallélement
aux murs de cloture.

Formes palissées. — Les principales formes
qui peuvent étre classées dans lespalier et le
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- contre-espalier sont, en allant du simple au com-
. pose :

1° Le cordon vertical, qui est la forme réduite 4 sa.
- plus simple expression. Il est composé dune tige
unique portant, & droite et & gauche, des branches
fruitieres (fig. 23).

Les arbres qui servent a former des cordons verti-
caux doivent appartenir & des variétés a faible déve-
loppement et étre gretiés sur des sujets
particuliers, dont nous aurons & parler
aux Cultures spéciales.

7"
Fig, 23. — Cordons i1, 21, — Cordons obliques.
verticanx,
2° Le cordon obliqgue. — Aucune différence avec

le précédent, si ce n’est que la tige unique forme
un angle de 45° avec le sol (fig. 24).

3° Le cordon horizontal. — Comme le cordon ver-
tical, il est composé d’une tige unique coudée 4 une

Fie, 25, — Cordons horizontaux.

certaine hauteur pour lul faire prendre la direction
horizontale (fig. 25).



%6 ARBORICULTURE FRUITIERE.

Bien gqu’employé presque exclusivement pour
diriger le pommier et le poirier en bordure d'allée,
nous pouvons le comprendre dans cette catégorie,
car il faut pour diriger sa tige un support en fil
de fer.

4° La forme en U. — Trés simple, elle se compose
de deux branches verticales auxquelles on fait
prendre, lorsqu’elles sont encore & l'état herbacé, la

forme qui lui a valu son nom (fig. 26).

e
ety
Fig, 26. — Formes  Fiwr, 27, — Palmelte & Fig. 23, — Palmelte a
en [J. 3 branches verticales o branehes verticales
ou palmette Verrier ou palmette Verrier &
a1 serie. 2 osories,

.

H° Enfin, les palmeltes a branches verticales a
3, 4, 5, 6,7 et 3 branches et plus sont encore
d’excellentes formes (fig. 27 et 23).

6° La palmette a branches horizontales. — Pré-
cieuse pour les murs de peu d’élévation, elle est
composée d une tige centrale sur laquelle on prend
a droite et & gauche, par des tailles successives, des
branches distancées entre elles de 30 centimeétres,
qu'on dirige obliquement pour les abaisser plus tard

presque horizontalement (fig. 29).
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1° Le vase est encore une bonne forme, mais qui
se rencontre peu maintenani dans les jardins. On
I reproche, avec raison peut-ctre, d’occuper beau-
coup de place. Il faut tenir compte cependant que
les arbres dirigés ainsi sont bien éclairés et parfai-

Fig. 29. — Palmette 4 branches horizontales.

tement aérés; c’est une des causes qut en rendent
les fruits- beaux et abondants.

Formes libres ou de plein air. — kn premiére
ligne il faut citer la pyramide ou cone, qui est une
de nos plus anciennes formes. Sa réputation n’est
plus & faire, car les arbres élevés ainsi sont tres
ornementaux en méme temps que tres fertiles;
malheureusement elle demande de ['habileté pour
dtre bien faite. Elle est composée d'une tige verti-
cale sur lacuelle sont disposées des branches secon-
daires qui sont d’autant plus courtes qu’elles sont
plus éloignées du sol (fig. 30).

On admet en principe qu’une pyramide bien faite
doit avoir, dans sa plus forte largeur, & la base le
tiers de sa hauteur. Une pyramide de 2 metres de
diameétre devrait donc avoir une hauteur de 6 mé -
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tres; & notre avis ces dimensions sont un peu exces-
sives; des pyramides de 5/2, voire méme de 4/2 sont
tres décoratives.

Une autre forme trés voisine est la pyramide 2
ailes, dont les branches de chaque série se trouvent
toutes dans les mémes
plans verticaux. Elle
est un peu plus difficile
2 obtenir. Nous n’en
parlerons pas dans cet
ouvrage elémentaire.

1° Le fuseau. — Le
fusean est un dimi-
nutit de la pyramide.

Fig. 30, — Pyramide ou cone. Fiz. 31. — Gohelel.

Composé également d'une tige verticale, ses bran-
ches de charpente sont plus nombreuses et plus
courtes. (G'est une excellente forme & adopter dans
les jardins de moyenne grandeur.

2° Le gobelet. — Le gobelet est encore un vase
dont les branches charpentiéres ne sont {pas palis-
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sees; sa diilérenciation d’avec le vase n'est donc pas
tres grande. Il est regrettable que le gobelet ne soit
pas plus en faveur, car il est trés facile &4 obtenir, et
les Iruits qu’il porte deviennent beaux (fig. 31).

3° laute lige. — La haute tige est la forme
adoptée pour élever les arbres destinés a la création
des vergers. Elle
est composee
d’une tige verti-
cale sans ramifica-
tlons jusqu’a une
certaine hauteur;
au deld, on laisse
croitre en liberte
les branches de-
vant former la téte
de 'arbre.

Lorsque le jar-
din fruitier est
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étendu, il sera tou- ;{{:{;;,:,Efﬁﬁ}?
jours avantageux e L@Eﬂi )
de réserver quel- B e et
que endroit pour Iiir. 32. — Thomery ou cordons

de vigne bilatéraux,

planter des arbres
a haute tige, car il ne faut pas oublier que nous avons
des arbres fruitiers, tels que le prunier, le cerisier et
abricotier, qui ne prospérent bien gu’autant qu’ils
sont latssés libres dans leur végétation.

Nous allons terminer la liste des principales
formes applicables aux arbres fruitiers par celles
adopiées pour la vigne dans les jardins, connues
sous le nom de treilles.

1° La Forme Thomery, qui pourrait étre appelée

4
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cordon horizontal, est composée de plusieurs séries
de pieds de vigne, plantés a des distances varia-
bles, suivant l'élévation du mur, que 'on bifurque
2 une hauteur constante, pour les mémes pieds de

1
', . LY
. .
N N\" Dy N b

x"i
a: A "

\‘E
™

LY
7 ] _
L £ 7 ,
; L
Ty ' .,
1\ m
] ¥,
\ \

-_— R
[

Fie. 33. — Palmette simple ( Vigne).

chaque série (lig. 32).

Nous verrons a 'article
Formation de la Thomery
comment doit étre établ
chaque pied de vigne par
rapport a4 son voisin.

2¢ FForme palmette sinm-
ple. — La palmette simple
est une excellente forme
pour les murs de peu
d’élévation. L’ensemble
de la palmette correspond
au cordon vertical : une
lige verticale, appelée 1c1
un cep, portant a4 droite
et & gauche des branches
fruitieres (fig. 33).

3° Forme palmette al-
terne. — Lorsqueles murs
ont 3 metres d’élévation
et plus, il y a intérét a dou-
bler le nombre des pieds,
pour qu'une moitie gar-

nisse, au moyen de ses branches fruitieres, la partie
inférieure du mur et 'autre moitié la partie supe-
rieure (fig. 93). Cette disposition permet & 'arbori-
culteur d’aller plus vite pour garnir la surface du
mur, tout en maintenant dans de meilleures con-
ditions les couronnes de la base de chaque pied.
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PRINCIPALES OPERATIONS PRATIQUEES AUX ARBRES
FRUITIERS PENDANT L ARRRT DE LA VEGETATION

Coupe. — On fait une coupe lorsqu’on supprime
une branche, un rameau, au moyen d’un mstrument
tranchant. L’outil qui donne la meilleure coupe est
la serpette. Elle demande seulement de I’habitude,
de la dextérité, pour son usage dans tous les cas.
Le sécateur fait de mauvaises coupes : 1l écrase les
tissus par la pression qu’exerce le croissant sur le
rameau ou sur la branche.

Lorsque la coupe se pratique sur des rameaux,
elle se fait en général obliquement, & 'opposé d’un
eil, & quelques millimetres au-dessus de lui, pour
permettre & 1'eau de pluie, a la séve dans la vigne,
de s'écouler librement sans crainte de le noyer.

Pour les bois durs, tels que les poiriers et les
pommiers, la coupe étant tfaite & 4 ou b millimeétres
au-dessus de I'ce1}, cela suffit; tandis qu’il faut laisser
7 ou 8 millimétres pour les bois tendres, comme la
vigne par exemple.

Toutes choses égales, la coupe sera plus éloignée
de P’eeil lorsqu’on se servira du sécateur.

Rapprochement. — Lorsque, pour une cause
ou pour une autre, des branches d’arbres sont trop
allongées, il faut revenir par.une taille sur ce qul a
déja été fait, se rapprochant ainsi du centre de
I’arbre, pour rétablir I'équilibre ou permettre quel-
quefois a la partie supérieure de se developper.

Rapprocher, c’est donc tailler sur des branches
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déja agées. La taille doit se faire sur des empate-
ments, pour provoquer le départ d'yeux adventiis,
ou immédiatement au-dessus de rameaux devant
prendre la place de la partie supprimee.

Ravalement. — Une branche mal placée que
I’on enléve sur son empitement méme est dite
ravalée. Le ravalement est donc une opeération qui
a pour but de supprimer les branches désleur point
de naissance. Le but le plus souvent visé, dans ce
cas, est le renouvellement de la charpente d’un
arbre, pyramide, palmettes, etc., mal équilibré.

Recepage. — Le recepage est une opération
beaucoup plus énergique que les deux précedentes,
elle consiste dans la suppression de l'arbre entier
jusque pres de terre. L’application du recepage a sa
raison d’étre lorsque 'arbre doit éire reformé entie-
rement. Les nouvelles pousses qui se développent
sont prises comme point de départ de la nouvelle
charpente.

Entailles. — Enlever au-dessus d’une branche
ou d’un ceil une portion d’aubier avec ’écorce en
forime de croissant, constitue 'entaille.

Pratiquée an-dessus d'un organe, elle a pour but
de favoriser son développement et de lui donner
plus de force. Faite au contraire au-dessous, elle
I’affaiblit.

Incisions. -— L’incision est transversale ou lon-
oitudinale. Elle peut étre transversalement appli-
quée dans les mémes circonstances que ’entaille :
elle est alors moins efficace. Pour ['exécuter on
incise P’écorce jusqu’a 'aubier, & 'aide de la serpette
ou du greffioir, au-dessus ou au-dessous de l'organec
(qui en est I’objet. Les incisions longitudinales se font
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surtout sur les arbres dont 1’écorce des tiges ou des
branches est durcic, la couche génératrice étant
comme compriuneée entre les couches corticales et le
jeune bois. Alors, pour permetire & la couche geéneé-
ratrice de s’accroitre, on incise légerement [’'écorce
de place en place, & 'aide de la pointe de la ser-
pette, sans attaquer Paubier, de [acon & la débrider.
Ce moyen donne d’excellents résultats pour favoriser
le grossissement des arbres.

Eborgnage. — [’éborgnage s’applique aux yeux
que l'on supprime avant leur developpement en
bourgeons. Les conséquences de l'éebhorgnage peu-
vent étre funestes. Il est préférable, & notre avis,
d’ébourgeonner plutdét que d’éborgner, car les yeux
sur lesquels on comptait au moment de cette der-
niére opération peuvent faire défaut plus tard.

1V

PRINGCIPALES OPERATIONS PRATIQUEELES AUX ARBRES
FRUITIERS PENDANT LA VEGETATION

Toutes les opérations qui font ’objet de ce cha-
pitre n’ont pas la méme importance; clles n’en sont
pas moins toutes treés utiles dans la conduite des
arbres, pour la formation de la charpente, d'une part,
et la conduite des branches fruitiéres d’autre part.

Ebourgeonnement. — Comme son nom l'indi-
que, cette opération consiste & supprimer sur les
branches charpentiéres, mais plus particuliérement
sur les branches & fruits, les bourgeons qui sont
inutiles et quelquefois nuisibles, pour arriver & un
but déterminé.
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Les arbres produisent, dans la majorile des cas,
beaucoup plus de bourgeons qu’il n’en faut pour
constituer leur charpente; de méme pour les bran-
ches fruitiéres.

L’enlevement des bourgeons favorise le dévelop-
pement de ceux qui sont conserves; de plus l'air et
la lumiére les frappent plus directement.

Cette opération se fait lorsque les bourgeons sont
encore jeunes, qu’ils ont atteint, par exemple, 2, 3,
&, 5 centimétres. Nous verrons d’ailleurs, en trai-
tant de la taille de chaque espcce truitiére, comment
I’ébourgeonnement doit étre pratiqué.

Pincement. -— IRetrancher avec le pouce et
I'index T'extrémité d’un bourgeon a I’état herbacé,
c’est le pincer. On pince pour concentrer la vége-
tation sur la partie iniérieure restante, dans le but
de faire développer ou stimplement grossir les yeux,
ou de favoriser la croissance des autres bourgeons
moins bien placés ou moins vigoureux.

On pince encore Pextrémité des bourgeons de
prolongement trop forts, mais seulement dans ce
cas, pour rétablir 'équilibre ou faire en sorte qu’il
ne soit pas rompu.

L.e pincement des bourgeons de prolongement
exécuté au moment opportun remplace trés avan-
tageusement leur taille proprement dite.

La Iongueur & laguelle les hourgeons doivent étre
pincés n’est pas uniforme; elle varie non seulement
avec les espéces, mais encore avec les organes qui
les portent.

Taille en vert. — Lorsque, aprés avoilr pratique
la taille, pendant le repos apparent de la séve, on
remarque que cette taille n’a pas produit les effets
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qu'on en attendait, on supprime la partie qu’on
aurait retranchée au premier abord si on avait pu
prévolr ce qui est arrive.

On taille encore en vert pour affaiblir une branche
trop vigoureuse, dont on supprime une partie en
revenant sur un bhourgeon bien place.

Enfin on applique la taille en vert sur les bran-
ches fruitiéres pour les rajeunir lorsque a leur base 1l
se présente un organe pouvant étre utilise 4 cet effet.

Palissage en sec et en vert. — Palisser une
branche, ¢’est’attacher dans une direction coniorme
a celle qu’elle doit suivre. Ainsi defini, le palissage
se fait plutot pendant Parrét de la végétation, aun
moment de la taille. Au contraire, lorsque la vege-
tation est active, elle n’a d'effet que sur les bour-
geons herbacés ou semi-ligneux.

C’est un des plus puissants moyens dont I'arbori-
culteur dispose pour équilibrer les parties d'un
arbre. Un bourgeon faible laissé en liberté prend de
la force, tandis qu'un bourgeon qui a des tendances a
devenir trop fort (gourmand), s’il est palissé de bonne
heure, saffaiblit. Il en est de méme des branches
de charpente palissées horizontalement et peu vigou-
reuses que 'on redresse pour les rapprocher autant
que possible de la direction verticale. La vigne et le
pécher sont nos deux espéces fruitiéres qui récla-
ment le plus impérieusement le palissage des bran-
ches fruitiéres.

Eclaircie des fruits. — Les [ruils lrop nom-
breux affaiblissent I’arbre qui les porte; 1ls devien-
nent moins beaux et n'acquierent jamais le volume
qu’ils atteindraient si leur nombre était en rapport
avec la vigueur du sujet.



56 ARBORICULTURE FRUITIERE.

Les arbres naturellement faibles ont de grandes
dispositions & fructifier abondamment; c’est surtout
sur eux que l'éclaircissage sera pratiqué rigoureu-
sement. Sur les arbres forts, a végétation luxuriante,
11 faut étre moins sévere.

L’éclaircie desfruits s’applique a toutesles especes
truitiéres, mais plus particuliérement au pécher et
a la vigne.

Dans la vigne on peut enleverles grappes entiéres,
“mais ce nest pas 14 1 éclaircissage proprement dit.
Cette opération est surtout efiicace sur les grains
mal tournés, tachés, trop serrvés.

Pratiquée avec circonspection, cette opération
donne aux grappes une plus belle apparence et,
partant, plus de valeur commerciale.

Effeunillage. — Deux espéces fruitieres sont sur-
tout effeuillées : le pécher et la vigne.

On effeuille dans le but d’exposer les fruits &
l'action directe des rayons solaires, pour les faire
colorer. On enléve done seulement les feuilles qui
sont devant les fruits; guelquefois méme la moitié
des feuilles est seule supprimeée.

Il ne faut pas opérer en une seule fois, non plus
les découvrir par un temps trop chaud.

Enfin ’effeuillage s’elfectuera lorsque les fruits
auront atteint presque toute leur grosseur.

\
JARDIN FRUITIER

Nous avons vu que les surfaces consacrées a la
culture des arbres & fruits constituent des cultures
fruitiéres : jardin fruitier et verger.
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On entend par jardin fruitier un espace de ter-
rain occupé exclusivement par des arbres élevés
sous des formes régulieres et cullivés en vue de
'exploitation des fruits. CGes arbresrecgoivent pendant
tout le cours de la végétation des soins appropriés.
Ils peuvent ¢éire élevés en espaliers, en contre-
espaliers ou sous formes libres. Ajoutons i cela
que le jardin Duitier est le plus généralement
entouré de murs, quelquefois seulement de haies.

Les jardins fruitiers, dans le sens absolu du mot,
sont rares. Le plus souvent les arbres sont culfivés
concurremment avec les legumes; ces jardins pren-
nent alors le nom de jardin potager fruitier. Ce
sont eux qui forment les 99/100 des jardins des
particuliers. Nous ne nous occuperons donc que de
I'établissement d’un jardin créé en vue de la pro-
duction des légumes et des arbres fruitiers.

VI
FTABLISSEMENT DU JABDIN POTAGER FRUITIER !

Les conditions d’établissement du jardin potager
fruitier étant absolument les mémes que celles que
nous avons deéji exposces dans la partie consacrée
a la culture des légumes, nous n’y reviendrons pas.

Traceé et distribution *. — Nous avons donné
egalement, avec assez de deétails pour ne plus v

LY

revenir, les éléments nécessaires pour tracer et dis-

1. Voir J. I'oussat : CULTURE POTAGERE TRATIQUE : Elablisse-

ment duw Jardin potager fruilier,
2. Consulter les cultures spéciales el le choix des sujels pour

les arbres a faible développement.
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tribuer le jardin potager fruitier. Il ne nous reste
plus qu’a indiquer comment et par quoi les plates-
bandes et les costiéres des diverses expositions
doivent étre utilisées.

Utilisation des plates-bandes et des cos-
tieres. — Les plates-bandes qui se trouvent de
chaque coté de l'allée principale : A, B et des allees
secondaires G, D, de méme que les costieres qul
sont en avant de tous les murs, sont les seuls empla-
cements qui doivent étre réservés i la culture de
nos arbres a fruits.

L.e milieu de toutes les plates-bandes sera occupe
par des poiriers sous forme de pyramide a faible
développement, ou sous forme de fuseau.

I’intervalle compris entre deux pyramides ou
deux fuseaux sera occupé par des pommiers élevés
en gobelet ou par des buissons de groseilliers a
grappe et de groseilliers 4 maquereau.

Suivant le gout de Pamateur ou du particulier,
ces formes libres, qui occupent ainsi le milieu des
plates-bandes de lallée principale, pourront eétre
remplacées par autant de lignes de contre-espaliers
de 3 metres ou 3 m. 50 de hauteur.

A 20 ou 25 centimeétres en dedans de chaque bord
des allées, A B, C D, ainsi que des costieres a toutes
expositions, des fils de fer tendus & l'aide de raidis-
seurs serviront de supports & des pommiers et poi-
riers en cordons horizontaux.

Pour les espaliers nous nous trouvons en preésence
de quatre expositions : les expositions du midi et du
nord et celles de 'ouest et du levant; les deux pre-

miéres occupent les plus petits cotés du rectangle,
les deux autres les plus longs.
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Fig. 34. — Echelle : 2 millimétres pour 1 métre.
Tracé et distribution du jardin potager et fruitier,

Légende explicative :

AD. Allée principale, 2 m. — CD. Allée secondaire, 1 m. 50. — C, C', C", . Allée
de ceinture, 1 m. — ¥, E', E*, B, Costiéres, 2 m, — MN, A'N', PP, P'P'. Plates-
bandes, — (0) Prises d'eau ou tonneaux d'eau,
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Nos cing principales espéces d’arbres fruitiers :
poirier, pécher, vigne, abricotier et pommier, vont
se les partager.

Les poiriers, les péchers, la vigne, occuperont les
trots quarts de la surface, les deux autres n’occu-
pant que 'autre quart.

La plus mauvaise exposition est celle dua nord:
nous l'utiliserons cependant pour des plantations de
poiriers, choisis parmi nos variétés hitives; nous
pourrons meme en consacrer une partie & quelques
cerisiers.

La meilleure des expositions pour nos principales
espéces fruitieres, dans la plus grande partie de la
France, est le levant. (Cest la surtout que nous plan-
terons les pechers et les variétés de poiriers deman-
dant 'espalier, ains1 que quelques abricotiers.

Dans les jardins du nord de la France, I’exposition
du midi sera réservée pour la vigne et quelques
péchers.

L’exposition de 'ouest. qut n’est pas toujours trés
bonne, 4 cause des pluies, des neiges fondues et des
vents humides qui en proviennent, pourra trés avan-
tageusement étre uliliseée par les péchers, en ayant
grand soin de les protéger pendant 'hiver et au
moment de la floraison & l'aide d’auvents (fig. 32).
Nos varietés de poiriers peu délicates y trouveront
elles aussi, une bonne exposition et de quoi fruc-
tifier dans d’excellentes conditions.

Les cerisiers et les pommiers sont des espeéces
qui caractérisent au plus haut point les arbres qui
doivent étre laissés en liberté, c'est-a-dire élevés i
haute tige. Cependant 'exposition du nord, la plus
mauvaise, pourra, comme nous Pavons déja dit,
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étre utilisée pour des cerisiers. Sion lient & avoir
quelques pruniers en espalier, on leur donnera
I'exposition du levant ou de ’ouest.

Travaux de preparation du sol. Engrais. —
Les travaux de préparation du sol sont les mémes
que ceux que nous avons exposes sous le meéme
titre dans notre traité de la Culture potagere pra -
tigue. Toutefois il sera bon d'exécuter & part le
détoncement des plates-bandes et des costieres ap-
pelees & recevoir les arbres f{ruitiers. La raison en
est dans Papplication des engrais, qui ne sauraient
etre les meémes que ceux des légumes. La plupart
de nos plantes potagéres parcourent en un an toutes
leurs phases de végétation, tandis que nos arbres
[ruitiers vivent un plus grand nombre d’années.
Dans les meémes conditions de sol et de climat, nos
plantes légumiéres exigent donc des engrais d assi-
milation plus rapide.

"Loin de nous la pensée de laisser seulement sup-
poser que le fumier est un engrais uli ne doit pas
etre employe pour les arbres iruitiers; il donne, au
contraire, d’excellents résultats. Mais nous croyons
que I'emplol des engrais & décomposition trés lente,
tels que les chiffons, les tontisses de laine, les
poussieres de laine, les déchels, les vdpures de
corne, les morceaux et la poussiere de cuir, les
poils, les c¢irins, ete., sont des matieres dont Pem-
ploi devrait étre plus généralisé !'. L’azote s’y
trouve sous une forme d’azote organique qui a
besoin d’étre nitrifié pour étre assimilable. Il résulte
de ce fait que cet élément est mis & la disposition

1. Voir Louis Grandeau, I’Epuisement du sol et les récoltes
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des racines tres lentement et que l'action de ces
engrals persiste pendant de longues années. (es
engrais industriels, auxquels on peut ajouter du
phosphate de chaux et du chlorure de potassium,
a la dose de 500 ou 600 kilogrammes & I’hectare,
seront incorpores a toute 1a masse de laterre remuce.

A défaut de ces engrais, le fumier de ferme aux
trois quarts decompose sera préféré.

Enfin, comme les racines de nos arbres fruifiers,
contrairement a celles de nos légumes, ont la pro-
priété de s’enfoncer plus profondément dans la
terre, la partie superficielle du sol, la meilleure, sera
enfouie. Le scus-sol qui constitue la couche la plus
mauvaise sera ramené dessus et amélioré par les
fumures annuelles et les travaux de culture.

Murs, treillages, chaperon, potence ou cor-
beau, auvents. — lLorsque nous avons traité des
conditions d’établissement du jardin potager frui-
tier, nous avons passé rapidement en revue les prin-
cipales clotures auxquelles on peut avoir recours
pour mettre le jardin & ’abri des animaux et des
maraudeurs; mais nous n'avons fait ressortir ’uti-
lité des murs gu’en nous placant au point de vue des
légumes cultivés sous leur abri. Il nous reste main-
tenant & dire quelques mots de leur utilité dans la
culture des arbres en espaliers.

Incontestablement ce sont les clotures qui deman-
dent la plus grande mise de fonds pour leur établis-
sement; mais, 11 faut bien le reconnaitre, ce sont
elles qui offrent le plus d’avantages et de sécurité.

Les murs seront enduits d’'un crépissage a la
chaux, leur surface sera aussi blanche que possible.
De distance en distance, des crampons y seront
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scellés pour maintenir des lignes de fil de fer, qu’on
disposera tous les 50 centimeétres pour les poiriers,
pommiers, péchers, abricotiers, etc., excepte pour
la vigne, dont la distance sera réduite 4 25 centi-
metres.

Sur ces lignes de fil de fer galvanisé n° 14, on
attachera de distance en distance des lattes en sapin
débitées a la scie mécanique, de 1 cent. 1/2 de lar-
‘geur sur 1 centimetre d’épaisseur ou méme un peu
plus, par exemple 2 centimétres de largeur sur
1 cent. 1/2 d’épaisseur, ces dimensions n’ayant rien
d’absolu. La distance & laisser entre chaque latte
est variable, suivant les espéces fruitieres; le
poirier, le pommier, le cerisier, le prunier, ’abri-
cotier, dont les branches fruitieres sont tenues
courtes, doivent avoir leurs branches de charpente
distancées les unes des autres 4 20 ou 30 centl-
metres.

Au contraire, la branche fruitiére du pécher, dans
les meilleures méthodes de taille, étant tenue plus
ou moins longue, les bourgeons pincés & 25 ou
30 centimetres doivent étre apphiqués directement
contre le mur, palissage & logque, dont nous ne par-
lerons pas, ou contre un treillage composé de laties
qul servent i fixer ces bourgeons. Dans le pécher,
pour faciliter cette opération (palissage), on donne
o0 centimétres d’écartement entre les branches de
charpente,-dans l'intervalle desquelles on place des
lattes tous les 10 centimetres (fig. 77).

Pour la vigne conduite en palmette simple ou
alterne, les bourgeons sont également appliqués
contre des lattes placées tous les 15 a 20 centi-
metres.
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Les bourgeons de la vigne, sous forme Thomery,
sont palissés sur la ligne de fil de fer qui se trouve
immediatement au-dessus du cordon (fig. 39), il n'y
a donc pas lieu de placer des lattes, si ce n'est une &
chaque pied pour conduire les ceps jusqu’a leur
point de bifurcation.

Les murs doivent élre surmontés de tuiles formant
une saillie de 15 ou 20 centimeétres en avant, aussi
bien dans l'intérét du mur que dans celui des arbres
fraitiers. Cette couverture a recu le nom de cha-
peron.

Le chaperon préserve des pluies froides et des
neiges fondues les branches et le pied des arbres.

Quand on veut bien faire les choses, les chape-
rons ne suffisent pas sur les murs d’espaliers, sur-
tout dans les climats septentrionaux : il faut des abris
plus énergiques. Ces abris, auxquels on a donné
le nom d’auvents, sont fabriqués en paille ou en
planches Iégceres; ils sont guelquefois mixtes, con-
fectionnés a laide de liteaux et de paille. Ils sont
supportes par des polences ou corbeaux en fer, scel-
les de distance en distance dans le mur, tous les
2 metres, et faisant saillie de 60 a4 70 centimétres
(tig. 22 et 32).

Les auvents sont posés sur leurs potences a 'au-
tomne pour protéger les arbres contre les pluies
froides del’hiver. Ils ne sont enlevés qu’au printemps
sulvant, lorsque la floraison est passée et que la
fécondation est assurée.

Les auvents appliqués de cette maniére rendent de
s1 grands services, quon a pu dire que les arbres
soumis & leur influence n’ont plus & craindre les
intempéries, car on les enléve et on les remet
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toutes les fois que les circonstances climatiques
I’exigent.

Travaux d’entretien. — Nous négligeons ici
d’exposer les opérations de taille proprement dites,
nous réservant de traiter ces questions aux Cultures
spéciales.

Les seuls travaux qul nous intéressent dans ce
chapitre sont les labours, les fumures et les binages.

Les labours exécutés sur le terrain occupé par des
arbres fruitiers sont trés utiles, & la condition de
n’étre pas trop multipliés. Ils doivent étre faits en
mars, avril, au moyen de la fourche 4 dents plates,
apres les travaux de la taille d’hiver, qui ont toujours
pour effet d’occasionner plus ou moins le tassement
de la surface du sol. Il est méme bon, pour diminuer
les effets pernicieux de ce tassement sur les racines
superficielles, de se munir d’une planche surlaquelle
on marche.

Vers la fin du mois d’avril, pour empécher 1'éva-
poration du sol, un apport d’'une honne couche de
fumier aux trois quarts décomposé, appliqué sous
forme de paillis, produira les meilleurs effets, tout
en donnant aux arbhres des éléments nutritifs.

Des binages superiiciels repétés plusieurs fois
dans I'année sont les seuls travaux & donner au sol
occupé par des arbres fruitiers.

Vil

DE LA PLANTATION EN GENERAL

L’époque favorable & la plantation des arbres
varie suivant que les sols sont secs ou humides,
sableux, argileux. |

5
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Dans la majorité des circonstances 1l y a intérét i
planter & l'automne. Faite de bonne heure & cette
salson, les arbres sont souvent repris avant les
froids de I'hiver; ils ont tout au moins cicatrisé les
plales des racines produites pendant l'arrachage;
- ’anneée suivante ils n’ont plus qu’a pousser.

Seulement, comme 'automne coincide avec des
périodes de pluies, si la plantation avait lieu dans un
sol argileux, naturellement humide, les racines ris-
queralent fort de soufirir de l'exces d’eau, dans ces
conditions 1l est préférable de la remettre au prin-
temps. Dans tous les aufres cas on plantera-dés la
chute des feullles, le plus t6t possible.

Lorsque le terrain sur lequel doit avoir lieu la
plantation a été défonceé, il suffit de faire des trous
suffisants, pour y loger seulement les racines. Si au
contraire i1l ne l'a pas été, ils doivent avoir de
grandes dimensions, et étre creusés A l'avance,
aussitot qu’on le pourra.

Pour la plantation des arbres a haute tige pour
verger, un trou de 1 m. 50 & 2 métres de coté n’a
pas de dimensions exageérées.

La profondeur & donner aux trous dépendra de
la constitution du sous-sol. S’il est perméable, on
pourra aller a 1 métre et plus de profondeur; mais
si sa constitution physique s’oppose a ce qu’il soit
pénétré par les eaux de pluie, s’1l est impermeable,
nous recommandons wnstamment de ne pas latta-
quer.

"La terre extraite du trou sera divisée en deux
lots : unlot formé par la partie supérieure du sol, et
I’autre par celle qui est immeédiatement au-dessous,

Habillage. — Habziller un arbre, ¢’est lui enlever
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au moment de la plantation toutes les parties inu-
tiles ou nuisibles. 1] a son effet sur les racines,
la tige et les branches. Les extrémités des racines
cassées, brisées par 'arrachage seront supprimées
d la serpette jusqu’au-dessus de la partie meurtrie.
On agira de méme sur la tige et ses ramifications,
dont les rameaux brisés seront rafraichis, a la ser-
pette, au point ou la cassure a eu lieu.

L’habillage des racines sur les poiriers et pom-
miers francs sera tait avec réserve, le systéme radi-
culaire étant peu abondant.

Plantation proprement dite. — Rien de par-
ticulier a signaler, st ce n'est qu'il ne faut pas
rebrousser les racines dans le trou et les enfoncer
trop profondément. Cing ou six centimétres de
terre au-dessus de la derniere couronne de racines
sont suffisants. L’arbre ainsi enterré est mieux assu-
jetti en foulant modérément avec le pied tout autour
de la tige. Un ou deux arrosoirs d’eau projetée vive-
ment au-dessus des racines produisent un excellent
effet en faisant adhérer la terre contre elles.

L’ordre des deux lots de terre formés au moment
du creusement des trous pour la plantation des
arbres a haute tige sera changé, la bonne terre ira
dessous et la mauvaise dessus.

C'est le moment de mélanger les engrais dispo-
nibles & toute la masse de terre remuée.

il



DEUXIEME PARTIE
CULTURES SPECIALES

Nous suivrons dans cette deuxiéme partie le méme
ordre que celul que nous avons observé dans I'étude
des ditférents légumes decrits dans le premier
volume de jardinage : Culture potagere pratique.
Nous commencerons par exposer en quelques lignes
ce que l'on sait sur l'origine, I’histoire et le mode
de végétation de ’espéce cultivée. Viendra ensuite
I'énumération des principales variétés créées par la
culture, dont on ne décrira que les plus méritantes,
en faisant suivre chacune d’elles de quelques lignes
pour rappeler succinctement les caracteres et les
aptitudes qui la caractérisent. Ce n’est qu’ensuite
que nous etudierons les diverses conditions des
milieux qui leur sont le plus appropriés.

Dans cette étude nous ne suivrons pas l’ordre
scientilique des espéces; nous commencerons par
le poirier, quil nous parait étre une de nos plus
importantes espéces [ruitiéres; nous confinuerons
par le pommmier, dont la culture a beaucoup d'ana-
logie avec celle du poirier. Nous étudierons tout ce
gul se rattache au pécher, pour poursuivre notre
étude, dans les mémes conditions, avec tous nos
arbres a {ruits a noyaux.
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Nous arriverons ainsl a étudier la culture de la
vigne avec tous les details que comporte le sujet,
laissant pour la fin les autres arbres et arbustes,
moins importants peut-étre, mais non sans intérét.

!
POIRIER

Origine. Histoire. Mode de vegétation. —
Le poirier, Pyrus communis L., o un habitat trés
étendu; on le rencontre & l'état sauvage dans toute
I’Europe ¢t ’Asie tempérée.

Sous cette forme on le trouve dans les bois d’une
grande partie de la I'rance, avec les dimensions d'un
arbre de premiére grandeur.

Il est cultivé dés la plus haute antiquité. Homere,
Théophraste et Dioscoride le mentionnent dans
leurs ecrits.

Le poirier, de la famille des Rosacées, possede des
racines pivotantes s’enfoncant & une tres grande pro-
fondeur, ce qui lui permet, avec sa rusticité natu-
relle, lorsqu’il sert de sujet a nos variétés, de résister
dans les terrains secs ol ne prospérerait pas le co-
onassier. |

La tige, qui prend de irés grandes proportions, se
ramifie & une certaine hauteur au-dessus du sol, en
forme de pyramide ou en téte arrondie.

Les rameaux portent des épines qui se rencon-
trent parfois sur quelques-unes de nos variétés.

CGes rameaux sont garnis, suivant le cycle 2/5,
d'un nombre plus ou moins grand de bourgeons
(veux des arboriculteurs), accompagnés, la plupart
du temps, d’yeux stipulaires, ou sous-yeux, qui peu-
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vent, dans certains cas, remplacer les yeux normaux.
Ces derniers sont placés pendant la végétation a
l'aisselle de feuilles simples, & pétioles plus ou
moins longs et a limbe de forme ovale, oblongue
ou lancéolée suivant les variétés.

Apres des transformations successives, 1’ceil peut
se renfler, s’arrondir, devenir plus volumineux, il
prend alors le nom de bouton.

Le bouton renferme toutes les fleurs réduites de
I'inflorescence. Cette derniére, aprés avoir épanoui
toutes les fleurs qui la composent, est appelée par
les hotanistes corymbe.

Le nombre des [leurs portées par une telle inflo-
rescence est variable; 1l y a des corymbes qui en
portent 7, 8, 9, 10, 11, et quelquefois 15, 16.

Reciproquement, toutes ces fleurs peuvent étre
fecondées et se transformer en autant de fruits, mais
1l est rare qu’il en soit ainsi. Quatre belles poires
sur une seule inflorescence sont un maximuin.

Quelques arboriculteurs ont cherché a favoriser
la fructification en supprimant les fleurs du milieu
de I'mnflorescence au bénéfice des plus extérieures.
Cette pratique nous a toujours donné des résultats
déplorables. Nous conseillons donc de ne pas de-
vancer la nature. Les fruits incomplétement noués
se detachent du rameau et tombent i terre. Il est
preférable d’atténuer I'excés de production & Pétat
de fruits plutot qu’a I'état de fleurs.

Lorsqu’une température moyenne de 10° & 110
se maintient ainsi au-dessus de zéro pendant quel-
que temps, les fleurs du poirier ne tardent pas &
s’épanouir. kn général c’est dans le courant d’avril
qu’a lieu la floraison sous le climat de Paris.
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L’époque A laquelle on peut observer la premiére
fructification chez nos poiriers est lom d’étre uni-
forme, elle dépend surtout des variétés cultivees et
des sujets sur lesquels elles ont été grefiées. 11 faut,
Nnous en sommes convaincu, gu’elles solent arrivees
a I’état adulte. S'il y a des exceptions, elles s'obser-
vent sur des arbres malades, tombés dans un etat
de vielllesse prématuree.

Au point de vue morphologique, la poire est con-
stituée par l'ovaire et le réceptacle.

Variétés. — Les variétés qui ont été produites
par la culture et la domestication sont extremement
nombreuses, elles dépassent un mille. Nous choi-
sirons les meilleures parmi celles & fruits d’été,
d’automne et d’hiver. Nous mentionnerons aussl
quelques-unes des meilleures poires 4 cuire. Enfin
nous dresserons une liste, parmi les variétés nom-
mées, de celles qui sont les plus propres a éetre ele-
vées sous forme de pyramide, fuseau et cordons, et
signalerons en méme temps les variétés qui deman-
dent & étre élevées en espaliers par suite de leur
tempérament délicat.

Choix de varietes d’eéte. — C(ette saison ne
nous offre pas les excellentes poires que nous trou-
verons al’automne et 'hiver. Les premieres venues
sont toutefois accueillies avec faveur. Depuis s
longtemps il n’en est pas paru sur la table! les fruits
de cette catégorie sont toujours salués avec plaisir.
On leur reproche de passer vite : ¢'est un peu vral.
Pour en jouir un peu plus longtemps, nous consell-
lons d’entre-cueillir, c’est-d-dire de les prendre
avant compléte maluriié et de les porter au fr ultlel,
ol on les prendra lorsqu’elles seront & point.
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Nous ne serons pas prodigue de ces variétés,
nous choisirons seulement parmi les meilleures.

Citron des Carmes ou Madeleine. — Variété vi-
goureuse; elle sympathise bien avec le cognassier.
Laissée 4 haute tige sur franc, elle se charge de nom-
breux fruits.

Maturité : mi-juillet.

Epargne. — Son origine, trés anclenne, est
inconnue; par contre, son fruit est connu de

tous.
Ne pas en faire de pyramide, son bois se tient

mal ; 1l Iu1 faut le plein vent.

Maturité : fin juillet, aofdt.

André Desportes. — Variéteé treés fertile qui gagne-
rait & étre plus connue. Se comporte bien en pyra-
mide.

Maturite : fin juillet, commencement d’aott.

Beurré (nffard. — Ne l'oublions jamais, car c¢’est
bien sinon la meilleure au moins la plus jolie des
variétes de cette époque. Pousse peu sur cognas-
sier, nous lul préférerons le franc.

Maturite : 1in juillet.

Clapp’'s favorile ou Favorite de Clapp. — Elle est
d’origine américaine. Nous la recommandons avec
instance; son fruit est tout & fait supérieur pour
cette saison. Elle se plait sous toutes formes.

Maturité : aot.

Williams. Bon-chrétien Whilliams. — Nous n’en
connaissons guére dont les fruits puissent rivaliser
avec ceux de cette variété comme finesse de chair.
Malheureusement 1ls ont un gott musqué prononcé
qul ne plait pas a tout le monde, ce qui les fait
diversement apprécier. En tout cas, nulle variété
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ne peut rivaliser avec elle & cette époque pour la
beaute.

L’arbre est tres fertile et forme de belles pyra—
mides. Il faut entre-cueillir.

Maturité : iin aolt, septembre.

Beurré d’Amanlis. — Arbre vigoureux, capable
" d’étendre son branchage a4 de trés grandes dis-
tances, sur franc comme sur cognassier. G’est une
variété qu’il ne faut pas oublier.

Maturité : septembre.

Madame Treyve. — D’une fertilité remarquable,
c¢’est une variété supérieure pour I'époque. Elle se
comporte bien & toute exposition, grefiée sur franc
comme sur cognassier.,

Maturité : commencement de septembre.

Choix de variétés pour l'automne. — Nous
arrivons déja 4 une époque ol les bonnes poires
sont extrémement nombreuses; aussi ne faut-il
donner la préférence qu’aux variétés tout a fait
supérieures. Gelles qui ont fait leurs preuves depuis
longtemps, pour lesquelles il n’y a aucun doute,
seront seules indiquées.

Beurré Hardy. — Le fruit de cette variété est
quelquetols gros. 1l a une peau fine qui recouvre,
lorsqu’il n’est pas trop passé, une chair blanche de
toute premiére qualité. L'arbre forme de belles pyra-
mides et prospere bien sur cognassier.

Maturité : fin septembre.

Beuryé superfin. — D’une fertilité médiocre sur
franc il faut lui préférer autant que possible le cognas-
sier. La chair, recouverte d'une peau d’un jaune vif
doré, est fondante, fine, pourvue d’'un jus abon-
dant, vineux, de qualité exquise. 1l se forme assez
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bien en pyramide et convient pour toute autre
forme.

Maturité : fin septembre et octobre.

Beurré gris. — Variété trés ancienne, origine
Inconnue. Son fruit, de toute premiére qualité, est
un des meilleurs. Malheureusement I'arbre est dé-
licat.

Sur franc ou sur cognassier & bonne exposition,
dans un sol sain, il donne de bons résultats.

Maturité ;. premiére quinzaine d’octobre.

Louise-bonne d’Avranches. — Variété des plus
précieuses, tant pour le jardin fruitier que pour le
verger. D'une remarquable fertilité, elle donne régu-
lierement des fruits, aussi bien sur cognassier que
sur franc. Elevée en pyramide, elle s’y comporte
admirablement ef se trouve bien en haute tige.

Fruit tres bon. Maturité : {in septembre-octobre.

Maturité : novembre et quelquefois décembre.

Duchesse d’Angouléme. — La chair n’est pas trés
fine, mais elle rachéte amplement ce défaut par son
parfum et son sucre. |

Arbre vigoureux sur cognassier et sur franc, forme
de belles pyramides.

Maturité : novembre & décembre, mais bien plus
tot en espalier & bonne exposition.

Beurré Six. — DBeau et bon fruit. De vigueur
moyenne, 'arbre préfere le franc au cognassier.

Maturité : novembre et commencement de dé-
cembre.

I'riomphe de Jodoigne. — Variété d’une vigueur
extraordinaire. CGest a elle qu’il faut s’adresser,
ainsi qu 'a la suivante, lorsqu’on veut faire de grandes
formes. Elle supporte tous les caprices de I’arbori-
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culteur, vient bien & haute tige et se forme admira-
blement en pyramide.

Le fruit est bon, sans étre trés bon.

Maturitée : novembre et décembre.

Beurré Diel ou Beurivé magnifique. — Arbre tres
vigoureux, s’adaptant & toutes les formes : pyra-
mide, haute tige, formes d’espalier et contre-espa-
lier, mais plutot les grandes que les moyennes, &
plus forte raison que les petites.

Fruit de rapport, géneralement trés bon.

Maturité : fin novembre et décembre.

Variétés d’hiver. — Cette saison nous ofire des
variétés de poires d’un mérite d'autant plus élevé
quelles fournissent & la consommation pendant
une époque ou les fruits sont extrémement rares.
Quolque precieuses & ce point de vue, ces variétés
n’en produisent pas moins nos meilleurs fruits.

Nous ferons remarquer aussi que lépoque de
maturité est difficile & préciser; elle dépend beau-
coup des moyens de conservation dont on dispose.
Mais ce que nous recommandons avec instance,
c’est de ne jamais cueillir les fruits avant qu’ils
alent atteint toute leur grosseur.

- Lorsque les premiéres gelées blanches commen-
cent a se faire sentir, que les feuilles ont des dispo-
sitions & se détacher de 'arbre, nous pouvons faire
la cueillette par une belle journée.

Nousindiguerons quand méme pour chaque variété
I’époque de maturité la plus habituelle.

Beurré d’Hardenpont ou B. d Arenberg. — Va-
rieté vigoureuse, convenant bien pour toutes les
formes. I‘ruit de toute premiére qualité. Malheu-
reusement l'arbre est peu f{ertile dans son jeune age,
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les fruits tombent apres avoir noué. A bonne expo-
sition, avec ' emploi des auvents, le défaut que nous
signalons est moindre, sans disparaitre tout & fait,

Maturité : décembre, janvier, février.

Passe Golmar. — L’arbre n’est pas trés vigoureux,
pas plus sur cognassier que sur franc, mais il est
fertile. Son fruit posséde une chair fondante, vi-
neuse, delicieusement parfumée.

Maturité : décembre, janvier, février.

Saint- Germain d’hiver. — (C'est un semis de
hasard qul nous a valu cette bonne poire. Trés an-
cienne, elle n’a pas démérité, car son {ruit est encore
superieur. Seulement nous déplorons que son tem-
perament delicat ne lul permette pas de prospérer
partout; c’est pourquol nous lui conserverons une
bonne place au levant, avec auvents aux époques
voulues. Son fruit est délicieusement acidulé et par-
fumé; 1l est vraiment tout & fait supérieur.

Maturité : décembre, mars.

Nouvelle Iulvie. — Arbre d'une vigueur modérée,
fertile sur cognassier; convient pour contre-espa-
lier. Son {ruit assez gros est de bonne qualité.

Maturité : décembre, février.

Passe Grassane. — [L’arbre convient bien pour
faire de petites pyramides et des fuseaux sur cognas-
sier. Il est méme de vigueur modérée sur franc.

Maturite : fin décembre, mars.

- Oluner de Serres. — L’arbre convient a toutes les
formes, est d’'une grande fertilité sur franc comme
sur cognhassier. Le fruit posséde une chair blanche,
fondante et bien beurrée, abondamment fournie d’'une
eau richement sucreée.

Maturité ; janvier, mars.



POIRIER. 77

Joséphine de Malines. — Variété précieuse pour
le jardin fruitier comme pour le verger. De vigueur
moyenne, elle est fertile. Klle sympathise bien avec
le cognassier, qui ne sera employé que pour les
petites formes.

Le fruit est trés bon, & chair légérement sau-
monee.

Maturité : janvier, mars et avril.

Doyenné d’Alencon. — Arbre pyramidal, vigou-
reux, de prélérence sur cognassier pour le jardin
fruitier. Fruit trés bon.

Maturité : janvier, mars, avril.

Chavrles Cognée. — Varieté relativement nouvelle
qui doit prendre place parmi nos bonnes poires d’hi-
ver. D'une fertilité assez grande, elle vient bien
sur cognassier et peut étre soumise a4 toutes les for-
mes. Le fruit, assez gros, posséde une chair fine, fort
agréablement parlumee.

Maturité ; tres tardive, avril, mai.

Bergamote Espéren. — Arbre vigoureux et fertile
en méme temps; se plait sous toutes formes et sur
cognassier. Le fruit de cette variéteé, tres apprecié,
est toujours trés bon. La Bergamote Espéren a sa
place indiquée dans tout jardin fruitier.

Maturité : février, jusqu’en mai.

Doyenné d'hiver. — Tres appréciée sur nos mar-
chés, c’est une de nos meilleures poires de dessert,
dit-on. L’arbre est d'une vigueur movyenne et d’'une
fertilité assez soutenue. Il est bien & regretter que
son fruit soit si1 délicat, qu’il exige absolument 'es-
palier & bonne exposition.

Maturité : jusqu’en avril, quelquefois plus tard.

‘Choix de poires a cuire. — Nous signalerons
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dans cette catégorie quelques variétés dont les fruits,
plus spécialement utilisés pour cuire, sont mangés
entiers ou réduits en compote.

Certeau d’automne. — Trés apprécié dans la Lor-
raine, le fruit de cette variété est surtout utilisé en
compote, ou pour garnir les tartes.

Maturité : octobre. |

Messire-Jean. — La chair du fruit est grossiére
cassante, mais trés sucrée. Cuit, le fruit est trés bon.

Maturité : novembre et décembre.

Martin-sec. — Fruit petit, mais de qualité supeé-
rieure etant cuit. G’est une variété trés recherchée
pour le séchage.

Maturité : janvier, février.

Catillac. — Fruit gros, court, ventru, &4 chair
douce. Trés bon étant cuit.

Maturité : février, avril.

Variétes pour haute tige. — CGitron des Carmes,
Epargne, André Desportes, Clapp’s favorite, Beurrd
superfin, Williams, Beurré d Amanhis, Madame
Treyve, Beurré Hardy, Lowtse-bonne d Avranches,
Marie- Louise Delcourt, Triomphe de Jodoigne,
Beurré Diel, Joséphine de Malines, Bergamote Espé-
ren, Charles Cognée, Certeau d’automne, Messire-
Jean, Martin-sec, Catillac, etc.

Variétés pour pyramide et fuseau. — Beurré
Griffard, Beurré superfin, Williams, Glapp’s favorite,
Beurré Hardy, Seigneur, Duchesse d'Angouléme,
Triomphe de Jodoigne, Beurré Diel, Doyenné
d Alencon, Bergamote Espéren, Beurré d Harden-
pont, Soldat laboureur, etc.

Variétés pour petites formes : cordon horizon-
tal, oblique, vertical, etc. — Epargne, Beurré Gif-
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fard, Williams, Deurré superfin, Beurrée Clairgeau,
Duchesse d’Angouléme, Nouvelle Fulvie, Marie-
Louise, Louise-bonne d’ Avranches, Doyenné d’Alen-
con, etc.

Variéetés qui réeclament I'espalier. — Beurrée
gris, Crassane, Saint-Germain d hiver, Doyenné
d’ hiver, Beurré d’ Hardenpont.

Nous ferons remarquer que cette classification de
variétés n’a rien d’absolu, toutes pouvant étre éle-
vées sous n’importe quelle forme. Puis, la fertilité
du sol, le sujet sur lequel elles peuvent étre gref-
fées, sont deux conditions de variations importantes
5 étudier et dont 1l faut tenir grand compte, en par-
ticulier pour les variétés qui rentrent dans la troi-
sieme catégorie. [l y aurait inconvénient & prendre
toujours a4 la lettre I'ordre dans leguel elles sont
rangees.

Climat. Exposition. Sol. — Le poirier est un
arbre qui redoute les températures excessives, en
froid et en chaleur. Les climats du centre et du
sud-ouest sont préférables & ceux du sud et du
nord.

Dans un jardin, les expositions données par les
murs peuvent toutes étre utilisées par les poiriers.
Celle du nord, la moins favorable, recoit trés avan-
tageusement nos variétés hitives, ou elles arrivent
ainsi un peu plus tard &4 maturité, ce qul n’est pas
souvent sans importance.

L’exposition du midi, trop bralante dans la majo-
rité des cas, excepté dans les pays septentrionaux,
recevra le plus souvent les varietés deélicates dont

nous avons donne la liste.
Les terres saines, perméables, de moyenne con-
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sistance, les bonnes terres a blés, sont celles qui
remplissent les meilleures conditions pour la culture
du poirier. '

Dans les sols légers, sableux, le poirier ne pro-
spere qu'a la condition d'étre greflé sur franc ou
egrin; sur cognassier il redoute, au contraire, les
sols bridants; les terres légéres, {raiches, argileuses,
lul sont tout particulierement favorables.

Multiplication. — Un seul mode de multiplica-
tion est employé pour la propagation de nos diffé-
rentes especes de poirlers : la greffe. Nous avons,
en effet, montré que pour le poirter, le semis ne
transmet pas les caracteres de la varic¢té. Les pépins
d’une excellente poire ne donnent, le plus souvent,
que des sujets predisposés & retourner au type pri-
mttif; leurs fruits sont, la plupart du temps, imman-
geables. 51 dans le nombre il s’en trouve par hasard
un ou deux qui alent les caractéres d’une bonne
variéte, ou sont supposés tels, ils sont élevés a part
jusqu'd la fructification et classés, s'il v a lieu, dans
la categorie a laquelle ils correspondent.

En arboriculture, le semis n’est employé que dans
deux cas : pour rechercher de nouvelles variétés el
pour obtenir des sujets, auxquels on donne le nom
de francs ou égrins, destinés a étre greflés.

Le sujet franc sera toujours choisi pour la greffe
de nos varietés destinees a former des arbres 4 haute
tige pour le verger. On lui donnera encore la pré-
ference pour celles qui ne sympathisent qu’impar-
fartement avec le cognassier, telles que : Doyenné
d’hiver, Doyenné du comice, Beurré Bachelier, Passe
Colmar, Williams, Olivier de Serres, etc. En somme,
pour obtenir de la vigueur ou faire des formes i
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grand développement, prendre le poirier franc
comme sujet.

Il est bon toutefois de faire remarquer ici' qu’il
~arrive fréquemment que le cognassier sujet, lorsqu’il
trouve dans le sol les conditions favorables 4 son
développement, fournit a la variété greffée une trés
grande extension de branches de charpente.

Le cognassier comme support de greffe est trés
précieux; il nous procure 'avantage d’obtenir de nos
variétés de poires une fructification plus hitive en
meéme temps que des fruits souvent plus gros et de
mellleure qualite.

Enfin nous 1'utiliserons dans les sols de moyenne
consistance, humides, compacts, mais jamais dans
les sols sableux sans fraicheur. Nous lul donnerons
encore notre choix pour obtenir les peiites et
movyennes formes, a mons d’avoir & utiliser des
terrains qul lui soient absolument contraires.

Ajoutons a cela (que les poiriers grefiés sur cognas-
sier vivent moins longtemps gue sur franc, et que
le cognassier & l'état spontané vit dans tous les
terrains, tandis qu’allié avec le poirier, 1l est plus
delicat : 1l lui faut des terrains conservant bien leur
fraicheur.

Il v a encore Paubépine comme sujet; le role
qu’elle joue dans ce cas est assez mediocre pour que
nous la passions sous silence. Nous ne 'utiliserons
que si nous avons la certitude que les autres sujets
ne peuvent prospérer la ou nous voulons avoir des

poiriers.
Principales formes adoptees pour elever le
poirier. — La haute tige ou plein vent pour le

verger, la pyramide ou céne, le fuseau, le gobelet,
6



82 ARBORICULTURE FRUITIERE.

le cordon vertical, le cordon oblique, le cordon hori-
zontal, U'U, les palmettes ¢ branches verticales ou
palmettes Verrier & trois, (quatre, cing, six branches
et plus, le canddlabre, 1a palmelte ¢ branches hori-
zontales, comme formes palissées pour espalier et
contre-espalier, et le vase, (qui peut encore rentrer
dans cette catégorie, sont des formes couramment
adoptees.

Maniéres d’obtenir les principales formes.
— Nous allons passer en revue, pour ne plus y
revenir par la suite, les méthodes employees par
les arboriculteurs pour obtenir les formes dont nous
venons de parler; car ce que nous allons en dire
s'appliquera intégralement aux autres especes frul-
tiéres, a part quelques détails particuliers que nous
signalerons en temps voulu.

Haute tige ou plein vent. — 1< moyen : Un
égrin, aprés un an de plantation en
pépiniére, recepé a o9 centimetres au-
dessus du sol, donne plusieurs jets,
parmi lesquels on choisit le plus vi-
goureuy, qu'on eleve verticalement a,
une hauteur un peu supérieure & celle
ol plusieurs greffons formeront la
téte de I'arbre (fig. 39).

2¢ moyen. — Un écusson d'une
variété choisie, greffé en pied sur
égrin, donne une pousse dont lex-

trémité supérieure est supprimee,

Fig. 35. — Forma- . .
on de 1a haute POUT favoriser le développement des
gf:ﬂf;?r ;ﬂzgﬁtﬂéfi quelques bourgeons qui constitueront
i les premiers éléments dela charpente.
Cette suppression ou cette taille s'exécute & l'en-

== S
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droit méme ol doit commencer la téte de l'arbre
(fig. 36).

3° moyen. — On fait choix d’une variété vigou-
reuse, poussant bien droit, qu'on greffe en pied en
écusson sur égrin, cornme précédemment. La pousse
qui en résulte est elle-méme grefiée & hauteur avec
la variété dont on veut propager les fruits.

Fig. 36. — Formation de la haute ¥ig. 37. — Formation de la haute
lige; Laille pour obtenir les tice; laille des premiers rameaux
premiéres ramifications néces- obtenus.

saires a I'établissement de la
téte de l'arbre.

Ce procédé permettant d’obtenir des hautes tiges
par une double greffe sur un méme sujet est trés
précieux. I1 donne la possihilité d’élever des arbres
droits, bien faits, vigoureux, avec des variétés a bois
tortueux ou poussant médiocrement. 11 permet aussi
au pépiniériste d'aller plus vite dans la formation de
I’arbre, les variétés prises comme intermediaires
étant toujours tres vigoureuses; les plus employées
a4 cet usage sont le Beurré d Angleterre, I’ Eisgruber,



84 ARBORICULTURE FRUITIERE.

Mostbirne, Bési d antenaise et Louise-bonne d’ Avran-
ches.

Pendant les premiéres années de végétation, les
yeux qul se trouvent sur la tige non encore ramifiée
se développent en bourgeons; il faut bien se garder
de les enlever. La suppression ne devra s’en faire
que progressivement; ce sont eux qui donnent du
corps & l'arbre.

La formation de la charpente qui doit constituer
la téte peut se commencer sur deux ou trois rameaux
(fig. 37); ces derniers, taillés aunelongueur de 20 cen-
timeétres, produisent d’autres ramifications qui sont,
par la suite, laissées en liberte. Il ne reste plus
qua supprimer annuellement les quelques gour-
mands qui tendraient a affamer les branches princi-
pales.

Pyramide ou cone (fig. 38). — La pyramide,
tout en ctant trés décorative, est une de nos meil-
leures formes; malheureusement, pour éire bien
faite, elle demande de I'habileté. Nous ne revien-
drons pas sur ce que nous en avons déja dit; mais
avant d’exposer la maniére de I'obtenir, rappelons
et ne perdons pas de vue que le cycle foliaire chez
le potrier et chez presque tous nos arbres fruitiers
- est de 2/5, c’est-a-dire qu’il {aut, étant donné un
@il comme point de départ, faire deux tours sur un
rameau pour rencontrer cing feuilles ou cingq yeux,
la sixieme feuille ou le sixieme ceil se trouvant juste
sur la méme ligne verticale que le premier.

Maintenant, voici comment 1l faut opérer.

On prend un scion d'un an gretlé sur franc ou sur
cognassier, peu 1mporte; sachant que les premiéres
branches doivent partir & 30 ou 35 centimeétres au-
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dessus du sol, nous le taillerons en conséquence
pour les obtenir & cette hauteur (fig. 39).

Il faut toujours tailler au-dessus et & 'opposé d'un
ceil, placé en face de

I'avre de coupe occa-
sionnéee par la sup-
pressiondel’onglet.

Fig. 38. — Pyramide. La dislanee qui sépare  Fig. 39, — Arbre d’un an.

les lettres a et & montre lalongueur & don- Potrier. 1*° taille pour
ner a la taille des branches inféricures Ia formation de la pyra-
lorsque cclles-ci sont sur le point d'attein- mide.

dre lear lonzueur normale, Les lignes pone-

tucées indiquent le rapport qui doit exister

entre les branchies inféricurces et les supce-

ricures au moment de la taille.

Cette premiére taille a pour effet immédiat de
faire développer 1'eeil sur lequel on a taillé, ainsi
que ceux quil se trouvent au-dessous. Parmi les

bourgeons qui en résultent, on choisit les cing



86 ARBORICULTURE FRUITIERE.

plus rapprocheés de 'eil de taille (fig. 40). Ces cing
bourgeons, ainsi choisis, doivent établir la premiére
série de branches de charpente. S’ils ont une ten-
dance, pendant la végétation, & prendre irop de
vigueur au détriment de celul qui doit continuer la
tige, bourgeon de prolongement, on les arréte dans
leur croissance en pincant leur extrémité herbaceée.

Taille de la 2° année. — [.a deuxiéme année, la
taille est naturellement plus
compliquée. On se trouve en
présence de 5 rameaux, plus
celui de prolongement, sur
lequel on établira une deu-
xieme série de branches de
charpente.

Lorsqu'on veut faire de
grandes pyramides, il faut
laisser entre chaque série un
intervalle de 0™,40 ou 0™,50:
L o ce sont la des dimensions
g o e o o qwil faut observer; 0,30 ou

tige principale et 1™ taille (™ 35 sulliront pour les peti-

des branches de elharpente, . . .

tes pyramides. Plus serrées,
lair et la lumiére pénétreraient difficilement dans
I'intérieur de Parbre. C’est donc & cette distance
qu’il faut choisir, toujours en face de l'aire de la
coupe precedente, 1'ceil qui doit fournir le bour-
geon de prolongement (fig. 40). Les cing veux qui
se trouveront 1mmeédiatement au-dessous de lui
fourniront les bourgeons sur lesquels sera établie
la 2¢ série de branches de charpente.

Il ne nous reste plus qu’a dire comment les
rameaux de la premiére série doivent étre taillés.
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La longueur & leur laisser dépend de leur vigueur.
Il ne faut pas tailler trop long, de crainte de concen-
trer la végétation sur ces cing rameaux et d’empé-
cher la série suivante de se développer. La taille ne
doit pas étre non plus trop courte : les branches
inférieures ne prendraient plus alors assez de force
pour acquerir cette prepondérance dont elles ont
besoin pour Pavenir. 30 4 40 centimetres sont deux
extrémes cul conviennent parfaitement a toutes les
conditions de vigueur. Cette taille se fera sur un
il en dessous, exceptionnellement sur un ceil en
dessus. Les rameaux supérieurs seront taillés un peu
plus courts que les inférieurs (fig. 40 et 41).

Taille de 1a 3°* année. — On agira comme pour
la taille de la f
deuxiéme an-
née, ¢’est-a-dire
que le nouveau
rameau de pro-
longementfour-
nira toujours, &
la. méme dis-
tance de la deu-
xXieme série,
CIn( nouveaux
bourgeons pris
a comptier de
I’eeil  choisi o
comme ceil de 1 "' THRRESL |
prolongement Flii i;e_l;ri{;i;ﬁ;”ﬁ {éalu ﬂlljliayﬁz?lf iieiﬁht:a:}zlsh:'
(f]g 41) de charpente.

La premiére série qui a déja été taillée le sera
3 nouveau a 30 ou 35. Une des premiéres branches
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de la premiére série, la plus rapprochée du sol,
servira de point de repére avec l'extrémite du pro-
longement taillé, pour la taille de toutes les autres
branches; une ligne droite, passant par ces deux
points, délimitera les endroits out doivent étre faites
les coupes (fig. 41).

On agira de méme les années suivantes jusqu’a
ce que la pyramide soit entiérement formee.

Les branches de la premiére série arriveront
cependant 4 ne plus pouvoir étre allongées indefi-
niment. Les tailles se feront alors courtes, & 10 cen-
timétres, pour arriver méme i cing centimetres dans
les derniéres années de formation (fig. 38); car, si
nous admetlions, comme nous l'avons dit, une pyra-
mide de 5 metres sur 2 metres de diameétre avee un
angle de 45° environ formé par chaque branche avec
la tige, 1m,50 & 41™,60 pour les branches les plus
inférieures sera une longueur maximum.

Nous avons supposé & dessein qu’il était possible
de prendre annuellement une série de cing branches,
ce qui est loin de se réaliser en pratique. Avec des
arbres poussant bien, cela peut se faire; mais avec
des arbres faibles il faut ménager la base et rester
plutét deux ans sur la méme série que de vouloir
aller trop vite, car en réalité on finirait par perdre
du temps en voulant en gagner.

Mais alors on peut se demander comment sera
traité le rameau de prolongement lorsqu’il ne four-
nira pas de nouvelle série.

(“est bien simple. Toutes les fois, pour une cause
ou pour une autre, que de nouvelles branches
ne pourront éire prises, le rameaun de prolonge-
ment qui aurait di les fournir sera taillé le plus
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prés possible de la section faite & la taille prece-
dente.

Fuseau ou colonne. — Le fuseau est un-dimi-
nutif de la pyramide, les branches de charpente
sont seulement tenues plus courtes. Les procedes
d’établissement sont les mémes que pour la pyra-
mide ; seulement la taille du prolongement se fait
plus longue; au lieu de ne prendre que cing bran-
ches, on prend toutes celles qui se développent.

(’est une excellente forme & adopter dans les
petits jardins et pour les variétés peu vigoureuses.

Gobelet (fig. 42). — Tel que nous le comprenons,
il s’obtient sans le secours d’au-
cune latte. En supposant quon
veuille le former avec un scion
d’un an, on taille ce dernier & 15
ou 20 centimetres au-dessus du
sol. Pour former un gobelet o six
branches, on choisit les trois bour-
geons les plus rapprocheés de la
coupe, que l'on dirige ensuite obli-
quement. S1 les bourgeons ne
prennent pas cette obliquité
d’eux-mémes, on la leur donne rig. 42. — Gobelet dont la
au moyen de petites baguettes fl‘f’e”lf;;‘;;?tﬂ3p‘;;‘;§;;;f
placées en arc-boutant et ayant
comme point d’appul les rameaux eux-meémes.

Pour obtenir de ces trois rameaux six rameaux
gqui constitueront plus tard les six branches du go-
belet, il faut choisir, & 10 ou 15 centimetres de leur
insertion, et surchacun d’eux, deux yeux bien placés
sur lesquels on établira la taille.

- Les six bourgeons auxquels ils donneront nais-
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sance formeront le gobelet (tig. 42). Tous les rameaux
de prolongement sont traités & des longueurs varia-
bles pour permeilre & la base de bien s’établir.

Les poiriers greffés sur cognassier donnent ainsi
d’excellents résultats. Il va sans dire qu'on pourra
augmenter le nombre de branches proportionnelle-
ment a la vigueur de la variéte.

Cordon vertical et cordon oblique (fig. 43
et 44). — Nous réunirons dans un meéme article ces
deux formes qui ne sont au fond qu'une
seule et méme chose. Ils caractérisent
Iarbre réduit & sa plus simple expres-

Fig. 43. — Cordons Fig. 44. — Cordons obliques.
verticaux.

sion : une branche de charpente unique, portant i
droite et & gauche des branches fruitiéres.

Pour établir des cordons, on plante des greffes
d’un an, verticalement ou bien obhliquement, s’il est
incliné de 45° sur le mur. Si 'extrémité du scion
est blen aoltée, on ne taille pas, on la laisse se
développer librement.

Le triangle laissé & chaque extrémité du mur ou
d'un contre-espalier garni de cordons obliques est

rempli & l'aide du premier et du dernier arbre
(fig. 45).
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Ce sont des formes dont on a exagéré la valeur
et I'importance. Elles durent peu. Il se forme des
vides; les arbres étant plantés trés rapprochés, ils
ont entre eux a soutenir lalutte pour Pexistence, qui

Fig. 45. — Mur complétement garni par des cordons obliques.

est remportée par le plus vigoureux. Elles ont cepen-
dant un grand avantage, celui de garnir rapidement
un mur. A moins de cas exceptionnels on choisira
les variétés greffées sur cognassier et i faible déve-
Jloppement.

L’'U (fig. 46). — L’U s’obtient en taillant une
greffe d’un an a 25 ou 30 centimetres
au-dessus du sol, sur deux yeux places
I'un 4 droite, 'autre 4 gauche. Les bour-
geons qui se développent sont palissés
obliquement, puis redressés verticale-
ment, & 30 centimetres de distance.

Palmette Verrier a une serie, P.
a trois branches verticales (fig. 47).
— Cetle forme s’obtient de la méme ma-
niérequel’U. Seulementaulieudetailler A
sur deux yeux, on taille sur trois, dont gie. 6. — U.
I'un au milieu et les autres de chaque céoté (fig. 49).
Les bourgeons qui en resultent sont palisses, le
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supérieur verticalement, pour continuer la tige, les
deux autres obliquement, presque horizontalement;
on en redresse plus tard les extrémités dans une
position verticale et & 30 centimeétres de celui du
mihieu.

Palmette Verrier & deux séries, P. a cing

branches (lig. 48). — La premiére annee la gretlfe
h r
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Fig. 47. — DPalmette Fig. 48, — Palmette Ver-  Fig. 49.— Formation
Verrier a une série rice &4 2 séries ou pal- d'une palmette Ver-
ou palmette a4 3 bran- mette 2 O branches rier, 17 taille sur
ches verticales. verticales. un sujet d'un an.

d’un an est taillée comme pour la forme précédente.
L’année suivante, si les deux rameaux inférieurs,
premiére série de branches, sont suffisamment forts,
on pourra prendre sur celul du milieu, & 30 centi-
metres du premier étage, une deuxiéme série de
branches, en taillant toujours sur trois yeux (fig. 50).

Les palmettes & branches verticales & nombre plus
élevé de séries sont tout aussi faciles & obtenir.
Mais nous devons faire remarquer qu'il n’est pas
toujours possible de pouvoir prendre un étage de
branches tous les ans; il arrive qu'on est forcé de
rester deux ans, quelquefois trois ans sur le méme,
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sans (u’ll y ait mtérét & en prendre un nouveau.
Tout ce que nous pourrions dire & ce sujet ne ferait
que compliquer ces données sans les éclaircir. Gest
une question de pratique, de coup d’'ceeil, que rien ne
peut remplacer. Toutefois, lorsqu’on ne pourra pas

) " _ . 1. . 1,
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Fig. 50. — Formation d'une pal- Fig. 51. — Formation d’une pal-
metle Verrier i 2 séries de bran- metteVerricr i 2 séries.— 1°T étage
ches. Taille pour Ia formation du non équilibré. La branche de
2° élage, droite est taillée en a, tandis que

celle de gauche est laissée dans
toute sa lonrueur. Le rameau de
prolongement est taillé en b afin
sculement d'en obtenir un bour-
seon pour continuer la tige.

établir de nouvelle série, le prolongement du milieu
sera taillé sur un ceil placé le plus prés possible
des branches de I’étage précédent (fig. 51).

Les palmettes Verrier sont d’excellentes formes
pour espalier et contre-espalier. Elles ont le grand
avantage, sur celles que nous allons étudier, d’avoir’
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leurs branches inférieures d’autant plus longues

qu’elles sont plus éloignées de la partie superieure

de larbre, et qu’a une partie horizontale succéde
une partie verticale. En faisant varier le nombre

IR des étages, elles peuvent étre

| utilisées pour presque toutes
les hauteurs de murs.

Palmettes simples ou P.

a branches horizontales
(fig. 53). — La palmelte sim-
ple est trés précieuse pour des
murs de peu d’élévation. Il
est facile de comprendre en
effet qu'avec des palmettes
Verrier la chose devient, pour
le plus grand nombre des va-
riétés, sinon 1impossible, du
moins plus difficile, s1 le but
4 atteindre est la production

| “des fruits.

Fig. 52, — Bumelte "’]‘f;:g‘ Effectivement, il semble
poncluées délerminent la peu rationnel de vouloir limi-
relation qui doil exister | . .
ortve los branches des ca. t€r 12 vigueur des arbres a
ges inférieurs et celles des (as emplacements insuffi-

é¢tages supérieurs,
sants.

Avec des murs de 1",60 et méme 1™,30 de haut,
les branches arrivent en peu d'années au haut de
leur course, c’est-a-dire & la partie superieure du
mur. Qu’en faire, alors? Il faut nécessairement les
arréter; mais par suite de cet arrét subit, la vege-
tation se trouve concentrée vers le centre de 'arbre;
les productions qui avaient des tendances avant
Popération 4 se transformer en productions irui-
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tieres partent i bois jusqu’a I'épuisement de 'arbre
par des tailles répétées et trop rigoureuses.

Avec la palmette simple il est facile de remeédier
4 cet inconvénient, les branches de charpente pou-
vant étre allongées dans le sens horizontal autant
que le permet la vigueur de l'arbre. C’est pourquot

Fir, 53. — Palmette 2 branches horizontales ou palmette simple.

nous recommandons beaucoup cette forme pour les
murs peu elevés.

De lopportunité de tailler ou de ne pas
tailler les sujetslors de la plantation. — Main-
tenant que nous avons passe en revue les quelques
régles indispensables & connaitre pour conduire les
arbres sous les formes les plus en usage dans les
jardins fruitiers, nous pouvons nous demander s’il
convient de tailler les poiriers I’'année méme de leur
plantation.

Cette question, sur laquelle grand nombre d’arbo-
riculteurs sont divisés, est loin de présenter, & notre
avis, une application uniforme dans tous les cas.

Pour nous, elle dépendra du sujet sur lequel sont
greffées les variétés, de I'époque a laquelle a eu lieu
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la plantation, puis de la nature et de la richesse du
sol et des bonnes ou mauvaises conditions de pré-
paration.

Les végétaux, quels gu'ils soient, peuvent étre
considéres, dans leur ensemble, comme des dépoits
d’éléments nutritifis emmagasinés pendant la période
active de la végétation. Enlever & un arbre, au
moment ou quelque temps aprés sa mise en terre,
une partie de sa tige ou de ses ramifications, c’est
lai supprimer, du coup, une quantité correspon-
dante de principes nutritifs en réserve qui auralent,
sans nul doute, joué un role prépondérant dans la
tormation de nouvelles racines.

Neanmoins, lorsque nous aurons des arbres a sys-
teme radiculaire abondant, le mal sera moins grand,
les matiéres alimentalres mises enréserve se locali-
sant sinon exclusivement, du moins en grande quan-
tité dans ces organes. (Cest ce qui se présente chez
nos poiriers greffés sur cognassier, qui sont capables
par suite de leurs nombreuses racines d’absorber
beaucoup de principes nutritifs, ce qui leur permet
de réparer les elfets d’'une suppression de tige ou
de branches.

Il en serait tout autrement de nos poiriers greftés
sur franc, par exemple, qui ne possedent bien sou-
vent qu’une racine unique (pivot), loin d'offrir les
conditions désirables d'une reprise rapide et assu-
rée. Dans ce dernier cas, nous conseillons de ne
tailler que l'année d’aprés; les bourgeons (yeux)
ainsi respectés fourniront un certain nombre de
feuilles qui concourront, par les principes fabriques,
A la reprise de 'arbre.

- Nous nous sommes trés bien trouvés d’une taille
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faite au printemps qui suit une plantation de bonne
heure, courant octobre, en sol léger, aprés avoir
supprime sur leurs pétioles le limbe des feuilles
restantes.

Les poiriers greffés sur francs qui furent 1’objet
de cette opération, se comportérent par la suite
admirablement bien. Une plantation exécutée a
cette epoque, lorsque toutes les conditions sont
favorables, est toujours avantageuse, les arbres
ayant, smon le temps de reprendre avant les grands
froids, au moins celui de ecicatriser toutes leurs
plaies occasionnées par l'arrachage.

Les poiriers greffés sur francs repiqués successi-
vement et & racines abondantes seront traités dans
les conditions de ceux greffés sur cognassier : la
tatlle suivra la plantation.

Pour les arbres ayvant recu un commencement
de direction dans les pépiniéres et possédant déja
quelques séries de branches, nous conseillons de
laisser ces derniéres intactes sans chercher a en
prendre de nouvelles la premiére année de plan-
tation.

De la taille appliquée a la formation et a
I'entretien des arbres. — Nos arbres fruitiers
laissés en liberté produisent naturellement des
fruits sans le secours de la serpette et du séca-
teur. Mais 1l résulte de ce laisser-aller naturel que
les branches de charpente qui croissent en tous
sens empéchent l'air et la lumiére de pénétrer
jusqu’au centre de 'arbre par 1’abondant feuillage
qu'elles portent & leurs extrémités. Insuffisamment
éclairées et aérées, les petites ramifications de l'in-
terieur finissent parﬁs,,emd\e\garnir et disparaitre,
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parce que les tewlles auxquelles la lamiére n’arrive
que faiblement travaillent moins bien, ne décom-
posent que faiblement 'acide carbonique de l'air et
ne fixent pas assez de carbone dans leurs tissus.

L’arboriculteur devrait toujours avoir présent i
I'esprit que les feuilles sont d’une indispensabilité
absolue, et que sans elles 1l n’y a pas de nutritio
possible. |

Il en est absolument de méme des fruits qui se
forment dans 'intérieur de 'arbre, sur des branches
incomplétement nourries ne recevant qu'une lumiére
extréemement diffuse; ils ne sauraient étre beaux,
aussi sont-ils habituellement petits, incompléte-
ment colorés et de qualité inférieure.

Dans de telles conditions, ces arbres ne fructi-
fient que trés irrégulierement; ils donnent beau-
coup de fruits une année pour n’en plus produire
que deux ou trois ans apres.

Au contraire, les arbres soumis a la taille, & des
formes régulidres, recoivent dans toutes leurs par-
tles le maximum d’air et de lumiére, et c'est & ces
conditions qu’ils doivent de produire de bons, beaux
et plus gros fruits. De plus, l’arboriculteur dispose
de moyens qui lu1 permettent de rendre la fructifi-
cation plus reguliére et quelquefois plus abondante.
La taille est donc trés utile, nous pouvons méme
dire indispensable dans un jardin fruitier.

(Cest & l'aide des moyens dont dispose ’arbori-
culture qu’on parvient & utiliser le mieux la place
qui est affectée & chaque arbre fruitier, soit en
espalier, soit en plein air: contre-espalier et formes
libres. Toutefois I'excés en tout est nuisible, en
arboriculture comme ailleurs; la taille ne peut don-
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ner de bhons résultats qu'autant qu’elle est rai-
sonncee.

Nous avons déja posé en principe quun arbre
devait ¢ire considéré comme le siége de dépdts de
principes alimentaires, pouvant servir, & un moment
donné, a 'accroissement de la plante et au déve-
loppement de ses {ruits. Retrancher une partie quel-
conque dun arbre, ¢’est donc iul enlever une uan-
tité correspondante de matiéres nutritives mises
en réserve, ou lui supprimer des organes capables
d’en fabriquer. Il faut donc taiiler le moins pos-
sible, par le seul fait que l'on y est forcé. On y est
d’ailleurs obligé pour l'obtention des différentes
formes que nous avons passces en revue, ainsi
que pour rmaintenir entre toutes les parties qui
les composent une régularité aussl parfaite que
possible. _

Mais il ne faudrait pas croire, par exemple, comime
beaucoup de personnes se 'imaginent, que la taille
puisse faire produire des fruils & des arbres quin y
sont pas nalurellement disposés; nous avons la con-
viction qu’elle ne sullit pas.

J’ai 12 devant mol des pommiers, greffés sur
paradis, variété DBelle fleur joune ou Linneous
pippin, dirigés en cordons horizontaux ayant chacun
4 metres 2 parcourir, un poirier sur cognassier
élevé en palmette & quatre branches verticales comp-
tant ensemble 14 melres de développement, que je
traite depuis sept ans sans avoir pu les contraindre
3 donner des fruits et quil sont la pour attester que
la taille ne suffit pas dans tous les cas pour provo-
quer la fructification. Je leur ai cependant applique
des tailles et des pincements appropriés.
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Pourquol donc ces arbres ne produisent-ils pas
de fruits? Pourquoi? Parce que, au lieu de 4 et
14 metres de développement de branches, il leur
en faudrait probablement le double. Alors la végé-
talion serait répartie sur une bien plus grande sur-
face; aun licu d’étre contrainte d’agir sur des bran-
ches dont la longueur est limitée trop tot, elle aurait
au contraire de quoi utiliser bien mieux son exubé-
rante vigueur, en provoquant sur toute la longueur
des branches de charpente, au lieu de boutons i
bois, la formation de boutons & fleurs, dont 'appa-
rition est toujours le prélude de P'arrivée de larbre
a I’état adulte.

On a contlesté, nous ne savons pourquoil, la va-
leur de Ia branche fruitiére née d’un houton o fleur
(lambourde) reposant directement sur la branche de
charpente. Pour nous, elle est et restera une des
melileures.

Le bouton qui a pour point de depart le dard, dont
nous parlerons bientot, développé directement sur
la branche meére, nous a donné toujours de si bons
résultats que nous le considérons comme I'idéal de
la branche frutticre.

Dans la taille, arboriculteur doit envisager deux
choses : la branche de charpente et la branche frui-
[ere.

Les branches charpentiéres constituent le sque-
lette de 'arbre qui en a plusieurs; elles en hmitent
et en déterminent les formes. Les branches frui-
tiéres ne sont autre chosc quc les petites branches
portées par les branches charpentiéres; elles doi-
vent garnir ces dernieres le plus réguliérement
possible. Bien qu'appelées branches fruitiéres, elles
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ne portent pas toutes des fruits, mais elles peuvent
toutes en produire.

En traitant de la taille de chaque espéce, nous
verrons quels principes 1l faut appliquer pour con-
duire les unes et les autres. Nous constaterons éga-
lement que si la taille est indispensable pour prendre
de nouveaux étages, elle I'est encore bien plus pour
maintenir les branches fruitiéeres dans des limites
telles (u’elles ne puissent prendre des dimensions
pouvant nutire aux branches meres.

Taille des branches de charpente. — Nous
pouvons avant tout nous demander si elle est bien
indispensable. Prenant comme guide ce que nous
venons d’exposer nous dirons : s1 'arbre est equi-
libré dans toules ses parties, il est inutile de lul
supprimer ¢uol que ce soit (fig. 52). Envisagée de
cette facon, la taille est donc pour nous un régu-
lateur. Les neuf dixiemes desarboriculteurs taillent :
les uns suppriment les 2/, les autres le 1/3, les 3/4
des branches de charpente; nous autres, nous ne
talllerons que dans les trois cas suivants :

1° Lorsque lextrémité d'une branche de char-
pente n'est pas suffisamment aoutée, lignifiée, les
veux qu’elles portent sont incomplétement formés;
il y a alors intérct &4 supprimer cette partie, semi-
ligneuse, pour établir la taille au-dessous, sur un
il bien formeé; on oblient ainsi un bourgeon de
prolongement plus vigoureux;

2° 81 deux branches du méme étage ne sont pas
de méme longucur ou de méme force, on réduit
la longueur de celle qui est la plus vigoureuse pour
lul donner des proportions en rapport avec celles de
la plus faible qui ne sera pas raccourcie (fig. 51 a).
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3° Lorsque la vigueur d’'un étage laisse & désirer,
'arboriculteur ne doit pas en prendre un nouveau;
il doit attendre que celui (ui se trouve en dessous
soit suffisamrnent constitué : il faut alors, par une
taille sur le rameau de prolongement, se rappro-
cher le plus possible de ce dernier (lig. 51).

Ceci sapplique & toutes les formes, sans en
excepter la pyramide. Nous avons dit qu’il ne fallait
tailler les branches charpentieres que dans les trois
cas que nous venons d’exposer; comme il n'y a pas
de régle sans exception, nous allons en faire quel-
ques-unes :

Les branches charpentieres de la pyramide doi-
vent étre taillées annuellement avec les principes
que nous avons donn¢s. En effet, sans taille on ne
parviendrait pas & fairc prendre sullisamment de
force aux branches inférieures pour leur permetire
de se maintenir d’elles-mémes; elles s’allaisseralent,
il faut leur donner le temps de se consolider.

Les branches supérieures sont, & plus forte raison,
dans le méme cas. Laissées libres, leur position
étant plus favorisce, la végétation s’y porterait au
point de faire disparaitre I'équilibre el en meme
temps les branches de la base. Pour les memes
motifs, nous appliquerons la taille sur le fuseau. Le
gobelet, lui aussi, dont les branches ne doivent étre
soutenues par aucun appui, supporiera une taille
raisonnce sur ses rameaux de prolongement.

Taille des branches fruitieres. — Il n’est pas
possible de maintenir un arbre dans des lLimites
déterminées, de I’y conduire méme, si les branches
fruitiéres ne sont pas taillées; c’est surtout la, &
notre avis, que la taille s’affirme comme indispen-
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sable. Laissées libres, elles prendraient bien vite
’'aspect des branches qui les porient.

La taille varie nécessairement suivant les espéces
fruitiéres : icl nous ne nous occuperons que du
poirier. Ce que nous en dirons s'appliquera intégra-
lement au pommier.

Nombre de théories ont été émises; nous nous en
tiendrons 2 la taille trigemme, & celle que M. Gour-
tois a bheaucoup coniribué 2 vulgariser. C'est elle
qui nous a le mieux satisfait dars presque tous les
cas. Son grand mérite est d’étre simple et de pou-
voir étre appliquée, avec un peu d’habitude, par tout
le monde.

Mais avant, passons en revue les principales
‘branches fruitiéres que ’on peut rencontrer sur un
poirier soumis a la taille, celles qui doivent garnir
régulierement les branches de charpente.

Branches fruitiéres. — Le rameau a bots
(fig. 54) est produit par un bour-
geon qui n’a pas été pincé. Sa lon-
gueur est variable : il sera taillé a
trois bons yeux.

La brindille (fig. 53) provient
d’un bourgeon faible dont la partie
supérieure n’'a pas été supprimeée
au moment du pincement. Elle est
fluette, caractére qui la fait dis-
tinguer du rameau. Lorsqu’elle
est couronnée par un bouton a
fleurs, elle porte de beaux fruits. Fig. 54 — Rameau
Il n'y a nul intérét & la tailler. & bois.

Elle peut atteindre 10 & 20 centimeétres de lon-
gueur.
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Le dard (fig. 56) est un petit rameaun qui ne dé-
passe guére 7 ou 8 cenliméires de longueur, mais

dont les dimensions peuvent étre réduites a 1, 2 ou
3 centimetres; c’est le point de départ de la branche
fruitiére par excellence. 11 ne se taille pas.

La lambourde est un dard terminé par un bouton
A fleurs. Lorsqu’elle ne porte que peu de cicatrices
de feuilles sur sa longueur, elle est appelée lam-

Fig. 55. — Brindille couronnée Fig. 57. — Lambourde lisse.
d'un bouton a fleurs.

bourde lisse (fig. 57). Quand au contraire elle met
plusieurs années a se former, les endroits qui cor-
respondent aux attaches des feuilles portent des
cicatrices : elle est dite alors lambourde ridée
(fig. 58). Ces deux sortes de lambourdes ne recoi-
vent aucune taille.

La bourse est une lambourde qui a fructifié. Elle
présenic au point d’attache du ou des fruits une
protubérance qui a recu le nom de bourse (fig. 59 ¢t
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60). Bien constituée, elle doit étre meénagee, car elle
produit avec une trés grande facilité sur sa surface
des dards qui se transforment vite en pefites lam-
bourdes. '

La bourse, lorsqu’elle est simple, est tout sim-
plement rafraichie 4 la serpette ou au. secateur

(fig. 60).

L

Fig, 58. — Lam- Fig. 9. — Bourse Fig, 60.— Bourse porlant une
hourde ridée. simple. petite ramification. La taille
est effectuée en a sur trols

petits dards.

Nous avons supposé les branches fruitiéres sim-
ples; maintenant nous devons appliquer la taille
trigemme aux différents cas de
branches fruitieres plus compli-
quees.

Nous allons prendre comme
point de départ notre rameau a
bois taillé & trois yeux. Si ces .

‘i, 61. — Rameau a bois

trois yeux pendant la végétation dont les 3 yeux sur les-
grandissent peu, restent 4 Pétat o3 on o el sont
de dard (boutons mixtes de
M. Courtois), & la taillec suivantc il n’y a rien a
faire : la branche reste telle quelle ({ig. 61).

Au contraire, si U'ceil de taille se développe en

bourgeon et que les deux autres yeux se forment en
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boutons mixtes, la taille se fera a un ceil au-dessus
du premier. Nous aurons donc 2 dards plus un ceil
(fig. 62 et 63).

Il peut se présenter
encore deux autres
cas. Deux yeux au
lien d’un peuvent

Fig. 62. — Branche froiticre  Fig. 63. — Ramecau taillé & 3 yeux. L'wil

portant 2 dards plus un superieur scul s'est developpé. le bour-
rameau auquel on fait subir geon (ul en cst résulté doit elre pined
une taille & un il au-des- 4 3 ou 4 femlles.

sus de ces 2 dernicrs.

pousser : des deux bourgeons qui en résultent, le
supérieur est supprimé; il ne
reste plus a la taille qu’un dard
plus un rameau pinceé sur lequel
on taille a 2 yeux. On a donc
1 dard plus 2 yeux (fig. 64).
Enfin, le dernier cas est repré-
senté par un rameau dont les
Fig. 64. — Branche frui- tr01S yeux se développent en
tiére pql'_tuntidm*{li‘ll”i bDUI’QGODS. Dans cctte alterna-
un rameau, lequel esl | _
taillé & 2 yeux au-des- 11VE€ ON supprime les deux bour-
sus du dard. geons supérieurs (fig. 65) pour
revenir, par une laille en vert, sur le premier, que
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Pon traite comme 1l va étre dit tout & I’heure. Ce
dernier cas nous mettra en présence, 4 la taille
d’aprés, d’'un rameau que
nous taillerons i trois yeux.
Tout est donc & recom-
mencer (fig. 66).

'iz. 66. — Branche fruitiére
portant un seul rameau taillé
a 3 yeux.

Fig. 65, — Ramean dont les 3 yeux  Vig, 67. — Branche fruitiere
sur lesquels on a taillé se sont déve- portant 3 boulons & fleurs. La
loppes. Les 2 bourgeons supérieurs taille a lien en @ ou en & alin
sont supprimeés cen «, celui rvestant de ne conserver qu'un ou
pince a 3 ou 4 feuilles, deux boutons.

Lorsque les dards (ou boutons mixtes de M. Cour-
tois) sont couronnés, qu’ils sont a fleurs, une cour-
sonne en porterait-elle trois qu’il n’y a nul avan-
tage & en conserver plus d’un. La taille doit se faire
directement sur un bouton & fleurs, & moins qu’il
n’y ait peu de fruits sur ’arbre, on taillerait alors
comme le montrent les {ig. 67, 68 et 69, car lorsque
les boutons mixtes sont arrivés i cet état ils ne
partent plus & bois. L’inflorescence du poirier est un
corymbe portant par consequent plusieurs fleurs et
pouvant ainsi donner plusieurs poires. Les fleurs
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sont toujours accompagnées dun bourgeon que
nous apprendrons a traiter.

Fig. 68. — Branche fruitiere con-  Fig. 69. — Branche fruitiére portant
stituée par 2 boutons plus un 1 bouton, 2 dards plas un ra-
rameau. La taille a lieu en ¢ ou mean. Le rameau plus les 2 dards
en b, suivant qu’il y a lieu de . sont supprimés et la taille est
conserver un ou deux bhoutons. clablic en a au-dessus du boutou,

Mais un autre cas, qui n’est pas rare, peut se pro-

Fig. 70. — Branche fruiti¢re porlant 2 boulons en formaltion plus 1 bour-
geon. Ce resultat est celul qu’a donné la taille sur 2 dards plus [ @il.
Le bourgeon est pincé a 4 feuilles.

duire, c’est le suivant : Sur une coursonne portant
trois dards, comme le montre la figure 71, I'inférieur,
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au lien du supérteur, se développe en bourgeon.
FFaut-1l supprimer les deux dards et établir la taille
sur le bourgeon? Non. Les bhoutons mixtes doivent
ctre considérés comme etant la premiére étape de
Vel vers la fructification : il faut les conserver, le
bourgeonseul estenlevé sur son empatement (fig. 71).

D’autres types de branches
fraitieres plus compliqués se
preésentent et se trouvent sur-
tout sur les arbres chez les-
quels la taille a éte négligée;
nous laissons & Pamateur le
soin de les réduire a I'un des yis. 71, — Branche fraitiere
Lypes que DOUS avons passes LTt ) T b o

en revue sur les ﬁgures pl‘é- supéricur. Le rameau infé-

, ricur est coupé sur son em-
I] . A
cédentes pitement en @; les 2 dards

Toutes les branches frui- sontconservés et le rameau
tiores doivent otre suffisarii- supeérieur est taillé 4 un a@il.
ment distantes les unes des autres pour que l'air et 1a
lumiére y arrivent librement; sept ou huit centime-
tresjusqu’adix centimetres sont de bonnes distances.

Ebourgeonnement. — Les bourgeons trop nom-
breux sur une branche de charpente se nuisent
mutuellement; il faut en supprimer lorsqu’ils ont
quatre ou cing centimetres. On commence d’abord
par enlever ceux qui sont mal placés, ceux qui pous-
sent derriére ou tout a fait devant les branches de
charpente, pour n'avoir que des branches fruitiéres
latérales, dans les espaliers et les contre-espaliers.
Pour les formes libres, les branches fruitiéres étant
prises tout autour des branches principales, les bour-
geons qui seront trop rapprochés sont les seuls qui
doivent étre enlevés.

——
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Les branches [ruitieres trés compliquées, négli-
gees ou mal taillées, développent quelquetois des
bourgeons en grand nombre. Dans de semblables
conditions 1l est préférable de choisir le plus prés de
la branche mere et de supprimer tous les autres. Ce
dernier est pris comme point de départ pour recom-
mencer la branche fruitiére.

Pincement. — Les bourgeons unigues qui se
développent sur les branches de charpente, ceux
(que portent les branches frui-
ticres traitées comme nous ’avons
dit, sont arrétés dans leur déve-
loppement a trois ou quatre bon-
nes lewlles (fig. 72), c¢’est-a-dire
possedant chacun & leur aisselle
un bon oeil.

Les feuilles les plusinférieures,
Fie. 7. — Boureeon QUL SORE Dlus petites, qui for-

simple pineé a 3 on Ment quelquelols rosetle, ne sont
4 bonnes fenilles. Pas comptées.

Ce pincement doit s’effecinier lorsque le bourgeon
est & l'état herbacé, pendant que son extrémité supé-
rieure est encore jeune, facile i supprimer avec le
pouce et I'index.

Apres ce pincement les choses n’en restent pas
la; i1l arrive assez fréquemment que I’ « ceil », qui
devient ainsi terminal par cette opération, se déve-
loppe lui-méme en bourgeon. Ce dernier, appelé
bourgeon anticipé, est alors arrété lui-méme i deux
bonnes feuilles (fig. 73). S1 1’ « ceil », qui devient de
nouveau terminal par ce deuxieme pincement, se
développe encore, le bourgeon qui s’ensuit est pincé
a une bonne feuille.




POIRIER. 141

Un bourgeon pincé, au lieu de donner un seul
bourgeon anticipé, peut en donner deux a la fois;
dans ce cas il faut revenir sur le plus inferieur et
traiter ce dernier comme il vient d’'étre dit (fig. 74).

§

| kS =
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Iig. 73. — Bourgeon simple pine¢  Fiz. 74 — Bourgeon simple ayaut
a3 ou 4 feuilles en a. L'weil ter- produott apres pincement 2 boar-
minal s’¢élant développé, le hour- ceons anlicipés. Le supéricur est
geon anticipé a ¢té pincé & supprimé cn a et le 2° est pincé
2 feuilles en «'. a 2 feuilles en h.

Ces bourgeons uniques parvenus o I’état de rameau
sont tailles suivant les regles que nous avons expo-
sees.

Epoque de 1a taille. — On peut commencer 2
tailler le poirier et le pommier des que les feuilles
sont tombées, pendant tout I’hiver, une partie du
printemps jusqu’a la reprise de la végétation.

St la taille est effectuée de bonne heure sur des
dards, nullement préparés a la fructification, ceux-ci
se transforment bien souvent alors en houtons &
fruits. La cause nous parait étre due & la migration,
vers ces organes, des principes nutrilifs immédiats
mis en réserve dans le corps de Darbre.

Il faut toutefois se bien garder de tailler pendant
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les grands froids, lorsque les rameaux sont couverts
de givre; exécutee dans de semblables conditions,
elle pourrait devenir désastreuse.

La iallle doit étre terminée quelque temps avant
que tous les organes commencent & se développer.

Tous les rameaux de prolongement devront étre
taillés o la serpette. |

Distances de plantation. — Nous savons déja
que nos poiriers conduits sous formes palissées
doivent avoir leurs branches & vingt-cing ou trente
centimétres les uns des auires. Avec ces distances
connues, arrétées, il est facile de trouver la dis-
tance & laquelle il faut planter chaque arbre élevé
sous une forme déterminée.

Toutefois, comme la pyramide, [e fuseau, etc., ne
font pas partie de ce groupe et (qu’ils ne sauraient
¢tre mis en terre & des distances prises au hasard,
nous allons donner pour eux, et en méme temps
pour les autres, celles qul sont le plus géncéralement
admises.

Hautes-ltiges sur franc.......... oo .. 5 .
Pyramides sur eagnassier... ..... ... 3 m.

— SUP TANC. e ee e e e eeenns 4 1.
Fuseaux ou colonnes......oo.o. oot 1 m. 50
Cordons vertlCaus. . cve e eennnanncrnnsy 0 m. 35

— obliques.......oo il e, 0 m. 35
Palmettes simples sur franc....... , 7348 m.
— sur cognassier.... .. 5 m.
Cordons horizontaux.............ceo.n 3 m. a 3,50
Palmeltes & branches ver Llcalcf: dites
formes Ferrier, palmelte 4 1 série. 0 m. 90
Palmette Verrier & 2 séries............ f m. 50
— A 3 SETICS..vueunnn. s 2 m. 10

Pour les palmettes & séries plus nombreuses, on
augmentera la distance de 60 centimetres pour
chaque série en plus.
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Insectes nuisibles et maladies. — Parmi les
insectés qui occasionnent des dégits a cet arbre
fruitier, nous signalerons en premier lieu les larves
d'un colédoptére bien connu, le hanneton. Pour le
détruire, 1l faut rechercher les vers blancs en dé-
chaussant les racines qu’ils rongent. Il faut aussi
praticquer le hannetonnage en ramassant les adultes
par terre, avant la ponte, voire méme en secouant
les arbres pour les faire tomber, les tuer par 'eau
bouillante ou, en les stratifiant, avec de la chaux
vive.

Rhynchites. — Les rhynchites, plus particulié-
rement le Rhynchites conicus, coléoptére connu sous
le nom de lisette, coupe-bourgeons, pratique des
trous sur les bourgeons herbacés pour déposer
dans chacun d'eux un ceuf.

Apres en avolr ainsi dépose un certain nombre,
il incise aux trois quarts, vers la base, le bourgeon,
qui finit par se flétrir et tomber.

Rechercher 'insecte parfait et le détruire. — Re-
cueillir les bourgeons {létris et pendants, puis les
briler. |

L’'Anthonome du poirier (Anthonomus pyri).
— Genre de coldopteres qui occasionne, certaines -
années, de tres grands dégits. C'est une sorte de
charancon fui a pour moeurs particulieres de pondre
ses ceufs dans les boutons a fruits. Les boutons atta-
qués se desséchent sans s’épanoulr.

Rechercher les adultes et les tuer. — Recueillir
tous les boutons attagqués et les larves sur de grandes
toiles, et les briler.

Le Bupreste vert (Agrilus viridis). — Bien que
n’étant pas mentionneé dans le catalogue des Insectes

8
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nuisibles de M. Girard, comme attagquant le poirier,
11 est cependant tres nuisible a cet arbre; 1l peut
occasionner de trés grands dégits dans les pépi-
nieres. L’insecte parfait a surtout pour caractere
particulier de pondre des ceufs sur l'ecorce des
arbres, tige ou branche. Deés que les larves sont
écloses, elles pénétrent entre le liber et le jeune
bois, ou elles creusent des galeries sinueuses.

La ponte a lieu en juin, juillet. Rechercher I'insecte
parfait, qui est un coléoptere, et le détruire. Faire
bhrialer aussi les branches attaquées dont on pourrait
se passer. Pratiquer le décorticage sur les vieux
arbres.

La Tenthréde éthiopienne (Blennocampia
wthiops ou Selandria atra). — Hyménoptere, dont
la larve est connue sous le nom de ver himace et
qui ressemble assez & une mouche, s’iIl n’avait
quatre ailes au lieu de deux. La larve, seule nui-
sible, est gluante, noiratre, elle dévore le paren-
chyme des feuilles. Des pulverisations a 'eau de
tabac en ont raison.

Bombyx a cul brun (Bombyx chrysorrhea, Li-
paris chrysorrhea). — Les chenilles de ce lépido-
plere éclosent en aout, septembre, passent 'hiver
sous des abris de sole, tissés dans des feuilles enrou-
lées, puis dévorent les jeunes feuilies au printemps.

Récolter les nids pendant les plus grands froids
de I’hiver et les faire bruiler.

Bombyx neustrien (Bombyx neustria). — Les
chenilles de ce papillon n’attaquent pas seulement
le poirier, elles dévorent aussi les feuilles des abri-
cotiers, cerisiers et pommiers. L’insecte parfait pond
ses ceufs, agglutinés en forme de bague,; autour des
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rameaux et des branches. C’est pourquoi elle a recu
le nom de chenille bagueuse.

Iicheniller. Récolter et briler les rameaux sur
lesquels les cculs sont déposés.

Le Cephe comprimeé (Cephus compressus). —
Hymeénoptere, encore appelé tenthréede comprimde,
ressemblant & une mouche; dépose ses ceufs dans
des trous qu'll perce sur la surface des bourgeons
herbacés. Les endroits piqués gonflent, puis le
bourgeon ne tarde pas 4 se dessccher.

Les bourgeons attaqués dotvent éire bralés.

Carpocapse des pommes ((arpocapsa poino-
nella). — Lépidoptere. Altaque aussi les poiriers. —
Les chenilles, seules nuisibles, se rencontrent dans
les fruits. Le papillon dépod® ses ccufs sur eux vers
le mois de juillet-aott. Aprés avoir été rongés plus
ou moins dans l'intérieur, les fruits tombent a terre.
La chenille abandonne alors les fruits qu’elle a atta-
qués, se cache dans le sol ou sous des écorces, puis
se file un cocon pour passer I'hiver.

Ramasser les fruits verreux et détruire les che-
nilles. Il est prétérable de cueillir sur ’arbre les
fruits verreux plutét que d’attendre qu’ils soient
tombes a terre pour les ramasser.

Teigne a fourreau (Golcophora hemarobiella).
— Lépidoptere. Llinsecte parfait est un papillon tres
petit qui dépose ses ceufs sur les feuilles. La che-
nille éclose traverse 1'épiderme pour se mettre au
contact du parenchyme, qu’elle ronge.

Les galeries qu’elle se creusec ont & lextérieur
I'aspect de raies brunes.

Il v a deux générations par an.

Récolter et briler les feuilles attaquées.
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Tigre du poirier (Tyngis pyr:). — Hémipteére.
Le tigre est un suceur de feuilles; sans avoir de
grandes dimensions, 4 millimétres environ, il n’en
est pas moins redoutable.

Lorsque ces insectes sont en grand nombre sur
les poiriers, les feuilles ne tardent pas & disparaitre
completement. lls s’attaquent principalement aux
espaliers 1in aout, septembre.

Couper les feullles et les briler, ou, ce qui vaul
mieux, seringuer le dessous des feuilles tous les soirs
avec du jus de tabac additionné d’eau, 1 litre pour
15 litres d’caun. Un pulvérisateur rendrait des ser-
vices. |

Kermés coquille (Lecaniwm conchyforine). —
Cet insecte est une cochenille connue des arboricul-
teurs sous le nom de Tvgre sur bois. 1l est parfois si
abondant sur les branches des poiriers en espaliers
quon a de la peine a distinguer I'écorce. Vues a la
loupe, les coques brunes, petites, ressemblent assez
a des coquilles de moule.

Les moyens de destruction employés jusqu’a ce
jour ne sont pas trés efficaces, les ceuls, refoulés
sous le corps de lamére, étant protégés par une sorte
de cuirasse difficile & dissoudre.

On a recommandé les badigeonnages en hiver a
la chaux pheniquée, et encore la composition sui-
vante : Mélanger dans un vase en bois 500 grammes
de savon noir avec 1 kilogramme de fleur de soulre,
puis ajouter, par petites quantiiés o la fois, 4 litres
d’eau bouillante. CGette préparation refroidie est
appliquée sur le viewr bois & laide d’un pinceau.

Pucerons. — Tous les pucerons qui attaquent
les poiriers sont détruits an moyen des seringages
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a I'eau de tabac. Nous recommandons de ne pas
attendre qu’ils pullulent sur les feuilles.

1 litre de jus de tabac pour 15 a 20 litres d’eau,
telles sont les proportions i observer.

Tavelure. — Cette’ maladie, due & un champi-
gnon parasite, microscopique, auguel on a donne le
nom de Fusicladiwm pyrinum, se développe surtout
sur les fruits du Doyvenné d’hiver, du Saint-Germain,
de la Dergamote lispéren, cte.

Celte altection, désignée sous le nom de tavelure,
est combatine efficacement au moyen de la bouillic
bordelaise, appliguée de honne heure sur les fruits
et le feuillage. Bien d’autres maladies pourraient
trouver place dans cette liste ; nous n’avons fait que
signaler les plus importantes.

11
POMMIER

Origine. Histoire. Mode de végétation. — Le
pommier, Pyrus Malus L., est un arbre fruitier pre-
cieux parmi ceux que nous cultivons, tant pour le
jardin fruitier que pour Ia plantation du verger.

Sion en excepte extréme Nord, on letrouve spon-
tané dans toute I'Europe. En cet état il vit dans la
plupart des bois d’une grande partie de la France.

L’existence du pommier semble remonter i une
date tres reculée, préhistorique, et sa culture a tous
les caracteres d’une tres grande anciennete.

Les documents qui ont été recuelllis & son sujet
font supposer gu’il a pour premiere patrie I'Europe,
I’Anatolie et le midi du Caucase. A 1'état sauvage,
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son port, au lieu d'affecter la lorme pyramidale, que
prend quelquefors le poirier, reste arrondi; sa taille
est aussi moins élevee : elle ne dépasse guere 10 &
12 metres au maximum. Son branchage se présente
a nous sous des aspects divers; 1l est plus ou moins
étalé, retombant, ou, au contraire, exclusivement
dresseé.

Les rameaux pubescents portent des feuilles ran-
gées dans le méme ordre que celles du poirier; elles
sont ovales et légerement dentées. Le pétiole qui
les porte est de longueur variable suivant les sujets.

Les fleurs disposées en corymbe sont extréme-
ment ornementales. Un pommier en fleur, i téte
arrondie, & rameaux plus ou moins tombants peut
supporter la comparaison avec nos plus beaux arbres
d'ornement. Utilisé dans un parc parmi toutes
les autres especes, 1l n’y est nullement déplacé. 1l
posscde aussl un systeme radiculaire un peu moins
pivotant que celul du poirier, ses racines secon-
daires avant quelque tendance & s’accroitre hori-
zontalement; ces derniéres sont souvent plus nom-
breuses sur les jeunes sujets provenant de semis,
que celles de poiriers de méme origine. Cette par-
ticularité se transmet aux sujets (ui proviennent de
pépins extraits des pommes de nos variétés culti-
vees.

Variétes. — Comme nos variétés de poires, nos
variétés de pommes sont trés nombreuses. Nous
choisirons parmi elles les meilleures pour 1'été,
Pautomne et 'hiver; plusieurs vont méme trés avant
au printemps.

Nous citerons moins de variétés de pommes que
de poires, les pommiers n’occupant jamais une
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aussi grande place que les poiriers dans le jardin
fruitier. Aussi bien, avec un choix restreint de
variétés bien connues, on a de quol satisfaire &
toutes les exigences.

Choix de variétés d’étée. — Borowitskr. (est
une variété qui nous vient de Russie. Bien que sa
pomme soit considérée comme fruit d’éte, elle arrive
4 maturité & une époque qui fait gqu’elle est toujours
goltée avec plaisir. De vigueur assez faible, Parbre
se laisse bien conduire sous formes palissées. Gretlé

en téte sur sauvageon vigoureux, il forme de belles
tiges trés hautes.

Maturite : aout.

Rose de Bohéme. — Treés joli fruit. La peau,
d’un blanc mat lavée de rouge vif du coté frappé
par le soleil, en fait une pomme recommandable
pour les desserts. La chair juteuse en est bonne.

Maturité : fin juillet et aout.

Choix de variétés pour 'automne. — Grand
Alexandre. C’est encore une variété russe. Le fruit
est de toute premicre qualité, énorme et magnifique.
La grosseur du fruit fait qull ne convient pas trop
pour la haute tige.

Maturité : trés irréguliére, octobre, mais quelque-
fois avant. '

Graefenstein. — IPlus connue sous le nom de
Gravenstein, ¢’est une variété qui ne manque pas
de mérite comme qualité. Sans étre volumineux, le
fruit est d’'une grosseur moyenne, marbré de rouge
nuance. -

Maturité : {in septembre, octobre. |

Cox’s orange pippin. — Variété qui nous vient
d’Angleterre. Fruit de grosseur moyenne, renfer-
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mant une chair fine, juteuse, sucrée, bien relevée.
Il est tres bon.,

Maturite : lin octobre; quelquefois peut aller jus-
qu’en janvier.

Reine des Reinettes. — (C’est une variété tout
4 fait meritante, car 'arbre est trés prodigue. Le
fruit est bon, sans étre tres bon, & chair légérement
jaunatre.

Maturité : cette variété peut se manger dés la fin
de novembre, comme elle peut aussi se conserver
jusqu’en {in février.

Meénagere. — La qualité de cette variété laisse
a desirer. Nous la comprenons dans cette liste &
cause de son volume. (est une pomme énorme,
d’apparat. Prétérable pour la cuisson plutét que
pour étre mangée au couteau. Formes naines.

Maturite : Iin octobre et novembre. |

Choix de varietes d’hiver. — Nous rentrons
dans la catégorie qui nous fournira de quoi satis-
faire les gouts les plus délicats.

Nous ne devons pas laisser ignorer que la matu-
rité des fruits des variétés qui vont suivre n’a rien
de précis, pouvant se prolonger quelquefois tres
avant dans le printemps.

Reinette doree. — On comprend sous ce nom
beaucoup de pommes qui sont loin de posseder les
meémes qualites. Celle que nous voulons désigner
1Cl a encore pour synonymes . Reinetlte jaune tar-
dwe, Rewnette grise dorée. Cest un excellent fruit
dont la maturation se prolonge pendant tout ’hiver.

Pour l'avoilr bonne 1l faut lui procurer un empla-
cement abrité, en sol sain.

Reinette grise. — Les Reinettes grises ne
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manquent pas non plus. Celle que nous avons sur-
tout en vue est encore connue sous le nom de Rez-
nette grise haule bonté. Son fruit est de toute pre-
miere qualiteé.

Maturité : courant de l'hiver, se prolongeant
trés souvent jusque dans les premiers mois du
printemps.

Reinette franche. — (est une variété un peu
-délicate, qui forme rarement des arbres a grand
développement en haute tige. lin cordon horizontal,
rapprochée d’un mur, & bonne exposition, ses fruits
acquierent un parfum délicat. Presque partout elle
se montre trés fertile.

Maturité : courant de 'hiver.

Belle fleur jaune. — lIllle parait nous venir des
Etats-Unis, ol elle est désignée souvent sous le
nom de Lineous pippin., L’arbre nous a toujours
paru trés vigoureus sur paradis. Si Pon veut établir
-avec lui des cordons horizontaux, nous recomman-
~dons de laisser entre eux une distance d’au moins
4 metres.

Belle et excellente pomme; nous n’avons jamais
trouvé que cette variété fat d'une ferfilité grande
et soutenue.

Maturité : courant hiver. Nous l'avons trouvée
trés bonne en mars.

Calville blanc. — Cette variété, quon aurait
bien da appeler la Reine des Reinettes, est dési-
gnée bien souvent et, exclusivement en Lorraine,
sous le nom de Rewelle ¢ cotes. Seulement le fruit
est délicat, 1l se tavelle en plein air et méme en
espalier. Mais comme il est la meilleure de nos
pommes, Nous pouvons, sans avolir 4 nous en repen-
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tir, prodiguer a 'arbre quelques soins particuliers :
Espalier, au levant, sur paradis, forme en U ou en
palmette Verrier & 1 ou 2 séries, suivant la hauteur
du mur; protéger les branches des 'automne et la
floraison au printemps au moyen d’auvents; on est
ainsi & peu preés assuré d'obtenir des pommes qui
n’ont leur pareille en aucune autre de nos varietes.

Pépin gris de Parker. — C(’est une varieté
d'origine anglaise. L’arbre se plait bien en plein
vent; il forme de belles hautes tiges. Sous toutes
formes il donne d’excellents résultats.

Le fruit, de moyenne grosseur, a une chair fine,
tendre et bien juteuse; 1l est trés bon.

Maturite : courant de 'hiver.

Pearmin d’Adam. — L’arbre ne pousse pas tres
droit, il a besoin d’un tuteur pour former de belles
hautes tiges. Nous conseillons de greffer cette
variété en téte sur sujet vigoureux et droit. Les
rameaux pendants donnent & I'ensemble de arbre
un aspect particulier. Le fruit est excellent.

Maturité : courant de ’hiver.

Pearmin Heredfordshire. — Le fruit est de
moyenne grosseur, assez irréguliere. La chair est
{ine, bien parfumée. Il est trés bon. L’arbre se plait
sous toutes formes.

Reinette du Canada. — Le mérite de cetie
variété est si généralement connu qu’il est inutile
de faire ressortir ici ses qualités. Le fruit est de
toute premieére qualité et, quoique gros, resiste bien
aux coups de vent lorsque l'arbre est éleveé & haute
tigc.

Maturité : jusqu’en mars, quelquefois plus tard.

Fenouillet gris ou F. anisé. — Le fruit n’est
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pas en geéneral classé tres hon, comme 10us ceux

d’ailleurs qui ont une saveur particuliere, un got

prononceé, qui ne plait pas toujours a tout le monde.

Les personnes qul aiment le goQt anisé trouveront

dans ce fruit une chair fine, tendre, trés agréable.
‘Maturité : hiver et printemps.

Nous ne terminerons pas cette liste sans mention-
ner toutefois une jolie petite pomme, qui décore
admirablement un compotier :

I’Api rose en effet est si joli lorsqu’il est bien
coloré qu’'on nous en voudrait de Poublier. Greffé
sur paradis, ’arbre est remarquablement fertile.
Lorsqu’on a négligé I'éclaircissage des fruits, 1ils se
tiennent groupés par paquets d’un effet tout a fait
ravissant.

Nous aurions pu augmenter considérablement
cette liste; nous avons préféré nous en tenir a un
petit nombre et choisir parmi les meilleures, les plus
avantageuses et les plus interessantes.

Climat. — Exposition. — Sol. — Le pommier
n’est pas un arbre de la région meéridionale; il aime
les contrées qui possédent une certaine humidité
atmosphérique. Le climat du nord-ouest lui est par-
ticulierement favorable. Dans ceux du centre-ouest
il y prospére bien et les fruits qu’il donne sont tres
savoureux.

Comme exposition il n’est pas difficile : celles du
nord et du nord-ouest ne lut sont pas aussi con-
traires que pour la majorité de nos variétés de
poires.

Nous devons cependant appeler 'attention a nou-
veau sur le Calville blane, qui demande, pour ac-
quérir toutes ses qualités, 'espalier & honne expo-
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sition. G’est une variété pour laquelle 1l ne faut rien
negliger.

Ce qui précede s’applique aussi, mais avec moins
de rigueur, & la Reinelle franche, que nous avons
vue fort belle alleurs qu’en espalier.

Moins dilficile que le poirier, le pommier prospére
dans tous les sols, & moins quils ne soient trop
calcaires ou absolument sableux. Les bonnes terres
a blés & sous-sol perméable sont celles gqui lui con-
viennent.

Multiplication. — Un seul mode de multiplica-
tion est emploveée pour propager nos varietés con-
nues : la Greffe. Le semis n’est utilisé que pour la
recherche des fruits nouveaux et 'obtention des
sujets destinés a étre grefics.

Le pommier se greffe sur franc ou égrin. Il se
areffe aussi sur deux varidtés particulieres, quelques
personnes disent espéces, doucin et paradis. Ces
derniers, comme porte-grefles, jouent un tres grand
role dans sa culture, étant employés dans des cas
particuliers qu’il est indispensable de connaitre.

Lorsqu’on veut obtenir des arbres & haute tige,
ou bien faire de grandes formes en espalier, 1l faut
greffer sur frane, tandis que le doucin est réserveé
pour les arbres que l'on désire conduire sous des
formes moyennes. Le paradis trouve son applica-
tion pour l'eélevage des arbres nains : Cordons hori-
zontaux, U, palmette Verrier & 1 série, etc.

Paradis et doucin s'obtiennent par marcottage
en cépée et le franc par semis.

Le pommier permet tous les procédés de greffage :
en ccusson, en pled et en téte, en incrustation, en
fente et 4 I’'anglaise.
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Formes. — Toutes les formes applicables au
poirier le sont également au pommier. Disons tou-
tefois qu’en dehors de la haute tige, le gobelet, dont
nous avons parlé, et le cordon horizontal en bor-
dure d’allées et de costicres, sont les formes que
Pon rencontre le plus dans les jardins. L’espalier,
forme en U. palmetle Verrier & 1 et 2 séries, n'est
employé que pour les varietés delicates.

Le cordon horizontal (fig. 75), sur lequel nous
n’avons rien dit it dessein a ’article Poirier, est facile
a obtenir.

Pour établir une ligne de cordons horizontaur, 1l
faut prendre des scions d'un an greffés sur para-
dis. Apreés avoir tendu, 20,35 ou 0,40 au-dessus du
sol, une ligne de fil de fer maintenue a chaque
extrémité par des piquets ou du fer a T arc-bou-
tés, les jeunes sujets sont plantés & 3 metres les
uns des autres. Ce n’est pas tout : ainsi établi, le
fil de fer serait trop mobile; aussi est-11 nécessaire
d’enfoncer verticalement au pied de chaque arbre
une petite latte qui servira de point d’appui au fil
de fer en méme temps que de guide pour le jeune
sujet.

Sila plantation est exécutée al'automne, de bonne
heure, on peut, au printemps, suivant l'état des
jeunes arbres, commencer a les fixer sur la petite
latte, jusqu’s une certaine hauteur, pour faciliter la
courbure gracicuse (ue doit prendre la partie libre
avant d’¢tre maintenue horizontalement sur le {il de
fer. Cette opcration ne doit se faire que lorsque la
végétation est déjd active, tue le bois est suffisam-
ment souple pour qu’étant courbé il ne se rompe
pas : fin avril est en général le moment opportun.

'
-— - -
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Si la plantation n’avait lieu qu’au printemps, 1l
serait quelquefois préférable d’attendre 1l'année
d’aprés pour fixer les arbres sur le fil de fer.

Rien n’empéche non plus d’établir une deuxiéme
ligne de cordons horizontaux au-dessus de la pre-
miere (1ig. 75).

Fig. 75, — Pommiers dirigés en cordons doubles.

Taille des branches fruitieres. — Les arbo-
riculteurs n’établissent pas de différence dans la
taille des branches fruitieres du poirier et du pom-
mier, ils la pratiquent de la méme facon. Nous ferons
seulement remarquer que le pincement des bour-
geons & 3 yeux semble plus court, les yeux de la
base étant meilleurs.

Insectes nuisibles et maladies. — Les insectes
qui causent des dégdits aux pommiers sont & peu
prés les mémes que ceux qul attaquent le poirier.
Ce que nous en avons déja dit nous dispensera d'y
revenir. Il y en a un cependant qui est spécial au
pommier et gue nous ne pouvons passer sous si-
lence, car il occasionne de trés grands degits : ¢’est
le Puceron lanigere.

Il attaque toutes les parties de 'arbre : branches,
rameaux, bourgeons et quelquefols les racines.
L’enduit laineux qut recouvre linsecte le rend
difficile & détrure.

Le jus de tabac additionné de moitié d’eau donne
de bons résultats. Nous nous sommes servi & ’'Ecole
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d’horticulture de Versailles d’une préparation dont
voici la composition : Pour 1 Kkil. de savon noir on
prend 1 litre de pétrole que 'on verse par toutes
petites quantites & la fois sur le savon en rermuant
constamment. On ajoute ensuite 4 ce mélange 10 h-
tres d’eau. Cette préparation comme la premiére
est appliquée au pinceau.

Comme maladies il y a le Chancre qui semble étre
occasionné par un champignon microscopique, le
Nectria ditisstma. Cette sorte de décomposition des
tissus semble avoir un remede dans la bouwillie bor-
delaise.

111
PECHER

Origine. — Histoire. — Mode de vegetation.
— Le pécher, Amygdalus Persica L., Persica vul-
garts Miller, Prunus Persica, Bentham et Hooker,
considéré comme étant originaire de la Perse, aurait
au contraire comme premiere patrie la Ghine. Cette
hypothese, déja émise par Alphonse de Candolle
dans sa Géographie botanique, semble prendre le
caractere de la réalité dans 1’état actuel de nos con-
naissances. Les nouveaux documents que le méme
auteur a recueillis depuis et qu’il a fait connaitre
dans son Origine des espéces, semblent confirmer
d’une facon péremptoire que les suppositions qu’il
avait déjh émises n’étaient pas trop avancées.
L’hypothése d’une origine persane nous vient pro-
bablement de ce qu’il a été introduit en Europe de
cette contree.
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Le pécher, de la [amilie des Rosacées, est cultive
depuis la plus haute antiquité; 1l était connu des
Grecs et des Romains avant I’ére chrétienne.

Laissé en liberté, le pecher est un arbre de troi-
sicme grandeur, dépassant rarement 5 a 6 mctres;
il se forme naturellement en téle arrondie. Soumis
a une taille raisonnée, le pécher a bonne exposition
est I'arbre qui prend le plus de développement. Il
peut alors développer 70 et méme 30 metres de
longueur de branches de charpente.

Les yeux et les boutons qui se présentent sur les
rameaux peuvent se grouper tres diversement. Il y
a des rameaux qui ne portent ue des veux i bois,
d’autres que des boutons
simples ou doubles ; enfin
ces deux organes peuvent
se trouver associés. 1l y
a en eflfet des rameaux,
ce sont les meilleurs, qui
portent en meme temps
les deux & la fois : un cell
au milieu et un bouton de
chaque coté. Lesrameaux
portant ces organes ainsl
groupessontreconnalssa-
bles pendant la végcta-
Fic. 76. ~ Bourgeon de pcécher por- tw:n, car & l'endroit ,Dil ils

tant des veux doubles et des youx doivent naitre, quir COr-

f;ilzrlée;éLu;egc;nnaissubles pendant respond 2 l'aisselle d’vne

feuille, 1l se présente sur

esl bourgeons 3 feuilles : 1 grande au mileu, et
2 petites de chaque cété (fig. 76).

Les bourgeons ont une telle propension 4 pousser

L)
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qu'il n’est pas rare de voir ces derniers donner une
deuxiéeme geénération de bourgeons, auxquels on a
apphque le nom de bourgeons anticipés, et dont
nous aurons occasion de parler au chapitre de la
Taille.

Tout le monde connait les feuilles longuement
lancéolées du pécher. Si nous en parlons, c’est pour
rappeier qu’a la base du limbe, sur le pétiole, un
grand nombre de variétés portent de petites glandes,
réniformes ou globuleuses, qui peuvent servir a
défaut de fruits, avec d’autres caractéres, 4 recon-
naitre une variete.

Variétés. — La péche est proclamée le meilleur
des fruits & noyau. Les variétés produites par la.
culture sont nombreuses;-elles ont été groupées en
deux sections : Péches a peau duveteuse et P. ¢
peau lisse. Chaque section, elle-méme, suivant que
le noyau est ou non adhérent a la chair, a été divisée
en 2 groupes : Péches ordinaires et Péches Pavies,
pour la premiére; Péches Nectarines et P. Bru-
gnons, pour la deuxieéme. On a donc :

Péches & peau § i noyau libre : Péches ordinaires.
duveteuse : ¢ 4 novau adhérent : Péches Pavies.

Péches & peau ( & noyau libre : Péches Nectarines.
fisse : a novau adhérent ; Péches Brugnons.

Aucune variété n’a été adoptée par la Société
Pomologique de France dans le groupe des Pavies;
¢’est dire qu’elles n’ont pas beaucoup d’importance
pour nous.

Quelques pomologues trouvent moyen de faire
rentrer dans la section des Péches ¢ peauw duveteuse
les Sanguines et les Alberges qui sont des péches i
peau rouge et i chair jaune.:

9
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PECHES ORDINAIRES

Amsden. — Bon fruit, devenant relativement
aros. Cette variété est originaire des Itats-Unis :
¢’est une de nos plus précoces.

L’arbre se plait bien en haute tige, la ol 1l peut
fructifier, cela va sans dire.

Matwrite : fin Juin, juillet.

Alexander. — Comme la précédente, elle est
originaire des Etats-Unis et ne lui céde en rien en
qualité et en hativeté. Sous ce dernier rapport 1l
semblerait méme qu’elle soit un peu plus précoce.
Mais comme elle est relativement nouvelle, nous ne
pouvons rien affirmer. L’arbre peut éire avantageu-
sement élevé a haute tige.

Maturite : fin juin, juillet.

Mignonne hative. — Celle-ci et les sulvantes
donnent des fruits de toute premiere qualité.

Le fruit de la mignonne est gros, bien coloré, i
chair fine, blanche, colorée de rouge vers le noyau;
1] est trés bon.

Maturiteé : Premicre quinzaine d’aotd.

Grosse mignonne ou Mignonne ordinaire. —
C'est une variété ancienne. L’arbre est vigoureux,
fertile. Le fruit, recouvert d’'une peau verdatre pas-
sant au rouge brun a linsolation, est d’excellente
qualite.

Maturité : Deuxiéme quinzaine d’aout.

Galande. — L’arbre est vigoureux et productif.
Il porte un fruit qui est un des meilleurs de I’époque,
avec cela superbe par son coloris rouge foncé aux
endroits frappés par le solell.

Maturité : fin aout.
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Belle-Beausse. — (’est une de celles qui succé-
dent avantageusement a la Galande et & la Grosse
mignonne.

Le fruit est aplati, plus large que haut, & chair
fondante, bien sucrée et trés parfumeée.

Maturité . Premiére quinzaine de septembre.

Reine des vergers. — (G’est une de nos variétés
les plus vigoureuses et avec cela fertile.

Le fruit devient quelguetols volumineux, et parfait
ses qualités au fruitier lorsqu’il y est porté avant
qu’il soit complétement miur.

Maturité . Premiére quinzaine de septembre.

Bonouvrier. — L'arbre est vigoureux et trés
fertile. Le fruit est assez gros, un peu aplati, ren-
fermant une chair qui est presque toujours tres
bonne, avec un gott bien relevée,

Maturité : fin septembre.

Salway. — Nous terminerons avec cette variété
la liste des péches duveteuses & noyau libre. A cette
epoque avancee de 'année nous n’avons pas besoin
d’étre aussi exigeants; le fruit de cette derniére ne
posséde pas la linesse de goit que nous avons con-
statéee chez ceux des variétes précédentes. Il a ce-
pendant une saveur abricotée gqui ne déplait pas. 11
est bon.

Maturité : octobre. .

PIRCHES NECTARINES : P. GLABRES

Galopin. — (’est une des plus grosses péches
de ce groupe. Le fruit possede une chair bien fine,
tres agreablement parfumée.

Maturité : Premiére quinzaine de septembre.
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Victoria. — Le fruit est assez gros, joliment
coloré; il posséde une chair fine, trés parfumée; le
golt en est exquis.

Maturité : Deuxiéme quinzaine de septembre.

PLECHES BRUGNONS

Brugnon violet musqueé. — Le fruit est moven,
a chair adhérente au noyau. Trés mir, la chair qu’il
posséde est relevée d’'un goat vineux musqué qui est
tres agréable.

Maturité . Premiére quinzaine de septembre.

Climat. — Exposition. — Sol. — Le pécher
appartient a la culture du midi. Sous ce climat il y
est cultivé tres en grand et fournit d'abondants pro-
duits. Dans les pays septentrionaux sa culture est
plus aléatoire; cependant il existe des variétés assez
hitives pour y mirir leurs fruits en plein air. A
I’'abri d’un mur et & bonne exposition, sous le climat
de Paris, on obtient des péches qui n'ont d’égales
nulle part.

La branche, le rameau bien aolté, y supportent
assez bien les rigueurs de P’hiver; mais ce sont
surtout les gelées printaniéres, les piuies froides
qui font du tort aux pechers pendant la floraison.

Le climat donne lieu & deux genres de culture :
dans le midi, le sud-est, le sud-ouest, le pécher
est cultivé en plein vent. Dans presque tout le centre
et le nord 1l est au contraire en espalier. A bonne
exposition, sur le versant d’un coteau exposé au
midi, la culture des péches est encore possible en
plein vent, sous un climat analogue & celui de Paris,
en choisissant, bien entendu, des variétés hatives.
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Si on excepte le climat du midi, Pexposition la
meilleure comme espalier, pour la majeure partie de
la France, est le sud, puis 'est et 'ouest. Gette der-
niére n’est pas tres favorable a4 la floraison et a
Paoiitement des rameaux, mais lorsqu’on a soin de
protéger les arbres des intempéries au moyen des
auvents, posés sur les consoles & 'automne, jus-
qu'a ce que les gelées printaniéres ne soient plus &
craindre, elle devient presque égale & l'exposition
du levant.

Les divers sujets qui servent de supports de
agreffes & nos variétés ont des exigences spéciales.
L’étude des qualités du sol qui conviennent aux
péchers trouvera donc sa place lorsque nous men-
tionnerons les aptitudes propres a chacun.

Multiplication. — Bon nombre de variétés se
reproduisent assez fidelement par le semis. Gest le
mode employé dans le midi, le Lyonnais, la Coéte-
d’Or, pour propager les variétés locales cultivees
en plein vent.

Dans le jardin, ce n'est pas le plus avantageux;
le procédé auquel on a recours est le greffage.

Quatre sujets peuvent servir d’intermeédiaires a
toutes nos variétés : le pécher, ou sujet franc,
Pamandier & coque dure et & amande douce; le
prunier, variétés Saint-Julien, Damas noiwr et
Damas de Toulouse. On emploie quelquefois le
P. Myrobolan; il ne donne jamais de bons resultats,
et doit étre rejeté absolument.

L'abricotier, peu employé, donne cependant des
résultats satisfaisants.

L'amandier est le sujet de prédilection pour les
terres de moyenne consistance, calcaires, Ppro-
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fondes et saines; le pécher greffé sur lu y croit
avec vigueur.

Le prunier est 'équivalent du cognassier dans la
multiplication du poirier. Les sols humides argi-
leux, peu profonds, dans lesquels les racines de
'amandier ne se développeraient qu'insuffisamment
ou pourriraient, sont propres & recevoir le pécher
greflé sur prunier.

Le franc, ou pécher obtenu de noyaux, joue un
trés grand véle dans la culture du pécher dans le
midi de la France, ou il est préféré a Pamandier.

L’abricotier est rarement employé. Toutelois, lors-
qu'on a des doutes sur la réussite des trois autres
sujets, dans des terres maigres, arides, peu pro-
fondes, 'abricotier y joue un excellent role.

Dans les conditions ordinaires de la culture, 1'abri-
cotier, comme sujet, a été signalé dans les pubhica-
tions horticoles comme donnant des résultats supe-
rieurs & l'amandier.

Tous ces sujets : amandier, prunier, franc, abri-
cotier, s’obtiennent de semis. Les graines sont stra-
tifiées a 'automne et semées au printemps.

Les péchers sont greffés en écusson sur ces diffé-
rents sujets fin aolt, premiére quinzaine de sep-
tembre sur amandier, fin juillet commencement
d’aott sur prunier, en aofit sur franc et premiere
quinzaine du mois d’aout sur abricotier.

Des formes adoptées pour elever le pecher
dans les jardins. — A 'exception de la haute tige,
qui n’est utilisée que dans le midi et, dans des cas
exceptionnels, dans le nord, de la pyramide, du
gobelet, du vase qui sont autant de formes libres,
excepté la derniere, toutes les autres . cordon ver-
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tical, c. oblique, U, palmettes Verrier a seéries plus
ou moins nombreuses, palmette simple (fig. 77), etc.,
sont autant de formes auxquelles le pécher peut étre
soumis. Ajoutons qu’il n’y a pas d’arbres fruitiers
qui se prétent mieux que lul aux caprices du jar-
dinier.

Contrairement & ce que nous avons vu pour le

]

|

4 ]
I

Fig. 77. — Palmette simple de pécher avee treillage approprié.

poirier, les branches de charpente doivent étre dis-
tancées les unes des autres & 50 ou 60 centimetres.

Les formes s'obtiennent de la méme maniere; on
fera en sorte de tailler trés peu ou de ne pas tailler
du tout les branches charpentieres qui sont équi-
librées.

Nous recommandons de vouloir bien se reporter
au chapitre : De la tatlle appliquée a la formation
et a Uentretien des arbres.

Choix des jeunes péchers. — Les sujets doi-
vent avoir un an de greffe, pas plus. lls doivent
posséder une écorce lisse, saine, denudée de rami-
fications, bourgeons anticipés, sur au moins 30 &
35 centimétres au-dessus du sol, et cela pour pou-
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voir prendre le premier étage qui doit se trouver a
cette hauteur (fig. 78).

Dans aucun cas on ne devra se servir des rameaux
anticipés, développés dans la pépiniere. Si les sujets
se présentalent trés ramifiés, dés la base (fig. 80),

.1-!"
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Fig. 75. — Sujel de Fig. 79, — Résultat  Fig. 80. — Sujet de pécher
pecher dgd d'an obtenu par le re- trop ramifi¢ a la base,
an, Llaille la pre- cepage, cb  talle laill¢é en a au-dessus des
miére année en « du rameau, en a, yeux non développds.
a 0,30 oun 0,35 au- comme  véritable
dessus du sol pouar sujet.

faire developperles

bourgeons sur les-

quels sera élabliela

charpente.
on les utiliserait de la maniére suivante : au lieu de
prendre l'étage & une distance dua sol inférieure a
celle que nous avons donnée (30 ou 39 centimeétres),
on taille au-dessous des ramifications anticipées,
pour provoquer le développement des yeux qui ne
le sont pas. Lorsque les bourgeons qui en résultent
ont atteint 20 ou 25 centimétres de longueur, pas

plus tét, le choix se porte sur le plus vigoureux,
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qu’on éléve dans une direction verticale; les autres
sont pincés a leur longueur et arrétés plusieurs fois
pendant la végétation, mais non supprimes.

Le bourgeon choisi {fournira pour 'année suivante
la tige sur laquelle on établira la taille pour obtenir
le premier etage (fig. 79).

Dans le pécher, la taille effectuée la premiére
année n'offre aucune contestation; 1l faut tailler.

Branches fruitiéres. — Comme pour le poirier,
toutes les branches fruitieres ne produisent pas de
fruits, mais elles peuvent toutes en produire. Les
branches qui ne fructiient pas sont : la coursonne,
le rameau a bots et le gourmand.

La coursonne. — Elle est le support des branches
fruitieres ; c’est l'intermédiaire entre la branche
de charpente el les productions truitieres propre-
ment dites. Elle doit ¢tre tenue courte, et rac-
courcie lorsqu’elle est trop allongée et quand cela
est possible.

Le rameauw a bois. — (C’est une production qui
porte sur toute sa longueur des yeux a bois.

Le gourmand. — C’est aussi une production infer-
tile, comme le rameau a bois; la différence réside
seulement dans la. vigueur. Non pincé, il peut attein-
dre 80 cent. et plus de longueur. Dans les arbres
bien tenus, les gourmands ne doivent pas exister.
On s’en sert pour rajeunir les péchers quand on les
restaure.

Branches fertiles, bouguet de maz ou cochonnet. —
C’est un petit rameau court de 4 & 8 centimétres de
longueur, qui porte des boutons groupés en petits
paquets, en nombre variable. C’est lul qui produit
les plus beaux fruits (fig. 81).
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Le rameau mixie ou branche a fruits constitue
les 3/4 des branches fruitiéres du pécher (fig. 82).
Pincé, 1l ne doit pas avoir plus de 25 a 30 centime-
tres de longueur. Il porte au-dessus de son point
d’attache des yeux & bois, puis plus haut des bou-
tons doubles au
milieu desquels
se trouve un ceil
bois. Les yeux de
la base doivent
fournir le ou les
rameaux de rem-
placement.

Fig. 81. — Bouquet Fig. 82, — Rameau Fig. 83. — Branche
de mai, mixte taillé en a. chiffoune.

Branche chiffonne ou rameau chiffon (fig. 83).
— (’est la plus mauvaise de toutes, maigre, ché-
tive, a écorce grisitre; elle est garnie sur toute sa
longueur de boutons simples, sans yeux a bois. On
ne peut donc pas la remplacer. Elle porte quelque-
fois, mais rarement, un ceil 4 la base; le plus sou-
vent 1l n’y en a qu’un 4 extrémité.

Taille des branches fruitiéres. — Le fruit
vient sur le bois 4gé d'un an. Il en résulte que lors-
qu'un rameau a donné du fruit il n'en produif plus
jamais,

De 14 la nécessité de chercher i produire des
bourgeons dans des conditions déterminées pour
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remplacer ceux qui ont déjd fructifié, si on ne veut
pas voir se dégarnir 1nsensiblement l'intérieur de
I'arbre. Remplacer une branche fruitiére qui ne
peut plus produire, établir le remplacement dans de
bonnes conditions, sont les parties veéritablement
essentielles, importantes de la taille du pécher, la
base méme sur laquelle elle repose toute. Ajoutons
que le remplacement doit se prendre le plus prés
possible de la branche de charpente.

Les principes de la taille ainsi exposés, nous
n’avons plus qu'a les mettre en pratique, en recom-
mandani de laisser un intervalle de 15 & 18 centi-
métres entre chaque branche fruitiere.

Rameaw « bois. — Nous n’avons pas a lui
demander de fruits, il ne porte pas de boutons.
Nous le taillerons & 2 yeux, de quoi obtenir les
bourgeons de remplacement. Nous verrons plus tard
comment ces derniers seront traités.

Gourmand. — La nature de sa constitution, qui
justifie son nom, le rend souvent inapte a former
de bonnes branches fruitiéres; il faut le traiter dif-
féremment du rameau a bois. Il doit tout d’abord
étre taille plus long; puis, a ce moment, éborgner
les yeux principaux pour ne laisser que les sous-
yeux comme point de départ des bourgeons de
remplacement. Ces derniers seront choisis parmi
les plus rapprochés de la branche mere et palissés
de bonne heure pour qu’ils ne prennent pas trop
de force. Malgré ca, s'lls avaient des tendances 2
devenir trop vigoureux, 1s subiraient un pincement
a 10 centimetres.

Bouquet de mai. — Ce petit rameau est con-
servé intact, dans toute sa longueur. Les boutons a



140 ARBORICULTURE FRUITIERE.

fruits qu il porte sont accompagnés d’veux a bois; il

Fir. &% — Branche

fruitiecre de pecher

portant 2 rameaux
de remplacement. Le
ramean mixte supé-
rieur, ainst que le
rameau de lannce
précedente qul  a
fructifie, sont suppri-
més en a; celul le
plus rapproché de la
branche meére est
taillé en 6.

Fig. 8. — Branche
fruiticre de la fig. 81
apres la Laille.

se trouve donc dans d’ehcellentes
conditions de production et de
remplacement.

Toufefois, lorsque le bouquet de
mat porte & son extrémitée infe-
rieure un ceil 2 bois, on pince de
bonne heure les yeux qui se déve-
loppent au-dessus, et cela pour
provoquer le départ de 'cell qui se
trouve le plus proche de ia branche
de charpente.

Rameaux mixtes, — Ce sont les
plus nombreux sur les branches
de charpente. Ils portent, comme
nous l'avons déja dit, des boutons
a fruits accompagnes d’yeux a bois.
De plus 1ls sont munmis & leur
base de 2, 3, 4 yeux 4 bois, dont
les plus rapprochés de la branche
coursonne ou de la branche mere
serviront & établir les rameaux de
remplacement. Tous ces rameaux
mixtes sont taillés &3 ou 4 boutons
au maximum (fig. 82 «). Lorsque
deux rameaux de remplacement,
rameaux mixtes, se trouvent sur
laméme coursonne, on supprime le
plus élevé pour ne conserver que
Iinférieur, qui sera taillé comme
il vient d’étre dit & 3 boutons: ¢’est
la taille ordinaire (fig. 84 et 85).

Taille en crochet. — Deux rameaux mixtes sont
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sur une meéme coursonne : 1'un, le plus éloigné, est
taille & 3 ou 4 houtons; l'autre, I'inférieur, P'est &
2 yveux. Le rameau superieur produira des fruits,
celul taillé a 2 yeux fournira les 2 bourgeons de
remplacement. Cette taille est appelée taille en

L crochet (fig. 86 et 87).

! Branche chiffonne. —Nous
la connaissons, elle est gar-
nie de boutons non accom-
pagnés d’yeux & bois, c’est
ane mauvaise branche. Lors-

Fig. 86. — Branche fruitiere du pécher, iz, 87. — Branche fruiliéve
dont un rameau mixte, l'inférieur, est de la ficure apres la taille.
taillé A 2 yeux ¢n crochet et 'autre &

2 ou 3 boutons,

qu’elle présente un ceil & la base, il faut sacrifier tous
les boutons pour revenir sur lui par une taille. Cet
cell sera traité comme bourgeon de remplacement.

Traitement des branches fruitieres pendant
la. végétation. — Les etforts de l'arboriculteur
doivent tendre a4 obtenir des bourgeons de rempla-
cement bien constitués, pour former le rameau que
nous connaissons sous le nom de rameau mixte.
Nous allons le prendre comme type et le suivre
pendant tout son développement.
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Ebourgeonnement. — kn taillant 4 3 ou 4 bou-
tons, les yeux qui occupent la partie supérieure et
la partie moyenne durameau se developpent d’abord,
puis ceux de la base destinés & le remplacer. Gomme
ces derniers doivent conserver la prépondérance sur
les autres, il est nécessaire de traiter les premiers
en conséquence. Il faut done, lorsque les bour-
geons sont 4 peine développés, supprimer tous ceux
qui n’accompagnent pas les fruits et ne respecter
| que les deux plus in-
férieurs. Cette opéra-
tion a recu le nom
d’ébourgeonnage.

Pincement. —
L’opération de 1’é-
bourgeonnement,
trés 1importante en
elle-méme, n’est pas
suffisante encore pour
obtenir de bons bour-
geons de remplace-
ment. Ceux qui ac-
compagnent les fruits
Fig. 88. — Branzhe fruititre du picher sont presque indis-

(rameau mixte). Apres 1'ébourgeonne- bl
ment, le pincement des bourgeons qui pensa €5 POUI' ]EL

accompagnent les fruits, les 2 bour- honne venue de ces

geons de la base, bourgeons de rem- , . .

placement, sont pincés a 25 ou 30 cen- dermers; Imals, mieux

timétres en @, puls pineés a nouveau & !

une ou 2 feuilles s’il v a lieu en b. places CRCOTE gue les
Cette ficure se rapporte a celle portant bOU.I'g(EOI]S dits de

1 ro S, :

o HHmere = remplacement et lais-
sés libres, 1ls prendraient bientot un tel dévelop-
pement que toute la végétation se porterait sur

eux. (’est pourquoi 1l faut pincer les bourgeons qui




PECHER. 143

accompagnent les fruits &4 3 ou 4 feuilles (fig. 88).
L'cell devenu terminal par ce premier pincement
peut lul-méme, ainsi que ceux qui sont immeédiate-
ment au-dessous, se developper en hourgeons anti-

cipés : 1ls sont tout
simplement arrétés a
une ou deux feuilles
(fig. 83).

Le traitement des
deux bourgeons de
remplacementestires
simple : les pincer
eux-mémes a 25 ou
30 centimeétres de lon-
gueur (fig. 88). Sil’ceil
de pincement se déve-
loppe, 1l est arrété a
une ou deux feuilles;
on fait de méme s’il
y ena plusieurs. L’'im-
portant est d’avoir sur
une longueurde10 ou
12 centimetres la for-
mation de bons yeux
triplessurlesquels est
baseée la fructification
a venir; comme nous

Fig. 8. — Bourgeon de pecher pineé a 25
ou 30 centimetres en a, puis une 2 fois
sur le bourgeon anticipé en a’. Cetle
méme f{igure montlre ce qu'il y a a faire
au cas que les bourgeons anticipés se
développent trop prés de la base.

I'avons dit, ils se reconnaissent par le nombre de

feuilles.

Mais il n’en va pas toujours ainsi. Au lieu de se
développer & Pextrémité, comme nous venons de le
voir, 1l arrive fréquemment que les bourgeons anti-

cipés se forment vers

la base; dans ce cas, s’iln'y
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en a qu’'un seul, on le supprime (fig. 89 b); s’ill y
en a plusieurs, il est préférable de revenmir par une
_taille en vert sur celui qui est le plus proche de la
branche charpente, et de traiter celui-c1 comme un
bourgeon ordinaire (fig. 89 ¢).

Taille en vert. — La taille en vert a surtout son
application chez le pécher. Un rameau mixte, par
exemple, ne portant pas de [ruits pour une cause
ou pour une autre, n’a d’'utilité que par ses bour-
ceons de remplacement de sa base; par une taille
en vert, on supprime la partie supérieure pour s’éta-
blir directement sur eux. |

Palissage. — Le palissage dans le pécher a une
importance capitale. C’est par lul qu’on parvient a
obtenir des branches fruitieres uniformes; & équi-
librer un des membres de 'arbre trop fort ou trop
faible, en palissant les hourgeons plus ou moms tot.

Les bourgeons de remplacement se palissent obli-
quement, avec un angle de 40° environ avec la
hranche. Ce palissage se pratique progressivement
et non simultanément. Les bourgeons les plus forts
sont palissés les premiers; les plus faibles sont lais-
sés en liberté jusqu’au moment ou ils ont pris suffi-
saimment de force pour prendre leur place définitive.

Les bourgeons de prolongement sont palissés
suivant la ligne délimitée par la forme.

- Eclaircie des fruits. — C'est toujours avec
regret qu'un arboriculteur enléve quelques fruits
d’un arbre; & plus forte raison, en est aftligé le par-
ticulier qui ne se rend pas suffisarnment compte de
I'importance de cette opération. Aussit est-1l tres
difficile de faire passer dans la pratique usuelle
I'éclaircissage des fruits. Cependant la négligence
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sur ce point pouvant étre grosse de conséquences,
nous n'hésitons pas & recommander d’enlever les
fruits trop nombreux, ceux qui resteront devenant
plus beaux et meilleurs.

A quelle epoque fuut-11 opérer? Il faut atiendre
que les truits solent bien noués, que le noyau soit a
peu pres formé. Le meilleur moven pour s’en rendre
compte, c¢’est de couper une ou plusieurs péches
par le milieu : la plus ou moins grande résistance
quon eéprouvera i trancher le noyau donnera une
1dée de l'état dans lequel il se trouve. Une autre
recommandation, qui asaraison d’étre, est de laisser
de préférence un plus grand nombre de fruits sur
les branches fruitieres fortes, vigoureuses, tout en
supprimant ceux des coursonnes faibles.

Effeuillage. — Il paraitra surprenant de con-
seiller la pratique de l'effeuillage apres avoir re-
connu les feuilles comme des organes indispensables
a la nutrition. L’'effeuillage est cependant nécessaire
pour obtenir des péches belles et bien colorées. Nous
recommandons seulement d’enlever les feuilles qui
sont en avant des fruits et empéchent le soleil de
les frapper.

La moitie d'une feuille suffit, dans bien des cas,
pour leur faire acquérir cette coloration si belle, si
caracteristique. Enfin cette opération ne se fera que
lorsque les fruits auront atteint les trois quarts de
leur grosseur.

Insectes nuisibles et maladies. — (e sont
les pucerons qui occasionnent le plus de dégits aux
péchers; on s’en débarrasse a l'aide de bassinages
répétés a ’ean de tabac, comme 11 a été dit & 'article
Poirier.

10
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Le kermes du pécher posséde les mémes moeurs
que celui du poirier : les moyens de destruction em-
ployés pour celui-ci seront applicables pour celui-la.

La maladie la plus dangereuse est la gomme. On
a beaucoup écrit sur cette affection sans que l'on
soit absolument fixé sur les causes qui la déter-
minent. Le moyen qul nous a le mieux réussi pour
la combattre est celul qui consiste & traverser la
branche attaquée de part en part, au moyen dune
forte serpette, sur une longueur en rapport avec
I’étendue de la maladie. La tente occasionnée par
cette plaie est maintenue béante au moyen d'un
petit coin de bois. Ge procedé quu parait barbare
nous a donné toujours les meilleurs résultats. Nous
pouvons meéme ajouter que jamais nous navons
remarqué, contrairement a ce que quelques arbo-
riculteurs ont écrit, que ces plaies provoqualent un
écoulement de gomme.

Il en est de méme de cette affection qui est causée
par un champignon microscopique du nom de
Coryneum Beijerinckir, qui attague les jeunes
rameaux a 1'état herbace. M. Prilleux, qui a eu occa-
sion de I'étudier, en a entretenu la Société nationale
d'agriculture : la partie des bourgeons attagquee est
comme tachée, de couleur huilleuse. Pourvu que
cette tache n'ait pas dépassé la moitié de la circon-
férence du bourgeon, on est absolument siur d'ar-
réter la propagation en fendant dans toute son épais-
seur le bourgeon attaqué. On maintient ensuite, a
Iaide d’un petit coin de bois, la [ente ouverte. Les
levres de la plalie ne tardent pas a former un nou-
veau tissu cellulaire, remplacant promptement celui
qui est mortifie.
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La cloque, (ui a encore pour cause un champi-
-gnon microscopique du nom de Taphrina defor-
mans, attaque assez irréguliérement les péchers. Les
feuilles affectées sont recroquevillées; peut-étre que
le sulfate de cuivre sous forme de bousillie bordelatse,
d’eaw céleste, aurait une action sur ce champignon.
Ne pas confondre cette maladie avec Paffection pro-
duite par les pucerons, qui parviennent, eux aussi,
par leurs succions répétées, 4 deformer les feuilles.

1V
VIGNE
Origine. — Histoire. — Mode de veégéta~
tion. — La seule espéce qui nous intéresse et dont

nous ayons 2 nous occuper ici est le Vilis vini-
fera 1. Qu’il soit considérée comme espéce, ou
bien qu’il ait comme origine le V. Vulpina et le
V. Labrusca suivant ’hypothése émise par Regel,
peu nous importe; nous considérerons, au point de
vue pratique, le Vitis vinifera comme une unite
specifique.

Est-il possible de déterminer d’une fagon rigou-
reuse l'origine premiére de la vigne? Lorsqu’on a
affaire & une plante aussi ancienne que celle-ci, il
peut v avoir des doutes. Blen certainement elle
a 6té trouvée un peu partout, mals était-ce blen &
son état primordial? Comme le dit fort judicieuse-
ment M. Alphonse de Candolle : « Une habitation
absolument primitive est plus ou moins un mythe;
mais des babitations successivement étendues ou
restreintes sont dans la force des choses ». Dans
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tous les cas, les caractéres de la vigne sauvage
semblent plus accentués au midi du Caucase et de
la mer Caspienne, que partout ailleurs.

Des preuves trés sérieuses viennent confirmer que
son anclenneté est trées grande en Kurope. « Des
graines de vigne ont élé trouvées sous les habita-
tions lacustres de Castionne, pres de Parme, qui
datent de ’dge du bronze; dans une station préhis-
torique du lac de Varéze et dans la station lacustre
de Wangen, en Suisse ; mais dans ce dernier cas a
une profondeur incertaine. Bien plus! Des feuilles
de vigne ont été trouvées dans les tufs des environs
de Montpellier, ot elles se sont déposées probable-
ment avant I'époque historique, et dans ceux de
Meyrargue, en Provence, certainement préhisto-
riques, quoique postérieurs & I'époque tertiaire des
geéologues . »

La partie probablement la plus primitive est sup-
posee étre ’Asie occidentale tempérée et la region
de la Méditerranée.

Cultivée deés la plus haute antiquité, dans presque
tous les pays, la vigne ne tarda pas & étre l'objet
de soins particuliers, égards qu’elle doit bien cer-
tainement aux qualités et aux propriétés que l'on
rencontre dans ses fruits, ainsi qu’aux transforma-
tions multiples auxquelles ils donnent lieu.

La vigne est une plante de la famille des Ampéli-
dées ou Vitacées, comme on voudra. C’est un arbris-
seau a rameaux noueux, grimpants, ayant la faculte

de s’accrocher, 4 I'aide de vrilles, aux supports qui
sont a sa portee.

1. Alphonse de Candolle, Origines des Espéces.
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Les feuilles de la vigne, bien connues de tout le
monde, sont le plus généralement formées d’un limbe
3 cinq lobes, plus ou moins arrondis et dentés. Le
pétiole, assez long, porte & sa base un ceil désigné
aussi sous le nom de bourre, de chaque coté duquel
existent des sous-yeux. Ges sous-yeux se developpent
avec une facilité remarquable pendant la végétation :
ils constituent ce que l'on appelle en pratique aile-
ron, entre-cceur; ils ne sont, en somme, que des faux
bourgeons; par contre, les yeux principaux se déve-
loppent rarement.

Les fleurs sont insignifiantes et peu apparentes;
il n’en est pas ainsi, comme bien on pense, des fruits
qui vy succedent. Ces derniers sont portés par une
grappe composee. |

[ ceil, en se développant, nous donne le bois, les
feuilles et le fruit; c’est donc sur le bois de 'année
méme qu’a lieu la fructification.

Le fruit est une haie globuleuse de couleur va-
riable, blanche, ambrée, grise, rose et noire. Une
grappe de raisin avec ses baies arrivees a complete
maturité, bien dorées, non déflorées, c'est-a-dire
recouvertes encore de cette poussiere blanchatre,
la pruine, est admirable; il y a peu de fruits qu
puissent rivaliser avec elle.

Les racines de la vigne sont tracantes et pivo-
tantes; elles peuvent atteindre une tres grande pro-
fondeur.

L’écorce de la vigne ne persiste guére sur la tige;
elle s’exfolie avec une remarquable facilite, se déta-
chant annuellement par lambeaux.

La vigne commicnce & entrer en végétation dans
la deuxiéme quinzaine du mois de mars, sous le
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climat de Paris, lorsque la température ambiante
commence & s’élever et qu elle accuse une moyenne
de - 9° et demi, tandis qu'tl luil faut 4+ 195° & + 48°
pour fleurir. Ge mouvement s’annonce par un écou-
lement des liquides séveux qui suintent a travers
les fissures de 1'écorce et les plaies occasionnées
par la taille.

Les phénoménes qui accompagnent la floraison
étant le prodrome d'un des actes les plus impor-
tants dans la végétation de la vigne (la fécondation),
nous recommandons d’appliquer les auvents sur
leurs consoles aux premiers signes du mauvais
temps : plule, refroidissement subit.

Climat. — Exposition. — Sol. — Aprésle49° ou
50° de latitude nord, la vigne ne mirit pas son fruit
en plein air; ce n'est qu'exceptionnellement, sur le
flanc des coteaux a des expositions tout & fait privi-
légiées, qu'elle peut encore fructifier : dans ces con-
ditions on en rencontre quelquefois méme jusqu’au
43°. Cest d’ailleurs une plante des climats plutot
chauds que froids; les climats humides sont défavo-
rables & sa fructification, la vigne y pousse en hois
et ne donne pas de fruits.

Dans les environs de Parls, année moyenne,
notre Ghasselas doré ne mrtt son fruit que lorsqu’il
est abrité par un mur dont la surface est bien expo-
see : ce mur nous fournit un climat factice. La meil-
leure exposition pour la plupart des climats de la
France est le sud, viennent ensuite 'est et le sud-est.

L’exposition de l'ouest avec un sol léger et des
auvents pour Pautomne et le printemps est encore
une exposition qu'il ne faut pas rejeter.

Il n’y a peut-étre pas d’arbre fruitier qui soit moins
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exigeant que la vigne sous le rapport du sol. Pourvu
qu’il soit sain, que les racines ne solent pas en con-
tact avec de l'eau stagnante, il n'y a peut-étre pas
de sol, au point de vue de sa constitution physique,
qui ne puisse etre ulilisé par la vigne. Nous con-
naissons des terres tres argileuses olt la vigne y
pousse admirablement et donne de trés bons fruits.
L’important, ¢c’est que 'eau des pluies ait un écou-
lement facile.

Variétés. — Notre choix ne renferme que peu
de variétés. Combien y a-t-1l de jardins qui n'ont que
le Chasselas doré et qui s'en trouvent bien! Il est
bon de dire toutefols que ce n’est pas suffisant. Il
nous faut des variétés un peu plus précoces, en méme
temps que de la diversite.

Nous suivrons foujours le méme ordre adopté
jusqu’ici : nous classerons les variéiés par ordre de
maturiteé.

Morillon noir hatif. — C'est une de nos pre- -
mieres varietés, La grappe n’est pas lrés belle, elle
est courte avec des grains trés serrés les uns contre
les autres. Les bales sont noires.

Maturité © aoudt.

Noir hatif de Marseille. — Nous avons eu
I'ocecasion d’étudier cette variétée depuis quelques
annees ; elle nous a paru toujours plus précoce, de
quelques jours, que la précédente. La grappe est
plus jolie, avec des grains moins serrés.

C’est une variété & recommander. Le fruit est tres
bon.

Maturité : commencement d’aofit.

Précoce de Malingre. — Variété precoce encore,
a grain ovoide, blanc verdatre. Le [ruit est assez bon.
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Maturite : {in aott.
Chasselas dore ou Chasselas de Fontaine-

bleau. — (C’est bien certainement une de nos meil-
leures variétés de raisins de plein air. Malheureuse-
ment 1l existe des sous-variétés qui n’ont pas les
memes qualités, ce qui fait que souvent on croit
avolir du chasselas doré qui n’en est pas.

La grappe est grosse, le grain est également gros,
d’'un Jaune ambré doré. Ce chasselas est universel-
lement et justement apprécié. Il est trés hon.

Maturité : commencement de septembre.

Chasselas rose. — La grappe est moyenne; le
grain, moins serre que dans le Chasselas doré, est
moyen, d un beau rose. Le fruit est trés bon.

Maturité : deuxiéme quinzaine de septembre.

Frankenthal. — C'est une variété tardive. Elle
posséde des grappes volumineuses. Le grain est trés
gros, d’'un noir violace, trés heau. Le fruit est trés

bon.

Maturite : octobre.

Hardy. — Variété également tardive, relative-
ment nouvelle. La grappe est également trés grosse,
a grains ronds d’un violet foncé. Le fruit est trés bon.

Maturite : octobre.

Multiplication. — La vigne se propage au moyen
du semzs, de la bouture, de la marcotie et de la greffe.

Semis. — Le semis n’est employé que lorsqu’on
cherche a obtenir de nouvelles variétés. Contraire-
ment a ce que nous avons vu pour le poirier, les
graines produisent des jeunes sujets qui fructifient
plus tot. M. Hardy, ancien directeur de ’école de
Versailles, est arrive a faire produire des grappes
de raisin sur un semis agé de DIX-HUIT MOIS.
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Bouture. — C’est le procédé le plus couramment
employé pour propager nos varietés. La tres grande
facilité avec laquelle la vigne émet des racines adven-
tives rend précieux ce mode de multiplication. Il y
a la bouture ordinaire, la bouture crossette et 1a bou-

=

Fig. 93.— Bou-
ture d'un seunl
eil. Bouture
anglaise.

Fizg. 90. — Bouture Fig. 91. — Bouature Fig. 92.— Bou-
crossette. ordinaire. ture avec talon.

ture avec talon (fig. 90, 91 et 92). Deux ou trois yeux
enterrés et deux veux hors du sol sont suffisants
pour former une bouture. Nous avons méme vu que
la bouture anglaise n’était faite que d’un ceil (fig. 93).

Les sarments sont récoltés et coupés par longueur
a l'automne apreés la chute des feuilles. Réunies en
bottes plus ou moins grosses, étiquetées, elies sont
enjaugées auprés d’'un mur a ’exposition du nord.
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Le terrain, préparé par un labour profond et une
bonne fumure, recoit ces boutures au mois de mars.
Elles sont plantées & 15 ou 20 centimeétres les unes
des autres dans des rigoles, ou au plantoir, -en
lignes dislantes de 30 centimeétres. L’année d’aprés,
si ces boutures ont été bien soignées, elles peuvent
déja étre mises en place.

Sur les houtures ordinaires et sur les crosseties,
on pourrait enlever une petite laniere d’écorce, de
chaque coté, sur une longueur correspondant & la
partie qui doit étre enterrée, pour favoriser I'emis-
sion des racines adventives.

Marcotte. — Nous nous sommes étendus suffi-
samment, dans la premiére partie de cet ouvrage,
sur 'opération du marcottage ; nous n’y reviendrons
donc plus. *

Greffe. — Il a fallu que le phylloxera eat fait son
apparition en France pour rendre la grefle avanta-
oeuse dans la propagation de nos différents cépages.
Les vignes américaines sont utilisées comme sujets
ou porte-greffes, et nos variétés fournissent le gref-
fon. Le greffage est donc un procédé de multipli-
cation de la vigne qui intéresse bien plutdl la viti-
culture que l’arboriculture fruitiére, telle que nous
la comprenons ici. Nous n'en parlerons pas auire-
ment que pour dire que le mode le plus employé
est la greffe a Uanglaise (fig. 13 et 14), quoiqu’elle
réussisse trés bien en fente.

Formes. — Nous n'avons fait que citer la pal-
mette simple, la palmette alterne et la forme Tho-
mery ; Nous n'avons encore rien dit de la maniére
de les obtenir. C’est le mament d’en parler.

Il est inutile aussi de revenir sur la préparation
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du sol, le défoncement, etc., questions qui ont été
étudiées dans la premiere partie de ce livre.

Nous supposerons que tous ces travaux ont ete
exécutés dans les conditions voulues.
~ Palmette simple (fig. 94). — Nous prendrons,
pour plus de clarté, un oo
mur de 2 meétres & garnir, \ '
elévation maximum pour
la palmette simple.”

La vigne provenant de
bouture ou de marcotte
sera. plantée directement
contre le mur. Le sol dé-
fonceé, il suffira de faire un
trou assez grand pour
loger les racines.

Chaque pied de vigne
sera distancé de 80 centi-
meétres des autres. Des
lattes attachées vertica-
lement, environ tous les
15 centimeétres, sur des
fils de fer tendus horizon-
talement, permettent de
guider les ceps et de
faciliter le palissage des - lexodesabiecliosaies
bOUI’ ceons. Nous nous Fig, QL, 1‘—--Pa‘l;net.te H_H'ﬂllll.: (Vigne)
trouvonsdoncenprésence
d’'une bouture qui a deux sarments hors de terre :
nous supprimons le plus faible et taillons 'autre a
2 yeux. |

Les deux bourgeons qui en resultent sont
palissés : l'un verticalement constituera le cep,
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Pautre obliquement sera supprimé & la taille s'il est

trop prés du sol.
A la 2° taille nous devons avolr deux sa1ments

dont I'un est le plus généralement inutile. Gelul qui
est palissé verticalement sera taillé de facon a

Fig. 95. — Sarmenl de  Fig. 96.-— Formation de la palmetle. Résultay
vigne taillé & 3 yeux. de la 1r°taille d'un sarment (fig. 95). Le ramean
de prolongement est taillé en « 4 3 nouveaux

bons yeux pour oblenirla?°® paire de coursonnes.

obtenir une premiére paire de coursonnes a 30 cen-
timetres environ au-dessus du niveau du sol, par
consequent sur tro is yeux (fig. 95). Le supérieur sera
desting a fournir le hourgeon de prolongement, les
21nferieurs la premiére paire de coursonnes (fig. 96).
A la troisiéme année nous aurons donc i traiter une
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paire de coursonnes, plus le rameau de prolonge-
" ment. Rien de plus facile. Posons cornme principe
que chaque paire de coursonnes doit étre distancee
de sa voisine de 15 ou 18 centimetres. En consé-
quence, a cetie
hauteur au-dessus
de la premiere, on |
choisira deux yeux
placés dans le |
méme ordre pour
former la deuxie-
me. Ces deux yeux
choisis, on taillera
sur un troisieme
pour continuer le
cep verticalement
(fig. 97). Tous les
ans, ainsi de suite
une paire de cour-
sonnes. Gomme on
le voit, la formation
d’'une palmette est
simple et facile.
Elle convient
trés bien pour les
murs peu élEVéS, Fig, 97, — Fnrmutim} de la p_alm’ette.. Résultat
ne de’passant pas ;bDLE;: ﬂaggl.agé?ﬂle pru.ﬁquua comme le
2 metres. Pour
ceux qui ont 2 m. 50, 3 metres et plus, il est préfe-
rable d’adopter la suivante qui estla palmette alterne.
Palmettes alternes (fig. 98). — La formation
est absolument la méme que la précédente; la difie-
rence réside seulement dans la disposition des ceps

= e
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sur la surface du mur; le nombre de pieds est double.
Au lieu de planter a 30 centimetres par exemple,
chaque pled sera distancé de 40 centimétres seule-
ment de son voisin.

La hauteur du mur sera divisée en 2 parties
égales : la moitié des pieds de vigne garnissent la
partie inféricure
du mur, et autre
molitié la partie
supérieure, Les
principes ui nous
ont guide dans la
formation de la
palmette simple
nous serviront de
meéme pour les
palmettesalternes.
La seule différence
quon puisse faire
est seulement ap-
‘plicable aux pieds
‘devant garnir le
Fig. 98. — Mur d’espaliers avee consoles lelI‘LhaUt du mur. Ces

le support des auvents. La surfuce de ce mur, derniers seront en
e;iteiil;:ia de vigne dlevée en pulm‘““’ﬁ:eﬂetformésun peu
' Eplus vite; s’ils sont
vigoureux, on prendra & chaque taille une longueur
correspondant a 2 paires de coursonnes. Ges cour-
sonnes, il va sans dire, disparaitront au fur et a
mesure que s’éléveront les pieds, destinés & garnir
la surface inférieure du mur.
Le grand avantage des palmettes alternes sur

les palmettes simples est tout a fait évident : celles-
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la donnent la possibilité de garnir plus rapidement
un mur élevé et de conserver un équilibre plus
parfait entre les coursonnes du bas et celles du
haut 4 chaque pied.

Thomery ou cordon bilatéral (fig. 99). — La
forme Thomery est
excellente pour
condulre la vigne
en espalier; nous
la conselllons
beaucoup. lille est
formée par une
succession de
pieds qui se bifur-
quent tous en T &
la. méme hauteur,
pour chaque pred
d’une ménie série.

Les regles qui
doivent présider a

la formation du

cordon bilatéral V%, %0 = e e e
sont les suivan- est garnie de vigne ¢levée en cordons bila-
tes - téranx appelés Thomery.

Chaque cordon doit étre separé de son voisin par
un intervalle de 0,50; le premier cordon sera forme
a une distance de 0,30, 0,35 ou 0,40 du sol, mais
jamais moins de 0,30;

Le dernier sera maintenu & une distance de 0,60
au moins, au-dessous du chaperon. Par conséquent,
nous aurons : 1° un cordon établi & 40 centimeétres
au-dessus du sol ; 2° un autre cordon a 60 centimeétres
au-dessous du chaperon : il reste donc 2 métres a
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garnir. Sachant que chaque cordon doit étre dis-
tancé de o0 centimetres, 1l nous reste juste la place
pour en établir 3 autres, ce qui fait 5 cordons pour
un mur de 3 metres. Ge n’est pas tout, il nous faut
connaitre la distance de plantation. Elle nous est
donnée par la longueur de chaque cordon, qui ne
doit pas dépasser 1,90, soit 3 metres pour 1 cordon
avec ses 2 bras bilatéraux.

Ces 3 metres correspondent en somme & la lar-
geur occupee par la plantation d’une série de
O pieds. St nous divisons 3 metres par 5, nous
aurons la distance de plantation, soit 60 centimétres.
S'1l v en avait 6, nous diviserions de méme 3 par 6.

La disposition la meilleure pour chaque cordon
placé au-dessus l'un de 'autre est la suivante :

Le 1° pied forme le cordon n° 1, le 2¢ le n°® 3,
le 3elen® b, le4ele n° 2 et le 5° le cordon n° 4, en
commencant toujours par les numeéros impars
ir¢ série : 1,3, 5, 2, 4; 2° série : 1, 3,9, 2, 4. Sl y
en avait 6, on dirait 1, 3, 5, 2, 4, 6 (tig. 99).

Formation du T ou des bras bilateraux. —
Plusieurs procédés sont en usage; nous n’indique-
rons gue le plus simple.

Soit le rameau de prolongement d'un cep de
vigne a bifurquer; au moment de la taille il sera
incliné sur le fil de fer qui doit servir de support
au cordon, dans une direction & gauche ou & droite
(fig. 100 A), en faisant en sorte que sur la courbure
donnee par l'inclinaison du sarment il se trouve un
@il ou bouwrre. Maintenu ainsi incliné 4 l'aide de
liens d’osier, ce sarment est taillé sur un ceil en
dessous. Au moment de la végétation, 1'ceil de taille
et celul place sur la courbure se développent presque
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ensemble; lorsquils sont suffiscimment lignifiés, ils
sont paliss¢s horizontalement dans leur direction
naturelle sur Ic {il de fer qui doit leur servir de
support (fig. 100 B). Ce sont ces sarments dirigés

1
k

Fig. 100. — Yormalion de la Zhomery, laillée suecessivement.

horizontalement & droite et & gauche qui sont le
point de départ des 2 bras latéraux et sur lesquels
prennent naissance les branches fruitiéres ou cour-
sonnes, dont nous allons parler. |

Tous les autres cordons s'obtiennent de méme, en
ayant soin de ne bifurquer les pieds que lorsque
leur base est bien établie et que le sarment de pro-
longement, arrivé au point ol 1l doit I'étre, est
suffisamment fort. Les coursonnes qui se déve-
loppent & droite et & gauche sur les parties verti-
cales sont supprimeées progressivement.

11
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Obtention des sarments fructiferes. — Nous
avons vu comment on obtient annucllement une
paire de coursonnes sur la palmette simple; il nous
faut maintenant décrire le procédé par lequel on
parvient & les établir sur chaque bras du T. Elles
doivent toutes reposer sur la partie superieure du
cordon; les rameaux placés dessous et en avant sont
supprimes.

Comme pour la palmette, une seule paire de
coursonnes doit étre prise annuellement, une cous-
sonne sur chaque bras. Lorsque la vigne est ires
vigoureuse, on peut aller jusqu’'a deux paires, mais
pas plus. L’espace réservé entre chacune d'elles
varie suivant l'intervalle qui existe entre chaque
meérithalle : 15 & 20 centimeétres sont de bonnes
distances.

La taille se pratique sur ’ceil qui se trouve immeé-
diatement apres celul choisi comme devant fournir
les éléments d’'une coursonne. Comme les yeux sont
alternes, placés sur deux lignes paralléles et oppo-
sées, il faut nécessairement que 'eeil sur lequel on
taille soit dessous si celul qui doit fourmr la cour-
sonne est dessus (lig. 100, B, G, D). S1 les yeux
n’étaient pas bien placés, on les rameénerait a la
position convenable par une légére torsion. Tous
les ans on prend ainsi une paire de coursonnes
(fig. 100, B, G, D).

Taille des branches fruitieres. — La taille
des branches fruitiéres peut présenter quelques cas
particuliers. Voici les plus commauns :

Un rameau simple reposant directement sur la
branche de charpente est taillé a 2 yeux (fig. 90
et 97b).
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Une branche f{ruitiére déja taillée doit porter sur
sa, coursonne 2 rameaux fructiferes; le supérieur est
supprimé tandis que l'inférieur cst taillé a 2 yeux,
fig. 6a et fig.102ns1et2,e',¢e,d,d'. Il n’y a d’ex-
ception & cetie regle que lorsque le rameau le plus

|i s
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i

&
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Fig. 10i. — Taille de la branche  Fig. 102, — Taille de la branche
fruitiere de la vigne. fruitierc de la vigne.

rapproché de la branche de charpente est trop
taible : celui-ci est alors taillé & 1 oeil et le supérieur
a4 2 yeux au lieu d’étre supprimé (fig. 101 n° 2, a, o).
Une coursonne trop longue doit étre rajeunie, rap-
prochée, lorsqu’il est possible. 1l faut avoir soin
dans ce cas de ménager un bourgeon pendant les
opérations d’été, lorsque le cas se présente, le plus
prés possible de la branche meére. Ce bourgeon
devenu rameau, s’il est assez fort 'année suivante,
est taillé & 2 yeux, sinon & un ceil ({ig. 101 n° 1, ¢, ¢').

Cette taille, d’'unc grande simplicité, n’offre
d’exception & cettc régle que pour les variétes
vigoureuses, comme le Frankenthal, dont les ra-
meaux ne portent de bons bourgeons fructiféres
qu’'a une certaine distance de leur insertion. Pour
cette variété, comme pour les autres présentant
la méme particularité, on taille & 4 yeux au lieu
de 2. Le supérieur est conservé : il fournira le bour-
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geon fructifere; l'inférieur fournira le rameau de
remplacement; les 2 autres seront supprimés au
moment de ’ébourgeonnage.

Ebourgeonnement. — Vers le mois d’avril la
vigne ne tarde pas a pousser sous le climat de Paris.
Non seulement les yeux sur lesquels la taille a été
ctablie se développent, mais encore des bourgeons
adventifs qui partent de la tige ou des coursonnes.

Tous ces bourgeons qui croissent ainsi sur le
vieux bois doivent étre supprimeés, lorsqu’ils ont
5 ou 6 centimetres de longueur, & l'exception de
deux qui proviennent des yeux normaux des cour-
sonnes sur lesquelles on a taillé. Si par hasard une
hranche fruitiére était trop allongée et qu'un bour-
geon partl de sa base fut bien place, 1l faudrait le
conserver pour y établir la taille 'année suivante.
Apreés I'ébourgeonnage, chaque coursonne ne doit
donc porter que 2 bourgeons,

Palissage et pincement. — Au mois de mal,
les bourgeons conservés commencent déja & prendre
du développement; il faut les fixer sur le treillage.

Toutefois le travail doit étre fait avec prudence,
car les bourgeons incomplétement hgntfiés & la base
se décollent avec la plus grande facilité . 1l est pré-
férable d’attendre quelques jours de plus plutot que
de vouloir palisser trop tot. Les bourgeons sont
appliqués & laide de jonc sur les lalles, dans une
position oblique, faisant un angle de 40 & 45° avec
la tige, pour la palmette et pour la Thomery sur le
{il de fer placé dans l'intervalle de deux cordons.

Le pincement se fait quand les bourgeons ont une
longueur de 50 ou 59 centimeétres, a 40 ou 50 centi-
meétres (fig. 103), & 2 ou 3 feuilles au-dessus de la
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derniére grappe et non & une feuille, préférable-
ment pour nous a 4 qua 3. Les bourgeons faibles
sont laissés libres sans étre
palissés ni pincés.

La végétation n’en reste
pas la; les faux bourgeons :
entre-ceeur, entre-feurlles, ap-
paraissent bientot & Paisselle
des feuilles des bourgeons
fructiferes; quand ils ont 5 ou
O centimetres, on les suppri-
me; les vrilles le sont aussi.

Les faux bourgeons qui se
développent sur les rameaux
de prolongement sont pincés
a une ou deux feuilles, mais
non supprimes.

Cisellement de la grap- .
pe.— Eclaircissement des Fig. 103. — Bourgeon de la vigne
fruits. — (Uest au moyen du  pineé & 40 ou 50 cent.en a et

‘ son bourgeon anticipé lui-
cisellement de la grappe que  mime pincé a une feuille ena.
les cultivateurs de Thomery
et de Conflans obtiennent ces heaux raisins si régu-
liérement espacés.

L’éclaircie des fruits est appliquée aux grappes
entieres quand ces derniéres sont trop nombreuses,
mais- c'est le cas le plus exceptionnel, car on se
resout difficilement & supprimer ce qui est toujours
cher & conserver. Cette suppression a surtout lieu
sur les grains qui composent une grappe. On se
sert, pour pratiquer Péclaircie, de ciseaux a pointes
emoussées et a ressorts dans le genre de ceux qui
provoquent 'ouverture du sécateur.




166 ARBORICULTURE FRUITIERE.

L’opérateur prend la grappe de la main gauche,
ne tenant avec le pouce et 'index qu'un ou deux
grains de l'extrémité inférieure qui lui servent a
tourner la grappe en tous sens; puis, de la main
droite armée de ciseaux, il supprime les grains de
I'intérieur, ceux mal tournés et ceux qui sont trop
rapprochés les uns des autres. Le ciselage se fait
lorsque les raisins ont la grosseur d'un petit pois.

Apreés avoir terminé l'éclaircissage de chaque
orappe, l'extrémité inférieure, déflorée par le con-
tact des doigts, est supprimée. Autant que possible
il convient de pratiquer pendant un temps couvert.

Effeuillage. — L’effeulllage est nécessaire pour
donner au raisin cette helle coloration dontil a besoin
pour flatter la vue. Avec le pécher, la vigne est
I'espece fruitiere dont les fruits sont le plus sen-
sibles & cette opération.

La suppression des feuilles doit se faire en plu-
sieurs fois et se recommencer quand les haies com-
mencent a4 tourner; celles & enlever & ce moment
sont les feuilles déformées, qui touchent le mur,
pour permettre & ce dernier d’étre frappé plus direc-
tement par les rayons solaires. Une quinzaine de
jours plus tard, un deuxiéme effeuillage a lieu; 1l
a de leffet sur les feuilles qui empéchent les
orappes d’étre frappées directement par la lumiere.

Unc troisiéme et dernicre opération se pratique
lorsque le raisin est proche de la maturite. Autant
que possible 11 faut opérer par un temps couvert
et n’effeuiller que trés peu le raisin noir.

Cette operation, bien pratiquée, donne au raisin
une plus belle apparence, mais par contire on a
remarqué qu'il est de moins bonne conservation.
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Par conséquent I’effeuillage se fera modérément
pour les raisins destinés & la conservation hivernale.

Lorscue la maturité est proche, il est bon de placer
les auvents au-dessus des treilles, afin que les grappes
ne soient pas mouillées par les pluies.

Insectes et maladies. — Nous ne possédons
pas d’espéce fruiticre qui ait été autant éprouvée
que la vigne par les insectes et les maladies. Depuis
que Voidwem a fait son apparition, le cortége de tous
les maux s’est abattu sur elle comme & plaisir. Nous
sommes a nous demander comment 1l se peut qu’il
y ait encore de la vigne en France, aprés avoir été
assaillie par tous ces fléaux.

Phylloxera. — Parmi les insectes, ¢’est le plus
redoutable. CG’est lul qui jusqu’alors a occasionné le
plus de ravages. Nous ne dirons rien de ses méfaits.

Il est combattu actuellement au moyen de la sub-
mersion, du sulfure de carbone et des espéces de
vignes américaines sur lesquels on greffe des cépa-
ges francais.

Cochylis, Microlépudoptéres. — La cochylis
occasionne quelquefois des dégits aux vignes en
espaliers. L’insecte parfait est un petit papillon
inoflensif par lul-méme; ce sont ses chenilles qui
sont redoutables. Deux générations par an sont
connues. La chenille de celle du printemps appa-
rait avec la fleur. Aprés avoir entortillé de fils
nombreux les jeunes grains en formation et s’étre
fabriqué une coque soyeuse, elle dévore ces der-
niers.

Devenue chrysalide, elle se transforme en papil-
lon, lequel pond & nouveau I'élément de la deuxieme
génération de chenilles. Ce sont celles-ci qui percent
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les baies dans le courant d’aoctt pour pénéirer dans
’intérieur et manger les pépins. Cette deuxiéme
génération traverse l'hiver & I'état de chrysalide.
Les procédés de destruction préconisés jusqua ce
jour sont loin d’étre tous tres pratiques. Nous re-
commandons le jus de tabac étendu de quinze ou
vingt fois son volume d’eau el appligué au moyen
d'une seringue un peu avant la floraison et vers le
commencement d'aolt : les chenilles n’y résistent
pas, mais a la vérité elles sont difiiciles & atteindre.

Pyrale de la vigne. — Llle a beaucoup d'ana-
logie avec la cochyllis; 1l semble toutefois qu'elle
attaque davantage les feuilles que les fruits. On a
préconisé I'éboutllantage des ceps, nous sommes
presque persuadé que le jus de tabac, appliqué
comme 11 a été dit, donneraif d’excellents résultats,

Oidium ou Erysiphe Tuckeri. — Ge champi-
gnon parasite semble avoir été signalé pour 1a pre-
miére fois en Angleterre, & Margate, par le jardinier
Tucker, pendant les années 1845-1847. n 1847, il
était signalé en I‘rance dans les serres de Rothschild.

Le mycelium de ce parasite végeéete sur 1'épiderme
des haies, des bourgeons et des feuilles. On reconnait
les raisins attaqués par le feutrage blanchitre qui
les recouvre. Ce feutrage est produit par le myce-
llum qui mortifie I’épiderme. Celui-ci, ne se prétant
plus au grossissement du grain, éclate sous la pres-
sion interieure; les raisins attagués n’ont plus de
valeur.

Heureusement que nous avons a notre disposition
le soufrage, movyen infaillible pour s’en débarrasser.
Le soulrage, dans les cultures bien tenues, fait
partie des opérations de culture, o
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Ainsi, un premier soufrage lorscue les bourgeons
ont 10 ou15 centimeétres de longueur; un deuxiéme
apres la floraison, puis un troisieme et dernier, au
moment de la véraison, sont infaillibles pour désor-
ganiser ce parasite.

Ces soulrages doivent étre appliqués en plein
soleil avec un soufflet spécial & tuyére allongée et
recourbée.

Mildiou ou Peronospora viticola. — Encore
un champignon, celui-la, mais bien plus redoutable
encore. 1l ne se contente pas de vivre sur I’épiderme,
1l pénétre dans toute la masse du parenchyme de
la feuille, aux dépens ducuel il vit, sans épargner le
gramn. Il est d’introduction récente et nous vient
d’Amérique. Il nous a été importé en méme temps
que différentes espéces de vigne.

M. Max. Cornu, du Muséum d’histoire naturelle,
avalt cependant jeté le cri d'alarme, en 1873 : « On
doit signaler un danger dans l'introduction trop pré-
cipitée de cépages américains, danger grave et
redoutable, et dont nul ne se préoccupe jusqu’ici.
Les vignes ameéricaines, labrusca et estivalis, sont
attaguées dans leur patrie par un champignon para-
site, le Peronospora viticola, appartenant au méme
genre (ue celui qui a si cruellement sévi pendant
plusieurs années sur les pommes de terre.

« Les vignobles d’Amérique sont sujets & plusieurs
maladies encore indécriles, mal connues et diffé-
rentes de celles qui attaquent les notres. La plus &
craindre semble étre le Peronospora, qu'on n’a pas
encore pu combattire avec succes.

« Je me permets de signaler ces dangers, dussé-je
passer pour un pessimiste. »
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Le mal a trouvé cependant son reméde, non pas
dans le soufre, mais bien dans les sels de cuivre,
sous forme de Boutllie bordelaise, FNaw céleste, Am-
morure de ciivre (Bellot des Miniéres).

Bouillie bordelaise. — 2 k. de cristaux de sul-
fate de cuivre dissous dans 100 litres d’eau, plus 1 ou
2 k. de chaux vive, de premiere qualité, sous forme
de laif de chaux, au moyen de 5 ou 6 litres d’eau,
ajoutes dans la solution de sulfate de cuivre, puis
bien mélangés, nous donnent la Bouillie bordelaise.

On ajoute avantageusement aux matiéres précé-
dentes 2 k. de melasse. Cette préparation est certai-
nement la meilleure et la moins dangereuse.

Eau céleste. — 500 grammes de sulfate de cuivre
dissous dans 100 litres d’eau, plus 1 litre d’ammo-
niaque constituent I’ Kaw céleste.

Ammoniure de cuivre ou reactif de Schwei-
zer. — Nous donnons la maniere de le préparer
suivant le procéde de M. Bellot des Miniéres : On
prend de la tournure de cuivre — rubans légers,
sorte de copeaux que donne une barre de cuivre
passée au tour; on en remplit des entonnoirs,
puis on verse de l'ammoniagque pesant 22°; on la
reprend, on la reverse et on la passe et repasse
jusqu’a ce que la tournure soit dissoute.

Avec 1 k. de tournure on peut faire 150 k. d’am-
moniure. Quand on a son ammoniure préparé et
tenu en vase clos, on en pése 8 k. ou 7 k. 500 et
on les verse dans une barrique hordelaise préala-
blement & moitié remplie d’eau trés pure; on y
verse les 8 ou les 7 k. 500, selon qu’on veut mar-
cher & 35 ou 37 gr. am. sur 1000 grammes eau, on
fait le plein; on agite, car 'ammoniure pése moins
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que ’eau, on méle en roulant la barrique quatre ou
cing fois sur elle-méme.

L’ammoniure nous a donneé toujours de trés hons
résultats.

Trois aspersions sont nécessaires pour étre maitre
du mildiow : du 15 an 20 juin, un premier traite-
ment est indispensable, un deuxiéme vers la fin de
juillet et puis un troisiéme vers la fin du mois
d’aolt. Ce troisiéme est souvent neéglige, c’est un
tort.

D’autres maladies sont particuliéres a la vigne,
nous mavons parlé que de celles qui nous impor-
tent le plus.

v

CERISIER

Origine.—Histoire. —Mode de végetation.—
Le cerisier, ou plutdt nos cerisiers, sont des Rosacées
que nos botanistes modernes classent avec nos pru-
niers : ils en forment un groupe & part. Toutes les
variétés horticoles, qui sont trés nombreuses, n'ont
pas toutes, comme point de départ, une seule et
méme espéce, et en cela nos botanistes sont loin
d’étre d’accord.

Nous prendrons comme guide 'excellent ouvrage
de M. Alphonse de Gandolle sur I’Origine des espéces
cultivées. Nous admettrons donc avec lui que toutes
nos variétés de cerises, c¢'est-a-dire celles que nous
désignons comme telles, ont pour origine deux
espéeces : le Prunus avium L. ou Cerasus avium,
d’olt seraient sortis nos BIGARREAUX ;
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Le Prunus cerasus ou Cerasus vulgaris aurait
donné les autres variétés horticoles, telles que
les CeRIsEs proprement dites GRIOTTES et (tUIGNES.

Le Prunus avium ou Merisier est indigéne dans
toute ’Europe et I’Asie occidentale tempérée; on le
rencontre dans les bhois d'une grande partie de la
France.

Le Prunus cerasus, que l'on trouve égalecment
en France, serait originaire de la région située
entre la Caspienne et 1’ Anatolie occidentale.

Le cerisier est un arbre précieux, 11 donne des
fruits qui sont d’autant plus appréciés qu’ils sont
les premiers sur les marchés.

Au point de vue botanique, le fruit est une drupe.

Ajoutons & cela qu’il v a beaucoup d’arbres d’or-
nement qui sont loin de l'égaler au point de vue
décoratif; adopté a ce point vue, le cerisier aurait
un double role, car, tout en tleur, 1l est du plus haut
ornement.

Variétés. — Toutes nos variétés que nous dési-
gnons sous le nom de cerises, sont cependant clas-
sées en quatre groupes : les Gerises, les Griottes,
les Bigarreaux et les Guignes.

Les Cerises proprement dites ont la chair douce,
sucree, legerement acidulée et i jus incolore ; l'arbre
laissé en hiberté se forme une téte arrondie.

Les Griottes, comme les cerises, ont la chair
lendre, & jus coloré, 4 saveur acide et parfois astrin-
gente et amere. Le port de l'arbre est & peu pres
celul des cerisiers, mais & bois plus gréle.

Les Bigarreaux. — Les fruits des variétés de
cetlte seclion sont parfaiiement reconnaissables; la
chair en est ferme et croquante, & jus incolore, doux
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et sucré. L’arbre a un port élancé et vigoureux, &
hranchage robuste.

Les Guignes. — La forme des fruits se rapproche
plus des bigarreaux que des cerises. La chair est
tendre, molle, sucrée et acidulée, & jus rarement
coloré.

Varietés de Cerises. — kn premiére ligne :
Anglaise hative de tout premier mérite, la plus
précieuse de toutes, dans le jardin comme dans le
verger.

Maturité : juin.

Belle de Choisy. — Le fruit est légérement jau-
nitre; la saveur, trés sucrée, est des plus agréables.

Maturité . courant de juin ct juillet.

Belle magnifique. — Tres beau fruit. L’arbre se
plait bien & exposition nord, ol ses fruits marissent
plus tard et durent plus longtemps sur I'arbre.

Maturité . mi-juillet.

De Montmorency. — Fruit trés apprécié pour
les conserves. |

Maturité : juillet.

Griottes. — Dans cette section, nous ne signale-
rons que la Griotte du Nord. La chair est ferme et a
jus coloré, trés peu sucre.

Maturité : fin juillet, commencement d'aott.

Bigarreaux. — Digarreauw IElfon. Fruit bon,
gros, de couleur rose.

Maturite : {in mai, juin.

Bigarreau Napoléon. — Un peu plus tardif,
fruit excellent.

Maturité : fin juillet.

BigarreauGelbede Buttner.—Iruitblanc, bon.

Murissant en juin, juillet.
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Guignes. — Dans cette section nous nous con-
tenterons de nommer la Guigne pourpre hitive.

Murissant fin juillet.

Climat. — Exposition. — Sol. — Presque tous
les climats conviennent aux cerisiers, on les trouve
répandus un peu partout.

Le cerisier laissé en liberté demande & étre place
au grand air, dans une situation bien ensoleillée. Les
expositions du levant et du midi au pied d’un coteau
abrité des grands vents sont des situations tout a
fait favorables & sa végétation. L’exposition du nord
ne lui déplait pas non plus, pourvu qu’il soit au
arand air.

Au jardin fruitier, toutes les expositions peuvent
¢tre utilisées par lui. Au midi les fruits sont avances
de quinze jours dans leur maturité; a I'exposition
du nord ils sont au contraire retardés d’un mois.

Il y a peu de terrains qul ne puissent étre occupes
par le cerisier; ceux qul semblent, & premiere vue,
infertiles, donnent souvent d’excellents résuliats
dans la pratique. Nous allons voir pourquoi, en par-
lant des sujets.

Multiplication. — La greffe est le seul procédé
de multiplication utilisé pour propager nos nom-
breuses variétés. Deux sujets sont surtout em-
ployés : le merisier, Prunus avium, et le cerisier
de Sainte-Lucie, Cerasus Mahaleb.

Le premier est utilisé surtout pour obtenir des
arbres a haute tige, pour le verger. lls sont grefiés
en fente, en incrustation ou en écusson & 1 m. 80
ou a 2 metres de haut. -

Le Mahaleb sert de sujet au cerisier dont on veut
former des basses tiges ou des espaliers. Il est grefié
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a 8 ou 10 centimetres au-dessus du sol en e€cusson
a il dormant, fin aott, commencement de sep-
tembre.

Dans les terrains de médiocre gualité, nos variétes
de cerisiers greffés sur Sainte-Lucie donnent de
petites tiges & hauteur d’homme, trés productives.

Le cerisier greffé sur le premier sujet demande
un sol relativement fertile, profond et de moyenne
consistance. Au contraire, le cerisier Sainte-Lucie
g’accommode pour ainsi dire de tous les terrains; les
sols secs et brilants ne lui sont pas contraires. Mais
il faut bien se garder de le planter dans des endroits
humides, & sous-sol impermeable.

Ces deux sujets s’obtiennent de semis.

Formes. — Le cerisier se laigse particulierement
bien conduire en palmette simple ; I'horizontalité des
branches semble convenir & sa maniére de végeter :
nous la recommandons particulierement. Lorsque
ces derniéres sont tenues longues, sans taille, la
branche fruitiere se forme d’elle-méme, les petits
bouquets apparaissent en grand nombre. Les pal-
mettes Verrier sont aussi trés recommandables.
On obtient aussi avec le cerisier de charmantes
petites pyramides, mais alors les étages de cing
branches dont nous avons parlé seront distances &
25 centimeétres lorsqu’il a comme sujet le cerisier
Sainte-Lucie. Le gobelet ne doit pas non plus étre
oublié. Le plein vent sera tenu haut de 41 m. 80 &
2 métres, et méme plus.

Distance de plantation. — Nous donnerons
entre chaque branche de cerisier, élevé en espalier
ou contre-espalier, une distance de 30 centimetres;
il s'ensuivra que les palmettes Verrier & une série
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seront distancées de 1 m. 90; & deux sérics,
2 m. 10, ete. |

Nous donnerons une distance de 6 mectres entre
chaque palmetie & branches horizontales, pour les
cerisiers greffés sur merisier, et 4 métres lorsqu’ils
le seront sur Sainte-Lucie.

Pour les hautes tiges, nous conserverons entre
elles 6 metres au moins. Un intervalle de 3 ou
4 metres pour les pyramides est suffisant.

Taille de 1la branche a fruit. — Nous venons
de laisser entrevoir que la branche fruitiére la plus
précieuse est le petit bouquet de mai qui se forme
naturellement lorsque les branches charpenticres
sont maintenues longues.

Mais 1l faut prévoir I’évolution de guelques bour-
geons sur lesquels Parboriculteur dott sevir pendant
la végétation. CGes bourgeons doivent étre pincés
jeunes, lorsqu’ils ont 7 ou 8 centimetres dé longueur
au plus, & trois ou quatre bons yeux; il se forme
alors 4 la base de ceux-ci les organes de fructifica-
tion dont nous venons de parler, ou bien des boutons
1solés. A la taille d’hiver on assoil la taille au-dessus
d’eux.

Aprés le premier pincement, si I'cell qui devient
terminal venait & se développer, on l'arréterait & une
feuille de son empéatement, et plusieurs fois si cela
est nécessaire.

Dans certaines variétés les bourgeons portent des
yveux treés éloignés les uns des autres : il n'y a pas
de maniere particuliére pour les traiter, si1 ce n'est
que le pincement a trois ou quatre feuilles doit étre
fait de bonne heure.

Enfin, si & la taille il se présentait des rameaux
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qui n'aient pas été pincés a l'état de bourgeon, on
leur appliquerait la taille & trois yeux, et l'ceil de
taille développé en bourgeon subirait ie méme trai-
tement qu’'un bourgeon ordinaire.

Insectes. Animaux nuisibles et maladies.
— Le Puceron noir (Aphis cerast) attaque lextré-
mité des bourgeons; on le détruit par des bassli-
nages répétés & Peau de tahac. .

La Tenthrede élhiopienne, connue par les arbo-
riculteurs sous le nom de ver limace, mange le pa-
renchyme des feuilles. Gluanie, de couleur noire, la
larve se tient sur la surface des feuilles. Pour la
détruire, il faut projeter dessus de la chaux pulvé-
risée ou bien appliquer des bassmnages a l'eau de
tabac.

Les Bigarreaux et les Guignes sont fréquemment
attacjués par 1'Ostalide des cerises, qui dépose une
larve dans les fruits; les cerises proprement dites
sont épargnées; ’Ostalide est connue sous le nom
de mouche des cerises. |

Les oiseaux sont friands de cerises. Les espaliers
seront protégés par des toiles & mailles trés larges.
Les produits des arbres en plein vent le seront &
coups de fusil.

Le cerisier n'est pas exempt de la gomme. Ce
que nous en avons dit & 'article du pécher s’appli-
que également au cerisier. |
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Vi

ABRICOTIER

Origine. — Histoire. — Mode de vegetation.
— Dans I’état actuel de nos connalssances, nous
avons de bonnes raisons pour considérer l'abrico-
tier, Prunus Armeniaca L., comme originaire de la
Chine. M. Alphonse de Candolle, qui a recueilli a ce
sujet beaucoup de documents, n’hésite pas a atflirmer
sa, spontanéité dans ce pays. L’hypothese de I'indi-
génat en Arménie d’abord, puis en Afrique, doit
donc étre rejetee.

Cualtivé des la plus haute antiquité, il est men-
tionné dans les écerits de Dioscoride et de Pline.
Enfin 1l est établi que les Chinois le connaissaient
deux ou trois mille ans avant l'ére chrétienne.

L’abricotier est un arbre de 3¢ grandeur, qui se
forme naturellement en {éte arrondie, a branches
plus ou moins étalées a la hase. G'est un de nos
arbres fruitiers a floraison trés printaniére; aussi sa
fructification dans les pays septentrionaux est-elle
plus ou moins chanceuse.

Disons en passant que les fruils sont bien supé-
rieurs en qualité lorsqu’ils proviennent d'arbres
laissés en liberté. N’oublions pas que c¢’est un arbre
des pays chauds.

Les fruits sont des drupes, qui jouent un Llres
grand role dans la fabrication des confitures et des
compotes. A I'état frais, ils possédent une chair suc-
culente et parfumee.

Varietes. — Les variétés sont assez nombreuses;
nous ne mentionnerons que les plus méritantes :

-
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Abricot gros Saint-Jean. — Variété hitive,
murissant dans Ie courant de juillet. Sans étre
excellent, son fruit est assez apprecié, a cause de
sa precocite.

Abricot de Nancy. — Il est connu encore sous
le nom d’A. Péche. Plus tardif que le precédent, 1l
lui est aussi bien supériear. L'arbre est vigoureux
et fertile.

Maturite - aolt, septembre.

Abricot Royal. — Le {ruit est bon.

Maturite o {in juillet, premiére quinzaine d’aoit.

Abricot Alberge. — Variété se reproduisant
assez bien de semis; son fruit est trés estimeé pour
les confitures.

Maturité : prenuere quinzaine d’aout.

ADb. Jacques. — L'arbre est vigoureux et d'une
grande fertilité. La chair du fruit est ferme; aussi
est-il propre a la conservation dans les sirops pour
étre conservé entler.

Maturite : fin juillet, aout.

Climat. — Exposition. — Sol. — Le climat
naturel de Pabricotier est le midi. Lorsqu’ll s’avance
vers le nord, ses fruits perdent de leurs quahtes; sa
floraison printaniére y exige l'espalier, et bien sou-
vent P'abri du mur n’est pas sulfisant pour assurer
sa fructification. Dans hien des circonstances, les
auvents au-dessus et les toiles au-devant des arbres
sont nécessaires.

L’exposition du midil et du levant sont les exposi-
tions a donner i 'abricotier cultivé en espalier. En
plein air, ou il donne d’excellents résultats, les si-
tuations abritées des vents du nord lu seront tres.
favorables.
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Sans étre trés exigeant sur la nature du sol, il
faut qu’il soit sain, perméable, facile & s’échaufier.
Greffé sur prunier. il prospére cependant bien dans
les terres médiocres et argileuses.

Multiplication. — Le semis des noyaux s’em-
ploie pour propager les variétés, mais les résultats
qu’il donne sont incertains, les caracteres des va-
riétés ne se reproduisant pas fidélement par ce pro-
cédé. Le mode de multiplication le plus employe, le
plus avantageux, est la grelle.

Les sujets porte-grefle sont : Prumer, P. St-Julien
et P. Damas notr, quon se procure au moyen du
semis et du marcottage en cepée.

L’abricotier de semis ou sujet frane est considéré
comme bien meilleur et préféré dans certaines loca-
lités aux deux précédents. Le mode de greflage
est 'écusson.

Formes. — Toutes les formes pour espalier et
contre-espalier que nous avons décrites a larticle
Poirier peuvent étre appliquées & 'abricotier; elles
s’obtiennent de la méme facon.

La distance & donner entre chaque branche est de
30 centimetres.

La haute tige, pour verger, voire meéme quel-
quefois pour jJardin f{ruitier, ne doit pas &ire
élevée : 1 m. 50 a1 m. 70 de tige nue sont sutli-
sants,

L’abricotier est un des arbres qui se prétent le
plus difficilement aux formes régulieres; les bran-
ches de charpente meurent quelquelois comme par
enchantement, sans cause apparente. Heureusement
qu’il a la [acultée de donner facillement naissance a
des gourmands qu'on utilise pour remplacer les
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branches manquantes. Quoi qu’il en soit, ¢’est un
arbre capricleux en espalier.

Distances de plantation. — Les distances que
nous avons donndées au chapitre Poirier sont en tout
applicables & Pabricotier comme formes régulieres;
cependant on I’éleve rarement en pyramide. La
haute tige. qui convient trés bien a I'abricotier, sera
plantée & O meétres de distance.

Taille des branches fruitiéres. — La branche
de charpente tenue longue se garnit assez regulie-
rement de bouquets de mai; dans ce cas la taille est
trés simple : lorsqu’ils sont nombreux sur la méme
coursonne, on ne conserve qu’'un ou deux des plus
inférieurs; c’est d’ailleurs sur eux qu’il faut compter
- pour avoir de beaux fruits.

En supposant que nous ayons un bourgeon a
traiter, pour les obtenir, il faut lc casser & 5 ou 6
ou 8 centimetres de son empitement, mais seule-
ment lorsqu’il a atteint 15 ou 16 centimetres de
longueur. Si 'ceil sur lequel on a casse se deve-
loppe, on Parréte par un pincement a une ou deux
feuilles; si deux, le supérieur est enleve pour traiter
le 2¢ comme s'1l était unique.

Les bourgeons non pincés, & P'état de rameaux
au moment de la taille, seront taillés & 5 ou 6 bons
veux. Pendant la végeétation, on ne conservera
(qu’'un bourgeon, s’il s’en développe plusieurs, le
plus prés de la branche de charpente, lequel sera
traité comme il a été dit. Ces rameaux, lorsqu’ils
auront formé des bouquets de mai & leur base, pos-
séderont les meilleurs organes pour la fructification.

Insectes nuisibles et maladies. Pyrale con-
taminée. — Les feuilles sont littéralement devorees
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par les chenilles de ceite espéce. Des seringages
au jus de tabac coupé de 15 fois son volume d'eau
les détruisent.

La Pyrale de Weber. — Les chenilles creusent
des galeries entre I'écorce et 'aubier, non secule-
ment des abricotiers, mais encore des pruniers,
cerisiers, ete. Elles sont difficiles & détruire.

Comme les autres arbres & noyau, ’abricotier est
atteint de la gomme, affection dont nous avons parile
au chapitre du pécher.

VII
PRUNIER

Origine. — Histoire. — Mode de végetation.
— Toutes nos races de pruniers cultivés dans les
jardins auraient pour origine primordiale deux
especes : le Prunus domestica L. et le Prunus insi-
titie L. Le premier de ces types semble avoir une
habitation premiére étrangeére a I'Europe, car par-
tout ot on le trouve, il a toutes les apparences d'un
arbre & I'état subspontané. Les palafittes de 1'Italie,
de la Suisse et de la Savoie n’ont jamais donne de
traces de novaux de cette espece. Suivant M. de Gan-
dolle, son berceau serait ’Anatolie, le midi du Cau-
case el la Perse seplenlrionale,

Le Prunus insititia aurait, contrairement a l'es-
péce précédente, une demeure originelle euro-
péenne méridionale, en méme temps que le midi
du CGaucase et I’Armeénie.

Envisagés & un point de vue général, nos pru-
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niers sont des arbres de la famille des Rosacées de
3° grandeur, dépassant rarement 5 metres.

Leur port varie suivant les variétés, mais tou-
jours le branchage est plutot surbaissé qu’elevé.

Les feuilles, caducues, sont ovales et dentces,
supportées par un pétiole relativement court.

Les fleurs apparaissent déja lorsque l'arbre est
encore dépourva de feuilles; & ce moment, 1l est
trés décoratif. | S

Les fruits qui y succedent sont des drupes, de
forme, de couleur et de grosseur fort variables,
recouverts de matiere cireuse, & laquelle on a donné
le nom de pruwne.

Les racines, tracantes, peuvent occuper une large
surface de terrain.

Variétés. — Nous serons réservé dans le nombre
des variétés dont nous devons faire choix.

De Montfort. — Beau et bon fruit, d’'un rouge
violacé tirant sur le noir. La chair, d’un jaune ver-
ditre, est juteuse, bien sucrée.

Maturité : deuxiéme quinzaine d’aoft.

Jefferson. — Elle est originaire des Etats-Unis.
Le fruit est gros, jaune, lavé de rose, doré, & char
juteuse et lrés parfumeée.

Maturite : {in aoit.

Kirkes. — Variété également américaine, L’arbre
est trés fertile. Le fruit est de toute beauté, d'un
bleu noiritre, & peau recouverte d’'une pruine abon-
dante. Bien juteuse, la chair est trés bonne.

Maturite : {in aolt.

Reine-Claude. — R.-Claude verte. — Il n’y a
pas de variété quil’égale. C’est la reine des prunes.
Le fruit est délicieux, de qualité supérieure.
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Cette variété convient mieux que toute autre pour
la conserve dans les sirops.

Maturite : {in aolt.

Mirabelle petite. — Mirabelle abricotee. —
[Le fruit est de premiére ualité, surtout dans la
Lorraine.

Maturité : deuxieme quinzaine d’aout.

Goutte d’or de Coé. — Elle n'est pas toujours
trés bonne, mais eclle est toujours trés belle. Le
fruit, assez gros, d'un jaune d’or, taché de carmin,
le rend admirablement propre & ¢ire dressé sur les
tables. Sa chair est honne.

Maturite : lin septembre.

Quetsche d’'Allemagne. — (est la prune de pré-
dilection pour la tarte dans toute la Lorraine. Le
fruit est beau, & chair ferme.

Maturité : septembre.

Climat. — Exposition. — Sol. — Comme climat,
le prunier suit la vigne; ses fleurs risquent, dans
les climats septentrionaux, d’étre détruites par les
premieéres gelées de printemps. A part cela, c’est un
arbre rustigue, ses fruits pouvant encore murir
assez avant vers le nord.

Les situations bien ensoleillées, & abri des vents
violents, ou dans les plaines larges, bien aeérées,
sont les meilleures conditions de bonne venue.

Tous les sols conviennent également au prunier .
il n'est difficile sur aucun; il y prospere trés bien
dans ceux qui sont argileux, sableux, frats.

Multiplication. — Bien qu’on puisse se servir
du semis pour propager certaines de nos variétes
dont les caractéres se perpétuent de celte maniere,
ce mode n’est pas avantageux.
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On utilise encore les drageons qui poussent au
pied des arbres:; ce procédé n'est pas mon plus
recommandable, les arbres qui en proviennent ayant
des dispositions trés grandes & drageonner.

Le meilleur de tous est.le gretlage.

Les sujets propres au greffage, cecux qui donnent
les meilleurs résultats, sont le Prunier St-Julien,
de semis, et le P’. Myrobolan, obtenu de semis ou
par bouture de marcotte en cépece.

Le greffage a lieu en écusson a i1l dormant au
déclin de la séve, en pied ou en téte, ou en fente,
dans les mémes conditions, au printemps.

Les variétés vigoureuses, telles (ue Reine-Claude

de Bavay, Mitchelson, peuvent servir d'intermédiaire
pour les variétés s’élevant difficilenient & haute tige,
comme par exemple la Mirabelle.
- Formes. — Le prunier est un arbre fruttier trés
sensible & la forme qui lui laisse de la liberté dans
ses branches; c¢’est donc la haute lige que nous lu
préférerons. Aimant le grand air, il appartient plutot
au verger qu au jardin fruitier.

Malgré cela, on forme avec lut de charmantes
petites pyramides. L’espalier ne lul déplait pas non
plus, mais il préfere la palmette & branches horizon-
tales, pour les mémes motifs que ceux que nous
avons rappelés pour le cerisier.

Ces formes s’obtiennent par les mémes procedes
déja étudiés. Entre chaque étage de cing branches
dans la pyramide, on ne laissera qu'un intervalle de
29 ou 30 centimeétres. Pour les formes palissees,
chague branche de charpente doit étre distancée de
sa voisine de 0,30.

Taille des branches fruitieres, — La taille de
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celles-ci a beaucoup d’analogie avec celle du ceri-
sier; les meilleures sont les petits bouquets de mad.
Par lallongement des branches méres on les obtient
sans taulle. Les bourgeons qui se développent sur
ces dernieres sont, comme ceux du cerisier, pinces
a trois bons yeux. Les petits bouguets de mai qu’ils
produisent & leur base forment des productions sur
lesquelles la taille sera établie plus tard.

Distance de plantation. — Nous donnerons
une distance de 5 ou 6 metres entre chaque haute
Lige : Smétres pour la palmette & branches horizon-
tales; & metres pour la pyramide; 0,90 pour la pal-
mette Verrier &4 1 série.

Insectes nuisibles et maladies. — La Pyrale
de Weber produit une larve qui vit entre ’écorce et
Paubler des pruniers, ainsi que pour les cerisiers;
elle est difficile & détruire.

La Pyrale des pruniers. Trés commune dans cer-
talnes années, elle occasionne souvent des dégats
considérables. Les chenilles attaquent les fleurs
d’abord, et ensuite les feuilles, ol elles se transfor-
ment en chrysalides, aprés les avoir enroulées.
Méme moyen de destruction que celui que nous
avons mdiqué pour toutes les autres chenilles.

Carpocapse des prunes. — La chenille ou ver
des fruits s’introduit dans les jeunes prunes en for-
mation, dans lesquelles elle trace des galeries. —
Ramasser les fruits véreux et les briler.

Le prunier, comme le pécher, le cerisier, I’abrico-
tier, n'est pas exempt de la gomme.
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VIII

- FIGUIER

Origine. — Histoire. — Mode de vegetation.
— Le figuier est un petit arbre des régions tempe-
rées et chaudes. M. Alph. de Gandolle lul atiribue
comme origine la région moyenne et méridionale
de la Méditerranée. (est d’ailleurs dans ces régions
qu’il occupe de grandes étendues et que sa culture
v est faite sur de tres grandes surfaces. G'est un de
nos arbres le plus anciennement cultives.

Son ancienneté dans le midi de la France semble
étre démontrée par ce fait que MM. Planchon et de
Saporta ont trouvé, le premier dans les tufs quater-
naires de Montpellier, le deuxieme dans ceux d’Ay-
galade pres de Marseille, des feuilles et méme des
fruits du Flicus carica.

Les rameaux sont robustes, remplis de moelle.
Les feuilles qu’ils portent sont alternes, rudes au
toucher, caduques, a 5 lobes, quelquefois & 3 et plus
rarement entiéres.

La figue n’est pas un frudt : ¢’est une inflorescence
qui porte des fleurs males et des fleurs femelles
enveloppées par le réceptacle; on la rapporie a la
catégorie des fruits composés, elle se forme sur le
bois de 'année.

Sous le climat de Paris, ces figues portées par les
bourgeons de I'année n’arrivent & compléte torma-
tion et & maturité que 'année suivante, apres avoir
6té hivernées sous lerre. Ces figues sont appelées
figues fleurs, premieéres figues. Dans la Provence,
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au contraire, les figues marissent presque toutes
dans la méme annce de leur formation, avec des
variétés hiatives. Quelquefois cependant il n’y en a
(qu’une partie, celles de la base des hourgeons. Ces
derniéres sont diles alors deuxiémes figues, ou figues
d’ automne, par rapport & celles qui sont récolices
sur le bois de l'année précédente et dont nous
aurons & parler encore a l'article Taille et ébour-
geonnement.,

Les racines sont tracanies, vigoureuses, pouvant
s'¢tendre trés loin du pled mere.

Les rameaux, lorsqu’ils sont en contact avec le
sol, émettent facilement des racines adventives.
Cette faculté est utilisée pour propager ’espece.

Varietés. — Comime loutes les plantes ancienne-
ment cultivées, le figuier a donné un grand nombre
de variétés.

Les plus estimées pour la région du centre, de
Pouest et du nord sont :

La Blanguelte, connue sous le nom de Blanche
d’ Argenteuil, la Violelie longue, la Dauphine & fruit
violet, celle de Versailles & fruit jaune.

Dans le midi, la Bourjassotie blanche, la Goucou-
relle blanche, des Dames, Doucette, Bellone, Irranche
Paillarde, sont autant de variétés qui jouissent d' une
trées grande faveur; les deux derniéres sont des
ligues colorées.

Climat. — Exposition. — Sol. — Nous avons
vu que le climat du figuier est la région mediter-
ranéenne; ¢’est donc un arbre frileux. On parvient
cependant, avec quelques soins et & bonne exposi-
tion, a le cultiver dans les environs de Paris : les
fruits qu’il y donne sont méme excellents.
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Comme stiuation et exposition & donner au figuier,
dans le centre et dans le nord, le penchant d’un
‘coteau exposc¢ au midi, abrité des vents du nord,
remplit toutes les conditions désirables.

Tous les sols conviennent au f{iguler : qu’ils
soient légers, argileux, humides, il prospére dans
tous. Les terres de moyenne consistance, conser-
vant bien leur fraicheur pendant 1’ét¢, surtout pour
le midi, sont celles qu’il préfere.

Multiplication. — Les procédés de multiplica-
tion les plus pratiques pour propager les variétés
du Ficus carica sont le bouturage et le marcottage ;
tous deux donnent d’excellents résultats.

Dans le midi on bouture vers le mois de février;
dans le nord de la France on atiend le courant du
mois d’avril. Les rameaux, chotsis parmi ceux qui
ont un diameétre de 2 & 3 centimetres, sont coupes
en biseau & la base; on leur laisse une longueur de
25 ou 30 centimetres. CGes boutures, enfoncées trés
profondément dans le sol, émetltent suffisamment
de racines pour étre plantées en place & la fin de
I’année ou au printemps qul suit.

La marcotte se fait aussi en avril avec des rameaux
de 2 ans dont les ramifications sont supprimées sur
toute la partie & enterrer. Courbé dans une petite
tranchée, puis relevé & angle droit, ou bien passé
4 travers les mailles d'un panier grossierement
tressé, le rameau est sevré a 'automne et prend le
nom de chevelde.

Culture. — Dans le midi de la France, le figuier
est laisse en liberté; 1l prend alors les dimensions
d’un arbre de troisieme grandeur. Comme taille on

se contente de supprimer les branches trop nom-
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breuses, qui feraient confusion, puis le bois mort.

Dans le nord il ne saurait en étre ainsi, car 1l
faut qu’il soit planté et élevé dans des conditions
telles, qu’elles permettent de Uabriter facilement
pendant Phiver. La forme qui se prete le mreux a
ces exigences cst la ¢épde tnelinee.

Dans un jardin de moyenne étendue, un ou deux
fizuiers suffizent largement.

Plantation. — La plantation des boutures ou des
chevelées o lien 4 Vautomne ou au printemps, prefé-
rablement en mars. Elle s'effectue 1mmeédialement
aupres d’'un mur oun en plein carrée a bonne exposi-
tion.

Le sol défoncé et amendé convenablement, on
ouvre un trou profond de 40 ou o0 centimetres, sur
autant de largeur. La marcotte est ensuite disposee
au fond du trou, inclinée, faisant avec la verticale
un angle de 30 ou 39°. Apres cela, on la couvre de
25 ou 30 centimotres de terre, en laissant les rami-
fications dégagées sl y en a. La partie en contre-
bas du sol formera bassin pour recueillir les eaux.
Aprés un an ou deux de végétation libre, mais
préservée contre les froids de 'hiver, comme 1l va
étre dit, la marcotte est recepée jusqua la base,
pour en obtenir des ramifications vigoureuses (ul
formeront la c¢épéde. Si apres ce recepage les bran-
ches qui en sortent ne sont pas jugées sutfisantes,
on peut les bifurquer pour en augmenter le nombre;
une fois établie, elles doivent toutes porter de cha-
que coté, mais non dessus, des branches fruitieres
2 30 ou 35 les unes des autres et taillées suivant les
régles que nous allons donner.

Les opérations les plus importantes ayant lieu au

-
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printemps, nous commencerons par indiquer le
procédé sulvl pour preserver les figuiers contre les
froids.

Preservation contre les froids. — Sous le
climat de Paris, le figuier risquerait fort d’éire gelé
§’1]l n’était preserve des gelées les plus rigoureuses.

Rappelons que les figues se forment sur le bois
de I'année et que les rameaux ainsi munis de leurs
fruits sont protéges des froiwds de ’hiver. Ces jeunes
figues, nous l'avons dit, aprés avoir été hivernées,
produisent les fiqgues fleurs.

Nous savons que la cépée doit prendre une direc-
tion inclinée avec le sol, position avantageuse favo-
risant le couchage des branches dans une rigole de
25 centimeétres de profondeur, creusée sous les bran-
ches principales, de largeur et de longueur en rap-
port avec la surface qu’elles occupent. La rigole
préparée, il faut y incliner toutes les branches et
les y maintenir a l'aide de crochets. Il ne reste plus
qua couvrir la cépée de 25 ou 30 centimeétres de
terre prise tout autour, si celle provenant de la
tranchée ne suffit pas.

Avant 'opération, les feuilles tombées sont enle-
vées, car leur contact avec les jeunes rameaux et
les ligues en formation provoquerait la pourriture.

Cette opération se fait dans la premieére quinzaine
de novembre.

Dans les premiers jours de mars, lorsque arrivent
les beaux jours, il faut songer a déterrer les bran-
ches de figuiers, autant que possible par un temps
doux et couvert.

Taille et ébourgeonnement. — Nous avons
sur nos branches de cépée des rameaux de P'annee
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précédente qui sont pour nous les rameaux fructi-
feres; sous le climat de Paris, les figues en formation
qu’ils portent donnent dans le courant de Uété les
figues fleurs ou premieres figues. Ces ligues fleurs
sont considérées comme premieres parce que les
bourgeons ¢ui prennent naissance sur ces mémes
rameaux produisent dleur base des figues qui arri-
vent, pas toujours sous le climat de Paris, & matu-
rité & Pautomne et qui sont appelées pour cela
dewxiemes fiques.

Dos le mois d’avril, quand ils commencent 3 se
développer, tous les bourgeons {meils des arboricul-
teurs) qui se trouvent aux extrémités des rameaux
fructiferes portant les figues {leurs, sont supprimés
3 la serpette des leur point de naissance. Cet ébour-
ceonnement est indispensable pour permettre la
sortie des veux de la base destineés & remplacer les
rameaux de 'année précédente.

Vers lafin du mois d’avril, tous les hourgeons gui
avaient été respectés au-dessous de I'ceil terminal
sont également supprimés d’'un coup de doigt, en
ayant soin de ne pas faire tomber les figues fleurs
qui les accompagnent. Toutefols on laisse un hour-
ocon de remplacement d la base et quelquefois un
autre, avoisinant le sommet, comme lire-seve.

Dans bhien des cas il est avantageux d’obtenir des
ficues deuxiémes ou d'autommne, alors voici com-
ment il faut opérer :

Au lieu de prendre un bourgeon remplacant on
en prend deux; le plus élevé, pineé a 14 ou 15 cen-
timetres, produit les ligues dautomne. Apres la
récolte de ces dernieres il est supprime tout pres
du véritable remplacant, qui portera, lui, les figues
fleurs 'anneée smivante.
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Caprification ou apprét des figues. — L’huile
d’olive a la propriété, lorsqu’on en dépose une
goutte 2 I'aide d’'un petit bout de bois sur 'eeil de
la figue, d'avancer sa maturité de quelques jours.
L’exécution de ce travall, qui est désigné aussi par
toucher ou appréter les tigues, se fait surtout pour
la figue blanche.

Trés délicate par elle-méme, cette application
d’huile demande un @il exerceé, car touchés trop tot,
les fruits tombent. Le moment opportun pour
appréter les figues est celut qui correspond au
changement de couleur du fruit. Ce moyen est
absolument eflicace; une figue touchde est miure
8 ou 10 jours apres.

Soins d’entretien. — Lorsque les figuiers sont
relevés aprés Uhiver, 1l faut labourer la surface du
sol. Pendant la végétalion, des binages et des irri-
gations, si possible, sont les seuls travaux qu’ils
réclament.

Maladies. — Dans les situations ensoleillées, &
sol chaud, il arrive que les feuilles tombent préma-
turément; quelquefloisles {ruits eux-mémes se déta-
chent. Ce n'est pas une maladie, c’est un mangque
d’eau. Avec des arrosages copieux on évite cet
inconvénient.

Le Kermes du figuier posséde les mémes moeurs
gque le kermés du poirier; il est plus gros. Les
mémes moyens de destruction sont applicables.

13
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IX

FRAMBOISIER

Origine. — Histoire. — Mode de veégétation.
— Le Framboisier, Rubus tdeus L., de la famille
des Rosacées, est un arbuste d’origine européenne
et de ’Asie tempérée.

Cultivé depuis prés de deux mlle ans, il est
actuellement répandu un peu partout. Peu exigeant,
il v a peu de jardins qul n’en possédent quelques
exemplaires.

Cet arbuste rhizomateux émet avec une grande
facilité de nombreux rameaux qui partent de la
souche. Ces derniers présentent la particularité de
ne durer que deux ans, c’est-d-dire qu'apres s’étre
développés pendant une année, avoir fructifié 'an-
née d'apres, ils se desséchent, pour étre remplacés
par les nouveaux. Il v a cependant des variétés qui
produisent des rameaux fructiféres 1'année méme
de leur développement, ce qui ne les empéche pas
de produire une deuxteme f{ructification Pannée
qut suit la taille. Ges variétés bifructiferes ont été
appelees remontantes. |

Le fruit est connu de tout le monde sous le nom
de framboise; au point de vue botanique c¢’est un
fruit multiple, composé de petites drupes.

Le role qu’il joue dans la composition des sirops,
des confitures, nous dispense d’insister pour lui
réserver une petite place dans le jardin.

Variétés. — Nos variétés de framboises sont
groupées en ordinaires, non remontantes, et en
bifructiféres ou remontantes.
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- Framboises ordinaires. Falstoff. — I‘ruit
‘rouge, asscz gros, tres hon.

- Hornet. — I'ruit tardif, jus tres colore et abon-
dant, précieux pour la confiserie.

Hollande. — [ruit jaune, bien sucre, & parfum
agréable.
Framboises remontantes. — Merveille des

quatre saitsons a fruils blancs et M. des quatre sai-
sons a frutts rouges sont deux excellentes variétes.
Surpasse Falstoff. — I‘ruit {rés gros, rouge.

Surpasse Merveille. — Le {ruit est jaune et
excellent; 'arbuste est fertile.
Climat. — Exposition. — Sol. — Le framboi-

sier est ’arbre rusticque par excellence. 1l est plus
disposé 4 redouter les excés de chaleur que les
exces de froid. Dans le midi il lul faut 'exposition
du nord, & moins que le sol ne soit naturellement
frais ou irrigable. Il se plait mieux dans les climats
du nord que dans ceux du mid!.

I1 est peu difficile sur Vexposition. La plus mau-
vaise pour nos autres arbres f{ruitiers, celle du
nord, remplit assez bien les conditions exigées par
hai. Ainsi exposé, il redoute 'ombrage qut empéche
son hois de s’aoliter et de supporter les froids de
I’hiver; incompletement lignifié, son bhois géle le
plus souvent. Exposé au midi dans une terre fraiche,
il donne des fruits plus tot.

Peu exigeant sur la nature du sol, tous les terrains
lui conviennent, & I’exception des sols arides et secs.

Multiplication. — Le seul mode de multiplica-
tion véritablement pratique est celul que procurent
les drageons. Séparés des pieds méres & I'antomne,
puis plantés immédiatement en place, par deux ou
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par trois, ils donnent 'année d’aprés des pousses
vigoureuses.

La plantation est quelquefois remise au prin-
temps; dans ce cas, les drageons sont conservés en
jauge jusqu'au moment de les mettre en terre.

Formes. — Le {ramboister n'est soumis a aucune
forme proprement dite; 1l est planté en touffes, dis-
tancées les unes des autres & 1 métre ou 1 m. 50.

Taille. — Les bourgeons qui partent des souches
des [ramboisiers sont tellement nombreux qu'ils
formeraient un fouillis inextricable si on n’y mettait
bon ordre. |

Les fruits sont produits par les bhourgeons de
I'année cqui croissent a 1aisselle des feuilles.

De tous les bourgeons qui se développent de la
souche on n’en conserve que 4 ou 9, les mieux
placés. S'ils proviennent d’'une variété bifructifére,
ils produiront des framboises 'année méme. [’an-
née suivante, ces mémes hourgeons, passés a 'état
de rameaux, sont taillés & 80 centimetres de lon-
gueur; les yeux qu’ils portent produisent de nou-
veaux bourgeons sur lesquels apparaissent les
froits. Aprés la fructification, ces rameaux sont sup-
primés ras de terre et sont remplacés par d’autres
éleviés pour cela,

Les plantations de framboisiers gagnent beaucoup
a étre disposées de facon & rendre possible le palis-
sage des rameaux sur 2 rangées de fils de fer.

Pendant la végétation, cet arbuste ne reclame que
des nettoyages et des binages. A l'automne ou au
printemps, un léger labour avec application de fu-
mier aux trois quarts décomposé est indispensable
pour rendre lucrative une plantation de framboisiers.
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Insectes nuisibles. — Le framboisier est 1'un
des arbustes fruitiers qui ont le moins & redouter
I'attaque des insectes. Le plus nuisible est le hanne-
ton; il faut en rechercher les larves et les détruire;
il importe également de ne pas néghger le hanne-
tonnage.

X

GROSEILLIER

Origine. — Histoire. — Mode de vegetation.
— Tous les groseilliers que nous rencontrons dans
les jardins se rapportent & trois espéces : Ribes ru-
brum L., Ribes nigrum L., et Ribes wva-crispa L.

La premiére est le type de tous nos groseilhiers
4 grappe a fruit rouge et & fruit blanc. La deuxieme
correspond au fruit du groseillier & fruit noir connu
sous le nom de Cassis. La troisicme est celle qui
nous a donné nos diverses variétés de groseilles
& maquereau.

Ces trois espéces sont indigénes et vivent a ’etat
sauvage dans toute I’Europe tempérée. Leur cullure
ne remonte pas 4 une trés haute antiquité; elles
étaient inconnues aux Grecs et aux Romains.

Il parait méme que si la culture du cassis a pris
une certaine importance au siécle dernier, vers 1740,
elle le devrait & une brochure sur cct arbuste dans
laquelle on lui altribuait « toutes sortes de vertus
imaginables ». Ce sont des arbustes buissonnants, a
port plus ou moins touflu, dont les rameaux des
variétés rentrant dans la troisiéme espéce sont garnis
d’épines tres piquantes.
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Les deux premicres espéces fournissent des varié-
tés i fruits réunis en grappes. Ceux des variétés de
la iroisieme sont solitaires ou réunis par 2 ou par 3.

Quot qu’il en soit, les fruits de tous nos groseilliers
jouent un tres grand role dans la préparation de
nombreux produits industriels, sans compter qu’ils
donnent & I'état frais des fruits excellents.

Nous allons traiter séparément la culture de ces
trors espéces.

GROSEILLIER A GRAPPE A IFRUIT ROUGH

Variétés. — Nous avons dit que le type avait
donné des variétés & fruit rouge et & {ruit blanc.

HAative de Berlin. — Le fruit est gros, rouge.

Hollandaise rouge. — Le fruit est dun rouge
clair, ¢’est une variété tardive.

Versaillaise. — Cette variété donne de Dbelles
arappes de fruits excellents; arbuste est {fertile.

Hollandaise blanche. — C'est la variete con-
sidérée comme la meilleure dans cette catégorie.
Les fruits sont trés sucres.

Climat. — Exposition. — Sol. — Nos groseil-
liers sont des arbustes rustiques qui vivent dans
tous les climats et 2 toutes les expositions. Dans les
sols les plus divers, sableux, argileux, pierreux, ils
s’y comportent bien, ce qui n’est pas une raison
pour leur en donner un maunvais.

A Texposition du nord, ces fruits muarissent plus
lard; & celle du midi, la maturité est avancée de
quelques jours.

Multiplication. — Les branches de cet arbuste
en contact avec le sol ¢émetient avec facilitc des
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racines advenlives, propriété qui rend le bouturage
et le marcottage tres pratiques pour la propagation
de nos variélés; le semis nest employé que pour en
rechercher de nouvelles. Le bouturage est plus
avantageux que le marcottage.

La récolie des boutures doit se faire & 'automne,
lorsque les feuilles sont tombées. Les meilleurs
rameaux sont ceux d’un an, bien aoutes et ayant a
la hase une petite portion de bois de 2 ans. Tous ces
rameaux, coupes i 25 ou 30 centimetres de longueur,
sont mis en hottes el enjaugeés le long d’un mur au
nord. Au printemps, en mars, avril, ces boutures
sont repiquées en pépiniere dans une honne terre,
bien préparée, fraiche si possible, de fagon & ne
laisser sortir que deux ou trols yeux hors du sol.
La distance a observer entre chaque houture est de
20 a4 30 centimetres.

Apres le repiquage, qui se fait au plantoir, on
donne un bon paillis de fumier aux 3/4 décomposé,
puis des arrosages pendant la végétation si le sol
se desseche trop. Ges boutures sont generalement
assez enracinées pour étre plantées a 'automne ou
au printemps d'apres.

Culture. — Plantation. — Taille. — La cul-
ture du groseillier est tres simple, les soins qu'elle
réclame sont faciles & donner, aussi bien dans le
jardin que dans les champs. On I’éléve le plus com-
munément en cépées ou cn vases, distants les uns
des autres de 1 meétre ou de 1 m. 50. Quelquefois on
I'éleve sur une seule tige, cordon vertical ; dans ces
conditions, planté & 0 m. 30, il forme de jolis contre-
espaliers et espaliers. Lo palmette Verrier lul sied
admirablement. |
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La plantation a lieu aux mémes époques que pour
nos autres arbres fruitiers, &4 'automne ou au prin-
temps.

Pour constituer une cépée ou un gobelet on prend
une bouture enracinée qu’on recépe a trols yeux
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Fig. 104. — Rameau de groseillier Fig. 105. — Rameuau de groseillier
ayant subi un pincement. Au- dmé d'un an, nayvant subi aucun
dessus des trois petites brindil- pincement. La partie moyennce
les, lerameauportede nombreux porte cependant de nombreuses
pelits bouquets de mai. pefiles ramifications frailicres.

au-dessus du sol. Ces trois ramifications sont le
point de départ de la forme entiére. Si c’est un
gobelet qu’on désire obtenir, 'année d’apres, au
moment de la taille, ces trois rameaux sont taillés
sur deux yeux rapprocheés le plus possible du point
d’insertion des rameaux. Six nouveaux bourgeons



GROSEILLIER. 204

sont la conséquence de cette 2¢ taille. Eloignés du
centre au moven de petites bagueltes placees en arc-
boutant, ils constitueront la charpente entiere du
gobelet. Si le nombre de branches n’était pas jugé
suffisant, i1l serait facile de le doubler ou de le
tripler. Ces derniéres sont raccourcies annuellement
de moitié ou du tiers pour permetire a la base de se
consolider. Les fruits se forment sur le bois dgé d’un
an. Les branches des groseilliers portent sur toute
leur surface, lorsqu’elles sont tenues longues, de
petits bouquets de mai (fig. 104 et 105) qui sont les
plus précieuses ramifications fructifcres; 1ls ne se
taillent pas, d moins ¢u’ils ne soient trop nombreux:
dans ce cas on en supprime, pour éviter la confusion.
Les bourgeons qui naissent sur les ramifications
meéres sont arrétés pendant la végétation, pinces a
3 feuilles. L’ceil de pincement est arrété lui-méme,
s'll v a lieu, & une feuille. A la taille 1l sutfit de cou-
per sur les petits bouguets de mai qui se sont for-
més & leur base.

Les groseilliers émettent des rameaux vigoureux
qui partent du pied. Ils seront supprimés, & moins
qu’on n’en ait besoin pour rajeunir les branchestrop
vieilles ne produisant plus. Annuellement un labour
et une application d’'un peu de fumier, des binages
répétés, sont les seuls soins & leur prodiguer.

GROSEILLIER A MAQUEREAU

Ces groseilliers portent encore le nom de groseil-
liers épineu.

Variétés. — A fruit blanc : Antagoniste, Shan-
non, Snow drop.
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A fruit jaune : Golden drop, Husbandmann.

A fruit vert: Shiner, Conquering Hero.

A fruit rouge : London, Red Warington.

Climat. — Exposition. — Sol. — (e que nous
avons dit sur le groseillier & grappe s'applique 1nté-
aralement au groseillier & magquereau.

Multiplication. — La multiplication se {ait aussi
par bouture. Mais comme les rameaux sont moins
longs, moins vigoureux, on en tiendra compte lors
de la plantation, qui se fera plus rapprochée. Deux
ans de pépinicre ne sont pas itrop pour avoir de
beaux sujets.

Culture. — Plantation. — ‘Taille. — Le gro-
seillier épineux est plus difficile & maintenir par la
taille. Il est plus buissonneux, puis, lorsque les
branches sont nombreuses, il n’est pas abordable.
De préférence on I’élévera en gobelel ou en conlre-
espalier sous forme de cordon vertical ou en pal-
mette Verrier & une série.

La taille se fait comme pour le groseillier & grappe,
en tenant compte de ses aptitudes particuliéres.

Les soins d’entretien sont les mémes.

GROSEILLIER A FRUIT NOIR (CASSISSIER)

La saveur caractéristique du fruit des variétés de
cette espece fait qu’elles ne sont pas appréciées
partout c¢galement. Cependant la culture du gro-
seillier & fruit noir est trés étendue aux environs de
certaines localités, Dijon par exemple, pour la fabri-
cation de la liqueur de cassis.

Varietés. — Le cassis ordinaire, produisant des
fruits petits mais en quantité, et le cassis de Naples,
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a fruit plus gros, sont les seules variétés impor-
tantes. Les conditions d’exposition, de sol, de cul-
ture et de taille sont les mémes que celles qui ont
été décrites o l'arlicle Groseillier ¢ grappe a fruil
rouge. Un peu plus vigoureux que les variétés qui
composent ce dernier groupe, il peut étre éleve un
peu plus haut au-dessus du sol.

Insectes nuigibles. — La Phaléne du groseillier
est un papillon qui produit des chenilles extreme-
ment voraces. Elles attaquent surtout les jeunes
feuilles au printemps. Se servir pour les détruire
du jus de tabac appliqué comme il a déja éte dit
dans les chapitres précédents, 1 litre par 20 litres
d’eau.

Mouche a scie du groseillier. — (’est une
sorte de Tenthrede, donnant naissance a de fausses
chenilles qui dévorent les parties herbacées des gro-
seilliers. '

Méme moven de destruction que pour la prece-
dente.

X1

COGNASSIER

Origine. — Histoire. — Mode de végetation.
— Le cognassier, Cydonia vulgaris L., est donne
comme étant originaire de la Perse septentrionale.
Sa spontanéité dans toute I’Europe meéridionale et
méme trés avant vers le nord semble douteuse;
tout fait supposer qu’il y a été importé. Néanmoins
on le trouve dans une grande partie de la I'rance
avee toutes les apparences d'un arbre sauvage.
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Cultivé dés la plus haute antiquité, cette longue
domestication n’a pas modifié son fruit comme
forme ni comme saveur. Il est resté ce qu'il était
auparavant, acerbe.

(C'est un arbre de 3° grandeur, 4 & O metres, de
la famille des Rosacées, qui se forme naturellement
en boule & branches retombantes. Les rameaux
ainsi que les fruits portent un duvet facile a faire
disparaitre par le frottement. Les fruits, coings, se
rapprochent beaucoup des poires comme forme.
Completement murs, ils répandent une odeur aro-
malicue trés agréable. lls sont peu consomimes &
Pétat frais; ils subissent au préalable diverses pre-
parations et manipulations.

Les jeunes rameaux, en confact avec le sol, emet-
tent facilement des racines adventives; cette pro-
priété est mise & profit pour les multiplier.

Les racines sont tracantes et peuvent occuper
une tres grande surlace.

Variétés. — Le cognassier commun est celui qui
est le plus répandu dans le nord. Il a donne quel-
ques formes de fruits connues sous le nom de C.
maliforme, i fruit rond, et de G. piriforme, en forme
de poire.

Le Cognassier du Portugal est celul qui pro-
duit les plus heaux fruifs, les plus parfumés. L’arbre
est vigoureux et fertile.

Climat. — Exposition. — Sol. — Le cognassier
prospére dans tous les climats de la France. Dans le
midi, le centre et le nord, on le renconire partout :
c’est dire qu’il est rustique.

Les expositions chaudes, & Yabri des vents, lui
sont tout & fait convenables. Le choix du sol est
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d’une importance secondaire : il prospére dans tous.

Nous avons cependant vu que lorsquil sert de
sujet au poirier, il n’en est pas de meme; cette par-
ticularité ne devra donc pas étre oublice.

Formes. — Admis dans un jardin fruitier, on ne
I’éléve pas sous des formes réguliéres, on ne le
soumet & aucune. G’est un arbre qui se dispose
naturellement en téte arrondie, o tige peu élevée,
mais jamais irés droite. Il doit étre laissé en liberté.,

Taille. — La taille est nulle, le bois mort, les
branches qui font confusion sont supprimees, celles
qui s’allongent trop seront raccourcies.

Insectes. — Le cognassier est attaqué par les
pucerons; on en a raison au moyen de seringages
a I’eau de tabac.

X1l
NOISETILEIR
Origine. — Histoire. — Mode de vegeta-
tion. — Le noisetier, Corylus Avellana L., est un

arbrisseau de la famille des Cupuliféres. Son ori-
gine est I'Kurope méridionale, ou 11 se trouve &
I'état spontané sur les lisiéres des bhois, dans les
haies d’une grande partie de la IF'rance.

Les feuilles, caduques, sont cordiformes, dentées,
disposées sur deux rangs.

Les fleurs sont unisexuées; les fleurs femelles
sont comme placées au cenire d’'un bourgeon, ou
elles apparaissent & peine au sommet.

Les miles, groupées en chatons allonges, pen-
dants, laissent échapper dés les premiers beaux
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jours une grande quantité de pollen, qui tombe
directement sur les fleurs femelles, ou bilen est
emporté par le vent.

Les fruits, noisettes, sont des akenes entourés d’un
involucre accrescent, réunis par deux, par irois,
quelquelols par six et plus.

Les racines tracantes s'étendent au lom et dra-
geonnent volontiers.

Varietes. — Plusicurs variétés ont ete obtenucs
par la culture. Nous citerons les sulvantes : Noz-
sette franche ou N. ordinaire & [ruit rouge et o
[ruit blanc.

Noisette de Provence. — ['ruit rond assez gros,
coque tendre, pellicule rouge.

Merveille de Bollwiller. — Fruit gros arrondi,
trés bon,

Climat. — Exposition. — Sol. — Le noisetier
vient partout et n’est pas difficile sur le climat. Dans
le nord cependant, les fruits se forment quelguelois
sans donner d amande.

Les expositions qui conviennent surtout au noi-
setier dans la plupart des climats sont celles du
nord et de | ouest.

Les sols légers et [rais sont particulicrement
favorables & sa végétation. Dans les terres argileuses
il v pousse bien, mais sa fertilité est moins con-
stante.

Multiplication. — Le noisetier se propage assez
hien de semis; mais, si I’on tient & reproduire 1den-
liquement une variété, nous recommandons princi-
palement le marcottage complique.

Formes. — Aucune forme n’est particuliére au
noisetier. Palissé sur la surface d’un mur, ses bran-
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ches sont dirigées en tous sens. Planté en plein air,
1l est ¢leve sous forme de petit arbre.

Taille des branches fruitieres. — On se con-
tente d’enlever les ramifications qui font confusion
et de supprimer les drageons qui partent du pied.

Insectes nuisibles. — Le seul qui soit réelle-
ment nuisible est Ie charancon des noisettes : Balca-
ninus nucum. La larve de cet insecte s’introduit
dans I'intérieur des akeénes et produit le ver des
noisettes.

XI11I
NEFLIER

Origine. — Histoire. — Mode de vegétation.
— Le néflier, Mespilus germanica L., est un arbris-
seau qui vit & P’élat spontané dans les bois de toute
IEurope centrale. Il appartient & la famille des
Rosacdes.

Sa taille est celle qu’atteint un arbre de 3° gran-
deur, 4 1\ D métres au plus. Elevé i iige, ses branches
se forment naturellement une téte arrondie.

Les feuilles portées, par des pétioles courts, sont
ovales.

Les fleurs blanches solitaires se développent au
sommet des rameaux. Les fruits qui y succédent
sontdes drupes & Joges ossifiées. Les neéfles (fruits),
extrémement dpres, ne sont mangeables que lors-
qu’elles sont blettes.

Variétés. — Deux variétés surtout recomman-
dables : le Néflier commun et le Néflier a gros fruit.

Climat. — Exposition. — Sol. — Les fortes
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chaleurs du climat méridional ne sont pas favorables
a son tempérament. Les climats du nord et du
centre sont ceux dans lesquels il donne les meilleurs
resultats.

Tous les sols lui conviennent, & l'exception des
terres absolument humides et trés séches.

Multiplication. — Le procédé de propagation le
plus avantageux est le greffage en écusson a ceil
dormant en juillet, ou en fente au printemps au
mois d’avril. On greffe sur aubépine et sur cognas-
sier, prétérablement sur le premier, vivant peu sur
le deuxieme,

Formes. — Le neflier est élevé principalement
en buisson sans subir aucune taille. L’enlevement
des branches ou des rameaux mal placés est la
seule suppression qui doit préoccuper Yarboricul-
teur.

Le néftier, grefié & 2 ou 3 métres d’élévation sur
aubépine élevée a haute tige, forme une belle téte
arrondie,

Reécolte des fruits. — La récolte ne doit avoir
lieu que lorsque les premiéres gelées blanches ont
passé dessus. |
- Conserveées au fruitier, les néfles blettissent et ne
sont bonnes 4 manger qu'a ce moment-la.

Les insectes et les maladies ont respecté jus-
qu’alors cet arbrisseau.
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CONSERVATION DES FRUITS
FRUITIERS

L’acte important de la fécondation accompli, les fleurs
fecondées passent par des phases successives convergeant
toutes vers un but final : la formation des graines et de
la reproduction de l'espéce.

Les différents phénomenes qui s’observent depuis la
fecondation de la fleur jusqu'a la malurit¢ du fruit ont
éL¢ réunits sous un nom cui les résume tous : LA MATU-
RATION.

La pcriode de maturation est donc celle qui tient sous
sa dépendance les principales fransformations qui s’ac-
complissent dans 'intérieur des {ruils de toutes sortes et
qui donnent a ces derniers Ies qualités qui les font recher-
cher pour la consommation, lorsqu’ils sont de nature
a enirer dans notrc alimentation. Ces transformations
sont complexes et retardées ou accélérées, suivant les
conditions de milieu dans lesquelles les fruits se trouvent
placés.

Les matieres amylacces, tres abondantes pendant tout
le temps que se forment les fruits, font place, dés qu’ap-
proche I'¢poque de maturité, aux principes acides et sucres
qui caracterisent chaque espece de fruits.

14
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Tous ces principes doivent éire considérces comme des
matériaux de réserve qui viennent, au moyen de migra-
tions lentes et conlinues, des points ou ils étaient loca-
lisés, se réunir tout formés, ou simplement amener les
¢lements destinés a les produire, dans la masse méme
des tissus & utiliser,

Les fruits qui mirissent pendant tout I'été ne se con-
servent pas, ou, lout au moins, il n’y a d'intérét & retarder
leur maturité, ou a la rendre stationnaire, qu'au point
de vue commercial. Par des moyens appropriés on peut
cependant conserver tres longtemps des fruits deélicats,
tels que les péches par exemple. Mais les procédés mis
en usage pour oblenir ces resultats ne sont véritablement
pratiques, économiques, quautant qu’ils sont appliqués
sur une grande ¢chelle.

Quelles sont donc les conditions lIes meilleures qui doi-
vent présider a4 la conservation des fruits? Elles sont de
plusieurs ordres. Une des premiéres conditions & remplir
concerne la tempcrature, qui doit étre maintenue basse
et cgale. Elle ne doit pas étre clevée parce que les diverses
transformations qui s'accomplissent dans l'intérieur des
fruits ne peuvent se produire que dans d’étroites limites
de tempcrature.

Rigourcusement, les matiéres organiques a une item-
perature de 0° ne se putréfient pas; clles se conservent
presque indéfiniment. Mais il ¢st bon de faire remarquer
ausst qu'a celte température les phénomenes de la matu-
ration sont iellement ralentis qu'ils ne s’accomplissent
pour ainsi dire plus.

S'il est hors de doute que les fruits, et en géncral toutes
les matieres susceptibles d’entrer en fermentation, se
conservent mieux & unc température basse, il est non
moins bien établi que pour 'obtenir uniforme, constante
a Ov, 11 faudrait faire des dépenses assez ¢levées, surtout
st les locaux n'claient pas aménagés tout exprés dans ce
but : le seraient-ils, que Pinstallation des systémes par-
ticuliers est toujours trés cofiteuse,
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Dans de pareilles conditions, les dépenses ne sont réel-
lement rémundératrices que lorsque la conservalion des
fruits est faite dans un but commercial et qu'on opére
en grand.
6° & 4 89, sans variation, sont des temperatures qui
donnent d’excellents résultats.

Indépendamment de la chaleur, il y a encore & consi-
dérer la lumiere, quit joue un tres grand réole dans la con-
servalion des fruits. Elle favorise la maturation, et sous
son action les fruits passent vite. La piéce servant de frui-
tier devra donc étre absolument obscure.

Le local ne devra pas posseder une atmosphire trop
humide, de crainte de provoquer la pourriture, pas plus
que l'air ne devra étre dépourva de vapeur d’eau, car,
completement sec, 11 emprunteralt 'eau de constitution
de fruits, et ces derniers se rideralent,

Enfin on évitera, comme derniére précaulion, de mettire
les fruits au contact les uns des autres. Ils seront tous
suffisamment espacés, afin que ceux quli seraient atteints
de pourriture ne puissent communiquer I'infection a leurs
v0isins,

Pour ce qui est du choix des locaux, dans la conser-
vation des fruits, les celliers, les caves saines, sont ceux
qu'on peuf le mieux utiliser dans les maisons particu-
liéres.

Une piéce quelconque exposce au nord, & {enétres dou-
bles hermétiquement fermees, et obscure, remplirait
cependant toutes les conditions.

[’aménagement intérieur variera suivant 'importance
de la récolte. Des tablettes de 0 m. 50 & 0 m. 60, a liteaux,
fixées le long des murs, avec une inclinaison legére d’ar-
riere en avant, garnies de paille bien fraiche, non
brisée, espacées les unes au-dessus des aulres & 0 m. 23
ou 0 m. 30, et placces ainsi jusqu'au plafond, sont les
dispositions le plus couramment employées. D’autres
rangées de tablettes, suivant I'tmportance du local, sont
établies parallélement & celles fixées aux murs. |
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Plus simplement on emploie, dans bien des cas, pour
conserver les [ruits, des boiles légeres construites de telle
facon qu'elles s’empilenl les unes sur les aulres. Cette
méthode donne d’excellents résultats; elle est connue
sous le nom du fruitier Dombasle.

[nfin, dans les pieces & atmospheére trés humide on
placera, sur des assiettes, des morceaux de chlorure de
calcium, substance trés avide d’eau, pour dessécher l'air.

Pour ferminer, ajoutons que les fruits & maturation
tardive, devant rester au fruitier longtemps, doivent étre
cucillis par un beau temps sec, le plus tard possible,
lorsqu’ils auront subi l'atteinte des premiéres gelées
blanches; apres la récolte on porte les fruits au grenier,
on les étend sur la paille pour les laisser ressuyer; c’est
seulement alors qu’'on les place dans le fruitier,
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