RNATURE
IPROGRES

CAHIER DES CHARGES

VINIFICATION — (ENOLOGIE

FEDERATION INTERNATIONALE NATURE & PROGRES
16, avenue Carnot — 30100 ALES
Tél. 04.66.91.21.94 - Fax 04.66.91.21.95

Site web:www.natureetprogres.org




a
®

NATURE
PROGRES

SOMMAIRE
PREAMBULE

I.  Pourquoi un cahier des charges Nature & Progrées ?

Il.
I.1.
1.2.
11.3.
1.4.
I1.5.
1.6.

l.1.
l.2.
1.3.

V.

IV.1.
IV.2.
IV.3.
IV.4.
IV.5.

V.
V.1.
V.2.

VI.

VI.1.
VI.2.
VI.3.
VI.4.
VI.5.
VI.6.
VI.7.
VI.8.

Enjeux écologiques

Respects des besoins physiologiques de I'animal

Enjeux sociaux

Enjeux économiques

Garanties pour le consommateur

SOMMAIRE

SN

Limiter les risques de pollution avoisinante

S’engager a une conversion totale

Préserver la bio-diversité

Soutenir des fermes harmonieuses et équilibrées

Gérer avec soin la fertilité des sols

oo uagdt

Privilégier les énergies renouvelables et les rizat® de construction locaux

Un environnement adapté aux besoins

Un acces au plein air

Une santé préservée

Pour un monde rural vivant

Solidarité professionnelle

Des domaines harmonieux a dimension humaine

Appui syndical des adhérents
Créer des liens sociaux

DO owwowmo P NNy

Privilégions les ventes locales et les ventes thisec

Pour une gestion de production autonome

Nom et adresse du producteur

100% « bio »

Refus des Organismes Génétiquement Modifiés (O.)G.M

Des prix équitables

Commerce coopératif

Produits garantis non ionisés

L’'usage du micro-ondes est proscrit

Non contamination par des polluants : nucléairanicjue, OGM...

INTRODUCTION

I.  Pluralité des méthodes d’agriculture bio-écologique

Dispositions générales

Mise a jour

CAHIER DES CHARGES
I.  ORIGINE DES RAISINS

Il.
I.1.
1.2.

M.
V.

IV.1.

RECOLTE ET PRESSURAGE

Récolte

Hygiene de la cave

LEVURAGE

SULFITAGE

Période d'apport

CAHIER DES CHARGES - VINIFICATION — N&P—- AVRIL 2010



IvV.2. Formes d'apport

14

IV.3. Doses maximales de soufre a respecter

14

IV.4. Analyses obligatoires

15

V. PRODUITS, TRAITEMENT STABILISANTS ET CLARIFICATION
V.1. Produits

15

15

V.2. Maitrise technique

15

VI.  CLARIFICATION ET FILTRATION

15

VI.1. Clarification

15

VI.2. Filtration

16

VII. COLORATION — DECOLORATION

16

VIII. AUGMENTATION DU TITRE ALCOOMETRIQUE NATUREL

IX.  ACIDIFICATION — DESACIDIFICATION

16
16

IX.1. Acidification (probléme du Midi)

16

IX.2. Désacidification

17

X. CONSERVATION

17

X.1. Cuverie

17

Xl.  TRANSPORT et CONDITIONNEMENT

18

XI.1. Transport

18

Xl.2. Mise en bouteille

18

X1.3. Bouchage

18

CAHIER DES CHARGES - VINIFICATION — N&P—- AVRIL 2010



e PREAMBULE
o

& Pourquoi un cahier des charges Nature & Progrés ?
& Enjeux écologiques

NATUREE % Respects des besoins physiologiques de I'animal
PROGRES % Enjeux sociaux

% Enjeux économiques
L Garanties pour le consommateur

I. Pourquoi un cahier des charges Nature & Progres ?

Au regard du préambule de la réglementation C.@deHagriculture biologique qui ne parle que de
"marchés"”, Nature & Progrés considére gueBIO ", dans sa dimension globale, n'est toujots pas
reconnue entrainant, de ce fait, des risques de dérivesel préambule de la " bio officielle " justifie
pleinement le maintien de la mention Nature & Pesgr

Compte tenu :

» de la dégradation du milieu naturel,

» des menaces sur la santé publique,

» de la disparition de plus en plus importante deggsefermes et de l'artisanat rural,

» de la dégradation des conditions économiques dauligurs, des artisans et de la majorité
des petits salariés,

e du développement d'une agriculture bio de type strikl a caractére intensif avec ses
dérives induites,

Nature & Progres propose des régles visant a agpanealternative fondamentale a cette dérive
grave mettant en danger les racines mémes de not@vilisation. Elles concernent tant I'agriculteur que
tout ce qui concourt a I'équilibre écologique géhérelles posent le probleme des colts écologigeass
différents intrants, des abus de transports €egeds de la concentration de la distribution.

Depuis leur création, il y a une vingtaine d'annéest au cours de leurs diverses révisions, les
cahiers des charges de NATURE & PROGRES se sont eftés de répondre aux buts et impératifs
suivants :

1- Associer les consommateurs au choix et a la wiébn des méthodes de production alimentaire de
qualité biologique avec des critéres de qualitépestant la santé de 'homme et celle de la terre.

Le dialogue permanent entre professionnels et comsteurs est la seule voie pour définir une
politique de développement agricole et socio-écagoendurable.

2- Rester indépendant des pressions économiquescérs au niveau de la production agricole et detou
la chaine agroalimentaire.

Cet impératif' que s'est donné Nature & Progrés &tpe réalisé grace a son statut associatif non
corporatif regroupant les professionnels et lessopmmateurs, autour de buts statutaires strictement
soucieux de I'amélioration de I'hygiéne et de lalits biologique de I'alimentation.

3- Evoluer en tenant compte des progres scientiéglet techniques non polluants.

Le cahier des charges de Nature & Progrés eshtyiuafait I'objet de révisions périodiques. Les
modifications sont proposées par des commissioclsnigues nationales. Ces commissions techniques
spécialisées sont mises en place lors des Comg&lisraux. Toutes révisions ou extensions sont sqiae
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I'ensemble du Conseil Fédéral, composé des déléfpsstementaux représentant les consommatewss et |
professionnels.

4- Donner a la Mention Nature & Progréane base réglementaire et codifiée et aux cahiegs dharges
un terrain d'application concret.

La mention Nature & Progres est attribuée a seséradks professionnels (agriculteurs,
transformateurs, fournisseurs d'intrants), aprésréte des spécificités de nos différents cahiessaharges
de production, analyses si nécessaires, et passa@®OMAC (commission locale mixte d'agrément de la
mention composée paritairement de consommateudss @tofessionnels).

La liste des titulaires de la mention Nature & Pésgest publiée annuellement et tout consommatsutr p
adresser des demandes de renseignement et denathotes au service des professionnels de l'asgmtiat
ou aux groupes locaux.

ll. Enjeux écologiques

[I.1. Limiter les risques de pollution avoisinante

La ferme devra étre obligatoiremedbignée et hors circuit des vents dominants dergta centres
industriels ou d'usines polluantes. Elle devra étre éloignéenmimum de500 m des grandes voies de
circulation routiére (autoroute, voie express, route natign&ke ne devra pas se trouver en aval d'élevage
industriel, d'aquaculture intensive ou de zonecafgiintensive.

Des précautions particulieres devront étre prigefadon grotéger les zones dites fragil¢zones
de captage d’eau potable, riviere...). Les batimdessaires de stockage et de compostage seronisenc
aménagés pour éviter tout écoulement incontrolifitration d’effluents liquides pouvant pollues tours
d’eau, la source ou la nappe phréatique. Pourepdéls risques d’écoulement accidentel une haiadse
sera implantée entre le batiment et le point huntishecas de pente a plus de 2% un talus sera améunag
pied de la haie, ceci afin de freiner et purifies @aux usées.

[I.2. S’engager a une conversion totale

Tous les producteurs sous mention Nature & Progté&sgagent a orienter tous leurs différents
secteurs (maraichage, grandes cultures, éleva@jltvire, arboriculture, ...vers la bio-écologie pour
atteindre 100 % en 5 années maximum.

La mixité (productions biologiques ou en conversjogt productions conventionnelles) dans un
méme secteur est interdite.

I1.3. Préserver la bio-diversité

Nous devongromouvoir la diversité des races animalés développement durable, signé lors du
sommet de la terre & Rio, implique notamment ldige®t la valorisation du patrimoine génétiquetuxa
& Progrés incite les producteurs a introduire dég troupeau desaces les mieux adaptées aux
conditions du milieu En effet, les objectifs de sélection et de prdéidacne doivent pas modifier le
comportement fondamental des animaux ni aboutitaace€ation d’hypertypes » ayant besoin pour suevi

d’'une alimentation et d’un environnement artifisieu d’'une assistance médicamenteuse permanente.

Les animaux génétiquement manipulés ou clonés safitisés.

Pour participer a la sauvegarde de la diversitépdirimoine génétique végétal, le paysan et
'association Nature & Progres doivent s’effordersusciter la production demences fermiéres
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[I.4. Soutenir des fermes harmonieuses et équilibré  es

Nous devons établir un équilibre entre les prascagricoles et la conservation de I'environnement
afin de créer des fermes harmonieuses, équiliteEastonomes.

- Il est nécessaire de préserver, conserver ou rgtmisdes paysages adaptés a la
diversité des situations géographiqued climatiques des cultures et des élevages
(maillage de haies, talus, bandes forestieres...).

- Laliaison au sol doit étre assurée par une associatfolyculture-élevaggermettant
une complémentarité entre productions animales égetales au sein d’'un méme
domaine agricole, ou entre domaines voisins. llréstessaire d’assurer une parfaite
continuité d’actions visant & maintenir un trés béguilibre entre I'animal et ses
aliments, entre les aliments et les sols qui lgspooduits afin d’éviter toute pollution
des eaux de surface et nappes phréatiques. Awssipprmettre la production de tout
ou partie de I'alimentation et I'emploi, sans exaess déjections, kaille du cheptel est
limitée & 1 UGB (Unité Gros Bétail)/ Hale Surface Agricole Utile (S.A.U.) toutes
espéces confondues.

- Pour lespetites fermeks en bio et en conversion risquant d'étre écononmugre
déstabilisées par une trop forte diminution du ¢dlegt aprés avis dérogatoire de la
COMAC, le chargement est autoris&,d UGB/Ha de S.A.U

I1.5. Gérer avec soin la fertilité des sols

L’entretien de la fertilité naturelle des sols (eosa restauration) estflendement de toute activité
agricole durable C’est pourquoi Nature & Progrés a choisi de redticcent sur certaines pratiques
(compostage des fumiers par exemple), ou de figgdithites strictes a certaines pratiques pouvainé @
I'environnement (limitation des épandages de megi€ontenant de I'azote par exemple).

- Le compostage avant I'emploi en culture, les fumiers doivetrteécompostés au minimum 3
mois avec les moyens les plus adaptés (bachages, anénagées..) pour éviter la pollution
environnementale.

- Leseffluents liquides(purin) : ils doivent étre obligatoirement assec@ec des végétaux pour
réaliser des composts.

- Latotalité des apports azotésffluents d’élevage, amendements, engrais divess)imitée a
140 unités d’azote par hectare et par an .
En cas d’excédant, des contrats d’épandage powteneffectués :
- exportation de préférence vers une ferme voisqus mention Nature & Progres, a défaut
en bio
- livraison & une entreprise fabricant des engo@idogiques. Les livraisons devront étre
attestées par des bons.

1| a notion de petites fermes est relative au nortdieg d'animaux sur la ferme et non au nombre @la&lier de production.
Les petites fermes ont au maximum, toutes espéresrues et par Unité de Travail Humain :

30 Unité Gros Bovin viande

ou 20 Unité Gros Bovin lait

ou 100 brebis

ou 50 chevres

ou 350 porcs charcutiers

ou 1000 poules pondeuses/an

ou 2500 volailles de chairs/an

Quel que soit le nombre d'UTH, le nombre total id'eux sur la ferme est plafonné a I'équivalentespondant a 1,5 UTH.
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Remarque concernant les fabricants d'intrants :

Il faut souligner qu’il n'existe pas a ce jour dertification officielle en bio de ces produits. Les
fabricants peuvent, en toute quiétude, inscrirelesurs emballages « utilisable en agriculture ljamae »,
vu qu’'il n'y a aucune procédure de contréle prévileest donc fortement conseillé d'utiliser deoguits
agréés par Nature & Progres (les fournisseurs Néiitssent un contrble annuel et des analyses dse leur
produits).

[1.6. Privilégier les énergies renouvelables etle s matériaux de construction
locaux

Toutes les techniques d'utilisation d’énergies,vent, en priorité et si possible, étre issues
d’énergies douces et renouvelables.
Les béatiments de ferme doivent étmarmonieusement intégrés dans I'environnemerites batiments
anciens manquant d’esthétique seront dissimulésupar végétation appropriée composée d’essences
locales. Nature & Progrés encourage le choix deérgatx de construction de la région ou ceux posgéda
des qualités reconnues en bio-construction etatesek architecturales qui s’inspirent de I'identitéale.

lll. Respects des besoins physiologiques de 'anima |

Cette préoccupation associe a la fois les prinadpieisiues et les aspects écologiques.

[11.1. Un environnement adapté aux besoins

L'environnement des animaux (batiments, haies) efuit étre concu de sorte que, selon leurs bestdas
animaux :

- disposent desuffisamment d’'espacepour se déplacer, se coucher ou se reposer, le
comportement spécifique de chaque espece étamictésp

- aient suffisamment d’air et de lumiére du jour,

- soient protégeés contre tout exces du soleil, dentgérature et du vent,

- disposent d'une aire de couchage garnie d'litiere végétale propre et sech@insi les
systémes d’élevages sans litiere végétale, géngsade lisier, sont interdits.

[11.2.  Un acces au plein air

Les parcours doivent permettre aux animaux un aaaeglein air correspondant a leurs besoins
physiologiques et sanitaires. Uderée minimale de 5 mois en paturagel’extérieur a été définie pour les
élevages bovins, ovins, caprins et porcins.

[11.3. Une santé préservée

Les techniques de production doivent viser a maintes animaux en parfaite santé par aetsons
essentiellement préventiveka prévention des maladies passe d'abord paraietien d’un bon équilibre
entre les animaux et leur environnement.

L'alimentation, conforme aux besoins physiologiques des animasx,issue en totalité de

I'agriculture biologique en priorité sous mention N&P. La ration alimergadtoit provenir, en totalité de
fermes ou d’entreprises sous mention Nature & Rgr défaut issue de I'agrobiologie.
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IVV. Enjeux sociaux

IV.1. Pour un monde rural vivant

Le mode de production biologique et particulieretrsmus mention Nature & Progrés doit permettre
de maintenir un tissu rural suffisanten favorisant I'occupation harmonieuse de I'espdegroduction
d’aliments abondants, sains, divers, de bonne tgualitritive, dans le cadre d'u@riculture alternative
non industrielle

IV.2. Solidarité professionnelle

La conversion ou I'installation doit étre précédiaeneformation spécifique I'élevage biologique.
Le nouvel adhérent Nature & Progres doit §iegrainé dans la mesure du possible, par un membre de
'association de méme discipline, selon un modanet durée a définir entre les deux parties (staige,
technique de proximité...). Elle ne peut étre iigfigre a un an.

Nature & Progres offre une plateforme d’échange etle communication entre ses adhérents.

IV.3. Des domaines harmonieux a dimension humaine

Cette échelle de production, source de main d'ogypgenet a chacun de conserver sa dignité et
trouver son épanouissement. La liaison au sol iknrgra garder cet équilibre.

IV.4. Appui syndical des adhérents

L'association vient en appui aux adhérents endiest la pratique des cahiers des charges. Elle peut
se porter partie civile pour soutenir tout recodes producteur contre les responsables de pollution
notamment nucléaire, chimique, OGM...

IV.5. Créer des liens sociaux

Créer des liens entre les consommateurs et lesigieuts par I'organisation de fétes, visites, dégims
et ventes.

V. Enjeux économiques

V.1. Privilégions les ventes locales et les ventes directes

La proximité pour les ventes limite les pollutidiées aux transports en favorisant le dialogueeentr
producteurs, consommateurs, transformateurs ettditgurs et diminue le cot des produits.

V.2. Pour une gestion de production autonome

Nature & Progrés encourage les fermes familialeagsociatives au détriment des exploitations a
dimensions industrielles ou intégrées par I'indastu la grande distribution.
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VI. Garanties pour le consommateur

VI.1. Nom et adresse du producteur

Le producteur s’engage a garantir la tragabilitéale produit. Cette disposition maintient par la
méme l'identité de son travail.

VI.2. 100% « bio »

Les produits Nature & Progres comportent 100% d8&dgents d’origine agricole issus de
I'agriculture biologique ou non agricole controfger Nature & Progrés (exemple: sel).

VI.3. Refus des Organismes Génétiquement Modifies  (O0.G.M.)

Nature & Progrés affirme l'interdiction généraleutilisation dans I'alimentation des animaux
élevés selon le mode et les principes de ses cathésr charges, y compris les ingrédients, les comgits
alimentaires, les additifs et adjuvants de fabidcatdes O.G.M., des produits qui en sont issuguet
contiennent des O.G.M. ou du matériel génétiquestémable, ainsi que des produits ou sous-produiten
sont issus et méme s'ils ne contiennent pas deriglagénétique transférable.

Les végeétaux cultivés selon le mode de productiologique ne doivent pas provenir demences
génétiqguement modifiéeses végétaux importés doivent répondre aux mérnkgations.

Des l'autorisation officielle d'utilisation sur leerritoire de I'Union européenne d'une semence
d’espece ou d’'une variété géenétiguement modifiée’on produit ou d’un sous-produit issu de semences
génétiqguement modifiées et si I'identification @uttacabilité de ces matiéres est impossible, |denae
production biologique exclut automatiquement eigattbirement ['utilisation de son correspondart,sgs
produits et sous-produits non OGM dans la listeg#toire des produits ne provenant pas de 'agticeil
biologique.

Lors de la culture, de la récolte, de la conseovaéit/ou de la préparation des végétaux destinés a
l'alimentation des animaux, cultives conformémeunt a&gles communautaires et nationales concereant |
mode de production biologique toutes les mesurégedbétre prises afin de s’assurer que ces végétau
n‘ont pas été traités par dpeoduits phytosanitairesontenant ou issus d’O.G.M., n'ont pas été fedsi
avec des engrais et amendements du sol contenssgusud'O.G. M.

Cette interdiction prévaut également pour pesduits vétérinaires sauf lorsqu’il n’existe aucun
produit ou traitement équivalent et pour les inggBts, auxiliaires et additifs utilisés lors de la
transformation des produits issus de I'élevageauadl’agriculture biologique.

VI.4. Des prix équitables

Les prix doivent refléter un juste équilibre entre la réémaion des différents agents économiques
de la filiere et les attentes des consommateurs.

VI.5. Commerce coopératif

Nature & Progres privilégie les formes d’échangeleiwcommerce équitables, solidaires, coopératifs.
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VI.6. Produits garantis non ionisés

A quelle que dose que ce soit, tous les traitemeattes rayonnementsonisants(ultra-violets compris)
sont interditspour les produits et denrées destinés a l'aliniemtdnumaine et animale, ainsi que tous les
produits sous mention Nature & Progres.

VI.7. L’'usage du micro-ondes est proscrit

La cuisson et le séchage par micro-ondes sontitger
VI.8. Non contamination par des polluants : nucléai  re, chimique, OGM...

Les fermes ne pourront étre situées dans des zbnésgque de contamination sans procéder
annuellement a des contrdles de leurs productions.

Un point important qui différencie Nature & Progmds la CEE concerne les risques de pollution
accidentelle (nucléaire, chimique, OGM...). L'Unioaorepéenne n’en parle a aucun moment tandis que
Nature & Progres peut demander des analyses deardamination des intrants, des sols et des cslture

10
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"\

® INTRODUCTION

NATUREE Pour obtenir la mention Nature et Progrés, toubelyetion doit étre conforme aux régles des
PROGRES Cahiers des Charges de Nature et Progres.

|. Pluralité des méthodes d’agriculture bio-écologi que

L'ensemble des régles établies ne constitue pasnétieode particuliére d’Agriculture Biologique maise
synthese des procédés et produits dont l'utiligaist autorisée ou interdite par le cahier desgesade
'association. Tout en conservant la liberté duixhte sa méthode, chaque professionnel adhéreat a |
mention Nature et Progres, devra s’engager formelie a respecter I'ensemble des régles définiapréis.

ll. Dispositions générales
1) Les produits CHIMIQUES DE SYNTHESE sont totalementerdits. Seuls les produits obtenus par

réactions chimiques simples sont autorisés, qsidgent & base de produits minéraux, végétaux ou
animaux.

Ces définitions peuvent évoluer compte tenu degrpsoscientifiques raisonnables et non polluantiest
contraintes techniques.

2) « AUTORISE » et « INTERDIT » : dés lorsqu’il n’epas expressément AUTORISE, tout procédé ou
produit est INTERDIT.

3) La PERIODE DE CONVERSION a l'agriculture biolggie pour I'obtention de la mention N&P est
clairement définie:
* elle est dau moins deux ans avant le premier eeseement certifi€é N&P pour les cultures
annuelles,
» dans le cas de cultures pérennes autres que leeprermanentes, elle est d’au moins trois ans
avant la premiere récolte des produits pouvang fi@férence a Nature et Progres.
» dans certains cas (friches, ...) Nature et Progrés gieninuer cette période de conversion ou, au
contraire I'augmenter en fonction des antécédeulsiraux, ou les analyses du sol révélent une
rémanence de pesticides chimiques.

4) La CONVERSION DOIT ETRE TOTALE dans un délaisslans

Toutes les fermes ou entreprises sous mention &latuProgrés s’engagent a orienter toutes leurgtést
vers la bio-écologie pour atteindre 100% de letivé€ en cing années maximum.

5) Nature et Progres DENONCE LES OBLIGATIONS DE TIREMENT de certaines maladies ou
parasites, rendues obligatoires par I'autorité cetemte (autorité préfectorale,...). Exemple : varnpoor

les bovins. Nature et Progrés se positionne powr ratherche préalable de méthodes de traitement
compatibles avec la bio.

lll. Mise a jour

Le présent cahier des charges faisant I'objet d'@laboration permanente au sein des commissions
techniques, seule la derniére édition est valabbeit adhérent sera informé des derniéres modifioati
apportées et devra, suivant le délai d’applicapi@tise, s’y conformer.

11
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CAHIER DES CHARGES

|. ORIGINE DES RAISINS

Seuls les raisins certifiés AB ou sous mention N&Rt autorisés pour I'élaboration de vins N&P.

ll. RECOLTE ET PRESSURAGE

[1.1. Récolte

Malgré la consommation de « pétrole » qu’elle edgenla vendange mécanique est tolérée. Ceperidant,
vendange manuelle est conseillée.

Afin d’éviter des difficultés dans la suite de Imification, nous recommandons de suivre les préséd
suivant :

» Triage des raisins pourris

» Privilégier un égouttage rapide : récolte en corngsou mieux en caisses ajourées

» Transport rapide en cave

» Eraflage au dessus de la cuve

» Contrdle de la qualité du pressurage : éviteriferage

* Nettoyage des bacs, bennes, comportes apres chiagage (jet d'eau) et de tout le matériel
tous les soirs

Conformément a la réglementation légale, I'utilisatde graisses et lubrifiants autres qu'alimeesagur les
parties pouvant étre en contact avec les raisiris v esiNTERDITE

[1.2. Hygiéne de la cave

[1.2.3. Désinfection

L'objectif a terme est de s'affranchir des produts nettoyage de synthése c’est a dire privilétier
désinfection a I'eau chaude et a la vapeur d'eauddlhi de 8 ans est laissé aux vignerons pouipéglea
cave en conséquence.

Dans l'attente de la généralisation de la désiiviecé I'eau chaude, vous devez utiliser des predigus
forme moussante (qui présentent une meilleureiliigilau rincage) :

» Eau oxygénée : 0, (efficace a 0,05 % contre les bactéries, a 2%redas levures)

« Ammonium quaternaire : en usage externe exclusimerfmgoles, murs). C'est un tensioactif
difficile a rincer

* Solution SO< 5% sans stabilisant

e Alcalins chlorés en interne exclusivement pour mféstion du matériel vinaire (cuves,
manches...). Rin¢age obligatoire puis neutralisadi¢acide citrique

* Ozone

» Désinfection des barriques a l'eau chaude, a lauwragieau ou a I'ozone.
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L'utilisation des produits suivants et les pratigseivantes SORNTERDITES :

» Eau de javel (dosage trop imprécis, le chlore agdinox et les poumons)

» Permanganate de potassium (I'élimination généreéagus : rincage avec une grande quantité
d’eau sulfitée)

» Désinfection de cuves entartrées autre qu'a lawape

» Ultilisation d’alcalins chlorés si présence de Hpianchers, charpentes...) : formation possible
de chloroamizole en présence de bois traité = gefouchon relargage progressif (5-10 ans)

» Désinfection sans contrble d’absence de résidus

» Entreposage de palettes dans la cave

[1.2.2. Détartrage

L'utilisation de la vapeur d'eau est fortement &ilfése : détartrage par choc thermique a 80°C

Jo e

La Potasse et la soude caustique sont tolééesndition de recycler les solutions de soude usses
(adresses de sociétés de recyclage en annexe).

De plus, toutes les eaux de ringage doivent éutalesées avant d’étre évacuées (verification grapiH).
Les cuves en ciment peuvent étre affranchies aaeiclé tartrique.

Pour les cuves en inox, les alcalins chlorés sigge$ moussants peuvent étre utilisés pour dérdegir
cuves a condition qu'il y est ringcage et neutraigaa I'acide citrique.

Nota: I'acide citrique et I'acide tartrique doiventé@tréservées exclusivement a la neutralisationedes

de rincage

Ill.LEVURAGE

Le travail de la vigne doit étre fait afin de plégier les départs en fermentation sans interventio
extérieure.

Cependant, en cas de difficultés au cours des faatiens, Nature et Progrés conseille :

< I'emploi de "pieds de cuve" indigénes

« [ladjonction de lie de fin de fermentation alcoakq (préférable aux levures exogénes)
uniqguement en cas de nécessité : arrét de fernmmtatendanges altérées, vendanges trés
riches en sucre,

< ['utilisation de levures finisseuses "Saccharomyméformis” (dites "bayanus") garanties non
OGM

e Levures sélectionnées pour vinification spéciale @&GM

Dans tous les cas, I'utilisation systématique dares exogenes efNTERDITE.

L'utilisation de levures OGM ou issus d'OGM est INTERDITE. Pour tout achat de levures, une
attestation du fournisseur garantissant I'abse@&M sera exigée.
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V. SULFITAGE

Nature & Progrés déconseille I'apport de S@ De bonnes pratiques dans la vigne et une bonriére/de
cave doivent éviter au maximum l'utilisation de SO

Pour ceux qui utilisent du soufre :

IV.1. Période d'apport

Les apports doivent étre de préférence effectués a

* [l'encuvage
» lafin de la fermentation malolactique
* la mise en bouteille

IV.2. Formes d'apport

Toutes les formes de soufre ou de solutions dgr&@t pas les mémes caractéristiques. Aussi, desls
produits suivants sont autorisés :

» Soufre compressé (pastillag)iguement pour les récipients en bois secs

» Méche soufrée sur support cellulosxclusivement dans des récipients vides

» Solutions sulfureuses fraiches (5% maxi de)Sféparées sur l'exploitation (avec tubes de
SG, liquéfié + siphon diffuseur dans cuves d'eau).

* SO, pur liquéfié (utilisation avec sulfidoseurs)

L'utilisation de ces produits dans d’autres comditi que celles décrites ci-dessus ou l'utilisatiautres
solutions estNTERDITE

IV.3. Doses maximales de soufre a respecter

En ce qui concerne le Stotal :

ses maxi de SO, total en mg/I

Type de vin Normes conventionnelles Normes N&P

Rouges 160 70

Rosés ou blancs secs 210 90

Mousseux et 210 60

effervescents

Demi-secs 260 130

Moelleux 300 150
Vins doux naturels et vins de 200 80
liqueur

liquoreux 400 200 + 10

Les doses maximales de,30tal autorisées sur les vins sucrés (> 5 g deesuig seront revues a la baisse
dans les 5 ans au vu du développement des procphgsiques (filtration tangentielle, flash
pasteurisation...).

Les doses de Sdibre autorisées, a la consommation, sont de :

e 10 mg/l pour les vins rouges
e 15 mg/l pour les vins blancs ou rosés

Exceptionnellement, une dose de 20 mg/l maxi deliB@ peut étre autorisée sous présentation désl’av
d’'un cenologue.
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IV.4. Analyses obligatoires

Afin de pouvoir contrbler ces données, desilysesde SQ total, de SQ@libre et de I'acidité volatile sont
OBLIGATOIRES .

Ces analyses doivent étre effectuées régulieredem¢lle maniere qu'une analyse récente (infériau2e
mois) par cuve ou lot homogéne de barriques pé@sseprésentée le jour du contrdle.

V. PRODUITS, TRAITEMENT STABILISANTS ET CLARIFICATI ON

V.1. Produits

Seuls les tanins sur vendanges, sous contrdleddluwlogue, sont autorisés pour la stabilisatisadies
Anthocyanes.

Tous les autres produits utilisés en vinificatiomeentionnelle SoONNTERDITS

V.2. Maitrise technique

Les techniques suivantes sétti TORISEES :

» Stabilisation par le froid.

» Micro oxygénation.

» Pour laPasteurisation la Flash-Pasteurisation (a I'eau chaude : chgei@a80-85 °C)

* Pour laGazéification et dégazéification,l'oxygéne et I’Azote (pour les décarbonication et
inertage) sont AUTORISEES.

En revanche, les techniques suivantes BORERDITES :

* Flash détente (éclatement des cellules par déprgssi
» la Thermovinification (chauffage a 60-65 °C) poaidiestruction des glucanes.
» L'utilisation de CO pour I'élaboration d’efferveste

* La Thermolysation (chauffage a 45°C) qui favorise développement des enzymes et
I'’Actinisation

VI. CLARIFICATION ET FILTRATION

VI.1. Clarification

Nature et Progres recommande de favoriser au maxitauclarification naturelle. Cependant, d'autres
procédés sorAUTORISES :

» L’albumine des blancs d'ceUffos. (la poudre de blanc d'ceufs non bio est tolérgéguja ce que
la filiere se mette en place)

» La caséine pure (caséine lactique) garantie saidus

» La Bentonite (les bentoniques sodiques sont toigtelieconseillées)

» Kaolin (qui demeure déconseillé)
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VI.2. Filtration

Toute comme pour la clarification, la décantatiatunelle doit étre privilégiée.

Les autres techniquédJTORISEES sont les suivantes :

» Filtre a plaque cellulosique

» Centrifugation

» Filtration tangentielle

» Filtre presse avec perlite

* Filtration sur membrane

» Filtre a terre d'infusoires a titre provisoire elkelguhr (formes sodiques déconseillées)

La filtration stérilisante effectuée de manieretégsatique eiNTERDITE.

L'électrodyalyse est INTERDITE

VIl. COLORATION — DECOLORATION
Tous les colorants soOMITERDITS.

VIll. AUGMENTATION DU TITRE ALCOOMETRIQUE NATUREL

Le travail de la vigne doit favoriser 'accumulatide sucres dans les raisins (taille, vendangéssyet.).

Si lors de la vendange, il s’avere que les raisspourront pas fournir suffisamment de sucre paumvenir
au degré d'alcool escompté, les procédés suivanisrgnt étre mis en ceuvre afin d’augmenaer
maximum d’1° le titre alcoométrique du vin :

» Réduction de volume par le froid
» Concentration des modts
» Chaptalisation par :
- du sucre de canne cristalliBé ou du sucre de betteraB&
- du sucre de raisiBio
- du mo(t concentrBio
- du mo(t concentré rectifigio

L'osmose inverse est INTERDITE

IX. ACIDIFICATION — DESACIDIFICATION

IX.1. Acidification (probleme du Midi)

Nature & Progrés conseille dans un premier lietrd’attentif lors de la plantation au choix desaggs.

Au moment de la production, I'attention sera podéela maturité physiologique du raisin (différede la
maturité industrielle” : pH...). Il est conseillé égaent d’effectuer des mesures de I'acidité et Hudps
modts.

En cas de probleme, l'utilisation d'acide tartriciens le Midi est tolérée si aucun autre moyen n’est
possible et en cas de nécessité absolue. Apresdadtm cenologue, deacide tartriqgue (sans plomb)
pourra étre ajouté a la vendange uniqguement (mangx; une dose maxi de :
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- 1 g/l surblancs
- 0,5 g/l sur rouges

IX.2. Désacidification

Si le moQt s’avere trop acide, des levures dédamdies : « Schizosaccharomyces », garanties rgkl O
par leur fournisseur, peuvent étre utilisées.

Le Bicarbonate de potasse est égalerA&NTORISE.

En revanche le Carbonate de chaux est déconseailléson utilisation est difficile (raisonnement
mathématique impossible, dépbt tardif). Il estdlsi, et seulement si son utilisation est jusifgar une
analyse.

X. CONSERVATION
X.1. Cuverie

X.1.1. Bois
Tous les récipients : Cuves, foudres et tonneawb@s sontAUTORISES. Il est toutefois
conseillé de remplir les foudres régulierementl(age).

X.1.2. Acier INOX

Les cuves en Acier INOX soAUTORISEES a condition que les soupapes et les robinets tségatement
en INOX (les autres métaux ont effet de pile doéte des molécules du métal).

Il est rappelé que l'utilisationl’eau de javel ou d’autres produits halogénés @STERDITE pour le
nettoyage des cuves INOX.

X.1.3. Ciment non revétu
Les cuves en ciment SOAUTORISEES sauf si elles sont revétues de paraffine. Skadale tartrique est
AUTORISEE pour l'affranchissement des cuves.

X.1.4. Cuves fibre de verre - résine : P.R.F.V.

Les cuves P.R.F.V. (polyester renforcé fibre deejesont tolérées
dans les conditions suivantes : Cuves étuvéestalitéadans des fours, ne libérant pas de compadatls
comme le styréne, les phtalates...

X.1.5. Revétements

A. Revétements plastiques EPOXY

Nature et Progrés tolére les revétements Epoxy eystaient avant le 31/10/87 (posés par des
professionnels donc garantis 10 ans). Les résiest®nnées doivent étre garanties sans solvaigue
(toluene, xyléne, cétones) et si possible sansohleenzylique. La réalisation du revétement dewvra é
effectuée au moins 2 mois avant le remplissagerdiu_ers de la premiére utilisation (environ 1 majgés

le remplissage), urenalysede phtalategst OBLIGATOIRE .
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Les viticulteurs sont autorisés a faire des réparata condition d’'utiliser des kits appropriésaasurface
(utilisation en totalité du contenu pour éviter tksages approximatifs générant des excés de dsrmeux
produits) et sans utiliser de solvants.

Enfin, Nature et Progres déconseille fortementdelage de vins a fort degré alcool (>12°) dang/pe de
cuves.
B. Revétement émail formo-phénolique

Les revétements plastiques formo-phénolique sonT@RISES sur cuves acier s'ils sont posés a chaud
(150-180°C) et/ou au four : type Miroir-Brauthitee vigneron devra s’'assurer de I'absence de marati
dans le vin.

X.1.6. Mise a l'abri de I'air

Afin d’éviter le contact du vin avec l'air, 'emglae gaz neutres (NCO,-argon) seuls ou en mélange est
AUTORISE.

L'utilisation de cuves a chapeau flottant (+ chaenhrair), de flotteurs inox dans les cheminéesesu |
trappes, de bondes aseptiques sont égalemERDORISES.

XI. TRANSPORT et CONDITIONNEMENT

X1.1. Transport

Sont AUTORISES pour le transport :
* les cubitainers et bag in box en polyéthyléne srec€eau chaude
» les camions-citernes rincés soigneusement avaetriplissage en vin N&P

X1.2. Mise en bouteille

Seules les bouteilles en verre sont AUTORISEESaAipde 2005, la réglementation générale exige que
tous les récipients en verre neufs soient rincéstade recevoir leur contenant.

Nature et Progrés incite les vignerons a récupéseibouteilles usagées qui doivent étre rincéesai |
chaude avant toute réutilisation.

XI.3. Bouchage

Les seuls bouchons utilisables pour les bouteiléegin N&P sont les suivants :

* Bouchon en liege naturel ou colmaté
* Bouchon en agglomérés avec deux rondelles de fiégemousseux et pétillants
» Bouchage a vis par capsule sertie.

Les bouchons composites (type Altec, Neocork, ..l¢®bouchons plastiques stNTERDITS .

Le surbouchage pourra étre réalisé avec de la wire,capsule d’aluminium ou d’alu-étain a faiblexta
d’étain ou une capsule thermorétractable en pojjétle ou polypropyléne.

Seule la capsule en étain pur R§TERDITE .
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