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Le terme (de la langue indigene cacahuaatl,

« boisson faite a partir de cacao ») designe la poudre
obtenue apres torréfaction et broyage de I'amande des
feves fermentées produites par le cacaoyer.

Traditionnellement utilisé par les , au Mexique
pour faire du ( melange de cacao, d'eau et
d'épices), utilisé notamment lors de cerémonies
religieuses.

Apres les invasions espagnoles : importé (grace au

) en , et mélangé a du lait,
pour donner une autre boisson : le chocolat ; son succes
sera immediat. Aujourd'hui, le mot chocolat désigne le
cacao sous forme solide.



Culture des feves de cacao et
variétes

Quelques variétes de cacaoyers :
ule forastero, originaire d’Amazonie

eLe criollo, originaire du
Vénézueéla

sLe (rinitario, issu du croisement
des deux précedents.

dont les feves sont
sélectionnées par les chocolatiers
pour leurs qualités gustatives
variables suivant le lieu de
production.
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e Marché mondial : 3
milliards de $ par an

e Prix du cacao : 1000
a 2000 $/tonne

Stagne depuis une dizaine
d’années aux environs des 3
millions de tonnes de feves de
cacao (soit 2 fois moins de
tonnage que le cafe).



principaux pays producteurs de feves de
cacao

Le cacao est cultivé principalement en Afrique
de I'Ouest, en Amérique Latine et en Asie. Les

huit plus grands pays producteurs de cacao I Breésl||
sont a présent, la Coéte d'lvoire, le Ghana,
IIndonésie, B Cameroun
L1 Equateur
[INigeria
H Indonésie
@ Ghana
B Malaisie
le Nigeria, le Cameroun, le Brésil, 'Equateur (1 Autres
et la Malaisie. Ensemble, ils représentent
90% de la production mondiale. B Cote d'Ivoire




o début des années 1970 : la production de feves
était concentrée au Ghana, au Nigeria, en Cote
d'Ivoire et au Brésil.

e La fievre cacaoyere a maintenant gagne des
regions telles que les iles du pacifique ou
I'Indonésie qui ont enregistré un taux de
croissance spectaculaire de leur production.

e Résultats : sur une péeriode de 30 ans, le secteur
cacaoyer a regulierement eté en excédent de
production.
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* Sile cacao est tres largement produit dans les
pays en developpement, les produits derives
sont principalement consommeés dans les pays
iIndustrialiseés.

Pour les feves, les acheteurs de ces pays
sont essentiellement l'industrie chocolatiere de

transformation et de confection. <

* Principales sociétés produisant du chocol
alimentaire :

Nestle (27%), Mars, Hershey Foods, Kraft
Jacobs Suchard et Cadburys.
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Les feves de cacao sont :

une source de recette d’exportation

(sous forme de feves, liqueur,pate, beurre...) pour nombre de pays.
En particulier, la poudre de cacao est utilisée pour

- les patisseries, la confiserie et la préparation de boissons lactées.
-mais aussi pour la fabrication de tabac, de savon et de cosmétiques.

-et au niveau therapeutique, elle est connue comme un remede
soignant les bralures, refroidissements, levres seches, fievres,
malaria, rhumatismes ou morsures de serpents.

->Salon du chocolat du 19 au 22 octobre 2007
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